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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AAAwGON cUPPGPPWONG

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AVPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM E€BPONENCHLKOro CO3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OOATKOBUX MaTepianax
LoAo CTaHdapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

/3jaByBame foeka HalwmTe Npov3Boau mm
ncnonHyBaat NPYMEHBUTE €BPOTNCKU
OVPEKTUBK, peLleHurja u oapenbu, Kako n
nobapyBar-ata HaBeeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHzdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



LLlaHoBHMI crioxunBay!

Hawa meta — 3anponoHyBaTn Bam BMCOKOSKICHI BUpOOU, SKi nepeBepLUyoThb BaLli
crofisaHHs. Llen anapart, BUrOTOBMEHMI Ha Cy4aCHOMY 3aBO/i, MPONLLIOB peTENbHUN
iHOMBIOYaNbHUIA KOHTPOSb SKOCTI. Lle kepiBHMUTBO CknageHo 3 METOK AONOMOITH
MOKYMNLUEBI MpaBuUibHO KOPUCTYBaTUCb anapaTtoM, SKMA 3aBASKM 3aCTOCYBaHHIO
HOBITHIX TEXHOMOrIN BiA3HAYaETLCA HALINHICTIO Ta MakCUMarnbHOK e(PEKTUBHICTIO.
MepL HibX KOPUCTYBATUChb anapaToM, YBaXHO MpovuMTanTe Le KepiBHUUTBO. BoHO
MiCTUTb OCHOBHY iH(bopMaLiito, HeOOXigHY Anst 6e3NeYHOro MOHTaxy, ekcrnnyarauii
Ta TEXHIYHOro 00cnyroByBaHHS. [lNs MOHTaXy BUpOOY 3BEPHITLCA [0 HANBNMKYOro
aBTOPU30BaAHOMO CEPBICHOTO LIEHTPY.
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3micT

30BHIiLWHIN BAUMMSA | po3Mipyn BUPOOY
[NonepenxkeHHs

MigrotoBka 40 MOHTaXy Ta ekcnnyarauii
KopurcTyBaHHS OyXOBKOHO

UnLieHHs Ta TexHiYHe obcnyroByBaHHS BUPOOY
Cepsic i TpaHCNOpPTYBaHHSA
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30BHIWHIX BUrnsaQ | PO3MIPU BUPOBY

MaHenb KepyBaHHA

Pydka

[eepuaTta oyxOBKu

HWKHIn HarpiBHUI enemMeHT
(3a nnacTtuHo)

BepxHiii HarpiBHW enemMeHT (3a NNacTMHO)

———— g
[poTsHa =\
pewwiTka ( =4 JTamna ocBITNEHHS OyXOBKU
=)
MipnoH 1
HanpsmHi —

LLiITopkn BUxoay nosiTps
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NMONEPEMAXKEHHSA, WO CTOCY-
IOTbCA BE3MNEKU

YBAXHO TA MOBHICTHO NMPOYUNTAN-
TE UE KEPIBHMUTBO, TMEPLWI HDK
MOYNHATUN KOPUCTYBAHHA CBOIM
AMNAPATOM. 3BEPEXITb KEPIBHWLI-
TBO Y 3PYYHOMY MICL|I ANA MAK-
BYTHbOIO BUKOPUCTAHHA.

LIE KEPIBHMUTBO € CrIJIbHUM
ONA OEKINBKOX MOLENEW. OESAKI
®YHKUIT, AKI OMUCAHO B HbOMY,
MOXYTb BYTU BIOCYTHI ¥ BALUO-
MY ANAPATI. YATAKOYN KEPIBHWLL-
TBO, 3BEPTAWUTE YBAIY HA BUPA-
31 3 MOCUNAHHAMN HA PUCYHKW.

3aranbHi nonepemKeHHs, WO
cTocyroTbca 6e3anekm

* Kopuctyesatuce anapa-
TOM MOXYTb OiTU BIKOM
Bia 8 pokiB, ocobu 3
noripweHnMm gisndHm-
MW, YYTTEBUMU YU PO-
3ymMOBUMM 30iOHOCTS-
MU, abo ngun, AKUM
Opakye 3HaHb abo goc-
Bidy, 3a YMOBMU, SIKLLO
XTOCb Harnsigae 3a
HUMU, NOACHIOE HebEe3-
nekun, noB's3aHi 3 BU-
KOPUCTaHHAM anapary,
Ta HaBYa€e KOPUCTYyBa-
TUCb HUM Yy 6e3neYHnI
cnoci6. [itn He matoTb
rpaTucs 3 anapaTtom.
3abopoHeHo aiTam bes

Harnagy 3aincHoBaTH
YULLEHHSA Ta NOTOYHE
o0cryroyBaHHs.

« YBAT'A! Anapart i noro
OOCTYMHI getani nig,
yac poboTu HarpiBa-
IOTbCA A0 BUCOKOI TEM-
neparypu. HeobxigHo
ByTn 0bepexHum, Lwob
He OoTuKaTuca oo Ha-
rPIBHUX ENEMEHTIB.
[iTen Bikom 0o 8 pokis.,
AKi He nepebyBaloTb
nig NoCTIMHUM Harns-
OO0M, He cnig gonycka-
TV 0O anapary.

* YBAI'A! HeGesneka
noxexi: He cknapanTte
Ha BapO4Hi MOBEPXHI
XOAOHI npegmMeTu.

« YBATA!' Y pasi yTBO-
PEHHS TPILLWUHN B MO-
BEPXHi BUMKHITb ana-
part, Wob YHUKHYTU
MOXXIMNBOCTI YpaXKeHHS
eNeKTPUYHNM CTPY-
MOM.

* Anapat He npusHaye-
HUK anga poboTu nig, ke-
pyBaHHSM 30BHILLHBOIO
TanmMmepa 4Ym OKpeMol
cucTeMmn gncTaHuinHo-
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o KepyBaHHA.

* [lig Yac kopnCTyBaHHS
anapar HarpiBaeTbCcsa 4o
BMCOKOI Temneparypu.
HeobxigHo Oy obepex-
HUM, LWOO He AoTMKaTUCA
[0 HarpiBHUX efIEMEHTIB,
PO3MILLIEHNX YCEPEaVHI
LYXOBKMW.

* [ig Yac KopncTyBaHHSA
PYYKU, 0O AKUX KOpUC-
TyBa4y KOPOTKOYACHO
TOPKaETbCA Nif Yac
3BMYanHOI eKkcnyaTa-
LT, MOXYTb HarpiBaTu-
Cs1 4O BUCOKOI TemMne-
paTypu.

* He kopucTtymnTecs xop-
CTKMMW abpasnBHUMMU
3acobamu Ym rocTpummn
MeTaneBMMM LLUKpeD-
KaMW 41151 YNLLEHHSA
CKIna OBepusaT AYyXOBKMU
Ta IHWWNX NOBEPXOHb:
BOHW MOXYTb Noapsi-
naTu NOBEPXHIO, L0
MOXXe NPU3BECTU A0
MNOLUKOXKEHHS CKIla Y
iHLLIOT MOBEPXHi.

* He kopuctymntecsa gns
YMLLIEHHSA anapaTy na-
POBMMU O4MLLYyBa4YaMW.,
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YBAT'A! lNepen 3ami-
HO TaMMOYKU BUMMU-
KanuTe anapar, Wwob He
OOMNYCTUTU YPaKEHHS
enekTPUYHUM CTPYMOM.

3ACTEPEXEHHA:
[1ig Yyac npurotTyBaHHS
KI YN KOPUCTYBAHHSA
rpunem OOCTYMHI AeTa-
ni MOXYTb HarpiBsaTucb
00 BUCOKOI Temnepa-
Typu. Manux giten

He cnig gonyckaTtu oo
NNTW.

Anapat BUrOTOBMIEHO Y BiAnNoBigHO-
CTi OO BCIX YMHHWUX HaLiOHaNbHUX
i MbXHapoaHWX cTaHOapTiB i npaswurn.
TexHiyHe 06GCMyroByBaHHA Ta PEMOHT
MYCSATb  3[JICHIOBATUCA TiMbKN  BMO-
BHOBa)XEHWMU cnevjanictamu 3 obcny-
OBYBaHHS. 3MIACHEHHS MOHTaXHMX i
PEMOHTHUX POBIT HekBanicikoBaHUMM
0cobamMun Moxe Mpu3BoaUTA [0 BUHMK-
HeHHs Hebesnekn. Beogutn Oyab-ski
3MiH/ B KOHCTPYKLT UM XapaKTepucTu-
kax anaparty Hebe3neyHo.

Mepen MOHTaXeM nepekoHanTeChb
y TOMY, LIO MicLEeBi YMOBM MnocTa-
YaHHA (BUA i TUCK ragy, Hampyra Ta
YyacToTa eneKkTpoeHepril) BiANOBI-
OarTb BMMoram anapary. Lli Bumo-
M anapaty HaBeaeHo Ha Tabnuyi.
SACTEPEXEHHA: Llew anapat npu-
3HaYeHV nuwe ONna NPUroTyBaHHS
DKi T BUKOPUCTAHHS B NPUMILLEHHI;
He cnig BUKOPUCTOBYBATU anapat
3 {HLUOK METO YU B iHLLIMX YMOBAX,
Hanpuknag, He ansi nobyToBoro npu-
FOTYBaHHS Ki, Y KOMEPUIAHNX Liinsx
4”1 ANs onaneHHs NpUMiLLEeHb.

He kopucTtynTeca py4kor OBepuaTt



ANng nNigHIMaHHSa 41 nNepeMilLleHHs
anapary.

Mig 4ac BWrotoBneHHs anapaty
Oyno BXMTO BCIX MOXIIMBMX 3aXO-
JiB onsa 3abesnedyeHHs 6es3neku
KopucTyBada. OCKifnbKn CKIo MOXe
po3bumBatucs, nig 4Yac YMLEHHS
cnig, 6yt obepexHum, wob He no-
apsinaty ckno. He BaoapTe no ckny
AKMMCb Npunagasim.

Mig Yyac MOHTaxy CTexTe 3a TUM,
LWOG He NeperHyTn LUHYP XXUBMEH-
Hs1. LLlo6 yHMKHYTK HeGe3neku, 3ami-
HY LUHYpa >XUBMEHHS B pPasi MOLLKO-
KEHHS Ma€ 30iMCHUTN BUPOBHWUK,
Moro areHT i3 obCryroByBaHHS 4u
ocobu aHanoriyHoI kBarnigikallii.
Konn BiguMHeHO [fBepusTta, He
[J03BONanTe OiTAM CTaBaTW YU Ci-
JaTu Ha HUX.

3acrepe)|(e|-| HA WOOO0 MOHTaXy

He kopuctynmtecb anapatoMm Ao
3aKiHYEHHSA MOHTaXy.

MoHTaX Ta BBEAEHHS B eKCrrTyaTaLito
anapaTty Mae 3MjNCHIOBAT BMOBHO-
Ba)XEHU TEXHiYHWM cneujanicT. Bu-
POBHUK He Hece BiANOBiAanbHICTL 3a
Bynb-aki aedekTn, ki MOXYTb BUHK-
HYTW BHaCNigOK HENpPaBUIbHOMO PO3-
TallyBaHHS Ta MOHTaXy ocobamu, sk
He MatoTb BiAMOBIOHNX MOBHOBAXEHb.
PosnakyBaBluM anapar, nepekoHaw-
TECb Y TOMY, LLO 10ro He Byno noLukoa-
KEHO NiJ Yac TpaHCMopTyBaHHS!. Y pasi
HasiBHOCTi Oyb-sIKOi HECMPABHOCTI He
KOPUCTYWTECH anapaTtoMm, a HeramHo
3BEPHITLCA 40 KBanihikoBaHOMO areH-
Ta 3 obcnyroByBaHHsA. Ockinbkn na-
KyBasibHi Matepianu (HEWSoH, ckobw,
MIHOMONICTMPON TOLWO) MOXYTb OyTu
LKigMBMMK Oang Aiten, ix He cnif 36e-
pirati; HeraHo nosbaBTech iX.
3axucTiTb anapar Big atmocdep-
HUX sBULY. He niggaBanTe noro Aaii
COHLS, JOLLY, CHiry TOLLO.
Matepianu, po3TalloBaHi nopsg i3
anaparom (Moro Koprnycom), MaroTb
ByT” CNPOMOXHI BUTPUMATK TEM-
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nepatypy He MmeHLue Hix 100°C.

Mip wac xkopucTtyBaHHSA
* [lig 4Yac nepLloro BMKOPUCTaAHHS

OYXOBKOK TEMNnOoi3oNAuinHi martepi-
anu Ta HarpiBHi enemMeHTn BMaaBa-
TUMYTb MEBHWU 3anax. Yepes ue,
nepLU HX MOYMHATN KOPUCTYBATUCh
OYXOBKOW, YBIMKHITE 11 HA Makcu-
MarnbHy TemnepaTtypy 6e3 »ogHux
NpoaykTiB Ha 45 xBuUnuH. MNpoTarom
LbOro vacy HeobxigHo Oobpe BeH-
TUMNOBaTU MPUMILLEHHS, B SKOMY
BCTaHOBMEHO BUPIO.

[in Yac KOpWCTyBaHHS 30BHILLHI Ta BHY-
TPiLLUHi NOBEPXHi AYXOBKU HarpiBatoTbCs
[0 BUCOKOI TeMnepaTypu. BigunHsioun
ABepusTa, BigCcTynawWTe Hasag, LWwob
HE MoTpanuTM B MOTIK rapsyoi napw,
LLO BUXOAWTb i3 AyXOBK/ . BoHa moxe
CMPUYUHUTIA ONIKMW.

Mg yac poboTn anapaty B HbOMy Ta Nno-
PSid i3 HAM He Mae GyTU Nerko3anMmncTyx
YM ropHOYUX MaTepiarnis.

LLlo6 BuMiAMaTh Ta CTaBUTK Ha Mic-
Le CTpaBu, SiKi rOTYOTbCS B AYXOB-
Ui, obOB'A3KOBO Cnig KOpUCTyBa-
TUCb pyKaBMUYKaMu AN AyXOBKU.
He sanuwanite nnuty 6e3 Harmns-
Ay, roTytouM B Hil Ky 3 BUKOPUC-
TaHHAM PIOKUX YM TBEPOMX KUPIB.
CunbHO HarpiTi >XMpKU MOXyTb 3aro-
piTuca. Hi B akoMy pasi He racitb
nonym'a onii Bogoto. 3aracite uUe
nonyMm'si, HaKPUBLUM KacTpynio 4w
CKOBOPIAKY KPULLIKOK, Ta BUMKHITb
nnnTy.

Akwo nepenbavaeTbCa HE KOpu-
CTyBaTUCb anapatomM MNpoOTAroMm
TpMBaroro 4yacy, BUMKHITb MOro 3
po3eTkn. He 3anuiwanTte roroBHUi
BMMUKaY KepyBaHHSA BBIMKHEHUM.

Takox, KoM He KOopUCTyeTecb
anapaTom, nepekpuBanTe raso-
BUIA KpaH.

Konn anapaT He BUKOPUCTOBYETb-
cs1, 060B'A3KOBO NEPEKOHYNTECH Y
TOMY, LIO PYYKM KepyBaHHSA ana-
paToM NepeBedeHO B MOMOXEHHS



«0» (BMMKHEHO).

* [Mia yac BUAMAaHHS NOTKU Haxuns-
toTbCA. byaobre obepexHi, Wwob He
PO3NUTU rapsdy piganHy.

* He craBTeé HiYoro Ha BiOYMHEHI
ABepuaTa UM Wyxnsaay ayxosku. Lle
MOXe MPWU3BECTM OO BTPATU PIiBHO-
Bary Ta nepekMagaHHs anapary.

* He knagite y wyxnsaay Baxki, ner-
KO3aMUCTi 4Yn roprodi npegmeTu
(3 HenmnoHy, nnacTuky, nanepy,
TKaHVH Towwo). 3okpema, Le CTo-
CYETbCSI KYXOHHOrO nocyAay 3 nnac-
TUKOBUMM AeTanamMmu (Hanpuknag,
py4kamm).

* He BilwanTe Ha anapar 4Yu Ha 1Moro
PYYKM CEPBETKM, PYLLUHMKWN OS1s1 NO-
Cyay 4m ogsr.

* [1ig 4yac 4nLEHHS Ta TEexXHIYHOro
o6cnyroByBaHHS

* [lepw HiX noumHaTn Taki poboTu
AK YMLEHHST 4n TexHidHe obcny-
roByBaHHS anapary, horo o6oB'a3-
KOBO cnig BuMuKaTu. Lle moxHa
pobuTK, BUMKHYBLUM anapar i3 po-
3€TKWN Y1 NepeBIBLUN NOro BUMMKA-
4Yi Y NONOXEHHS KBUMKHEHOY.

o [INs 4MLLEHHS NaHeni KepyBaHHS
He cnif 3HiMaTun pyYKkn KepyBaHHS.

« NA 36EPEXXEHHA E®EKTUB-
HOCTI TA BEI3INEKN AIMAPATY
PEKOMEHOYETLCA 3ABX-
AN KOPUCTYBATUCb OPWUII-
HAJIbHUMW 3ANMACHUMW YA-
CTMHAMW, A B PA3I NOTPEBU
3BEPTATUCb TINbKW OO BIMO-
BHOBAXXEHWX AFEHTIB 3 OB-
CNYroBYBAHHA.

NMIArOTOBKA OO0 MOHTAXY TA
KOPUCTYBAHHA

Lis cyyacHa, dyHKUiOHanbHa Ta 3pyvHa
OyXOBKa, BUrOTOBMEHa 3 MaTtepianis i ae-
Tanen HamBULLOI SIKOCTi, 3a00BONMbHUTb
yci Bawi notpedw. LWo6 ycnilHo kopucTty-
BaTUCb anapaToM i YHUKHYTU TPYOQHOLLIB
y ManbyTHbOMy, 0OOB'A3KOBO Mpo4dmTan-

Te Le kepiBHMUTBO. [oganbLua iHbopma-
Lis MiCTUTb NpaBuna, AOTPUMAHHS SIKMUX
HeobXxigHe Anst NPaBUITbHOMO PO3MiLLEH-
He Ta obcnyroByBaHHs. OcobnmBo HeOO-
XigHo, Wwo6 1i npounTaB cnewianicT, SKun
3aiMaTUMETbLCS PO3MILLIEHHAM anapary.

1A MOHTAXY [IYXOBKWU 3BEPHITb-
CA B YNOBHOBAXEHE nNiAanPUEM-
CTBO 3 OBCJ1YTOBYBAHHSA!

BUBIP MICLIA AN AYXOBKU

— OGupatoum Micue AN PO3MiLLEHHS
OYXOBKMW, cnig 3BEpHyTM yBary Ha
aekinbka nyHkTiB. OB0B'A3KOBO Npu-
MMiTb 0O yBaru Ui pekoMmeHaalii, wob
YHUKHYTU TpyAHOLWiB i Hebe3nevyHnx
CcuUTyauin, siki MOXYTb BUHWKHYTW B
ManbyTHboMy!

— ObGupatoum Micue AN PO3MilLEHHS
OYXOBKM, cnig nogbatu npo Te, wob
nopyu i3 Heto He Byno nerkosammuc-
TUX YW TOPIOYMX MaTepianis, Hanpu-
Knapg wTop, onii, ogary Towo, siki Mo-
XyTb 3aropiTmcs.

— Mebni, poaTaLloBaHi Nopyd i3 OyXOBKOH,
MatoTb OyTW BWIOTOBIEHI 3 MaTepianis,
CTIIKMX OO Temnepartyp, WO MnepesuLLly-
t0Tb KiMHaTHY BinbLu sk Ha 50 °C.
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Ha pucyHky 1 nokasaHo 3MmiHu, siki HEOO-
XiAHO 3poBuTK Yy pOo3TallyBaHHi HAaCTiH-
HUX Wad i BUTSXKHUX BEHTUNATOPIB Haf
BOyLOBaHNM KOMOiIHOBaHVMM BUpoboMm, a
TaKoX MiHIManeHy BUCOTY Hap, NaHensmto
OYXOBKW. 3rigHO 3 HUM, BUTSDKHUIA BEH-
TMNATOP Mae OyTu po3TalloBaHM Hag
MaHernmo AyXOBKM Ha BUCOTI HE MEHLL
Hi>XX 65 cM. AKLLIO BUTSKKM HEMAE, BUCOTA
Hag NaHesnso AyxXoBKN Mae CTaHOBUTU He
MeHLL Hixk 70 cm.
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MOHTAX BEYOOBAHOI Y-
XOBKMU

12 W

BcraBTe AyxoBKy B TymMOy, LUTOBXarouu
1T Bnepeq. BiguuHiTe aBepusaTa i BCTaB-
Te B OTBOPM B pami OyXOBKM [Ba IBUH-
1. Konun pama Bupoby TOpKHeTbCS A0
AepeB'ssHOT NoBepXHi Tymbu, 3aTArHiTb
FBUHTMU.

Beyxrm KpuLlKa

r
5 Mm B6ynoBaHa BapoyHa NOBEpPXHA
L —

B6ynoBaHa ayxoBka

N2

MiH.
50 mm
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AKWo [yxoBKa BCTaHOBMWETLCA Mif
BapOYHOK MOBEPXHEN, BIACTaHb Big
po60oY0I0 NOBEPXHELD Ta AyXOBKOIO Mae
OyTM He MeHLe Hixx 50 MM, a MiX po-
B0o40l0 MOBEPXHED Ta BEpPXOM MaHeri
KepyBaHHSA — He MeHLLUe HiX 25 MM.

ENEKTPUMHE NIAKMNIOYEHHA
TA BE3MNEKA BBYAOBAHOI
AYXOBKU

Mig 4ac nigkniodyeHHs cnig 6es33acTe-
PEXHO LOTPMMYBATUCh HACTYMHUX BKa-
3iBOK:

— MNpoBiaHMK 3a3eMneHHs Mae OyTu
NiAKNIOYEHO TBMHTOM i3 3HAKOM 3a-
3eMmneHHs. Kabenb XuBnNeHHa mae
OyTu nig'eaHaHo, 9K NokasaHo Ha pu-
CYHKY 6. AKLLO Y MiCLi MOHTaXy Hema
3a3eMIIEHOI PO3EeTKM, sKa BIiOMNOBI-
aana 6 YMHHMM npaBunam, HeramHo
3BEPHITbCH B YNOBHOBaXKeHe nignpu-
€MCTBO 3 0OCNyroByBaHHS.

— Brivabko go anapaty mae 6yTu po3mi-
LLIEHO 3a3eMrieHy po3eTky. Hi B skomy

pasi He cnig KopucTyBaTUCS MOAOB-
XyBayem.

— Kabenb X1BNeHHSA He Mae TopKaThCh
[0 rapsidoi NoBepxHi BUPOOy.

— VY pasi NOWKOMKEHHS Kabemno >XMB-
neHHs1 0DOB'A3KOBO Chi, 3BEPHYTUCSA
B YMOBHOBaXeHe MignpuemMcTeo 3 ob-
CryroByBaHHsA. 3aMiHy kabenio mae
NPOBECTN BMOBHOBaXEHE MiANpueM-
CTBO 3 0BCNyroByBaHHS.

— [MigkntoyeHHsa anapaTy Mae NPoBECTH
BMNOBHOBaXeHEe MNiaANpMEMCTBO 3 06-
cnyroByBaHHs. KvBneHHs anapary
Ma€e 3gincHioBaTMCh 4Yepe3 Kabenb
XusneHua tuny HOSVV-F.

— HenpaBunbHe MigKAlOY4EHHS MOXe
Np13BECTM OO MOLUKOSKEHHS anapa-
Ty. Take MNOLUKOMXEHHS He niandrae
rapaHTiiHOMY BiJLUKOAYBaHHIO.

— AnapaT npusHayeHun Ang nigkno-
YEHHs1 [0 ernekTpoMepexi Hanpyrow
220-240 B 3m. cTpymy. AKwo Hanpy-
ra B Mepexi BUXoauTb 3a MexXi Lbo-
ro gianasoHy, HeramHo 3BEpPHITbCS B
YyNOBHOBaXeHe MignprMeMcTBo 3 00-
CMyroByBaHHS.

— Bupo6HUK 3HiMae 3 cebe Bigno-
BijanbHicTb 3a OyAb-AKi MOLUKO-
AXEeHHA Ta BTpaTH, WO BUHUKIU
BHaAcnigokK nopyweHHA HopM 6e3-
neku!

WNYHEBW

CUHIV \

3EMEHUA KOP!

XKOBTUN+
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KOPUCTYBAHHSA AYXOBKOIO

MaHnenb KepyBaHHA

Mepemunkay pexumy  Lincgpposui Mepemukay pexumy
poboTU AyX0BKM Taimep po6oTU AyX0BKM

P

O

€

>

IHamKkaTop poboTH AyXOBKU IHamKaTop TepMocTaTa AyXOBKU

Mepemukau pexumy po6ormu

AYXOBKM

Ons Bnbopy NOTPiOHOT yHKLiT 3 npu- L P
rOTyBaHHA Xi MOBEPHITL PyyKy OO BiA-

noBiAHOro 3Hayka. PoboTy dyHKUin Oy-

XOBKM OMMCaHO B HACTYNMHOMY po3gini.

Mepemukau pexumy poborTm
AYXOBKMU

Onsa Bnbopy NOTpiGHOI dyHKLiT 3 npu-
roTyBaHHSA Xi MOBEPHITL PyyKYy OO BiA-
noBigHoro 3Hayka. PoboTy doyHKUin gy-
XOBKW OMMCAHO B HACTYMHOMY pO3Aini.
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DyHKUII AyXOBKU

* OYHKLiT JYXOBKN MOXYTb Bifpi3HATUCH
BiAMNOBIAHO 40 Mogeni BUpooy.

Jlamna oCBiTNeHHA AYXOBKM:

byne BBIMKHEHO nuLle fnamny OCBiTMEH-
HS1 QYXOBKM, fIka 3anuwnTbCS BBIMKHE-
HOK MpPOTSIrOM YCbOTO 4acy MpuUroTy-
BaHHSI.

&
0 DYHKLIA pO3MOPO>KYBaHHSA:

byne BBIMKHEHO nonepemxanbHi iHAW-
KaTtopu OyXOBKW, MOYHE POOOTY BEHTU-
narop.

Ona kopucTyBaHHSA (DyHKUIE pO3MO-
POXyBaHHS MOTPIGHO B3ATM 3aMopo-
XKEHI MPOAYKTU, NMOKNacTh iX y AYXOBKY
Ha TpeTo nonuuto 3Hm3y. [ig poamo-
POXyBaHi MPOOYKTU PEKOMEHOYETb-
cA nigcTtaBuTM AeKo Ans 30upaHHSA
BOOW, fIKa CTikaTMMe nig 4ac TaHeH-
HA nboay. La dyHkuia npusHaveHa
He Onda BapiHHA 4M BUMNIYKK, a nuwe
Ons pO3MOPOXYBaHHS  NPOAYKTIB.

i DyHKLUIA KOHBEKLi:

Byne BBiMKHEHO TepmocTaT i nonepe-
OpKarnbHi iHOMKATOPW OYXOBKM; NOYHYTb
po6OTY BEPXHIN | HUXKHIN HarpiBHWN
eNeMEeHTH, a TaKoX BEHTUIATOP.

Lla cdoyHkuis fjonomarae oTpymatu
XOpPOLLi pe3ynsTaT y BUMiKaHHi KOH-
antepcbkux Bupobis. BoHa nepenba-
Yae BBIMKEHHSI BEPXHBbOTO i HMKHBOTO
HarpiBHMX ernemMeHTIB AyXOBKM Ta
BEHTUNATOPA, O CTBOPIOE LUTYYHY

UA -

KOHBEKLIiO MOBITPS, 3aBOSKN SKiN Ha
i yTBOPHOETBCA TOHKA CKOPUHKA.
[yxoBKy peKOMeHOYETbCA nonepeaHL0
nporpitn npotsarom 10 XBUSKH.

DyYHKLUiA 3BUHAWHOro npm-
roTyBaHHS:

Byne BBiMKHEHO TepmocTaT i nonepe-
DXKanbHi iHOMKaTOpKW; MOYHYTb PoboTy
HWXHIN | BEPXHi HarpiBHi enemMeHTu.
DyHKLIA 3BMYANHOTO MPUrOTYBaHHA ne-
penbayae HarpiBaHHs1, sike 3abe3neuvye
PiBHOMIpHE HarpiBaHHs Xi Ha BEPXHIN i
HWXKHIN nonuusax. Lien pexum igeansHo
NiAXoAnTb ANs NPUroTyBaHHSA MevuvBa,
TICTEYOK, MeveHoi BepMmilleni, nasaHbi
Ta niyn. PekomeHnayeTbCca nonepegHbo
NporpiTM AyxoBKy Npotsarom 10 XBUAWH;
Havikpalle rotyBaTy CTpaBu 3 3aCTOCy-
BaHHAM L€l (PyHKUIT TiNbkW Ha OfHin
nonwui.

N aad

DYHKUIA rPUNIOBaHHA:

TepmocTarT i iHAUKATOPU OYXOBKU
Oyae BBiIMKHeEHO, no4yHe poboTy
HarpiBHUIA enemMeHT rpunto. Lia dpyHKuis
BUKOPUCTOBYETLCS AN1s1 NPUrOTYBaHHS
CTpaB rpunb i Nigpym'sHoBaHHsA. 3
uieto PyHKUie cnig KopuctyBaTucs
BEPXHiIMM nonuusiMu ayxosku. LLo6 xa
He npuropina, cnig TPoxu 3mMacTuTn
pewiTKky oniet, a cTpaBu NokKnacTun
nocepeauHi pewitkn. Nig pewitkoto
000B'sI3KOBO Cnig CTaBUTK NigO0H, y
AKUN NagaTUMyTb Kpanni Xupy 4m onil.
[yxOBKY pekoMeHOy€eETbCS NonepegHbo
nporpitn npotarom 10 xBUNWH. YBara:
[Mig yac rpuntoBaHHA ABepUdATa AyXOBKU
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MatoTb OyTM 3a4MHEHi, a B AyX0BLi cnif
BCTaHOBUTU TemnepaTtypy 190°C.

WV

DYHKLIiA NpUCKOpEeHoro
rpunioBaHHA:

bynoe BBiMKHeHO TepmocTar i
nonepenXxanbHi iHOQUKATOPW; NOYHYTb
poGOTY HarpiBHUM €NemMeHT rpunto Ta
BEPXHiN HarpiBHU enemMeHT. Lis doyHKLuis
3aCTOCOBYETbLCS AN NPUCKOPEHOro
rpunoBaHHSA Ta 30iNbLIEHHSA NNoLWi
o6pobntoBaHOl NOBEPXHi, Hanpuknaa,
npw npurotyBaHHi m'aca. Ctpasu cnig
po3TalloByBaTM Ha BEPXHIX NONMLAX
ayxosku. o6 ixxa He npuropina, cnig
TPOXM 3MaCTUTU peLWiTKy ofieto, a
CTpaBW NMOKMacTu NOCEepPeanHi peLUiTKu.
MMig peLwiTkoto 060B'A3KOBO Crifg CTaBUTK
NigAoH, Y KM NagaTtuMyTb Kpansii Kupy
4 onii. lyXoBKY peKkoMeHOY€ETbCS
nonepeaHbO MPOTrpiTU NPOTATOM
10 xBunuH. YBara: lig 4Yac rpuntoBaHHs
OBepusTa yX0BKM MatoTb Oy T 3a4MHEH,
a B QyXOBLi Crif, BCTAHOBUTU TEMMepaTypy
190°C

~~|PYHKLIiA noaBinHOro
&N rpunioBaHHA Ta KOHBEeKL]i:

byne BBiMKHeHO TepmocTarT i
nonepemxanbHi iHANKATOPWU; MOYHYTb
poBOTy HarpiBHUI eneMeHT rpusnto Ta
BEPXHI/ HarpiBHUIM efieMeHT, a Takox
BEHTUIATOP.

LS dyHKUiS BUKOPUCTOBYETbCA ANS
NMPUCKOPEHOTO rPUITOBaHHA NPOAYKTIB
30iNblIeHOol TOBLWHK, a TakoX Ans
06po0Oku Ginbwoi nosepxHi. byge
BBIMKHEHO i BEPXHi HarpiBHi enemMeHTH,
i TPUNb, @ TaKOX BEHTUNATOP, SAKUN
3abesnedyBatume piBHOMiIpHY 06POOKY.

3 uieto yHKUie cnig KopucTyBaTucs
BEPXHIMM nonuuammn ayxoeku. LLLo6 ixa
He npuropina, cnig TPoxu 3MacTuTn
peLwiTKy onieto, a cTpaBu NoknacTu
nocepeauHi pewitkn. lNig pewitkoto
000B'I3KOBO CIif, CTaBUTU NIOAO0H, Y SIKUI
nagaTyMyTb Kpanii Xupy ym onii. [yxoBky
peKoMeHayeTbCA NonepeaHbLO NporpiTu
npotarom 10 XBUMWH.

YBara: IMig 4ac rpunioBaHHS ABepusTa
OYXOBKM MatTb ByTu 3a4uHeHi, a B
OyXOBLi crig BCTAaHOBUTU TeMnepaTypy
190°C.

®

DyHKLIA «niga»:

bynoe BBiMKHeHO TepmocTarT i
nonepenxarnbHi iHANKATOPW; NOYHYTb
poBOTY KinbLUEBUI Ta HWXKHIN HarpiBHi
ernemMeHTHn.

DyHKUISE HXKHBOTO MiAirpiBy 3 KOHBEKLED
ifeanbHO macye ANSA WBMAKOIO Ta
PIBHOMIPHOro BUMiKaHHS 1Xi, 30Kpema
niym.

BeHTunaTtop piBHOMipHO po3noginsie
TENno no Kamepi AYyXOBKW, a HUXHI
HarpiBHi enemeHTn 3abe3nevyroTb
BUNiKaHHSA NPOAYKTIB YuM TicTa.
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®

Byne BBiMKHEHO TepmocTart i nonepe-
DpKanbHi iHOMKaTOpY OYXOBKMW; MOYHYTb
pobOTy KiNbLEBWUA HarpiBHUA enemeH-
T, @ TaKOX BEHTUIIATOP.

®yHKUiA «TypbO» piBHOMIPHO po3nogi-
nsie Tenno no Kamepi OyxoBku. Yci npo-
AyTW Ha BCiX MONMUUAX HarpiBaTUMyTbCA
ogHakoBO. [lyxOBKy pekoMeHOyeETbCS
nonepegHbo nporpitn npotarom 10
XBUW-TVH.

DyHKLiA «Typ6o»:

PEKOMEHAYETLCS NONePEeAHbO NPOrpiTH
npotarom 10 XBUMWH.

KopuctyBaHHsa uncdposum
TauMmepom

HanawrtysaHHA 4yacy:

lMepen NoYaTKOM KOPUCTYBaHHSA
OYXOBKOI Cnif HanawTyBaTtu yac.
[Micns BBIMKHEHHS! XXUBMEHHS OYXOBKM
cvmBon (A) | Tpu Hyni Ha eKpaHi
NMOYHYTb GriMmaTtun. HatucHiTb
ogHoyacHo knasiwi (+) i (-). Ha ekpaHi
3'aBUTbLCA CMMBON . Y TOM e 4ac
Kparka nocepeauHi ekpaHy novHe
onumatu. MNMokun us kpanka brnvmae,
BCTaHOBITb Yac Jobu, HaTUCKar4m
KHoMku (+) i (-). Micns HanawTyBaHHSA
Kparika Mae CBiTUTUCS MOCTINHO.

Konu nicnga BBIMKHEHHS XXUBIEHHS
AYXOBKW Ha eKpaHi bnMmae cumBon
«A» | TPW HynNi, KEepyBaHHSA OYXOBKOO
3a [JONOMOTO0 KMaBill KepyBaHHS
HemoxnuBo. [Micna ogHo4YacHoro
HaTUCKaHHSA KHOMOK (+) i (-) i3 meToto
HanawTyBaHHS Yacy Ha ekpaHi
3'aBuUTbCs cumBon . [icna nosisu
Ha eKpaHi LbOro CUMBOITY JyXOBKOH
MOXHa KepyBaTu Bpy4HY. OCKinbku
B pasi BUMKHEHHSI XXMBIEHHS
BifOyBaETbCA CKNA HanawTyBaHHSA
yacy, HanawTyBaHHS Yacy
A0BeneTbCsl BUKOHATU 3HOBY.

UA-14



3ByKOBe nonepepKeHHs npo
HanawTyBaHHA Yacy:

C

I _ Fémuml + |

Mepen novyaTkoOM KOPUCTYBaHHS
OYyXOBKOIO CNif, HanawTysaTu

yac. Nicns BBIMKHEHHS XWUBINEHHS
OyXOBKW cumBOn (A) i Tpy Hyni Ha
eKpaHi NoYHyTb 6rMmaTn. HatucHitb
ogHoyacHo knasiwi (+) i (-).

Ha ekpaHi 3'aBuTbCA cumBon

Y TOW e Yac Kpanka nocepenuHi
eKkpaHy noyHe Grnvumaru. Mokum us
Kpanka bnvmae, BCTaHOBITb Yac

[obu, HaTuckatoun knasii (+) i (-).
[icna HanawTyBaHHA Kpanka Mae
CBITUTUCS NOCTINHO. Lito cbyHKLit0
MOXHa BUKOPWCTOBYBATW AN NOOAHHS
3BYKOBOIO CUrHasy no 3aBepLUEHHI
BCTaAHOBJIEHOIO nepiogy 4acy.

HatucHiTb knaeiwy MODE
nocepeauHi. Ha ekpaHi novHe
6numatn cumBon . Takox 3'ABAATbLCS
Tpw Hyni. MNokn 6numae cumeon
HanawTynTe NoTpibHUIA nepiog

yacy nonepemxeHHsi 3a 4ONoOMOror
knasiw (+) i (-). 3a geskuin yac no
3aKiHYeHHi HanaluTyBaHHA CUMBON
MOYHe CBITUTUCS MOCTINHUM CBITIIOM.
Konu cumBon no4yHe cBiTUTUCA

MOCTIMHUM CBITINOM, Lie O3Ha4aE,
LLIO HanawTyBaHHS Yacy 3ByKOBOI
curHanisauii 3aBepLueHo.

Yac nogadi 3ByKOBOIro cuUrHamy MoxHa
HanawTyBaTn B Mexax Big 0 go 23.59.

Konn HacTaHe BCTaHOBNEHWI Yac,
TavmMep nofgacTb 3BYKOBUIA cUrHan,

i Ha ekpaHi No4YHe BrivmaTy cMMBON
HaTtunckaHHs Byab-aKoi knasilwi npussege
00 NPUMMHEHHS 3BYKOBOIO CUrHasny Ta
3HMKHEHHS 3 eKpaHa CUMBOITY

HanawTyBaHHs Yyacy nogadi 3ByKoBoOI
curHanisauii Cny>xuTb Tinbku gns
nonepemxkeHHs. Lis dyHkuis He BMuKae
OYXOBKY.

HaniBaBTomaruuyHe
HanawTtysaHHsA Yacy BignoBigHo
[0 Yacy NpuroTtyBaHHs:

e %
aJsr

Lia dpyHKUis crnyXuTb ons
NPUroTyBaHHA NPOTSArOM 3a4aHoro
AianasoHy yacy. [Noknagitb y OyXOBKY
NPOAYKTW, SiKi Cnif NpuUroTysaTu.
HanawTyiite oyxoBKy Ha NoTpibHy
dyHKUi0 NpUroTyBaHHA. HanawTynte
TepMocCTaT AyXOBKM Ha NOTPIOHY
TemnepaTypy BiAnoBigHo Ao

CTpaBu, SKy 36upaeTech rotyBaTu.
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YTtpumynTte kHonky MODE, goku

Ha eKkpaHi Tarimepa He 3'ABUTbCS
cnoBo «stop» (cton). Konu Ha ekpaHi
Tarmepa 3'9BUTbCA CroBo «stop»
(cton), cumBon (A) nodHe GnmaTu.
Mokun Tanmep nepebyBae B LbOMY
NONOXEHHI, HanawTynTe nepiog,
NpUroTyBaHHs CTpaBw, sky 3bmpaeTtech
roTyBaTu, HaTUCKar4m KHOMKM (+)

i (-). 3a oesknin Yac no 3aBepLUEHHI
onepauji HanawTyBaHHSA Tanmepa Ha
eKpaHi 3'aBUTbCA Yac 4o0u, a TakoX
MOCTINHO BigobpaxaTuMyTbCa CUMBOSN
(A) Ta .OpgHo4YacHoO 3 UMM AyxoBKa
noYHe npavtoBaTu.

IcCHye MOXNUBICTb BCTAaHOBUTU
TpMBanicTb NPUroTyBaHHA B MeXax
Big 0 no 10 roguH.

o 3akiH4YeHHi 3agaHol TpMBanocTi
Tarmep BUMKHE AYyXOBKY i nogacTb
3BYKOBWI CUrHan nonepeskeHHs.
Kpim TOro, Ha ekpaHi noyHe bnumaru
cumBon (A). [na BUMKHEHHS
3BYKOBOIO CUrHarny cnig nepeBecTu
KHOMKY AYXOBKM i KHOMKY TepMocTaTta
B NOnoxeHHs «0» i HaTUCHyTK Byab-
AKy KHOMKy Tanmepa. Kpim Toro,
Tanmep Byae nepeBeaeHo B PEXUM
PYYHOTO KEpyBaHHS.

HanieaBTOMaTU4yHe nporpamMmyBaHHs
BiANoOBigHO A0 Yacy 3aKiHYeHHS:

A )
En:d

I — I IPemel

[+

Lia dpyHKUis BUKOPUCTOBYETLCA A4
NPUroTyBaHHS BiAMOBIAHO 4O GaXkaHOro
yacy 3akiH4eHHs. NMoknagite y yXoBKYy
NPoAayKTW, SKi cnig, npuroTyeaTtu.
HanawTyiite gyxoBKy Ha NoTpibHy
dyHKUi0 NpUroTyBaHHA. HanawrTynte
TepMocTaT AyXOBKM Ha NOTPiOHY
TemnepaTypy BiAMoBIigHO A0 CTpaBsMu,
Ky 3bmpaeTech rotyBatu. YTpumymnTe
kHonky MODE, noku Ha ekpaHi
Tanmepa He 3'SBUTbCHA CNoBo «end»
(kiHeup); TOgi NOYHe BnNMaTn CUMBON
(A) i vac gobw.

Mokn Tanmep nepebyBae B LbOMY
NMOMNOXEHHI, HanaLITynTe KiHLeBUIA
Yac NpuUroTyBaHHA NOTPiBHOT CTpasw,
HaTuckaroum knasiwi (+) i (-). 3a
AEsIKMIA Yac No 3aBepLUEHHi onepauii
HanalwTyBaHHA TanmMepa Ha ekpaHi
3'ABUTbCS Yac Jo0u, a TakoX NOCTINHO
BinobpaxaTumyTbcs cumBonu (A) Ta
OpHoYacHo 3 UMM yXoBKa NovHe
npavtoBaTu.

KiHueBuin yac moxe OyTu nisHiwe
NoTO4HOro Yacy nobu Ha 10 roguH.

Mo 3akiHYeHHi 3agaHoi TPUBANoCTi
Tanmep BUMKHE AyXOBKY i nogacTtb
3BYKOBWIA CUTHamM nonepemkeHHs.
Kpim Toro, Ha ekpaHi noyHe 6rmmarm
cvmBon (A). Ons BUMKHEHHS
3BYKOBOIO CUrHany cnig nepeBsecTtu
KHOMKY OYyXOBKMW i KHOMKY TepMocTaTa
B NONOXeHHs «0» i HaTUCHYTW Oyab-
AKy KHOMKY TavmMepa. Kpim Toro,
Tanmep Byae nepeBeneHo B PEXUM
PY4YHOTO KepyBaHHS.
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MporpamyBaHHA NOBHICTIO

ABTOMAaTUYHOro pexxmnmy poﬁoru:

e, 5%
aJsr

Lia doyHKuis crnyxuTb ons
MPUroTyBaHHS, Sike Mae no4YaTnch no
3aKiHYeHHS MEBHOTO nepiogy Yacy

i TpmBaTU 3agaHui Yac. MNoknagite

y OyXOBKY NPOAYKTW, siKi cnif
npurotyeatun. HanawTyiite oyxoBky
Ha NoTPiOHY (OYHKLIi0 NPUrOTYBaHHSI.
HanawTyrite TepmocTaTt AyXOBKM Ha
NoTpiGHY Temnepatypy BigNoBiAHO 0
CTpaBu, aKy 30MpaeTech rotyBaTu.

Cnovatky yTpumyiTe kHorky MODE,
OOK/ Ha ekpaHi Tarimepa He 3'9BUTbCSA
cnoBo «stop» (cton). Konu Ha ekpaHi
Tanmepa 3'ABUTbCS CroBO «Stop»
(cton), cumson (A) nodHe GmaTw.
Mokn Tanmep nepebyBae B LbOMY
NMONOXEHHI, HanawTynTe TpMBanicTb
NpUroTyBaHHsi NOTPIGHOI CTpaBw,
HaTuckaroum knaeiwi (+) i (-). 3a
OesiKMIA Yac No 3aBepLUEHHi onepaui
HanawTyBaHHA TaiMepa Ha ekpaHi
3'ABUTbCS Yac Ao6U1, a TaKoX MOCTIiNHO
BinobpaxaTumyTbcst cumBonu (A) Ta

IcHye MO>XnNuBICTb BCTAHOBUTU
TpMBanicTb NPUroTyBaHHsA
B mexax Big 0 go 10 roguH.

—
Ensd

O B

[+

Hani ytpumywnTte kHonky MODE, poku
Ha eKpaHi Tarimepa He 3'aBUTbCS
cnoBo «end» (KiHeub). Konu Ha
eKpaHi Taimepa He 3'sBUTbCS CINOBO
«end» (KiHeupb), NOYHYTb BrimaTu
cumeon (A) i yac pobwu, 36inbLueHnin
Ha TpMBarniCTb NPUrOTYBaHHA.

Mokn Tanmep nepebyBac B LbOMY
NOSTIOXKEHHI, HanaLwTynTe KiHLeBui
Yyac NpUroTyBaHHA CTpaBswy,
HaTmckaroum knaeiwi (+) i (-). 3a
AesIKnin Yac No 3aBepLUEHHI onepauil
HanawTyBaHHA TariMepa Ha eKkpaHi
3'9BUTbCSA Yac JoOK, a TakoX NMOCTIMHO
BigobpaxaTtumeTbest cumson (A).

Mo>kHa BBeCTu Yac He paHiwe Big
MOTOYHOro 4Yacy, 36inbweHoro Ha
TpUBanicTb NPUroTtyBaHHsA, i He
ni3Hiwe Big 23.59.

[lyxoBKka Nno4yHe npauoBaT, Konm
A0 NPU3HAYEHOro Yacy 3aKiH4eHHsI
NPUroTyBaHHS 3anyLINTLCA Yac, LWo
AOPIBHIOE TPMBANOCTi MPUrOTYBaHHS.
Tanmep nogacTb 3ByKOBUI CUrHan
nonepemKeHHs, i NnoYyHe Grmmartun
cumBon (A). ns BUMKHEHHS
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3BYKOBOIO CUrHary cnig nepeBectu
KHOTMKY AYXOBKM i KHOMKY TepMocTara
B NonoxeHHs «0» i HaTUCHyTK Byab-
SIKY KHOMKY Tanmepa. Kpim Toro,
Tanmep Oyge nepeBefeHO B PEXUM
PYYHOTO KepyBaHHS.

BroKkyBaHHA Knasiw:

* bBrokyBaHHS: 3a HOpPManbHUX YMOB
ekcnnyarauii 6roKyBaHHA aKTUBYETLCS
aBTOMAaTMYHO,  SAKWO Taumep  He
BMKOPUCTOBYETLCS MPOTArOM 5 CeKyHA.
o6 posbnokysatu TanmMep, HaTUCHITb
Ta yTpumynte kHonky MODE (PEXWNM)
npotarom 3 cekyHd. [licna uporo
MOXHa BUKOHATV NOTPIOHY onepaLwito.

* [licns HaTMCKaHHSA KHOMKN PEXNMY
KOXXHa KHOMKa BMUKAETbCS ogpasy
nicra HaTUCKaHHSA.
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DopatkoBe npunagas

Bupi6 komMnnekTyetbcs O04aTKOBUM
npunagaam. Pazom i3 HUM MOXHa BUKO-
puCTOBYBaTW Mpunagasa iHWux BUpPOO-
HWKIB, ane BOHO Mae OyTu CTilkuM Jo
Ail BUCOKOI TemnepaTtypu Ta nonym's.
MoxHa TakoX KOpUCTYBaTUCS CKIISAHU-
MW Tapinkamu, dopMamMu Ans nedvsa
Ta gekamu, npugaTHUMKU ONsi BUKOpU-
CTaHHa B pAyxoBui. BukopuctoByinte
Take npunagasa 3rigHoO 3 IHCTPYKUisiMK
BUPOOHMKIB. FAKLIO BUKOPUCTOBYHOTLCS
Mani Tapinku, ix crnig cTaBUTU Ha opoTS-
HY peLliTKy TOYHO nocepenuHi. AKwo
OEKO He HaKpuTe CTPaBOl MOBHICTIO,
AKLLO MPOAYKTU LLOWHO B3ATO 3 MOPO-
3UMbHOT KaMepu YuM SIKWO [EeKO BUKO-
PUCTOBYETLCS SK NiAAOH AN 36upaHHs
COKiB, SKi CTiKaloTb Mig Yac rpunoBaH-
HS, BOHO MOXe 3MiHoBaTh dopmy. Lle
BinOyBaeTbCA Yepe3 BUCOKY Temnepa-
Typy nig 4Yac npuroTyBaHHs Bxi. Oxo-
NOAXYH4YMCb, BOHO Habyae no4yaTKoBOi
dopmu. Lle 3BnyanHe oisnyHe asulle,
ske BigOyBaeTbCs BHACNigoK Tenmone-
pepadvi. He crtaBTe cknsaHi geka Ta Ta-
Pifikn 3 OyXOBKM 04pas3y B XONogHe Mic-
Lie — Lie MOXe NPU3BECTM 0 PYMHYBaHHS
nocyny. He ctaBTe ix Ha XonogHi Ta Mo-
Kpi NoBepxHi. Ix cnig ctaBuTh Ha cyxwii
KyXOHHWIM PYLUHWK i OXONodxXysaTu no-
cTynoBo. ig yac rpunoBaHHS B AyX0OB-
Lii pEKOMEHAOYETLCA KOPUCTYBATUCh pe-
WITKOI, $SKa BXOAWUTb Yy KOMMMEKT
BMpODByY. AKLIO BUKOPUCTOBYETLCHA OPO-
TSIHa peLUiTKa; CTaBTe Ha OOHY 3 HUXKHIX
MONMYOoK NiAA0H ANs 30UpaHHA Kpanerb
onii. LWo6 geko nerwe BigMmBanocs, y
HbOrO MOXHa JoAaTv Body. Sk nosicHe-
HO Y BiAMNOBIAHMX MpaBunax, Hi B KoMy
pasi He cnig KOpWUCTyBaTUCb ra3oBUM
rounemMm 6e3 3axucHoi CiTku. AKWo ay-

XOBKa Ma€ ra3oBWiA rpuib, ane 3axuc-
HOI CiTKM HemMa 4M BOHa MOLLKOAXKEHA
i HenpuaaTHa ONs BUKOPUCTaHHS, 3a-
MOBTE 3amnacHy 4YacTuMHY B HaNGnmx4o-
MYy LeHTpi 06CnyroByBaHHs.

Kamepa gyxoBku

HanpsmHi:

= NwpLbO

Mpunapns Ao AyXOBKWU

[lyX0BKM pisHMX MOAeNen MOXyTb KOMIM-
NeKTyBaTUCh Pi3HUM Npuragasam.

ApoTtaHa pewiTka

[poTsHa peLliTka BUKOPWUCTOBYETHLCS
ANS TPUIIOBaHHS Y/ PO3MILLEHHS Pi3HO-
ro nocyay.

YBATA! Peulitky cnig HanexHum 4u-
HOM BCTaBUTW Yy Oyab-SKi BiANOBIAHI Ha-
NPsSIMHI AyXOBKW Ta MPOCYHYTUM ax o
3a4HbOT CTiHKM.

Mopo>xHucTe peko
[MopoxxHUCTE AEeKo AN BUMIKaHHSA, Ha-
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npuknag, Bigkputmnx nuporie. o6 npa-
BWMbHO BCTAHOBUTW MNIAAOH Yy MOPOX-
HWHY, cnig BCTaBUTU MOro B Oyab-siKi
HanpPsAMHI Ta NPOCYHYTU aXx A0 3a4HbOI
CTiHKN.

Frnu6bokun nippoH

MuBoKMN MigAOH BUKOPUCTOBYETLCSH
ansa TywidHsa. Wo6 npaBunbHO BcTa-
BMTW MO0 B NMOPOXHWHY, CNif BCTaBUTH
noro B 6yab-sKi HANPSIMHI Ta MPOCYHYTK
aX [0 3a4HbOI CTiHKN.

3HATTA APOTAHOI pelwiTkm
BUIMITb OpOTSAHY peLuiTKy, 9K noKkasaHo
Ha PUCYHKY. 3BifbHITb i 3 dikcaTopiB i
niginmiTb.

v.ﬁu

I

YMLLEHHA | TEXHIMHE
OBCJ1IYrOBYBAHHSA AY-
XOBKMU

YULLEHHA

MepLu Hi>X NOYNHATM YNLLEHHSA AYXOBKMU,
NnepekoHanTeChb y TOMY, LLIO BCi KHOMKMK
KepyBaHHS NepeBedeHo y CTaH «BUMK-
HEeHO», a anapaTt OXOJSIOHyB. BUMKHITb
anapart 3 Mepexi.

He kopuctymteca 3acobamu gnsa uym-
LWEHHSA, SKi MICTATb YaCTUHKW, 30aTHI
nogpsinatm emarnboBaHi Ta nodgapbo-
BaHi fgetani ayxosku. KopucTynteca
KpeMamu Ans YULWEHHS Yn pigkumm 3a-
cobamu Ons YMLLEHHS, SKi He MIiCTATb
YacTUHOK. He «kopucTyinTecs Igkvmm
Kpemamu, abpasvBHUMM MOPOLLKAMU
ONS YULLIEHHS, XXOPCTKI APOTSAHI MoYarn-
KW Ta XOPCTKi IHCTPYMEHTN — BOHWN MO-
XyTb MOLUKOOAUTU MOBEPXHi. 3anMaHHs
PO3MMTOi Ha MOBEPXHIO OYXOBKW Piaun-
HNU MOXe MPU3BECTU A0 MOLLUKOOPKEHHS
emMani. HeranHo BuTupanTe pos3nuTi pi-
OVHKW. He KopucTymTecs Ans YMWeHHs
OYXOBKM MapoBMMN O4MLLyBaYaMu.

YuwieHHA yXOBKMU 3CepeauHm

[Mepw HiXX NOYMHATM YULLEHHS OYyXOB-
K1, 060OB'A3KOBO BUMKHITL ii 3 Mepexi.
Hankpawmx pesynetatiB y YWLEHHI
BHYTPILLUHIX MOBEPXOHb AYyXOBKU MOXHa
OOCArHYTW, KONY AyXOBKa TPOXM Tenna.
KoxxHOro pasy nicnsi KopucTyBaHHA Oy-
XOBKOK BUTPITb Ti M'SIKOKO TKaHMHOMO,
3MOYEHOL0 Y BoAi 3 MunoM. licns uboro
NPOTPITb 1T MOKPOI TKAHMHOLO, a NoTiM

UA-21



BUTPITb Hacyxo. [NoBHe YuLLEHHS 3 3a-
CTOCYBaHHSAIM CyXMX Ta MOPOLLKOBUX
3acobiB. Y Bupobax i3 kaTtaniTM4How
eMarnsto 3agHto Ta BiYHi CTIHKM BHYTPpILL-
HbOI paMu YnucTuTK He cnig. OagHak, 3a-
NEXHO Bif IHTEHCMBHOCTI BUKOPUCTaH-
H4, X crnig vac Big Yyacy 3amiHioBaTu.

TEXHIYHE OBCJIYTrOBYBAHHA

3amiHa naMno4YKM OCBIiTNeHHA
AYXOBKM

3aMiHy namnoyvku OCBITNEHHS OYyXOB-
KW Mae 30iMCHIOBaTM BMOBHOBaXEHUN
TEXHIYHMI cneujanicT. [lna 3amiHm cnig,
BMKOPUCTOBYBATU Namny 3 HaCTyMnHUMU
napametpamu: 230 B, 25 BT, uoKkonb
Tuny E14, T300. MNepen 3amiHoo nam-
MOYKM OYXOBKY CRif, BUMKHYTU 3 PO3€ET-
KV i BOHA NOBMHHA OXONOHYTH.

Jlamnu ujiel KOHCTPYKUiT Npu3HaYeHi Bu-
KMNOYEHO AN BUKOPUCTaHHSA B NobyTo-
BMX anaparax Ang npurotyBaHHs ixi Ta
HenpuaaTHi ans nobyToBOro OCBITNEH-
HSl.

CEPBIC | TPAHCINOPTY-
BAHHA

BUMOIn OO ANAPATIB NEPEQ
BIAMNPABJIEHHAM Y CEPBICHY
CNyXbY

kLo ayxoBKa He NpaLoe:

[dyxoBky Moxe OyTU BUMKHEHO 3 Me-
pexi; MOXINMBO, HEMA enekTpoeHepril.
Y mogensx i3 TaumMepomM, MOXIMBO, HE
BCTa@HOBIIEHO Yac.

AKWo AyxoBKa He HarpiBaeTbcA:

MoXMBO, Ha BUMMKaYi KepyBaHHS Ay-
XOBKOIO He BCTaHOBMEHO TEMMepaTypy.

AKWO He CBITUTbCA BHYTPILIHE OCBIT-
NEHHS:

Cnig nepeBipuTM HasBHICTb  €nek-
TpUYHOI Hampyru. Cnig nepesipuTy,
YK cnpaBHi NamMnoYkn. AKLWO BOHWU He-
crnpaBHi, IX MOXHa 3aMiHUTU 3 OOTPU-
MaHHSIM L|bOro KepiBHULITBA.

MpuroTyBaHHSA iXi (y pasi HepiBHOro Ha-
rpiBaHHA HWXHBLOI Ta BEPXHbLOI YacTu-
HK):

MepeBipTe po3TallyBaHHSA NOMKWLb, Yac
NpuUroTyBaHHa Ta Temnepartypy Bigno-
BiAHO 00 KepiBHMUTBA.

AKwo Ui 3axoan He JONOMOIN i YCYHY-
TV npobnemu 3 BMpoGOM He BAanocs,
3BEPHITLCS B YNOBHOBaXeHe nignpuem-
CTBO 3 06CNyroByBaHHs.

IHOPOPMALIA WOOO0 TPAH-
CrOPTYBAHHA

Akwo notpibHO TpaHcnopTyBaTu ana-
par:
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36epexiTb opuriHanbHy YMakoBKYy BU-
poby; AKWOo BUPIO NOTPIOHO TpaHcnop-
TyBaTW, NOKNa4iTb NOro B opuriHanbHy
ynakoBky. [JoTpuMynTechb 3HakiB LLOOO0
TPaHCMOPTYBaHHS, $Ki HaHECEHO Ha
yMakoBKy. 3akpiniTb JIMMKOK CTPIYKOH
[0 BapoOYHMX MaHenen BepxHi gertani
NAUTW, KOBMAKM Ta FOMOBKW, a TaKOX
peLUiTKM CcTOony.

MoknapiTe apkylwi nanepy MiX Bepx-
HbOK KPULLKOK Ta BapOYHOK MaHen-
M0; HaKPUNTE BEPXHIO KPULLKY Ta npu-
KpiniTb 11 NUNKOK CTPiYKO A0 BiYHMX
CTIHOK NninTHN.

[MpurKpIniTb IMNKOK CTPIYKOK NUCT Kap-
TOHY 40 NepeaHbOl KPULLKM Ta BHYTPILU-
HbOrO CKMa OyXOBKW, W06 y Hill 3py4HO
Oyno posTawlyBaTu Aeka i wob BOHU pa-
30M 3 APOTSIHOK PELUITKOK HEe MOLLKO-
OVnNu Nig Yyac TPaHCMOPTYBaHHS KpWLL-
Ky OYXOBKW. TaKOX FMMKOK CTPIYKOH
NPUKPINITb KPULIKA OYXOBKM A0 OiYHMX
CTIHOK.

AKLLIO opuriHanbHOT yNakoBKM HEMa:

3axuCTiTb 30BHILLUHIi MOBEPXHI OYyXOBKU
(ckno Ta nocbapboBaHi NMOBEpPXHi) Bif
MOXNUBUX yaapiB.
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Stimate client,

Scopul nostru este acela de a va oferi produse de inalta calitate, ce depasesc
asteptarile dumneavoastra. Aparatul dumneavoastra este produs in centre moder-
ne si este testat cu grija, in special din punct de vedere calitativ. Acest manual
a fost elaborat pentru a va ajuta sa utilizati aparatul care a fost produs cu cea mai
recenta tehnologie, cu incredere si eficientd maxima. nainte de utilizarea aparatu-
lui, cititi cu atentie acest manual ce include informatii de baza referitoare la instala-
rea sigura, mentenanta si utilizare. Va rugam sa contactati cel mai apropiat centru
de service autorizat, pentru instalarea produsului dumneavoastra.
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Cuprins

Prezentarea si dimensiunea produsului
Avertismente

Pregatire pentru instalare si utilizare

Utilizarea cuptorului

Curatarea si mentenanta produsului dumneavoastra
Service si transport
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PREZENTAREA S| DIMENSIUNEA PRODUSULUI

Panoul de comanda

Maner

Usa cuptorului

Element inferior de Tncalzire

(in spatele placii)

Gratar de
metal

Tava
Rafturi

Element superior de incalzire (in spatele placii)

P

Lampa de cuptor

Clapete de eliberare a aerului
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AVERTISMENTE PRIVIND
SIGURANTA

CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI CU
ATENTIE SI COMPLET, INAINTE DE
A UTILIZA APARATUL ELECTROCAS-
NIC, SI PASTRATI-LE LA INDEMANA,
PENTRU REFERINTE VIITOARE,
CAND ESTE NECESAR.

ACEST MANUAL A FOST ELABORAT
PENTRU MAI MULTE MODELE CO-
MUNE. ESTE POSIBIL CA APARATUL
DUMNEAVOASTRA SA NU AIBA ANU-
MITE CARACTERISTICI EXPLICATE IN
ACEST MANUAL. ACORDATI ATENTIE
EXPRESILOR CU FIGURI, CAND
CITITI MANUALUL DE UTILIZARE.

Avertismente generale privind
siguranta

» Acest aparat electro-
casnic poate fi folosit
de copiii in varsta
de 8 ani si mai mari
si de persoanele
cu capacitati fizice,
senzoriale sau men-
tale reduse sau cu
lipsa de experienta si
cunostinte, in cazul
in care se afla sub
supraveghere sau au
fost instruite in ceea
ce priveste folosirea
aparatului electro-
casnic intr-o maniera
sigura si daca inteleg

RO -

pericolele la care

se expun. Copiii nu
au voie sa se joace
cu aparatul electro-
casnic. Curatarea si
mentenanta nu vor
fi executate de copiii
nesupravegheati.

* AVERTISMENT: Apa-
ratul electrocasnic si
piesele sale accesibile
se infierbanta in timpul
utilizarii. Aveti grija sa
evitati atingerea ele-
mentelor de incalzire.
Copiii cu varste sub
8 ani nu vor avea
voie sa se apropie de
aparat, daca nu sunt
supravegheati constant.

* AVERTISMENT: Pe-
ricol de incendiu: nu
depozitati articole pe
suprafetele de gatit.

* AVERTISMENT:
Daca suprafata este
crapata, opriti apa-
ratul, pentru a evita
posibilitatea produce-
rii unui soc electric.
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 Aparatul nu se poa-
te utiliza cu un tem-
porizator extern sau
printr-un sistem de
control de la distanta.

» Aparatul se
infierbanta in timpul
utilizarii. Aveti grija sa
evitati atlngerea ele-
mentelor de incalzire,
din cuptor.

« Este posibil ca
manerele sa se
infierbante in tim-
pul utilizarii normale,
pentru perioade scur-
te de timp.

*Nu utilizati agenti de
curatare aspri sau ab-
razivi sau instrumen-
te de metal ascultite,
pentru curatarea
sticlei de pe usa cup-
torului sau a altor
suprafete, deoarece
acestea pot zgaria
suprafetele, sticla
se poate sparge sau
se poate deteriora
suprafata.

RO -

e Lucrarile de

* Nu utilizati agenti

de curatare pe baza
de abur, pentru
curatarea aparatului
electrocasnic.

* AVERTISMENT:

Asigurati-va ca apa-
ratul este oprit inainte
de a inlocui lampa,
pentru a evita posibili-
tatea de soc electric.

* ATENTIE: Este posibil

ca piesele accesibile
sa se infierbante, in
procesul de gatire sau
frigere. Accesul copi-
ilor mici trebuie inter-
zis. Accesul copiilor
mici trebuie interzis.

» Aparatul dumneavoastra electro-

casnic este produs in conformitate
cu toate standardele si normele
locale si internationale, aplicabile.
mentenanta  si
reparatii trebuie efectuate doar de
tehnicieni autorizati. Lucrarile de
instalare si reparatii efectuate de
tehnicieni neautorizati va pot pune
in pericol. Transformarea sau mo-
dificarea specificatiilor aparatului
sub orice forma este periculoasa.

- Inainte de instalare, asigurati-va

ca cerintele aparatului sunt com-
patibile cu conditile locale de
distributie (tipul de gaz si presiunea
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gazului sau tensiunea si frecventa
electrica). Cerintele acestui aparat
sunt specificate pe eticheta.
ATENTIE: Acest aparat este proiec-
tat doar pentru gatirea alimentelor
si poate fi utilizat doar in locuinte;
acesta nu trebuie utilizat cu alt
scop sau in alte aplicatii, in afara
locuintelor, Tn spatii comerciale sau
pentru incalzirea incaperilor.

Nu Tincercati sa ridicati sau sa
mutati aparatul electrocasnic
tragand de manerul usii.

S-au luat toate masurile posibile,
pentru a va garanta siguranta. Dat
fiind faptul ca este posibil ca sticla
sa se sparga, trebuie sa curatati
aparatul cu atentie, pentru a evita
zgérierea. Evitati lovirea sau cioc-
nirea sticlei, cu accesoriile.
Asigurati-va ca, in timpul instalarii,
cablul de alimentare nu este blo-
cat. In situatia in care cablul de
alimentare este defect, acesta tre-
buie Tnlocuit de producator, opera-
torul de service sau alte persoane
calificate, pentru a preveni aparitia
pericolelor.

Cand usa cuptorului este deschisa,
nu permiteti copiilor sa se catere
sau sa se aseze pe aceasta.

Avertismente de instalare

* Nu utilizati aparatul inainte ca
acesta sa fie complet instalat.

* Aparatul trebuie instalat si pus in
functiune de un tehnician autorizat.
Producatorul nu este responsabil
pentru orice paguba cauzata de
pozitionarea si instalarea gresita,
efectuate de persoane neautorizate.
» Cand despachetati aparatul,
asigurati-va ca nu a fost avariat in

timpul transportului. in situatia in care
acesta prezinta defecte, nu utilizati
aparatul electrocasnic si contactati
imediat un operator de service cali-
ficat. Deoarece materialele utilizate
pentru ambalare (nailon, capse, po-
listiren etc.) pot fi periculoase pent-
ru copii, acestea trebuie stranse si
indepartate imediat.

Protejati aparatul de impactul at-
mosferic. Nu il expuneti la soare,
ploaie, ninsoare etc.

Materialele din jurul aparatului
(dulap) trebuie sa poata rezista la
o temperatura de minimum 100°C.

in timpul utilizarii

Cand utilizati cuptorul pentru pri-
ma data, materialele de izolare si
elementele de incalzire vor emana
un anumit miros. Din acest motiv,
inainte de prima utilizare, rulati un
program, fara a pune nimic in cup-
tor, la temperatura maxima, timp de
45 de minute. In acelasi timp, trebu-
ie sa ventilati in mod adecvat spatiul
in care produsul este instalat.

In timpul utiliz&rii, suprafetele ex-
terioare si interioare ale cuptorului
se infierbanta. Cand deschideti
usa cuptorului, faceti un pas in
spate, pentru a evita aburul prove-
nit din cuptor. Exista risc de produ-
cere a arsurilor.

Nu asezati materiale inflamabile
sau combustibile, in sau langa apa-
rat, cand acesta este n functiune.
Folositi intotdeauna manusi de
bucatarie pentru a scoate si intro-
duce alimente in cuptor.

Nu lasati aparatul de gatit nesup-
ravegheat, cand gatiti cu uleiuri
solide sau lichide. Acestea pot lua
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foc, in caz de incalzire extrema.
Nu turnati apa peste flacari ge-
nerate de ulei. Acoperiti oala sau
tigaia cu capacul, pentru a inabusi
flacara produsa in acest caz si
opriti aparatul de gatit.

* Daca nu utilizati aparatul pent-
ru o perioada lunga de timp,
deconectati-l. Pastrati panoul principal
stins. De asemenea, cand nu utilizati
aparatul, inchideti robinetul de gaz.

* Asigurati-va ca butoanele de
control ale aparatului se afla
intotdeauna Tn pozitia "0”(stop),
cand acesta nu este utilizat.

» Tavile se inclina cand sunt extra-
se. Aveti grija sa nu se verse lichid
fierbinte.

» Cand usa ori sertarul este desc-
his, nu asezati obiecte pe acesta.
Exista riscul ca aparatul electro-
casnic sa se dezechilibreze sau
sa se rupa capacul.

* Nu asezati obiecte grele sau com-
bustibile, precum si obiecte infla-
mabile (nailon, pungi de plastic,
hartie, material etc.), in sertar. De
asemenea, nu introduceti obiecte
de bucatarie cu accesorii de plas-
tic (ex. manere).

* Nu atarnati prosoape, carpe de
vase sau haine pe aparat sau
manerele sale.

« In timpul procesului de curatare Si
mentenanta

+ Stingeti intotdeauna aparatul, inainte
de operatiuni cum sunt curatarea
si mentenanta. Aceste operatiuni
se pot efectua dupa ce deconectati
aparatul sau il stingeti din butoane.

* Nu indepartati butoanele de control,
pentru a curata panoul de control.

* PENTRU A CONSERVA

EFICIENTA SI SIGURANTA APA-
RATULUI  DUMNEAVOASTRA,
VA  RECOMANDAM  SA
UTILIZATI INTOTDEAUNA PIE-
SE ORIGINALE SI SA APELATI
DOAR LA OPERATORII NOSTRI
AUTORIZATI DE SERVICII, N
CAZ DE NECESITATE.

PREGATIRE PENTRU
INSTALARE S| UTILIZARE
Produs cu cele mai bune piese si ma-
teriale, acest cuptor modern, functional
si practic va va satisface nevoile, in
toate privintele. Cititi manualul pentru
a obtine rezultate bune si pentru a nu
avea probleme, in viitor. Informatiile
de mai jos cuprind reguli necesare
pentru pozitionarea corecta si activitai
de service. Acestea trebuie citite in
intregime, in special de tehnicianul care
pozitioneaza aparatul.

CONTACTATI CENTRUL DE SERVI-
CE AUTORIZAT SA INSTALEZE CUP-
TORUL DUMNEAVOASTRA!

ALEGEREA UNUI LOC PENTRU

CUPTORUL DUMNEAVOASTRA

— Trebuie sa acordati atentie mai mul-
tor aspecte cand alegeti un loc pentru
cuptorul dumneavoastra. Asigurati-va
ca luati in considerare recomandarile
de mai jos, pentru a preveni aparitia
oricaror probleme si situatii periculoa-
se, care pot aparea ulterior!

— Céand alegeti un loc pentru cuptor,
trebuie sa aveti grija sa nu existe in
apropiere materiale inflamabile sau
combustibile, cum sunt perdelele, ule-
iul, carpele de bucatarie etc., care se
pot aprinde repede.

— Mobila din jurul cuptorului trebuie sa
fie produsa din materiale rezistente la
caldura, la temperaturi cu peste 50 C°
peste temperatura din incapere.
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Modificarile necesare pentru peretii du-
lapurilor si ventilatoarele de aerisire, de-
asupra produsului Tncorporat combinat,
precum si inaltimile minime, de la pano-
ul cuptorului, sunt prezentate in Figura
1. Astfel, ventilatorul de aerisire trebuie
pozitionat la o indltime minima de 65 de
cm, in raport cu placa politei. Daca nu
exista ventilator de aerisire, inaltimea nu
trebuie sa fie mai mica de 70 de cm.
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INSTALAREA CUPTORULUI
iNCORPORAT

Introduceti cuptorul Tncorporat in dulap
si impingeti-l Tn fata. Deschideti usa
cuptorului si introduceti doua suruburi
in gaurile amplasate in rama cuptorului.
Stréngeti suruburile, cand rama produ-
sului atinge suprafata de lemn a dula-

pului.
Blat

.
i min.
e %L
-

Cuptor incorporat
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Daca instalati cuptorul sub o polita,
distanta intre blatul de lucru si panoul
de sus al cuptorului trebuie sa fie de mi-
nimum 50 de milimetri, iar distanta Tntre
blatul de lucru si partea superioara
a panoului de control trebuie sa fie de
minimum 25 de milimetri.

CABLAREA SI SIGURANTA
CUPTORULUI INCORPORAT

Instructiunile de mai jos trebuie urmate
intocmai, in timpul cablarii:

— Cablul de impamantare trebuie racor-
dat cu ajutorul unui surub, la semnul
de Tmpamantare. Racordarea cab-
lului de alimentare trebuie efectuata
ca in Figura 6. Daca nu exista priza
impamaéantata, ce respecta normele
mediului de instalare, apelati imediat
centrul autorizat de service.

— Priza impamantata trebuie sa se afle
in imediata vecinatate a aparatului.
Nu utilizati niciodata cablu prelungitor.

— Cablul de alimentare nu trebuie sa
intre Tn contact cu suprafata fierbinte
a produsului.

— In situatia in care cablul de alimentare
este avariat, apelati centrul autorizat
de service. Cablul trebuie inlocuit de
centrul autorizat de service.

— Cablajul aparatului trebuie efectu-
at de un centru autorizat de service.
Pentru acest racord, trebuie utilizat
un cablu flexibil, de tip HO5VV-F.

— Cablarea incorecta poate afec-
ta aparatul electrocasnic. Acest tip
de defectiuni nu vor fi acoperite de
garantie.

— Aparatul este proiectat sa fie racordat
la alimentare electrica de 220-240V.
Daca valoarea este diferita de cea
mentionatd mai sus, apelati imediat
centrul autorizat de service.

— Firma producatoare declara ca
nu isi asuma sub nicio forma
raspunderea pentru orice tip de
defectiuni si pierderi generate
de nerespectarea normelor de
siguranta!

MARO

ALBASTRU 5

GALBEN+VERDE

RO -10



UTILIZAREA CUPTORULUI

Panou de control

Buton de control al Cronometru cu Buton de control al
functiilor cuptorului indicatie digitala  functiilor cuptorului

P

O

Lumina indicatoare de functionare a cuptorului

Buton de control al functiilor
cuptorului

Pentru a selecta functia de gatire dorita,
rasuciti butonul catre simbolul aferent.
Detaliile functiilor cuptorului sunt expli-
cate in sectiunea urmatoare.

Buton de control al functiilor
cuptorului

Pentru a selecta functia de gatire dorita,
rasuciti butonul catre simbolul aferent.
Detaliile functiilor cuptorului sunt expli-
cate in sectiunea urmatoare.

«

O

Lumina indicatoare de functionare a cuptorului
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Functiile cuptorului

*

Functiile cuptorului dumneavoastra
pot fi diferite, daca modelul produsului
dumneavoastra este diferit.

Lampa de cuptor:

Doar lampa de cuptor se va aprinde si
va raméne aprinsa in toate functiile de
gatire.

&~
o Functia de decongelare:

Luminile cuptorului se vor aprinde, ven-
tilatorul va incepe sa functioneze.

Pentru a folosi functia de decongelare,
puneti alimentele congelate pe un raft
in a treia fanta de jos a cuptorului. Este
recomandat sa puneti o tava sub ali-
mentele de decongelat in care se poate
acumula apa din gheata topita. Aceasta
functie nu va gati sau coace alimentele,
va ajuta doar la dezghetarea acestora.

&

Functia ventilator:
Termostatul cuptorului si lampile de
avertizare ale cuptorului se vor aprin-
de, elementul inferior si cel superior de
incalzire si ventilatorul vor incepe sa
functioneze.

Aceasta functie este foarte buna pentru
produsele de patiserie. Gatirea este
realizata de catre elementul inferior si
cel superior de incalzire si de ventilatorul
care asigura circulatia aerului, lucru care
va permite o usoara prajire a alimentelor.
Se recomanda pre-incalzirea cuptorului
timp de aproximativ 10 minute.

RO -

Functia de gatire statica:

Luminile termostatului si ale cuptoru-
lui se vor aprinde, elementul inferior si
cel superior de Tncalzire vor incepe sa
functioneze. Functia de gatire statica
emite caldura, asigurand gatirea unifor-
ma a alimentelor pe rafturile de jos si de
sus. Aceasta este ideala pentru produ-
sele de patiserie, prajituri, paste coapte,
lasagna si pizza. Se recomanda prein-
calzirea cuptorului, timp de 10 minute si
cel mai bine este sa preparati alimente-
le pe un singur raft, cand utilizati aceas-
ta functie.

N ad

Functia de gratar:

Luminile termostatului si ale cuptorului

se vor aprinde, elementul de gratar va
incepe sa functioneze. Aceasta functie
este folosita pentru functiile de gratar si
prajire. Folositi rafturile superioare ale
cuptorului. Ungeti delicat gratarul metalic
cu ulei, pentru ca alimentele sa nu se
lipeasca si asezati-le pe centrul gratarului.
Puneti intotdeauna o tava dedesubt
pentru a colecta uleiul sau scurgerile de
grasime. Se recomanda pre-incalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.
Avertisment: Cand prdjiti pe gratar, usa
cuptorului trebuie Tnchisa iar temperatura
cuptorului trebuie reglata la 190 °C.

N ad

Functia de gratar mai rapid:

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul de gratar si
cel superior de incalzire vor incepe sa
functioneze. Functia se utilizeaza pentru
prajirea mai rapida si pentru acoperirea
unei suprafete mai mari, cum este prajirea
carnurilor. Utilizati rafturile superioare ale
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cuptorului. Ungeti delicat gratarul metalic
cu ulei, pentru ca alimentele sa nu se
lipeasca si asezati-le pe centrul gratarului.
Puneti intotdeauna o tava dedesubt
pentru a colecta uleiul sau scurgerile de
grasime. Se recomanda pre-incalzirea
cuptorului timp de aproximativ 10 minute.
Avertisment: Cand prajiti pe gratar, usa
cuptorului trebuie inchisa iar temperatura
cuptorului trebuie reglata la 190 °C

de ventilator:

W|Funcgia de dublu gratar si

Luminile termostatului si ale cuptorului
se vor aprinde, elementul de gratar si
cel superior de incalzire si ventilatorul
vor incepe sa functioneze.

Functia este folosita pentru prajirea mai
rapida a alimentelor mai consistente si
pentru a acoperi o suprafata mai mare.
Atat elementul superior de incalzire cét si
gratarul vor fi activate odata cu ventilatorul
pentru a asigura o gatire egala.

Folositi rafturile superioare ale cuptorului.
Ungeti delicat gratarul metalic cu ulei,
pentru ca alimentele sa nu se lipeasca
si asezati-le pe centrul gratarului. Punet;
intotdeauna o tava dedesubt pentru a
colecta uleiul sau scurgerile de grasime.
Se recomanda pre-incalzirea cuptorului
timp de aproximativ 10 minute.

Avertisment: Cand prdjiti pe gratar, usa
cuptorului trebuie inchisa iar temperatura
cuptorului trebuie reglata la 190 °C.

@

Functia de pizza

Termostatul cuptorului si lampile
de avertizare se vor aprinde, inelul,
elementele inferioare de Tncalzire si
ventilatorul vor incepe sa functioneze.

Functia de ventilator si de incalzire
inferioara sunt ideale pentru o coacere
egala ntr-un timp scurt, cum ar fi pizza.

Tn timp ce ventilatorul distribuie caldura,
elementul inferior de incalzire asigura
coacerea aluatului.
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Termostatul cuptorului si lampile de
avertizare se vor aprinde, elementul
inelar de Tncalzire si ventilatorul vor in-
cepe sa functioneze.

Functia turbo distribuie caldura in mod
egal in cuptor. Mancarea de pe toate
rafturile va fi gatita uniform. Se reco-
manda preincalzirea cuptorului, timp de
aproximativ 10 minute.

Functia turbo

Reglarea cronometrului cu

|
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indicatie digitala: Timpul trebuie
setat inainte de utilizarea cuptorului. n
functie de alimentarea la retea,
simbolul (A) si trei de ,0” se vor
aprinde intermitent pe ecran. Apasati
simultan tastele (+) si (-). Simbolul va
fi afisat pe ecran. De asemena, punctul
din mijlocul ecranului se va aprinde
intermitent. Cat timp acest punct se
aprinde intermitent, reglati ora folosind
butoanele (+) si (-). Dupa reglare,
punctul trebuie sa se aprinda continuu.

In functie de alimentarea la retea,
cand simbolul (A) si trei de ,0” se

vor aprinde intermitent pe ecran,
cuptorul nu va mai putea fi folosit prin
butoanele de control. La apasarea
simultana a butoanelor (+) si (-)
pentru reglarea timpului, simbolul va
aparea pe ecran. La aparitia acestui
simbol pe ecran, cuptorul poate fi
actionat manual. Pentru ca ora reglata
va fi resetata in situatia unei erori de
alimentare electrica, reglarea orei va
trebui efectuata din nou. Reglarea
timpului cu semnal sonor
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(hioduri)l

Timpul trebuie setat Tnainte de utilizarea
cuptorului. In functie de alimentarea la
retea, simbolul (A) si trei de ,0” se vor
aprinde intermitent pe ecran. Apasati
simultan tastele (+) si (-).

Simbolul va fi afisat pe ecran. De
asemena, punctul din mijlocul ecranului
se va aprinde intermitent. Cat timp
acest punct se aprinde intermitent,
reglati ora folosind butoanele (+) si (-).
Dupa reglare, punctul trebuie sa se
aprinda continuu. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a primi un semnal
sonor la sfarsitul perioadei reglate.

Apasati tasta Mod n mijloc. Simbolul
va fi afisat pe ecran. De asemenea,
trei ,0” vor aparea pe ecran. In timp

ce simbolul apare intermitent, reglati
perioada de timp dorita folosind tastele
(+) si (-). Dupa cétva timp de la reglare,
simbolul va incepe sa lumineze
continuu. Cand simbolul va incepe sa
lumineze continuu, reglarea semnalului
sonor de avetizare este finalizata.

Timpul de avertizare sonora poate
fi setat pentru o perioada intre O si
23.59.

Cand timpul setat s-a scurs,

temporizatorul emite un semnal sonor,
iar simbolul se aprinde intermitent
pe ecran. Semnalul sonor se va opri
la apasarea oricarei taste, iar simbolul
va disparea de pe ecran.

Reglarea timpului cu semnal sonor
poate fi folosita doar pentru avertizari.
Cuptorul nu va porni cu aceasta
functie. Reglarea semiautomata

a timpului in functie de
perioada de gatire:

e %
aJss'r

I(moduri)l

+]

Aceasta functie se foloseste pentru
gatirea in intervalul de timp dorit.
Alimentele care trebuie gatite sunt
bagate Tn cuptor. Reglati cuptorul

la functia de gatire doritd. Reglati
temperatura cuptorului la temperatura
dorita n functie de felul de mancare
gatit. Apasati in mod repetat butonul
Mod pana se va afisa ,stop” pe ecran
Cand ,stop” apare pe ecran, simbolul
(A) se va aprinde intermitent. Tn timp
ce temporizatorul se afla in aceasta
pozitie, reglati perioada de gatire
pentru alimentele pe care doriti sa

le preparati folosind butoanele (+) si
(-)- Dupa céatva timp de la reglarea
operatiei, ora va fi afisatad pe ecran,
iar simbolurile (A) si vor Thcepe
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sa lumineze continuu pe ecran. in
acest timp, cuptorul va incepe sa
functioneze.

Perioada de gatire poate fi setata
intre 0 si 10 ore.

Cand timpul setat s-a scurs,
temporizatorul va opri cuptorul si va
emite un semnal sonor. De asemenea,
simbolul (A) se va aprinde intermitent

pe ecran. Aduceti butonul cuptorului si

pe cel al termostatului in pozitia 0, si
apasati orice buton al temporizatorului
pentru a opri semnalul sonor. De
asemenea, temporizatorul va fi putea
fi actionat manual.

Programare semiautomata in
functie de timpul de finalizare:

A- 1B
En:d

0 B O

Aceasta functie se foloseste pentru

a gati in functie de timpul dorit de
finalizare. Alimentele care trebuie gatite
sunt bagate in cuptor. Reglati cuptorul
la functia de gatire dorita. Reglati
temperatura cuptorului la temperatura
dorita in functie de felul de mancare
gatit. Apasati in mod repetat butonul
Mod péana cand apare ,final” pe ecranul
temporizatorului, iar simbolul (A) si ora
se vor aprinde intermitent.

In timp ce temporizatorul se afl in
aceasta pozitie, reglati timpul de
finalizare dorit folosind tastele (+) si
(-)- Dupa céatva timp de la reglarea
operatiei, ora va fi afisatad pe ecran,
iar simbolurile (A) si vor Thcepe
sa lumineze continuu pe ecran. in
acest timp, cuptorul va incepe sa
functioneze.

Timpul setat poate fi panala 10 ore.

Cand timpul setat s-a scurs,
temporizatorul va opri cuptorul si va
emite un semnal sonor. De asemenea,
simbolul (A) se va aprinde intermitent
pe ecran. Aduceti butonul cuptorului si
pe cel al termostatului in pozitia 0, apoi
apasati orice buton al temporizatorului
pentru a opri semnalul sonor. De
asemenea, temporizatorul va fi putea fi
actionat manual.
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Programare automata completa:

e, 5
assr

I — | [(moduri)l

[+

Aceasta functie se foloseste pentru

a gati dupa o anumita perioada de timp,
si intr-un interval setat. Alimentele care
trebuie gatite sunt bagate in cuptor.
Reglati cuptorul la functia de gatire
dorita. Reglati temperatura cuptorului la
temperatura dorita in functie de felul de
mancare gatit.

Mai intai; apasati in mod repetat
butonul Mod pana se va afisa ,stop”
pe ecran Cand ,stop” apare pe ecran,
simbolul (A) se va aprinde intermitent.
In timp ce temporizatorul se afla in
aceasta pozitie, reglati perioada de
gatire pentru alimentele pe care doriti
sa le preparati folosind butoanele (+)
si (-). Dupa catva timp de la reglarea
operatiei, ora va fi afisata pe ecran,
iar simbolurile (A) si vor incepe sa
lumineze continuu pe ecran.

Perioada de gatire poate fi
setata intre 0 si 10 ore.

S,

-~

Z %
En<d

Q

I — I I(mnduri)I

[+

Apoi; apasati in mod repetat butonul
Mod péana se va afisa ,final” pe

ecran Cand ,final” apare pe ecranul
temporizatorului, simbolul (A), ora si, in
plus, perioada de gatire se vor aprinde
intermitent. Tn timp ce temporizatorul
este Tn aceasta pozitie, reglati timpul
de finalizare pentru alimente folosind
tastele (+) si (-). Dupa catva timp de la
reglarea operatiei, ora va fi afisata pe
ecran, iar simbolurile (A) si vor incepe
sa lumineze continuu pe ecran.

Timpul setat poate fi pana la 23.59
de ore calculat prin adaugarea
perioade de gatit la ora.

Cuptorul va incepe sa functioneze la
timpul calculat prin scaderea timpului
de gatit din timpul de finalizare stabilit
si se va opri la timpul de finalizare
stabilit. Temporizatorul va emite

un semnal sonor si simbolul (A) se
va aprinde intermitent pe ecran.
Aduceti butonul cuptorului si pe cel al
termostatului Tn pozitia 0, apoi apasati
orice buton al temporizatorului pentru
a opri semnalul sonor. De asemenea,
temporizatorul va fi putea fi actionat
manual. Blocarea tastelor:
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Blocarea tastelor:

» Blocarea tastelor se activeaza automat
daca cronometrul nu este folosit timp de 5
secunde in conditii normale de utilizare.
Pentru deblocarea cronometrului, apasati
pe butonul MODE timp de 3 secunde.
Apoi se poate efectua operatiunea dorita.

» Dupa activarea butonului mod, ieca-
re buton este activat imediat la
atinge-re.
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Accesorii

Produsul este prevazut cu accesorii. De
asemenea, puteti utiliza accesorii din
alte surse, dar acestea trebuie sa fie re-
zistente la caldura si flacari. Puteti utili-
za si vase de sticla, forme de prajitura si
tavi de cuptor adecvate pentru cuptor.
Urmati instructiunile  producatorului,
cand utilizati alte accesorii. In situatia in
care utilizati vase de dimensiuni mici,
asezati-le pe gratarul metalic, in centrul
acestuia. Daca alimentele gatite nu
acopera complet tava de cuptor, daca
alimentele sunt scoase din congelator
sau daca tava este utilizata pentru co-
lectarea sucurilor ce se scurg din ali-
mente, Tn timpul prajirii, se pot observa
in tava schimbari de forma. Acest lucru
este generat de temperaturile ridicate,
produse in timpul gatirii. Tava va reveni
la forma initiala, cand se raceste dupa
gatire. Acesta este un fenomen fizic
normal, care se produce in timpul trans-
ferului de caldura. Pentru a evita spar-
gerea acestora, nu asezati tavi si vase
de sticla fierbinti in mediu rece, imediat
ce sunt scoase din cuptor. Nu le asezati
pe suprafete reci si ude. Asezati-le pe o
carpa de bucatarie uscata si lasati-le sa
se raceasca incet. Cand utilizati gratarul
in cuptor, recomandam utilizarea
gratarului inclus in pachetul produsului
(unde e cazul). Cand utilizati gratarul
metalic, asezati o tava pe unul dintre
rafturile inferioare, pentru colectarea
uleiului. Se poate adauga apa in tava,
pentru a ajuta la curatarea ei. Asa cum
s-a explicat in sectiunile
corespunzatoare, nu incercati niciodata
sa utilizati arzatorul pe gaz, fara capa-
cul de protectie a gratarului. Daca aveti
cuptor cu arzator pe gaz, dar lipseste

protectia de gratar sau daca aceasta
este avariata si nu poate fi utilizata,
solicitati una noua, de la cel mai apropi-
at centru de service.

Cavitatea cuptorului

Rafturi:

=NwhAO

Accesorii de cuptor

Accesoriile pentru cuptorul
dumneavoastra pot fi diferite, daca mo-
delul dumneavoastra este diferit.

Gratar metalic

Gratarul metalic este utilizat pentru
prajire sau pentru a aseza diverse vase
de gatit pe acesta.

AVERTISMENT- Introduceti gratarul in
cuptor, in pozitie corecta, si impingeti-|
in spate.

R ——]
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Tava joasa

Tava joasa este utilizata pentru coace-
rea produselor de patiserie, cum sunt
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tartele etc. Pentru a aseza tava in cup-
tor, Tn mod corect, asezati-o pe orice
raft si impingeti-o in spate.

Tava inalta

Tava inalta este utilizata pentru
pregatirea tocanitelor. Pentru a aseza
tava n cuptor, in mod corect, asezati-o
pe orice raft si impingeti-o in spate.

Scoaterea raftului metalic
Trageti raftul metalic, asa cum este pre-
zentat in imagine. Dupé ce il scoateti
din clipuri, ridicati-.

t-ﬂu

=

Gil

CURATAREA SI
MENTENANTA
CUPTORULUI
DUMNEAVOASTRA

CURATARE

Inainte de a incepe curétarea, asigurati-
va ca ati deconectat cuptorul de la
priza, ca toate butoanele de control
sunt in pozitia stins si ca aparatul s-a
racit. Scoateti aparatul din priza

Nu utilizati materiale ce contin particule
care pot zgéria elementele emailate si
partile vopsite din cuptorul
dumneavoastra. Utilizati agenti de
curatare cremosi si lichizi, care nu
contin particule. Nu utilizati creme caus-
tice, pudre de curatare abrazive, bureti
de s&rma si instrumente dure, deoare-
ce acestea pot zgaria suprafetele. in
situatia in care lichide varsate in cuptor
in exces ard, acestea pot afecta ema-
ilul. Curatati imediat lichidele varsate.
Nu utilizati agenti de curatare pe baza
de abur, pentru curatarea cuptorului.

Curatarea interiorului
cuptorului

Asigurati-va ca deconectati cuptorul din
priza, Tnainte de a incepe sa il curatati.
Veti obtine cele mai bune rezultate,
daca efectuati curatarea partii interioa-
re a cuptorului, cand acesta este caldut.
Dupa fiecare utilizare, stergeti cuptorul
cu o bucata moale de material inmuiat in
apa cu sapun. Apoi, stergeti-l din nou, de
data aceasta cu o carpa umeda si apoi
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cu o carpa uscata. Curatare completa,
cu ajutorul agentilor de curatare uscati
si de tip pudra. Pentru produse cu rame
de email catalitic, peretii din spate si
peretii laterali ai ramei interioare nu
necesita curatare. Totusi, in functie de
utilizare, se recomanda inlocuirea lor,
dupa o anumita perioada de timp.

MENTENANTA

inlocuirea lampii de cuptor

Lampa de cuptor trebuie schimbata de
un tehnician autorizat. Tensiunea becu-
lui trebuie sa fie de 230V, 25Watt, Tip
E14, T300. Cuptorul trebuie deconec-
tat de la priza si lasat sa se raceasca,
fnainte de a schimba lampa.

Designul lampii este specific pentru utili-
zarea Tn aparate electrocasnice si nu este
adecvat pentru iluminarea incaperilor.

SERVICE S1 TRANSPORT

CERINTE INAINTE DE
TRANSMITERE CATRE SERVICE

In cazul in care cuptorul nu functioneaza:

Este posibil ca acesta sa fie deconectat
de la alimentarea electrica sau a fost
o pand de curent. in cazul modelelor
prevazute cu temporizator, este posibil
ca acesta sa nu fie reglat.

In cazul in care cuptorul nu incalzeste:

Este posibil ca reglajul caldurii sa nu fi
fost efectuat cu butonul de control.

Daca nu se aprinde lampa din interior:

Trebuie verificata alimentarea electrica.
Trebuie controlat daca lampile sunt
defecte. Daca acestea sunt defecte,
le puteti schimba, conform ghidului
urmator.

Gatirea (daca partea inferioara-
superioara nu gateste uniform):
Verificati pozitionarea rafturilor, perioa-
da de gatire si valorile de temperatura,
conform manualului.

Cu exceptia acestora, daca aveti in
continuare probleme cu produsul
dumneavoastra, va rugam sa apelati
centrul autorizat de service.

INFORMATII CU PRIVIRE LA
TRANSPORT

Daca aveti nevoie de transport:

Pastrati cutia originald a produsului si
transportati-l Tn cutia originala, cand
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este necesar. Urmati indicatiile de trans-
port de pe cutie. Lipiti partile superioare
ale aparatului, capace si capete si su-
porturi de vase, pe panourile de gatit.

Asezati o hartie intre capacul superior
si panoul de gétit, acoperiti capacul su-
perior si lipiti-l cu scotch de suprafetele
laterale ale cuptorului.

Lipiti carton sau héartie pe partea
interioara a fetei de sticla a cuptorului,
pentru ca tavile si gratarul metalic din
cuptor sa nu il loveasca in timpul trans-
portului. De asemenea, lipiti capacele
cuptorului de peretii laterali.

Daca nu are cutia originala:

Protejati suprafetele externe (sticla
sau suprafete vopsite) ale cuptorului,
impotriva posibilelor lovituri.
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Vazeny zakaznik,

nasim cielom je ponuknut vam vysokokvalitné vyrobky, ktoré budu presahovat vase
oCakavania. Vase zariadenie sa vyraba v modernych zariadeniach a dokladne sa
testuje jeho kvalita. Tento navod bol vyhotoveny na to, aby vam pomohol pouzivat
vaS$e zariadenie, ktoré bolo vyrobené pomocou najmodernejsej technoldgie tak, aby
bolo spolahlivé a maximalne efektivne. Pred pouzitim vasho zariadenia si dokladne
precitajte tuto prirucku, ktora obsahuje zakladné informacie o bezpecnej instalacii,
udrzbe a pouziti. Kvéli instalacii produktu kontaktujte najbliZSie autorizované
servisné stredisko.
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Obsah

Prezentacia a velkost produktu
Vystrahy

Priprava na instalaciu a pouzitie
Pouzivanie rary

Cistenie a udrzba vasho produktu
Servis a preprava
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PREZENTACIA A VELKOST PRODUKTU

Ovladaci panel
Rucka

Dvere rary

Dolny ohrevny prvok
(za platriou)

Horny ohrevny prvok (za platfiou)

=—r
Elektricky gril (F =
=)
Podnos 1
Regaly —

Clony odvodu vzduchu
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BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

PRED POUZITIM ZARIADENIA Sl
PRECITAJTE DOKLADNE VSETKY TI-
ETO POKYNY A PONECHAJTE ICH
NA VHODNOM MIESTE, ABY STE
V PRIPADE POTREBY MOHLI DO NICH
NAHLIADNUT.

TENTO NAVOD NA POUZITIE JE
PRIPRAVENY PRE VIAC AKO JEDEN
MODEL. VASE ZARIADENIE NEMUSI
MAT NIEKTORE FUNKCIE, KTORE SU
VYSVETLENE V TOMTO NAVODE NA
POUZITIE. POCAS CITANIA NAVODU
NA POUZITIE DAVAJTE POZOR NA
VYJADRENIA S OBRAZKAMI.

VsSeobecné bezpecnostné
upozornenia

» Toto zariadenie smu
pouzivat deti od
8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi ale-
bo mentalnymi
schopnostami,
alebo nedostat-
kom skusenosti
a znalosti, pokial
na nich dohliada
osoba zodpovedna
za ich bezpecnost,
alebo ak im tato
osoba dala pokyny
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ohfadom pouzivania
a chapu rizika. Deti sa
nesmu so zariadenim
hrat. Deti by nema-
li vykonavat Cistenie
a udrzbu, pokial na
nich niekto nedohliada.
«VYSTRAHA: Zaria-
denie a niektoré Casti
sa pocCas pouzivania
zahrievaju. Davajte
pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych
prvkov. Deti, ktoré
maju menej ako
8 rokov, by ste mali
udrziavat dalej od
zariadenia, pokial na
ne nepretrzite nedoh-
liadate.

* VYSTRAHA:
Nebezpelenstvo
poziaru: neskladuj-
te veci na variacich
povrchoch.

*VYSTRAHA: Ak je
povrch prasknuty,
vypnite zariadenie,
aby ste zabranili
elektrickému Soku.



* Toto zariadenie
nie je uréené na
pouzitie s externym
CasovaCom ani
systemom dialkového
ovladania.

* PoCas pouzivania sa
zariadenie zahrie-
va. Davajte si pozor,
aby ste sa nedotkli
ohrievacich prvkov
vnutri rury.

* PoCas pouzivania sa
rucky moézu zahriat.

*Na Cistenie skla
na dvierkach rury
nepouzivajte ziadne
abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, moh-
li by sklo poskriabat
a sposobit jeho rozbi-
tie alebo poSkodenie
povrchu.

*Na Cistenie zaria-
denia nepouzivaijte
parné CistiCe.

*VYSTRAHA: Pred
vymenou ziarovky sa
uistite, ze je zariade-
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nie vypnuté, aby ste
sa vyvarovali urazu
elektrickym pradom.

UPOZORNENIE:
Pocdas varenia alebo
grilovania sa niektoré
¢asti mézu zahrievat.
Udrzujte z dosahu
malych deti.

VaSe zariadenie spifa vSetky
platné miestne a medzinarodné
normy a nariadenia.

Udrzbu a opravu mézu vykonavat
iba k tomu opravneni servisni tech-
nici. Indtalacia a oprava vykonana
neopravnenymi technikmi moze
byt pre vas nebezpeéna. Uprava
a modifikacia Specifikacii zariade-
nia je nebezpecna.

* Pred instalaciou sa uistite, ¢i su

podmienky miestnej distribucie
(vlastnosti plynu a tlak plynu ale-
bo napatie a frekvencia elektric-
kej siete) a poziadavky zariadenia
kompatibilné. PoZiadavky tohto
zariadenia su uvedené na Stitku.

« UPOZORNENIE: Toto zariade-
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nie je ur€ené iba na varenie jedla
v interiéri domacnosti a nesmie sa
pouzivat na iny ucel, napriklad na
pouzitie iné ako v domacnosti ale-
bo v komerénom prostredi alebo
na ohrev miestnosti.

NepokuSajte sa dvihat ani
pohybovat zariadenim tahanim
za rucku dveri.



* Na zaistenie vasej bezpecnosti
boli urobené vSetky mozné
bezpecnostné opatrenia. KedzZe
sa sklo méze rozbit, pocas
Cistenia by ste mali davat po-
zor, aby ste sklo nepoSkriabali.
Zabrarte uderu alebo klepnutiu na
sklo s prisluSenstvom.

Pocas instalacie zaistite, aby sa
napajaci kabel nezaklinil. Ak je
napajaci kabel poSkodeny, musi
ho vymenit vyrobca, jeho servisny
agentalebo podobne kvalifikované
osoby, aby to bolo bezpecné.

Ked su dvere rury otvorené,
nedovolte detom S&tverat sa po
dverach ani sadat’ si na ne.

Vystrahy tykajuce sa instalacie

* Neobsluhujte zariadenie pred jeho
Uplnou instalaciou.

Zariadenie musi nainstalovat k tomu
opravneny technik, ktory ho uve-
die aj do prevadzky. Vyrobca nie je
zodpovedny za Ziadne poSkodenie
spOsobené nespravnym umiestnenim
a instalaciou neopravnenymi osobami.

Ked rozbalite zariadenie, uis-
tite sa, ze sa poCas prep-
ravy neposkodilo. Ak sa nie€o
poskodilo, nepouzivajte zaria-
denie a okamzite sa obratte na
zastupcu autorizovaného servisu.
Kedze baliace materialy (nylon,
svorky, polystyrén...a pod.) mézu
detom ublizit, okamzite ich pozbi-
erajte a odstrarite.

Chrarnite zariadenie pred
poveternostnymi vplyvmi. Nevysta-
vujte ho sinku, dazdu, snehu a pod.

» Okolité materidly pri zariadeni
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(skrinka) musia byt schopné
odolat teplote min. 100 °C.

Pocas pouzivania

Ked  prvykrat spustite  ruru,
zizolacnych materidlov a ohrevnych
prvkov sa uvolni urity zapach.
Z toho dbévodu pred pouzitim rary
ju nechajte spustenu pri maximalnej
teplote po dobu 45 minut. Sucasne
musite dokladne vetrat’ prostredie,
v ktorom je produkt nainstalovany.
PoCas pouZivania sa vonkajSie
a vnutorné povrchy rury zahrievaju.
Pri otvarani dveri rary odstupte,
aby vas neoparila horuca para
vychadzajuca z rdry. Hrozi
nebezpecenstvo popalenin.

Pocas prevadzky nedavajte horfavé
a zapalné materialy dovnutra ani do
blizkosti zariadenia.

Na vyberanie a premiestnenie
potravin v rure vZzdy pouzite ruka-
vice odolné voci teplu.

Nenechavajte sporak bez do-
zoru pri vareni s pevnymi Ci
kvapalnymi olejmi. Pri extrémnom
ohreve sa mézu vznietit. Plamene
spbsobené olejom nikdy nehas-
te vodou. Prekryte rajnicu alebo
panvicu s ich pokrievkami, aby sa
udusil plamen, ktory sa vyskytol,
a vypnite sporak.

Ak zariadenie nebudete dIhSiu
dobu pouzivat, odpojte ho. Po-
nechajte  prepinaC  hlavného
ovladania vypnuty. Ked' zariade-
nie nepouzivate, zatvorte plynovy
ventil.

Ked zariadenie nepouZivate, uisti-
te sa, ze ovladace su vzdy v polo-



he ,0“ (stop).

*» Podnosy sa pri vytahovani
naklanaju. Dajte si pozor, aby ste
nerozliali horacu kvapalinu.

» Ked su dvere alebo zasuvka rary
otvorené, ni€ nanichnenechavajte.
Mohlo by dojst k strate rovnovahy
vasho zariadenia alebo by ste
mohli poskodit’ kryt.

* Nedavajte do zasuvky tazke
predmety ani horfavé veci (nylon,
plastovu tasku, papier, tkani-
nu...atd.). Tyka sa to aj riadu
s plastovym prisluSenstvom (napr.
rackami).

* Nevesajte na zariadenie ani jeho
ru¢ky uteraky, utierky na riad ani
Saty.

» Pocas Cistenia a udrzby

* Pred Cistenim alebo udrzbou vzdy
vypnite zariadenie. Mobzete to
urobit’ tak, ze odpojite zariadenie
z elektrickej siete alebo vypnete
hlavné prepinace.

* Pri Cisteni ovladacieho panela
neodstranujte ovladace.

« NA UDRZANIE EFEKTIVITY
A BEZPECNOSTI VASHO ZARI-
ADENIA VAM ODPORUCAME
VZDY POUZIT ORIGINALNE
NAHRADNE DIELY A V PRIPADE
POTREBY ZAVOLAT IBA NASICH
ZASTUPCOVAUTORIZOVANEHO
SERVISU.

PRIPRAVA NA INSTALACIU
A POUZITIE

Tato moderna, funkéna a prakticka
rdra vyrobena z najkvalitnejSich dielov

a materidlov spifia vsetky vase pot-
reby. Nezabudnite si precitat navod na
pouzitie, aby ste dosiahli uspokojivé
vysledky a aby ste nemali Ziadne
problémy. NizSie uvedené informacie
obsahuju pravidla, ktoré su potrebné na
spravne umiestnenie a servis. Mali by
ste siich dokladne precitat, najma tech-
nik, ktory bude umiestiovat zariadenie.

AK CHCETE INSTALOVAT RURU,
OBRATTE SA NA AUTORIZOVANY
SERVIS!

VYBER MIESTA PRE RURU

— Pri vybere miesta pre vasu ruru by
ste mali davat’ pozor na niekolko bo-
dov. Nezabudnite zobrat do uvahy
nase nizSie uvedené odporucania,
aby ste zabranili vyskytu problémov
a nebezpecnych situacii, ku ktorym
by mohlo neskér déjst!!

— Pri vybere miesta pre ruru by ste mali
davat pozor na to, aby v blizkosti
rary neboli Ziadne horfavé materialy,
napriklad zaclony, olej, Saty a pod. Tie
totiZ rychlo zac€inaju horiet.

— Nabytok v okoli rary musi byt
vyrobeny z materialov odolnych vodi
teplu vag¢siemu ako 50 °C.

Na obrazku 1 su zobrazené
potrebné zmeny nastennych skrini-
ek a vyfukovacich ventilatorov nad
zabudovanym  kombinovanym  pro-
duktom a miniméalne vysky od dosky
rary. Podla toho musi byt vyfukovaci
ventilator v minimalnej vySke 65 cm
od dosky vari¢a. Ak nie je k dispozicii
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ziadny vyfukovaci ventilator, vySka nes-
mie byt mensia ako 70 cm.
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INSTALACIA ZABUDOVANEJ
RURY

Vlozte ruru do skrinky jej zasunutim
smerom  dopredu. Otvorte dve-
re rary a vlozte 2 skrutky do otvo-
rov nachadzajucich sa na rame rury.
Zariadte, aby sa rdm produktu dotykal
dreveného povrchu skrinky, a utiahnite
skrutky.

Pracovna plocha

—

min 515"1 W Zabudovany vari¢

o | 25 mm | abudovany varié
-

Zabudovana rura
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Ak ruru instalujete pod varic, vzdialenost
medzi pracovhym povrchom a hornym
panelom rury musi byt minimalne
50 mm a vzdialenost medzi pracovnym
povrchom a vrchom ovladacieho pane-
la musi byt minimalne 25 mm.

KABELAZ A ZABEZPECENIE
ZABUDOVANEJ RURY

Pocas manipulacie s kabelazou musite

dodrziavat' nizSie uvedené pokyny:

— Uzemniovaci kabel musi byt pripojeny
pomocou skrutky so znackou uzem-
nenia. Pripojenie napajacieho kabla
sa musi zhodovat so zobrazenim
na obrazku 6. Ak nie je k dispozicii
uzemnena zasuvka spinajuca nari-
adenia v mieste inStalacie, okamzite
zavolajte autorizovany servis.

—Uzemnena zasuvka sa musi
nachadzat v blizkosti zariadenia.
Nikdy nepouzivajte predlZovaci kabel.

— Napajaci kabel sa nesmie dotykat

hordceho povrchu produktu.

— Ak sa napédjaci kabel poSkodi, zavo-
lajte autorizovany servis. Kabel musi
vymenit autorizovany servis.

— Vedenie kabelaZe zariadenia musi
urobit autorizovany servis. Musite
pouzit’ napajaci kabel typu HO5VV-F.

— Nespravne vedenie kabelaze mébze
sposobit  poSkodenie zariadenia.
Na také poSkodenie sa nevztahuje
zaruka.

— Zariadenie je urCené na pripojenie
do elektrickej siete s napatim 220 —
240 V. Ak ma elektricka zasuvka iné
parametre ako je vysSie uvedena hod-
nota, okamzite zavolajte autorizovany
servis.

—Vyrobca prehlasuje, Zze nene-
sie zZiadnu zodpovednost za
Ffubovolné poskodenie a stratu
sposobené nedodrzanim tychto
bezpecnostnych noriem!

HNEDA

MODRI%E

ZLTE+ZELENE
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POUZIVANIE RURY

Ovladaci panel

Ovladag funkcie rury Digitalny dasovaé Ovladac funkcie rury

P K
Kontrolka prevadzky rary Kontrolka termostatu rury

Ovladac€ funkcie rary

Ak chcete vybrat poZadovanu funkciu

varenia, otoCte ovlada¢om na prislusny ¢} P
symbol. Podrobnosti funkcii rdry su

vysvetlené v dalej Casti.

Ovladac¢ funkcie rary

Ak chcete vybrat pozadovanu funkciu
varenia, oto¢te ovladac¢om na prislusny
symbol. Podrobnosti funkcii rdry su
vysvetlené v dalSej Casti. oc o
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Funkcie rary
* Funkcie va$ej rury sa mézu lisit' v za-
vislosti od modelu vasho produktu.

0. | Svetlo v rare:

Len sa zapne svetlo v rdre a zostane
zapnuté pri vSetkych funkciach varenia.

o
0 Funkcia rozmrazovania:

Zapnu sa vystrazné kontrolky rury, za-
¢ne pracovat ventilator.

Ak chcete pouzit’ funkciu rozmrazova-
nia, zoberte svoje zmrazené potraviny
a dajte ich do rury na regal umiestne-
ny v tretej priehradke od spodku. Od-
poru¢a sa, aby ste pod rozmrazované
jedlo umiestnili podnos do rury, aby
ste zachytili vodu, ktora sa nahromadi
vplyvom roztapajuceho sa ladu. Tato
funkcia neuvari ani neupecie vase po-
traviny, pomoZze iba pri ich rozmrazeni.

&

Funkcia ventilatora:
Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa horny a dolny
ohrevny prvok a ventilator.

Tato funkcia je velmi dobra na pecenie
peciva. Varenie sa vykonava pomocou
dolného a horného ohrevného prvku

Vv rire a pomocou ventilatora poskytu-
juceho cirkulaciu vzduchu, ktory jedlo
mierne ugriluje. Odporu¢ame ruaru
predhriat po dobu asi 10 minut.

— | Funkcia statického varenia:

Zapne sa termostat rdry a vystraz-
né kontrolky, spusti sa dolny a horny
ohrevny prvok. Funkcia statického va-
renia vyzaruje teplo, zaistuje rovnhomer-
ny ohrev potravin na dolnych aj hornych
polickach. Toto je idealne pri peceni
peciva, kolacov, zapekanych cestovin,
lazani a pizze. Odporu¢ame ruru pred-
hriat na 10 minut a pri tejto funkcii je
najlepSie piect’ naraz iba na jednej po-
licke.

Ao ad

Funkcia grilovania:

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa ohrevny prvok grilu.
Tato funkcia sa pouziva na grilovanie
jedla. Pouzite horné poli¢ky rury. Jemne
okefujte mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod to plech, aby
ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporucame ruru predhriat po dobu asi
10 minut. Vystraha: Pri grilovani musia
byt dvere ruary zatvorené a teplotu rary
by ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia rychlejSieho grilovania:

Zapne sa termostat rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa gril a horny ohrevny
prvok. Funkcia sa pouziva na rychlejsie
grilovanie a na pokrytie vacsieho povrchu,
napriklad na grilovanie masa. Pouzite
horné poli¢ky rary. Jemne okefujte
mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod to plech, aby
ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporu¢ame ruru predhriat po dobu asi
10 minut. Vystraha: Pri grilovani musia
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Funkcia rychlejsieho
grilovania:

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa gril a horny
ohrevny prvok. Funkcia sa pouZiva na
rychlejSie grilovanie a na pokrytie
vacsieho povrchu, napriklad na
grilovanie masa. Pouzite horné polic¢ky
rary. Jemne okefujte mriezku olejom,
aby sa potraviny neprichytili, a dajte
potraviny do stredu mriezky. Vzdy dajte
pod to plech, aby ste zachytili vSetky
kvapky oleja a tuku. Odpora¢ame raru
predhriat po dobu asi 10 minut.
Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rury zatvorené a teplotu rary by
ste mali nastavit na 190 °C

<~| Funkcia dvojitého grilu a
< |ventilatora:

Zapne sa termostat rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa gril a horny ohrevny
prvok.

Funkcia sa pouZiva na rychlejSie grilovanie
objemnejsich jedal a na pokrytie vacsich
oblasti. Na zaistenie rovhomerného
varenia budu hriat horny ohrevny prvok
a gril spolu s ventilatorom.

Pouzite horné policky rary. Jemne
okefujte  mriezku olejom, aby sa
potraviny neprichytili, a dajte potraviny
do stredu mriezky. VZdy dajte pod to
plech, aby ste zachytili v8etky kvapky
oleja  a tuku. Odporu€ame ruru
predhriat po dobu asi 10 minut.
Vystraha: Pri grilovani musia byt dvere
rury zatvorené a teplotu rury by ste mali
nastavit na 190°C

@

Funkcia Pizza

Zapne sa termostat rury a vystrazné
kontrolky, spusti sa kruh, dolny ohrevny
prvok a ventilator.

Funkcia ventilatora a dolného ohrevu je
idealna na rovhomerné pecenie jedal,
ako je pizza, za kratky cas.

Ventilator rozvnomerne rozptyluje teplo
v rure, zatial ¢o dolny ohrevny prvok
zaistuje upecenie cesta.
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@ Funkcia Turbo

Zapne sa termostat rdry a vystrazné
kontrolky, spusti sa kruhovy ohrevny pr-
vok a ventilator.

Funkcia Turbo rovnomerne rozptyluje
teplo v rure. VSetky jedla na vSetkych
regaloch sa upecu rovnomerne. Od-
poru¢ame predhriat raru po dobu asi
10 minut.

Pouzitie digitalneho ¢asovaca

0 B8 ®

Nastavenie éasu:

Pred za€atim pouZivania rdry musite
nastavit ¢as. Po zac¢ati napajania rury
zacne na displeji blikat symbol (A)

a tri ,0“. Stlacte sucasne tlacidla (+)

a (-). Na displeji sa zobrazi symbol .
Tiez zacne blikat bodka uprostred
displeja. Pomocou tlacidiel (+) a (-)
nastavte Cas (ked blika bodka). Po
nastaveni by bodka mala neustale
svietit.

Po zacati napajania rury za¢ne na
displeji blikat symbol (A) a tri ,0%, rdra
sa neda ovladat pomocou ovladacich
tlaCidiel. Ked na nastavenie ¢asu
stlacCite suc€asne tlacidla (+) a (-),

na displeji sa zobrazi symbol . Ked
sa na displeji zobrazi tento symbol,
méZete rdru manualne ovladat.
KedZe sa pri vypadku napajania
nastaveny Cas zresetuje, treba znova
vykonat’ nastavenie Casu.
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Nastavenie €¢asu zvukovej
vystrahy:

C

= ] [+)

Pred zacatim pouZivania rury musite
nastavit ¢as. Po zacati napéjania rary
zacne na displeji blikat symbol (A) a tri
,0%. Stlacte sucasne tlacidla (+) a (-).

Na displeji sa zobrazi symbol . Tiez
zacne blikat bodka uprostred displeja.
Pomocou tladidiel (+) a (-) nastavte
Cas (ked blika bodka). Po nastaveni
by bodka mala neustale svietit. Tato
funkcia sa da pouzit na ziskanie
zvukového signalu pri dokonc&eni
nastaveného ¢asového obdobia.

Stlaéte tlagidlo MODE (REZIM)

v strede. Na displeji zablika symbol .
Zobrazia sa aj tri ,0“. Pomocou tlacidiel
(+) a (-) nastavte pozadované Casové
obdobie pre vystrahu, kym blika
symbol . Nejaky ¢as po dokonc&eni
nastavenia zaCne nepretrzite svietit
symbol . Ked zaéne nepretrZite svietit
symbol , nastavenie ¢asu zvukovej
vystrahy je dokoncené.

Cas zvukovej vystrahy sa da nastavit
na ¢as medzi rozmedzim 0 a 23.59.

Ked nastane nastaveny Cas, ¢asovac

spusti zvukovu vystrahu a na displeji
zacne blikat symbol . Stlaenim
lubovolného tlacidla zastavite zvukovu
vystrahu a z displeja zmizne symbol .

Nastavenie ¢asu zvukovej vystrahy
sluzi len ako upozornenie. Touto
funkciou sa rdra nespusti.

Poloautomatické nastavenie
¢asu podl'a doby varenia:

e %
adJs'r

Tato funkcia sa pouziva na varenie

v pozadovanom ¢asovom rozsahu.
Potraviny, ktoré sa maju varit, sa

daju do rury. Rura sa nastavi na
pozadovanu funkciu varenia. Termostat
rary sa v zavislosti od pripravovaného
jedla nastavi na poZzadovanu uroven.
Stlacgajte tlagidlo MODE (REZIM), kym
na displeji Casovaca neuvidite napis
~stop®. Ked na displeji Casovaca uvidite
napis ,stop”, za¢ne blikat symbol (A).
Ked je Casovac v tejto pozicii, nastavte
dobu varenia pre jedlo, ktoré chcete
varit, a to pomocou tlacidiel (+) a (-).
Nejaky €as po dokonc€eni nastavovania
sa na displeji zobrazi ¢as a zacnu
nepretrzite svietit’ symboly (A) a . Pri
tom zacne rura aj fungovat.

SK-15



Mozete nastavit’ dobu varenia

v ¢asovom rozsahu od 0 do 10 hodin.

Po dokonc&eni nastavenej doby
Casovac zastavi rdru a zaznie zvukovy
signal. Na displeji tiez zaCne blikat
symbol (A). Po tom, ¢o date tlacidlo
rary a tlacidlo termostatu rary do
polohy 0, stla¢enim lubovolného
tlaCidla Casovaca ukoncite zvukovu
vystrahu. Casovad tieZ prejde do
funkcie manualneho pouzitia.

Poloautomatickeé
programovanie podl'a éasu
ukoncenia:

—
Ensd

0 &

+]

Tato funkcia sa pouziva na varenie
podla pozadovaného ¢asu dokoncenia.
Potraviny, ktoré sa maju varit, sa

daju do rury. Rura sa nastavi na
pozadovanu funkciu varenia. Termostat
rdry sa v zavislosti od pripravovaného
jedla nastavi na poZadovanu urovern.
Stlagaijte tlagidlo MODE (REZIM), kym
na displejij Casovaca neuvidite napis
-end” (koniec), za¢ne blikat symbol (A)
a Cas.

Ked je ¢asovac v tejto pozicii, nastavte
koncovy Cas pre jedlo, ktoré chcete
varit, a to pomocou tlacidiel (+) a (-).
Nejaky €¢as po dokonc¢eni nastavovania
sa na displeji zobrazi ¢as a zacnu
nepretrzite svietit symboly (A) a . Pri
tom zacne rura aj fungovat.

Mézete nastavit Cas, ktory méze byt az
0 10 hodin vacsi ako je aktuany cas.

Po dokon&eni nastavenej doby
Casovac zastavi rdru a zaznie zvukovy
signal. Na displeji tiez zaCne blikat
symbol (A). Po tom, ¢o date tlacidlo
rary a tlacidlo termostatu rary do
polohy 0, stlaenim lubovolného
tlacidla Casovaca ukoncite zvukovu
vystrahu. Casovas tiez prejde do
funkcie manualneho pouzitia.
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Pinoautomatickeé
programovanie:

e, 5%
aJsr

I _— I IR‘eiimI

]

Tato funkcia sa pouziva na varenie po
urCitej dobe na ur€itu dobu. Potraviny,
ktoré sa maju varit, sa daju do rury.
Rura sa nastavi na pozadovanu
funkciu varenia. Termostat riry sa

v zavislosti od pripravovaného jedla
nastavi na pozadovanu uroven.

Najprv stlacajte tlacidlo MODE
(REZIM), kym na displeji asovada
neuvidite napis ,stop“. Ked na displeji
Casovaca uvidite napis ,stop“, zacne
blikat symbol (A). Ked je ¢asovac

v tejto pozicii, nastavte dobu varenia
pre jedlo, ktoré chcete varit, a to
pomocou tlacidiel (+) a (-). Nejaky
Cas po dokonc&eni nastavovania sa na
displeji zobrazi ¢as a za¢nu nepretrzite
svietit symboly (A) a .

Mozete nastavit’ dobu varenia
v ¢asovom rozsahu od 0 do
10 hodin.

—
Ensd

I — | IReiiml

[+

Potom stlacajte tlacidlo MODE
(REZIM), kym na displeji ¢asovada
neuvidite napis ,end“ (koniec). Ked
na displeji Casovala uvidite napis
.end® (koniec), za€ne blikat symbol
(A) a ¢as s pridanim doby varenia.
Ked je Casovac v tejto pozicii,
nastavte koncovy €as pre jedlo, a to
pomocou tlacidiel (+) a (-). Nejaky
Cas po dokonceni nastavovania sa na
displeji zobrazi Cas a na displeji zacne
nepretrzite svietit symbol (A).

Mozete nastavit’ cas, ktory
moéze byt maximalne 23.59
hodin po ¢case, ktory ziskate
pridanim doby varenia k
aktualnemu casu.

Rura zacne fungovat v ¢ase
vypocitanom odpocitanim doby
varenia od nastaveného koncového
Casu a zastavi sa v nastavenom
koncovom &ase. Casovaé spusti
zvukovu vystrahu a zacne blikat
symbol (A). Po tom, o date tlaCidlo
ruary a tlacidlo termostatu rary do
polohy 0, stlaenim lubovolného
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tlaCidla Casovaca ukoncite zvukovu
vystrahu. Casovad tiez prejde do
funkcie manualneho pouzitia.

Zamok tlacidiel:

» Klavesovy zamok (Key Lock): Klavesovy
zamok sa automaticky zapne, ked sa
CasovaC nepouziva po dobu 5 sekund
v beZnej prevadzke. Na odomknutie
CasovaCa stlatte tlaCidlo MODE na 3
sekundy. Potom  mdZete  vykonat
pozadovanu operaciu.

« Po aktivacii tladidla rezimu sa kazdé
tlacidlo aktivuje hned po jeho dotyku.
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Prislusenstvo

Produkt sa dodava s prislusenstvom.
MbézZete pouzit aj prisluSenstvo
zakupené od inych vyrobcov, ale musi
byt odolné proti teplu a ohfiu. MdZete
pouzit' aj skleneny riad, formy na kolace
a plechy do rury, ktoré su vhodné na
pouzitie v rure. Pri  pouzivani
prislusenstva inych vyrobcov
dodrziavajte pokyny vyrobcu. Pri pouziti
malého riadu ho dajte na mriezku tak,
aby bol v strede mriezky. Ak potraviny,
ktoré sa maju piect, nepokryvaju uplne
plech rury, ak potraviny vyberiete z
mrazni¢ky alebo ak poc€as grilovania
pouZijete na zber Stiav z potravin plech,
plech sa mbéze zdeformovat. Stane sa
tak vplyvom vysokych teplét, ku ktorym
dochadza pocas pecenia. Plech sa vrati
do pbévodnej formy, ked sa po peceni
vychladi. Toto je bezny fyzikalny jav, ku
ktorému dochadza pri prenose tepla.
Nedavajte horuce sklenené podnosy a
riad do studeného prostredia priamo po
vybrani z rury, aby sa podnos alebo riad
nerozbili. Nedavajte na studené a
mokré povrchy. Horlice podnosy alebo
riad dajte na suchu kuchynsku utierku a
nechajte pomaly vychladnut. Ked' v rdre
pouzivate gril, odporu¢ame (tam, kde je
to vhodné) pouzivat mriezku, ktora bola
dodana s produktom. Ked pouzivate
mriezku, dajte na jednu z nizSich
poliCiek plech, aby ste zbierali olej. Na
pomoc pri Cisteni mdzete do plechu
pridat vodu.Ako je opisané v prislusnych
Castiach, nikdy sa nepokusSajte pouzit
plynovy gril bez ochranného veka na
gril. Ak ma va$a rura plynovy gril, ale na
grile chyba tepelny §tit, alebo ak je
posSkodeny a neda sa pouZzit, vyZiadajte
si v najblizSom servisnom stredisku ten-

to nahradny diel.

Vnutorny priestor

Regaly:

= NwhLbO

Prislusenstvo rary

Prislusenstvo vasej rary sa moze liSit
v zavislosti od modelu vasho produktu.

Mriezka

Na grilovanie alebo umiestnenie
rézneho riadu sa pouziva mriezka.
VYSTRAHA- Dajte mriezku spravne na
prislusny regal v rdre a zatlacte ju doza-
du.

Plytky plech

Plytké plechy sa pouzivaju na pecenie
kolacov, ako napriklad ovocného kolaca
a pod. Na spravne umiestnenie plechu
do rury ho dajte do lubovolného regalu
a zatlacte ho dozadu.
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Hiboky plech

Hlboky plech sa pouziva na pripravu
duseného masa. Na spravne umi-
estnenie plechu do rury ho dajte do
[ubovolného regalu a zatlacte ho doza-
du.

Odstranenie kovového rostu

Tahajte kovovy rost tak, ako je to
zobrazené na obrazku. Po uvolneni z
objimok ho nadvihnite.

q

CISTENIE A UDRZBA
VASEJ RURY

CISTENIE

Pred zacatim Cistenia rary nezabudnite
vypnut vSetko ovladanie a nechajte ju
vychladnut. Odpojte zariadenie.

Nepouzivajte Cistiace materidly, ktoré
obsahuju pevné CiastoCky, ktoré by
mohli poSkriabat smaltované a

natrené Casti rary. Pouzite krémové
alebo kvapalinové Cistiace prostriedky,
ktoré neobsahuju pevné CiastocCky.
Nepouzivajte  Zzieraviny, abrazivne
Cistiace prasky, drsnu drétenku na riad
ani tvrdé nastroje. Tie by mohli poSkodit’
povrch. Ak sa v rure rozleje nadmerné
mnozstvo kvapalin, méze to spésobit’
poskodenie smaltovania. Okamzite zot-
rite rozliate kvapaliny. Na Cistenie rary
nepouzivajte parné gistice.

Cistenie vnatra rary

Pred Ccistenim nezabudnite odpoijit
napajaci kabel rury. Najlepsie vysledky
dosiahnete tak, ked budete vnutro rary
Cistit eSte ked je rdra mierne tepla.
Po kazdom pouziti utrite raru makkou
handri¢kou navlhéenou v mydlovom
roztoku. Potom ju utrite znova, tentoraz
navih¢enou handri¢kou a potom ju ut-
rite dosucha. Uplné gistenie pomocou
suchych a praskovych distiacich prost-
riedkov. Pri produkte s katalytickymi
smaltovanymi ramami zadné a bocné
steny vnutorného ramu nevyzaduju
Cistenie. V zavislosti od pouzivania sa
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vSak odporuca, aby ste ich po urcitej
dobe vymenili.

UDRZBA

Vymena ziarovky v rure

Vymenu ziarovky v rdre musi vykonat
autorizovany technik. Ziarovka musi byt
uréena pre napatie 230 V, mat vykon
25 W, typ E14, T300. Pred vymenou
Ziarovky musite rdru odpojit a nechat
vychladnut.

Ziarovka je wuréend na pouzitie
v domacich varnych zariadeniach a nie
je vhodna na osvetlenie miestnosti.

SERVIS A PREPRAVA

POZIADAVKY PRED ZVERENIM
DO SERVISU

Ak rura nefunguije:

Rura je mozno odpojena alebo doslo
k vypadku dodavky elektrickej energie.
Pri modeloch s ¢asovatom nemdze byt
Cas spravne odpocitavany.

Ak rura nehreje:

Mozno nie je ovladacom ohrievaca rury
nastaveny ohrev.

Ak nesvieti ziarovka vo vnutri rary:

Treba skontrolovat privod elektrickej
energie. Treba skontrolovat, ¢i nie su
ziarovky poSkodené. Ak su poskodené,
mozete ich vymenit podlfa pokynov
v navode na pouzitie.

Pecenie (ak dolna alebo horna cast
nepecie rovnomerne):

Skontrolujte policky, dobu pripravy
a hodnoty ohrevu v navode na pouZitie.

Ak mate problém, ktory satunenachadza,
zavolajte autorizovany servis.

INFORMACIE TYKAJUCE SA
PREPRAVY

Ak potrebujete raru preniest”:

Uschovajte si pbévodné balenie pro-
duktu a v pripade, ze produkt potre-
bujete prepravit, pouZite pdvodné ba-
lenie. Dodrziavajte prepravné znacky
na baleni. Prilepte sporak na hornych
partiach, klobuky a panvice k varnym
panelom.

Dajte medzi horny kryt a varny panel
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papier, prekryte horny kryt a potom ho
prilepte k bo&nym plocham rary.

Prilepte lepenku alebo papier na
predny kryt na vnutornom skle rury tak,
aby poCas prepravy plechy, mriezka
a plechy v rure neposkodili kryt rury. Tiez
prilepte kryty rury k bo€nym stenam.

Ak nemate pbévodny obal:

Davaijte pozor na externé povrchy (sklo
alebo nafarbené povrchy) rury, aby
nedoslo k ich poSkodeniu.
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Dragi kupec,

zelimo vam ponuditi visoko kakovostne izdelke, ki presegajo vasa priCakovanja.
Vasa naprava je bila izdelana v sodobnih obratih in njena kakovost je skrbno pre-
verjena. Ta navodila za uporabo so pripravljena, da vam pomagajo uporabljati
napravo, ki je bila izdelana z najsodobnej$o tehnologijo z zaupanjem in najbolj$o
ucinkovitostjo. Pred uporabo naprave skrbno preberite ta navodila, ki vklju€ujejo
osnovne informacije o varni namestitvi, vzdrzevanju in uporabi. Za namestitev iz-
delka kontaktirajte najbliZji pooblas&eni servisni center.
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Vsebina

Predstavitev in velikost izdelka
Opozorila

Priprava za namestitev in uporabo
Uporaba pecice

Cis¢enje in vzdrzevanje izdelka
Servis in transport
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PREDSTAVITEV IN VELIKOST IZDELKA

Nadzorna plos¢a
Rocaj

Vrata pecice

Spodniji grelni ele-
ment (za ploSco)

———— g
Mrezica
za Zar ( O
=)
Pladenj 1
Vodila —

Zaslonke za izstop zraka
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VARNOSTNA OPOZORILA

PRED ZACETKOM UPORABE NAP-
RAVE NATANCNO PREBERITE TA
NAVODILA IN JIH HRANITE NA VAR-
NEM MESTU, DA JIH BOSTE ZLAHKA
UPORABILI ZA REFERENCO.

TA NAVODILA SO PRIPRAVLJE-
NA ZA VEC PODOBNIH MODELOV.
VASA NAPRAVA MORDA NE BO
IMELA VSEH FUNKCIJ V TEH NA-
VODILIH. MED BRANJEM NAVODIL
UPOSTEVAJTE IZRAZE S SLIKAMI.

Splosna varnostna opozorila

* Uporaba te napra-
ve ni namenjena
otrokom, mlajSim
od 8 let, in ose-
bam z zmanjSanimi
fiziCnimi, senzori€nimi
in mentalnimi
zmoznostmi ali z ne-
zadostnimi izkuSnjami
in znanjem o pravil-
ni uporabi, razen Ce
te osebe niso bile
ustrezno poducene
s strani odgovorne-
ga in zato razumejo
mozno tveganje. Ot-
roci se ne smejo igrati
z napravo CisCenje in

vzdrzevanje s strani
otrok brez nadzora ni
dovoljeno.

* OPOZORILO: Med
uporabo lahko do-
segljivi deli naprave
postanejo vroCi. Pa-
zite, da se grelnih
delov ne dotikate.
Otroci, mlajsi od 8 let,
lahko pecico uporabl-
jajo le pod stalnim
nadzorom.

* OPOZORILO: Nevar-
nost ognja: predme-
tov ne shranjujte na
kuhalnih povrsinah.

*OPOZORILO: Ce je
povrsina pocena, izk-
lopite napravo, da se
izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* Naprava ni namenje-
na uporabi z zunan-
jim ¢asovnikom ali
loCenim sistemom dal-
jinskega upravljanja.

* Med uporabo nap-
rava postane vroca.
Pazite, da se grelnih
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delov znotraj pecice
ne dotikate.

* Med obicajno upora-
bo lahko rocaiji, ki jih
drzite krajsi Cas, pos-
tanejo vrocCi.

« Za CiSCenje stek-
la peCice in drugih
povrsin ne uporabljajte
grobih Cistilnih sreds-
tev in ostrih, kovinskih
strgalnikov, ki lahko
povzrocijo praske.

« Za CiSCenje naprave
ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

* OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice se
prepriCajte, da je nap-
rava izkljuCena, da se
izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* POZOR: Doseglji-

vi deli so lahko med
kuhanjem ali uporabo
zara vroCi. Otrokom
ne dovolite, da se do-
tikajo naprave.

» Va8a naprava je izdelana v skladu
z vsemi veljavnimi lokalnimi in med-
narodnimi standardi in uredbami.

» Vzdrzevalna dela in popravila lah-
ko opravljajo samo pooblas¢eni
servisni  tehniki. Namestitev
in popravila, ki jih opravljajo
nepooblas€eni tehniki, vas lahko
ogrozajo. Spreminjanje ali prilaga-
janje specifikacij naprave v kakrsni
koli meri je nevarno.

* Pred namestitvijo zagotovite,
da so lokalni distribucijski pogoji
(narava plina in tlak ali elektricna
napetost in frekvenca) in zahteve
naprave zdruZljive. Zahteve za to
napravo so navedene na oznaki.

« POZOR: Ta naprava je zasno-
vana samo za kuhanje hrane in
je namenjena samo za domaco
gospodinjsko uporabo, zato je ne
smete uporabljati v katere koli dru-
ge namene, kot je uporaba izven
domacih gospodinjstev ali v ko-
mercialne namene ali za segre-
vanje prostorov.

* Nikoli ne dvigujte ali premikajte
naprave za rocaj na vratih.

* Vsi varnostni ukrepi za vaso varnost
so v veljavi. Ker lahko steklo poci, bo-
nete praskam. Izogibajte se trkom in
udarcem v steklo s pripomocki.

Zagotovite, da napajalni kabel
med namestitvijo ni zvit. Ce se na-
pajalni kabel poSkoduje, ga mora
zamenjati proizvajalec, usposobl-
jen serviser ali podobno usposobl-
jena oseba, saj je le tako zagotovl-
jena ustrezna varnost.

» Ko so vrata pecice odprta, ne pus-
tite, da na njo plezajo otroci.

Namestitvena opozorila
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* Naprave ne zaganjajte, dokler ni
dokon&no namescena.

» Napravo mora namestiti in zagnati
pooblascen serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za kakrsno koli $kodo, ki
jo lahko povzro¢i okvarjena names-
titev s strani nepooblascenih oseb.

Ko odpakirate napravo se
prepriCajte, da se med transportom
ni poskodovala. V primeru okva-
re naprave ne uporabljate in takoj
stopite v stik s servisnim tehnikom.
Ker lahko materiali, uporabljani za
pakiranje (najlon, sponke, stiropor
ipd.), slabo vplivajo na otroke, jih
nemudoma zberite in odstranite.

Zavarujte svojo napravo pred
okoljskimi vplivi. Ne izpostavljajte
je soncu, dezju, snegu itd.

» Materiali, ki obkrozajo napravo
(ohiSje), morajo vzdrzati tempera-
turo najm. 100 °C.

Med uporabo

* Pri prvem zagonu pecice bo iz
izolacijskih materialov in delov
grelnika izhajal dolo¢en vonj. Zato
naj pred uporabo pecica 45 minut
prazna deluje pri najvisji tempera-
turi. Prav tako morate isto¢asno
dobro prezraditi prostor, v katerem
uporabljate napravo.

Med uporabo se notranje in zu-
nanje povrsine pecice segrejejo.
Pri odpiranju vrat pecice stopite
korak nazaj, da se izognete vrocCi
pari, ki izhaja iz pecice. Obstaja
tudi nevarnost opeklin.

Med delovanjem naprave vanjo ali
poleg nje ne postavljajte vnetljivih
materialov.

SL-7

* Pri odstranjevanju in zamenjavi

hrane v pecici vedno uporabljajte
primerne rokavice.

Ce kuhate vsakovrstna olja, ne
zapu$cCajte kuhalnika. Lahko se
namreC pri ekstremnem segre-
vanju vnamejo. Na oljne plame-
ne nikoli ne zlivajte vode. Pokrijte
ponev ali drugo posodo s pokrov-
ko, da zadusite nastali plamen, in
ugasnite kuhalnik.

Ce naprave dalj éasa ne boste
uporabljali, jo ugasnite. Glavno
stikalo naj bo ugasnjeno. Ko ne
uporabljate naprave, naj bo ventil
za plin izkljucen.

Prav tako naj bodo krmilni gumbi
naprave vedno v polozZaju “0” (stop).
Pladnji se nagibajo, ko jih
izvleCete. Bodite pazljivi, da ne
polijete tekocine.

Ko so vrata ali predali pedice odp-
rta, na njih ne puscajte nobenih
predmetov. Lahko nagnete napra-
vo ali zlomite pokrov.

 V predal ne vstavljajte tezjih pred-

metov ali vnetljivih materialov
(najlon, plastiéna vrecka, papir,
brisa¢ke ipd.). To vklju€uje posodo
s plasti¢nimi deli (npr. ro&aji).

Ne obesajte brisa¢, kuhinjskih krp
ali oblacil na napravo ali roCaje.
Med CiS€enjem in vzdrzevanjem
Pred CiS¢enjem ali vzdrzevanjem
vedno izklopite napravo. Lahko
izklopite glavno stikalo ali pa odk-
lopite napajanje.

Za Cis€enje upravljalne plosCe ne
odstranjujte upravljalnih gumbov.



« DA OHRANITE UCINKOVITOST
IN VARNOST VASE NAPRAVE
PRIPOROCAMO, DA VEDNO
UPORABLJATE ORIGINAL-
NE NADOMESTNE DELE IN

PO POTREBI POKLICETE LE
POOBLASCENE ~ SERVISNE
SLUZBE.

Priprava za namestitev in
uporabo

Ta sodobna, funkcionalna in prakti¢na
peCica bo izpolnila vaSe zahteve
v vseh pogledih, saj je izdelana z
najkakovostnejSimi deli in materiali. Za
uspedno delovanje in da se izognete
tezavam v bodoce preberite prironik za
uporabo. Spodnje informacije vsebujejo
pravila, potrebna za pravilno namesti-
tev in servisne postopke. Natan¢no jih
mora prebrati predvsem tehnik, ki bo
namestil napravo.

ZA NAMESTITEV VASE PECICE
STOPITE V STIK S POOBLASCENIM
SERVISOM!

IZBIRANJE MESTA ZA PECICO

— Pri izbiranju mesta za va3o pecico
je treba upostevati ve¢ tock. Da se
izognete teZavam in nevarnim situaci-
jam, do katerih lahko pride v bodoce,
upostevajte nasa spodnja priporodila.

— Ko izbirate mesto za postavitev vase
pecice, bodite pozorni na to, da
v blizini ni vnetljivih materialov, kot
so zavese, olja, krpe ipd., ki so hitro
vnetljivi.

— Pohistvo, ki obdaja pedico, mora biti
izdelano iz materialov, odpornih pro-
ti vroc€ini, ki je 50 C° viSja od sobne
temperature.
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Potrebne spremembe za stenska ohisja
in izpusne ventilatorje nad vgrajenim
kombiniranim izdelkom ter minimalne
razdalje od ploS¢e pecice so prikazane
na Sliki 1. Izpus$ni ventilator naj bo prav
tako na najmanijsi viSini 65 cm od grelne
plosce. Ce ventilatorja ni v blizini, viSina
ne sme biti manjSa od 70 cm.

4 N
E e
5] S —~
|| 238 ||
E N|E E
E ET|EL
25 = ¢ E§
£¢ £q
= GRELNAPLOSCA] =
L= ©00 0000
H —— H
\C J
NAMESTITEV VGRADNE
PECICE

2x
L ol
o b (]
.
L

Pecico vstavite v ohisje tako, da jo po-
tisnete naprej. Odprite vrata pecice
in vstavite 2 vijaka v luknji na ogrodju
pecCice. Ko se ogrodje dotika lesene
povrsine ohisja, zategnite vijaka.

Delovna povrsina

[
min |2n5|n W x
Bhm mm Vgradna grelna plos¢a

1

L

Vgradna pecica
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Ce je peclica nameS&ena pod grelno
plos€¢o, mora biti najmanjSa razdalja
med delovno povrsino in zgornjo ploS¢o
pec€ice 50 mm in razdalja med delovno
povrSino in vrhom upravljalne plosce
najmanj 25 mm.

NAPELJAVA IN VARNOST
VGRADNE PECICE

Spodnja navodila morate med napelja-
vo upoStevati brez napake.

— Ozemljitveni kabel mora biti prikljuéen
prek vijaka z ozemljitveno oznako.
Priklju¢ek napajalnega kabla se mora
ujemati s prikazanim na Sliki 6. Ce
v namestitvenem okolju ni ozemlje-
ne vtiCnice v skladu s predpisi, takoj
poklic¢ite pooblas&eni servis.

— Ozemljena vti¢nica mora biti v nepos-
redni blizini naprave. Nikoli ne upo-
rabljajte podaljSkov.

— Napajalni kabel se ne sme dotikati
vro¢e povrsine naprave.

— Ce je napajalni kabel poskodovan,
pokli¢ite pooblasceni servis. Ta mora

zamenijati kabel.

— Prav tako mora napeljavo naprave
opraviti pooblas€eni servis. Uporabiti
je treba napajalni kabel tipa HO5VV-F.

— Napacna napeljava lahko poskoduje
napravo. Tovrstnih poSkodb garancija
ne krije.

— Naprava je zasnovana za priklop
na 220-240 V~ Ce je elektricni tok
drugacen od zgornjih vrednosti, ne-
mudoma pokliite pooblas€eni servis.

— Proizvajalec izjavlja, da ne nosi od-
govornosti za kakrSno koli skodo
ali izgube, ki nastanejo na podlagi
neskladnosti z varnostnimi predpisi!
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UPORABA PECICE

Nadzorna plosca

Gumb za upravljanje
delovanja pecice

Gumb za upravljanje

Digitalni ¢asovnik delovanja pecice

P c

O O

Lucka delovanja pecice Lucka delovanja termostata

Gumb za upravljanje delovanja

pecice

Ce Zelite izbrati Zeleno funkcijo kuhan- .
ja, obrnite gumb do Zelenega simbo-

la - podrobnosti o funkcijah pecice so

razlozene v naslednjem delu.

Gumb za upravljanje delovanja

pecice

Ce zelite izbrati Zeleno funkcijo kuhan-

ja, obrnite gumb do Zelenega simbo- oc o
la - podrobnosti o funkcijah pecice so .
razlozene v naslednjem delu.
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Funkcije pecice
* Funkcije pecice se lahko razlikujejo in
so odvisne od modela.

0. | Luéka pecice:

Vklju€ena bo samo lu¢ka pecice, ki os-
tane vklju€ena pri vseh funkcijah kuha-
nja.

&
0

Funkcija odmrzovanja:

Opozorilne lucke pecice se bodo vklju-
Cile in ventilator bo zacel delovati.

Ce zelite uporabiti funkcijo odtaje-
vanja, postavite zmrznjeno hrano v
pec€ico na polico na tretje mesto, gle-
dano s spodnje strani. Priporo¢amo,
da pod hrano za odtajevanje postavi-
te pladenj pecice, ki bo zbiral vodo, ki
se je nabrala zaradi staljenega ledu.
S to funkcijo hrane ne boste skuha-
li ali spekli, ampak le lazje odtajali.

&

Delovanje ventilatorja:
Termostat in opozorilne lu¢ke pecice
bodo vklju€ene, zgornji in spodniji grelni
element in ventilator bo zacel delovati.

Ta funkcija je zelo dobra za pecenje
peciva. Za kuhanje v pecici poskrbi-

ta zgornji in spodnji grelni element,
ventilator pa zagotavlja krozenje zraka,
zaradi Cesar bo hrana rahlo zapedena.
Priporo€amo predgretje pecice za 10
minut.

SL -

Funkcija staticnega kuhanja:

Termostat in opozorilne luCke pecice
bodo vklju€ene, spodnji in zgorniji grelni
elementi bodo zaceli delovati. Funkcija
staticnega kuhanja oddaja toploto, kar
zagotavlja enakomerno kuhanje hrane
na zgornjih in spodnjih policah. To je po-
polno za pripravo peciva, tort, testenin,
lazanj in pic. Priporoéamo predgretje
pecice za 10 minut in pri tej funkciji je
najbolje hkrati kuhati samo na eni polici.

N aad

Funkcija zara:

Termostat in opozorilne lu¢ke pecice
bodo vklju€ene, grelni element Zara bo
zacel delovati. Funkcija se uporablja za
pec€enje in prazenje hrane. Uporabite
zgornje police pecice. Rahlo odistite
mrezico z oljem, da se hrana ne lepi nanje
in postavite hrano na sredisCe mrezice.
Spodaj naj bo vedno pladenj, da ujame
kapljice olja ali mas¢obe. Priporoamo
predgretje pecice za 10 minut. Opozorilo:
Pri peenju z Zarom morajo biti vrata
pecdice zaprta in temperatura pecice
prilagojena na 190 °C.
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Funkcija za hitro
pecenje:

Termostat in opozorilne lucke pecice
bodo vkljuéene, zgornji grelni element
in element Zara bo zacel delovati.
Funkcija se uporablja za hitro pecenje
in pokrivanje vedjih povrsin, kot je
pecenje mesa; Uporabite zgornje police
pecice. Rahlo ocistite mrezico z oljem,
da se hrana ne lepi nanje in postavite
hrano na sredis€e mrezice. Spodaj naj
bo vedno pladenj, da ujame kapljice
olja ali mascobe. Priporo€amo
predgretie pecCice za 10 minut
Opozorilo: Pri pe€enju z zarom morajo
biti vrata pecice zaprta in temperatura
pecice prilagojena na 190 °C.

<~ | Funkcija dvojnega zara in
& ventilatorja:

Termostat in opozorilne lu¢ke pecice
bodo vklju€ene, zgornji grelni element
in element Zara ter ventilator bo zacel
delovati.

Ta funkcija se uporablja za hitrejSe
pecenje "debelejSe" hrane in pri vedjih
povrsinah. Tako zgornji grelni elementi kot
zar bodo delovali skupaj z ventilatorjem
za enakomerno kuhanje.

Uporabite zgornje police pecice. Rahlo
oCistite mrezico z oljem, da se hrana ne
lepi nanje in postavite hrano na srediS¢e
mrezice. Spodaj naj bo vedno pladen;,
da ujame kapljice olja ali mascobe.
Priporo€amo predgretje pecice za 10
minut.

Opozorilo: Pri pe€enju z Zarom morajo
biti vrata pecice zaprta in temperatura
pecice prilagojena na 190 °C.

®

Funkcija za pico

Termostat in opozorilne lu¢ke pecice bodo
vklju€ene, grelni obro¢ in spodnji grelni
element ter ventilator bo zacel delovati.

Funkcija spodnjega grelnega elementa in
ventilatorja je popolna za pecenje hrane,
kot je pica, v kratkem Casu.

Ko ventilator enakomerno razporeja
toploto po pecici, spodnji grelni element
zagotavlja pecenije testa.

SL-13



@ Funkcija Turbo

Termostat in opozorilne lucke pecice
bodo vklju€ene, grelni obro€ in ventila-
tor bo zacel delovati.

Funkcija turbo delovanja toploto ena-
komerno razporedi v pecici. Vsa hrana
na reSetkah bo skuhana enakomerno.
Priporo€eno je predgrevanje pecice za
pribl. 10 minut.

Uporaba digitalnega €asovnika

Prilagoditev €asa:

Pred zacetkom uporabe pecice morate
prilagoditi ¢as. Po vklopu napajanja
pecice bo na zaslonu zacel utripati
simbol (A) in trikrat “0”. Isto¢asno
pritisnite gumba (+) in (-). Na zaslonu
bo prikazan simbol . Na sredini zaslona
bo zacela utripati tudi pika. Z gumboma
(+) in (-) prilagodite €as dneva, ko utripa
ta pika. Po prilagoditvi naj bi bila pika
stalno osvetljena.

Po vklopu napajanja pecice, ko

na zaslonu zacne utripati simbol

(A) in trikrat “0”, pecCice ne morete
uporabljati s krmilnimi gumbi. Ko
hkrati pritisnete gumba (+) in (-) za
prilagoditev ¢asa, bo na zaslonu
prikazan simbol . Ko se na zaslonu
prikaze ta simbol, lahko ro¢no
upravljate pecico. Ker se prilagoditev
Casa v primeru izpada el. energije
ponastavi, jo morate ponovno opraviti.
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Prilagoditev ¢asa zvo€énega
opozorila:

C

Pred zaCetkom uporabe pecice morate
prilagoditi as. Po vklopu napajanja
pecice bo na zaslonu zacel utripati
simbol (A) in trikrat “0”. Istoasno
pritisnite gumba (+) in (-).

Na zaslonu bo prikazan simbol . Na
sredini zaslona bo zacela utripati tudi
pika. S tipkama (+) in (-) prilagodite ¢as
dneva, ko utripa ta pika. Po prilagoditvi
naj bi bila pika stalno osvetljena.

S to funkcijo lahko nastavite zvo¢no
opozorilo po koncu nastavljenega
Casovnega obdobja.

Pritisnite gumb MODE v sredini. Na
zaslonu bo utripal simbol . Prav tako
se bodo pojavile tri “0”. Prilagodite
zeleno ¢asovno obdobje za opozorilo
s tipkama (+) in (-), medtem ko

simbol utripa. Nekaj ¢asa zatem, ko
ste zakljugili prilagoditev, bo simbol
neprekinjeno osvetljen. Ko je simbol
neprekinjeno osvetljen, je prilagoditev
Casa zvocCnega opozorila zaklju€ena.

Cas zvoénega opozorila lahko
nastavite med 0 in 23.59.

SL-

Ko je ¢as nastavljen, se ¢asovnik
oglasi z zvo&nim opozorilom in simbol
na zaslonu za¢ne utripati. S pritiskom
na kateri koli gumb se bo zvo&no
opozorilo ugasnilo in simbol bo izginil
iz zaslona.

Prilagoditev ¢asa zvo¢nega opozorila
je namenjena samo za opozorila.
Pecica se s to funkcijo ne bo aktivirala.

Polavtomatska prilagoditev
¢asa glede na éas kuhanja:

aJsr

To funkcijo lahko uporabite za kuhanje
v Zelenem €asovhem obdobju.

Hrano za kuhanje vstavite v pecico.
Sledi prilagoditev pecice na Zeleno
funkcijo kuhanja. Termostat pecice se
prilagodi na zeleno stopnjo glede na
hrano za kuhanije. Pritiskajte gumb
MODE (NACIN), dokler na se zaslonu
¢asovnika ne pojavi napis “stop”. Ko
na zaslonu ¢asovnika vidite napis
“stop”, za¢ne simbol (A) utripati.
Prilagodite ¢as kuhanja za hrano, ki
jo zelite kuhati, z gumboma (+) in (-),
medtem ko je ¢asovnik nastavljen. Po
zaklju€eni prilagoditvi bo na zaslonu
prikazan €as dneva in simboli (A)

in na zaslonu bodo neprekinjeno
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osvetljeni. Medtem bo zacela delovati
tudi pecica.

Obdobje kuhanja lahko nastavite
med 0 in 10 ur.

Po prete€enem nastavljenem &€asu bo
Casovnik zaustavil delovanje pecice
in zazvenelo bo zvo¢no opozorilo.

Na zaslonu bo prav tako zacel

utripati simbol (A). Ko gumb pecice

in termostata prestavite v poloza;j 0,
boste s pritiskom katerega koli gumba
Casovnika prekinili zvo¢no opozorilo.
Casovnik bo presel v funkcijo roénega
delovanja.

Polavtomatsko programiranje
glede na ¢as zakljucka:

A= Y]
En:d
0 = &

To funkcijo lahko uporabite za kuhanje
glede na zeleni ¢as zaklju¢ka. Hrano
za kuhanje vstavite v pecico. Sledi
prilagoditev pecice na Zeleno funkcijo
kuhanja. Termostat pecice se prilagodi
na Zeleno stopnjo glede na hrano za
kuhanje. Se naprej pritiskajte gumb
MODE, dokler se na zaslonu €asovnika
prikaze napis “end”, simbol (A) in ¢as
dneva bosta zacela utripati.

Prilagodite ¢as zaklju¢ka za hrano,

ki jo Zelite kuhati, s tipkama (+) in (-),
medtem ko je ¢asovnik nastavljen. Po
zakljuceni prilagoditvi bo na zaslonu
prikazan €as dneva in simboli (A)

in na zaslonu bodo neprekinjeno
osvetljeni. Medtem bo zacela delovati
tudi pecica.

Lahko nastavite Cas, ki je do 10 ur za
¢asom dneva.

Po prete€enem nastavljenem €asu bo
Casovnik zaustavil delovanje pecice
in zazvenelo bo zvo¢no opozorilo.

Na zaslonu bo prav tako zacel

utripati simbol (A). Ko gumb pecice

in termostata prestavite v poloza;j 0,
boste s pritiskom katerega koli gumba
Casovnika prekinili zvo¢no opozorilo.
Casovnik bo presel v funkcijo roénega
delovanja.
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Popolnoma samodejno
programiranje:

e, 5%
aJsr

I —_ I IN‘aéinI

]

S to funkcijo lahko kuhate po
doloenem Casovnem obdobju

z doloCenim trajanjem. Hrano za
kuhanje vstavite v pecico. Sledi
prilagoditev pecice na Zeleno funkcijo
kuhanja. Termostat pecice se prilagodi
na Zeleno stopnjo glede na hrano za
kuhanje.

Najprej pritiskajte gumb MODE
(NACIN), dokler na se zaslonu
Casovnika ne pojavi napis “stop”. Ko na
zaslonu ¢asovnika vidite napis “stop",
zacne simbol (A) utripati. Prilagodite
Cas kuhanja za hrano, ki jo zelite
kuhati, s tipkama (+) in (-), medtem ko
je Casovnik nastavljen. Po zakljuCeni
prilagoditvi bo na zaslonu prikazan ¢as
dneva in simboli (A) in na zaslonu
bodo neprekinjeno osvetljeni.

Obdobje kuhanja lahko
nastavite med 0 in 10 ur.

A
Ensd

I — I INaéinI

+]

Nato pritiskajte gumb MODE (NACIN),
dokler na se zaslonu &asovnika ne
pojavi napis “end”. Ko na zaslonu
Casovnika zagledate napis “end”, bosta
simbol (A) in ¢as dneva zacel utripati
z dodatkom €asa kuhanja. S tipkama
(+) in (-) prilagodite Cas zakljucka

za hrano, medtem ko je Casovnik
nastavljen. Po zaklju€eni prilagoditvi
bo na zaslonu prikazan ¢as dneva in
simbol (A) na zaslonu bo neprekinjeno
osvetljen.

Lahko nastavite ¢as, ki je do
23,59 ure za dolo¢enim ¢asom,
tako da ¢as kuhanja dodate
casu dneva.

Pecica bo zacela delovati ob
izraCunanem Casu z odStevanjem
¢asa kuhanja od nastavljenega

Casa zaklju€ka in se zaustavila na
nastavljenem &asu zakljucka. Casovnik
bo zazvenel z zvo¢nim opozorilom

in simbol (A) bo zacel utripati. Ko
gumb pecice in termostata prestavite
v poloZaj 0, boste s pritiskom katerega
koli gumba ¢asovnika prekinili

zvoéno opozorilo. Casovnik bo presel
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v funkcijo ro€nega delovanja.

Zaklepanje:

 Kilju€avnica: Pri normalni uporabi se
klju€avnica samodejno aktivira, ko
gasovnik ni v uporabi 5 sekund. Ce
zelite odkleniti ¢asovnik, drzite gumb
MODE (nacin) pritisnjen 3 sekunde.
Nato lahko izvedete Zeleno operacijo.

» Po pritisku gumba za nacin se vsak
gumb aktivira takoj ob dotiku.

SL-18
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Pripomocki

Izdelku so priloZeni pripomocki. Lahko
uporabljate tudi pripomocke, ki jih kupi-
te pri drugih proizvajalcih, vendar mora-
jo biti odporni proti vrocini in ognju.
Uporabljate lahko tudi steklene posode,
kalupe za peciva in pladnje za pecice, ki
so primerni za uporabo v peéicah. Ce
uporabljate druge pripomocke,
upostevajte navodila teh proizvajalcev.
Ce uporabljate posode manjsih dimen-
zZij, jih postavite na srednji del mrezZice.
Ce hrana za kuhanje ne prekrije celot-
nega pladnja pecice, ¢e uporabljate glo-
boko zamrznjeno hrano ali pladenj upo-
rabljate za zbiranje sokov hrane, ki se
stekajo med pe€enjem z zarom, se lah-
ko pladenj deformira. Do tega pride za-
radi visokih temperatur med kuhanjem.
Ko se pladenj po kuhanju ohladi, se bo
povrnil v prvotno obliko. To je obiCajen
fizikalen pojav, do katerega pride med
prenosom vroc€ine. Vrocih steklenih
pladnjev in posod ne postavljajte v hlad-
no okolje neposredno iz pecice, sicer se
lahko razlomijo. Ne postavljajte jih na
hladne in vlaZzne povrsine. Postavite jih
na suho kuhinjsko krpo in pustite, da se
poCasi ohladijo. Ko uporabljate zar
v pedici, priporo€amo (Ce je to primer-
no) uporabo mrezice, ki je dobavljena
z izdelkom. Ko uporabljate mrezico,
postavite pladenj na eno izmed spodn-
jih polic, da se lahko nabere olje. Za
pomoc pri CiS€enju lahko na pladenj do-
date vodo. Kot Ze razloZzeno nikoli ne
posku$ajte uporabljati Zar na plin brez
za$&itnega pokrova za Zar. Ce ima vasa
pedica zar na plin, a zaS¢ita zara pred
vroCino manjka ali je poSkodovana in je
ni mogocCe uporabiti, zahtevajte nado-
mestno pri vaSem najblizjem servisnem

centru.

Prostor za kuhanje

Vodila:
5 -

=N WH

Pripomocki pecice
Pripomocki pecice se lahko razlikujejo
in so odvisne od modela.

Mrezica

Mrezico lahko uporabljate za pecenje
ali da nanjo postavite razli¢cne posode.

OPOZORILO- Mrezico pravilno names-
tite na ustrezno vodilo v pecici in jo po-
tisnite nazaj.

Plitvi pladenj

Plitvi pladenj se uporablja za pecCenje
peciva, kot so pite. Za pravilno vstavl-
janje pladnja v pedico ga nastavite na
vodilo in potisnite nazaj.
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Globoki pladenj

Globoki pladenj se uporablja kuhanje
obar. Za pravilno vstavljanje pladnja
v pecico ga nastavite na vodilo in potis-
nite naza,.

Odstranjevanje ziéne police
Potegnite Zi¢no polico, kot prikazuje sli-
ka. Ko ste jo sprostili z objemk, jo dvig-
nite.

=]

Gil

CISCENJE IN
VZDRZEVANJE PECICE

CISCENJE

Preden zacCnete (istiti pelico se
prepriCajte, da so gumbi za upravljanje
izklju€eni in je naprava ohlajena. Odklo-
pite napravo.

Ne uporabljajte Cistilnih materialov, ki
vsebujejo delce, ki lahko opraskajo
emajlirane in

barvane dele pecice. Uporabite gosta
ali tekoCa kuhinjska distila, ki ne vse-
bujejo delcev. Ker lahko poskodujejo
povrsine, ne uporabljajte jedkih Cistil,
abrazivnih praskov, volnene Zice ali
trdih orodij. Ce se po peéici polije vegja
koli¢ina tekoCine in se lahko vname,
lahko poskoduje emaijlirane povrsine.
Takoj pocistite razlito tekocino. Za
CisCenje pecice ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

Ciséenje notranjosti pecice

Pred zaCetkom cCiSCenja se prepriCajte,
da je pecica izklopljena. Najbolje bos-
te pecico ocistili, ko je njena notran-
jost malce ogreta. Po vsaki uporabi
obriSite pedico z mehko in viazno krpo,
navlazeno v milnici. Nato jo ponovno
obriSite z vlazno krpo in jo obriSite do
suhega. Za popolno ¢is€enje uporabite
suha Cistilna sredstva ali sredstva v pra-
hu. Pri izdelkih s kataliti¢nimi emaijlira-
nimi ogrodji ¢iS€enje zadnje in stranske
notranje stene ni potrebno. Kljub temu
pa glede na uporabo priporoamo, da
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jih po dolo¢enem Casu zamenjate.

VZDRZEVANJE

Zamenjava lucke pecice

Lucko  pecice mora  zamenja-
ti pooblas€eni serviser. Specifikacije
zarnice so 230 V, 25 W, tip E14, T300
- pred zamenjavo lu¢ke mora biti pecica
izklopljena in ohlajena.

Zasnova lucke je doloena za uporabo
v gospodinjskih kuhinjskih napravah in
ni primerna za hisno razsvetljavo.

SERVIS IN TRANSPORT

IZPOLNJENE ZAHTEVE PRED
STIKOM S SERVISOM

Ce peéica ne deluje:

Morda je bila pecica odklopljena, ali
pa je priSlo do izpada. Pri modelih
s ¢asovnikom morda &as ni reguliran.
Ce se pegdica ne segreva:

Mogoce toplota ni prilagojena z upravl-
jalnimi stikali pecice.

Ce notranja lugka ne sveti:

Elektriko je treba prevevriti. Preverite jo,
ko so lu¢ke okvarjene. Ce so okvarjene,
jih lahko zamenjate glede na navodila.
Kuhanje (Ce zgornji-spodniji del ne kuha
enakomerno) :

Preverite mesta polic, ¢as kuhanja in
vrednosti toplote v skladu z navodili,

Ce imate Se vedno tezave z izdelkom
poklicite “pooblasceni servis”.

INFORMACIJE GLEDE
TRANSPORTA

Ce potrebujete transport:

Ohranite originalno ohisje izdelka in ga
prenasajte v njem. UpoStevajte trans-
portne oznake na ohiSju. Prelepite
zgornje dele kuhalnika, glave in nosilce
za ponve na kuhalne plosce.

Med zgornji pokrov in kuhalno plos¢o
vstavite papir, pokrijte zgornji pokrov in
nato prelepite stranske povrsine pecice.

Na sprednji pokrov notranjega stek-
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la pecice nalepite karton ali papir,
da mrezice in pladnji v notranjosti ne
poskodujejo pokrova med transportom.
Prav tako prelepite stranske stene pok-
rovov pecice.

Ce ni na voljo originalnega ohisja:

Zunanje povrsine (steklene in obarvane
povrsine) zavarujte pred moznimi udarci.
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Postovani korisnice,

Na$ cilj je da vam ponudimo proizvode visokog kvaliteta koji prevazilaze vasa
ocekivanja. va$ uredaj je proizveden u modernim objektima i pazljivo je i narocito
testiran zarad kvaliteta. Ovo uputstvo je pripremljeno kako bi vam se pomoglo da
koristite svoj uredaj, koji je proizveden koristeci najnoviju tehnologiju uz poveren-
je i maksimalnu efikasnost. Pre koriS¢enja svog uredaja, pazljivo procitajte ovo
uputstvo koje uklju€uje osnovne informacije za bezbedno instaliranje, odrzavanje
i koris¢enje. Molimo vas da kontaktirate svoj najbliZi ovlaS¢eni servisni centar za
instalaciju vaseg proizvoda.
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Sadrzaj

Predstavljanje i veli¢ina proizvoda
Upozorenja

Priprema za instalaciju i koris¢enje
Koris¢enje rerne

Ciséenje i odrzavanje vaseg proizvoda
Servisiranje i transport
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PREDSTAVLJANJE | VELICINA PROIZVODA

Kontrolna tabla

Rucka

Vrata rerne

Elemenat nizeg
grejanja (iza table)

Elemenat viSeg grejanja (iza table)

———— g
Gril
Zice ( O Svetla rerne
=)
Tacna 1
Police —

Vazdu$ni izlaz zatvaraca
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BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

PAZLJIVO U POTPUNOSTIPROCITAJTE
OVA UPOZORENJA PRE KORISCENJA
VASEG UREDAJA | SACUVAJTE IH NA
ZGODNOM MESTU ZARAD REFERENCI
AKO JE TO POTREBNO.

OVO UPUTSTVO JE PRIPREMLJENO
ZA VISE OD JEDNOG ZAJEDNICKOG
MODELA. VAS UREDPAJ MOZDA
NECE IMATI NEKE FUNKCIJE KOJE
SU OPISANE U OVOM UPUTSTVU.
OBRATITE PAZNJU NA I1ZRAZE KOJI
SADRZE CIFRE DOK CITATE UPUTS-
TVO ZA RUKOVANJE

Opsta bezbednosna upozorenja

» Ovaj uredaj mogu
da koriste deca od
8 godina i starija
| 0sobe sa smanje-
nim fizickim, sen-
zornim ili mentalnim
mogucnostima ili ona
koja nemaiju iskust-
va ili znanje ako im
se pruzi nadgledan-
je ili daju instrukcije
u vezi sa koriS¢enjem
uredaja na siguran
nacin i ako razumeju
opasnosti koje posto-
je. Deca ne treba da
se igraju sa aparatom.
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Cisc¢enije i korisnicko
odrzavanje ne treba
da se izvrsi od strane
dece bez nadgledanja.

« UPOZORENJE:
Uredaj i njego-
vi pristupni delovi
postaju topli u toku
koriS¢enja. Treba
voditi raCuna da se
izbegne dodirivanje
elemenata koji greju.
Deca mlada od 8 go-
dina treba da se drze
podalje osim ako nisu
neprekidno nadgledana.

*UPOZORENJE:
Opasnost od pozara:
ne Cuvajte stvari na
povrsini za kuvanje.

* UPOZORENJE: Ako
je povrsina napukla,
iskljuCite uredaj da bis-
te izbegli mogucnost
strujnog udara.

» Uredaj nije napravljen
za rukovanje putem
eksternog tajmera ili
odvojenog sistema
daljinske kontrole.
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U toku koriScenja,
uredaj postaje topao.
Treba voditi raCuna
da se izbegne dodi-
rivanje elemenata za
grejanje unutar rerne.

» U toku koris¢enja,
drSke koje se drze na
kratko pri normalno;j
upotrebi postaju vruce.

* Ne koristite jaka ab-
razivna sredstva za
CiS¢enje ili ostre me-
talne strugalice da
biste oCistili staklo od
vrata rerne ili druge
povrsine jer ona mogu
da ogrebu povrsinu
Sto moze da dovede
do slamanja stakla ili
Stete nad povrSinom.

* Ne koristite sredstva
za CiS¢enje na paru
za CiS¢enje uredaja.

« UPOZORENUJE: Pro-
verite da li je uredaj
iskljuCen pre nego sto
zamenite lampicu da

biste izbegli mogucnost

strujnog udara.
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* OPREZ: Dostupni

delovi mogu da budu
topli kada se koristi
kuvanje ili grilovanje.
Mala deca treba da
se Cuvaju podalje.

» VVas uredaj je proizveden u skladu

sa primenjivim lokalnim i internaci-
onalnim standardima i propisima.

» Odrzavanje i popravka moraju da se

nacine samo od strane ovlas¢enih
servisnih  tehni€ara. Instalacija
i popravka koje je izvr8ena od stra-
ne neovlascenih tehni€ara moze da
vas dovede u opasnost. Opasho je
menjati ili modifikovati specifikacije
uredaja na bilo koji nacin.

Pre instalacije, postarajte se da
lokalni distributivni uslovi (priroda
gasa i pritisak gasa ili napon stru-
je i frekvencija) i zahtevi uredaja
budu kompatibilni. Zahtevi ovog
uredaja su navedeni na etiketi.

* OPREZ: Ovaj uredaj je dizajni-

ran samo za kuvanje hrane i za
unutrasnje koris¢enje u domacinstvu
i ne treba da se koristi za bilo koju
drugu svrhu ili u bilo koju drugu
primenu, kao $to je koriS¢enje van
domacinstva ili u komercijalnom
okruZeniju ili zarad grejanja sobe.

* Ne pokuSavajte da podignete ili

pokrenete uredaj tako Sto cCete
povuci ru¢ku od vrata.

* Sve moguce bezbednosne mere

su se preuzele da bi se obezbedi-
la vasa bezbednost. Posto staklo
moze da se polomi, treba da budete
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pazljivi dok Cistite kako biste izbegli
ogrebotine. Izbegavajte udaranje ili
kucanje po staklu sa dodacima.

 Postarajte se da produzni kabl ne
bude uglavljen u toku instalaci-
je. Ako je produzni kabl oStecen,
mora biti zamenjen od strane
proizvodaCa, njegovog usluznog
agentaili sliéno kvalifikovanih oso-
ba kako bi se sprecila opasnost.

* Dok su vrata od rerne otvorena,
ne dopustite deci da se penju na
vrata ili da sede na njima.

Instalaciona upozorenja

* Ne rukujte uredajem pre nego sto
je u potpunosti instaliran.

» Uredaj mora da se instalira od
strane ovlas¢enog tehnicara i da
se stavi u upotrebu. Proizvodac ne
odgovara za bilo kakve Stete koje
mogu da se izazovu od strane de-
fektivnih zamena i instalacija od
strane neovlascenih ljudi.

Kada otpakujete uredaj, postarajte
se da nije oSte¢en u toku transpor-
ta. U slucaju bilo kakvog defekta;
ne koristite uredaj i odmah kon-
taktirajte kvalifikovanog servisnog
agenta. Posto materijali koji se ko-
riste za pakovanje (najlon, heftali-
ce, stiropor...itd.) mogu da izazovu
Stetne efekte nad decom, treba da
se sakupe i odmah uklone.
Zastitite svoj uredaj od atmosfers-
kih efekata. Ne izlazite ga efektima
kao Sto su sunce, kiSa, sneg itd.
Materijali u blizini uredaja (ormaric)
moraju da budu u mogucnosti da ist-
rpe temperaturu od minimalno 100 °C.

U toku korisé¢enja

Kada prvi put pokrenete rernu
odredeni miris ¢e se osetiti od
izolacionih materijala i elemenata
grejanja. Zbog ovoga, pre upot-
rebe rerne, ukljucite je da radi na
prazno pri maksimalnoj tempe-
raturi od 45 minuta. U isto vreme
treba da pravilno provetrite okoli-
nu u kojoj je proizvod instaliran.

U toku upotrebe, spoljne
i unutrasnje povrsine rerne posta-
ju vrele. Dok otvarate vrata rerne,
udaljite se kako biste izbegli vrucu
paru koja dolazi iz rerne. Moze da
postoji rizik od opekotina.

Ne stavljajte zapaljive ili sagorive
materijale u ili u blizinu uredaja
kada on radi.

Uvek koristite rukavice za rernu da
biste uklonili i zamenili hranu u rerni.

Ne ostavljajte Sporet dok kuvate sa
tvrdim ili te€nim uljima. Ona mogu
da se zapale pod uslovom eks-
tremne toplote. Nikada ne sipajte
vodu na plamen koji je izazvan od
strane ulja. Pokrijte Serpu ili tiganj
sa njihovim poklopcima kako biste
zaustavili plamen koji se u ovom
slu¢aju pojavio i iskljucite Sporet.
Ako uredaj necete Koristiti duZi
vremenski period, iskljucite ga.
Neka glavni kontrolni prekidac
bude iskljuCen. Takode, kada ne
koristite uredaj neka ventil za gas
bude isklju¢en.

Postarajte se da dugmad kontrol-
nog uredaja uvek bude na poziciji
,0" (stop) poziciji kada se ne koristi.

» Tacne se naginju kada se izvuku.

Obratite paznju da se vrela te€nost
ne prospe.
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Kada su vrata ili fioka rerne otvoreni,
nista ne stavljajte na nju. Mozete da
pogorsate ravnotezu vaseg uredaja
ili da slomite poklopac.

Ne stavljajte teSke stvari ili za-
paljivu robu (najlon, plasti¢nu
kesu, papir, tkaninu...itd.) u fioku.
Ovo ukljuCuje posude za kuvan-
je sa plasticnim dodacima (npr.
ruckama).

Ne kacite peSkire, krpe ili gardero-
bu na uredaj ili na njegove rucke.

+ U toku CiS¢enja i odrzavanja

Uvek iskljuCite uredaj pre ru-
kovanja kao Sto su CciScenje ili
odrzavanje. To mozete da uradite
nakon $to iskljuCite uredaj ili na-
kon Sto iskljuCite glavni prekidac.

Ne uklanjajte kontrolnu dugmad
da biste ocistili kontrolnu tablu.

« DA BISTE ODRZAL|I EFIKAS-
NOST | BEZBEDNOST VASEG
UREDAJA, PREPORUCUJEMO
DA UVEK KORISTITE ORIGI-
NALNE REZERVNE DELOVE
| DA POZOVETE SAMO NASE
OVLASCENE USLUZNE AGEN-
TE U SLUCAJU POTREBE.

PRIPREMA ZA INSTALACIJU
I KORISCENJE

Proizvedeno sa najboljim kvalitetnim
delovima i materijalima, ova moderna,
funkcionalna i prakti¢na rerna ¢e ispu-
niti vase potrebe na svaki nacin. Posta-
rajte se da procitate uputstvo kako biste
dobili uspesne rezultate i kako ne biste
imali nikakvih problema u buducnosti.
Informacije date ispod sadrze pravila
koja su neophodna za pravilno pozi-

cioniranje i usluzne operacije. Treba
obavezno da se procitaju od strane
tehniCara koji ¢e pozicionirani uredaj.

KONTAKTIRAJTE OVLASCENI SER-
VIS ZA INSTALACIJU VASE RERNE!

BIRANJE MESTA ZA RERNU

— Postoji nekoliko taCaka na koje treba
obratiti paznju kada se bira mesto za
vasu rernu. Postarajte se da uzmete
u obzir naSe preporuke ispod kako
biste sprecili bilo kakve probleme
i opasne situacije, koje mogu kasnije
da se pojave!

— Kada birate mesto za rernu, treba ob-
ratiti paznju da nema zapaljivih mate-
rijala u bliskoj blizini, kao Sto su zave-
se, ulje, tkanina, itd. koje mogu brzo
da se zahvate vatrom.

— Namestaj oko rerne mora da bude
napravljen od materijala koji su otpor-
ni na toplotu na viSe od 50 C° sobne
temperature.

Obavezne promene za vise¢e ormarice
i propusne ventilatore iznad ugradenog
kombinovanog proizvoda kao i minimal-
ne visine od ploCe rerne su prikazane
na Slici 1. Prema tome, propusni venti-
lator treba da bude pri minimalnoj visini
od 65 cm od plo€e. Ako ne postoji pro-
pusni ventilator, visina ne treba da bude
manja od 70 cm.
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Minimalno 65cm
(sa poklopcem)
Minimalno 70cm
(bez poklopca)

42 cm
42 cm

Minimalno
Minimalno

o

INSTALACIJA UGRADENE
RERNE

oot~

595mm

2x
R

Ubacite rernu u ormari¢ tako 3to cete
je gurnuti napred. Otvorite vrata rerne
i ubacite 2 Srafa u rupe koje su locira-
ne na okviru rerne. Dok okvir proizvoda
dodiruje drvenu povrSinu ormaric¢a, za-
tegnite Srafove.

Gornji radni deo

[
min '2"5m W "
50 mm| <>™™ Ugradena plo¢a

J L —

Ugradena rerna
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Ako je rerna instalirana ispod ploce,
razdaljina izmedu gornjeg dela i gorn-
je table plo€e mora da bude minimalno
50 mm a razdaljina izmedu radnog dela
i glavne kontrolne table mora da bude
minimalno 25 mm.

OZICENJE | BEZBEDNOST
UGRADENE RERNE

Instrukcije date ispod moraju da se sle-
de bez pogovora u toku oZi¢enja:

—Kabl za uzemljenje mora da se
poveze putem Srafa sa oznakom za
uzemljenje. Povezivanje dostavljenog
kabla mora biti onako kako je prika-
zano na Slici 6. Ako ne postoji uzeml-
jen izlaz koji je u skladu sa propisima
u okolini instaliranja, odmah pozovite
ovlaséeni servis.

— Uzemljen izlaz mora da bude u blizini

uredaja. Nikada ne koristite produzni
kabl.

— Dostavljeni kabl ne treba da dode u kon-
takt sa toplom povr§inom proizvoda.

— U slucaju bilo kakve Stete na dostavl-
jenom kablu, postarajte se da pozo-
vete ovlasc¢eni servis. Kabl mora da
zameni ovlasceni servis.

— Uzi€enje uredaja mora da se izvrSi od
strane ovlas¢enog servisa. HO5VV-F
tip dostupnog kabla mora da se ko-
risti.

— Pogredno uZiCenje moZe da oSteti
uredaj. Takva Steta se nece pokriti
pod garancijom.

— Uredaj je dizajniran za povezivanje
na 220-240V~ struju se razlikuje od
gore pomenute vrednosti, pozovite
odmah ovla&ceni servis.

— Proizvodacka firma izjavljuje da
ne snosi nikakvu odgovornost za
bilo kakvu Stetu i gubitak do kojeg
dolaz od neusaglasenoséu sa bez-
bednosnim propisimal!

BRAON

=

N
PLAVO‘ \

ZUTO+ZELENO
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KORISCENJE RERNE

Kontrolna ploca

Kontrolno dugme za Kontrolno dugme za
funkcionisanje rerne  pigitaini tajmer  funkcionisanje rermne

P K
Svetlo za rukovanje rernom Svetlo za termostat rerne
Kontrolno dugme za
funkcionisanje rerne ° P

Da biste izabrali Zeljenu funkciju kuvan-
ja, okrenite dugme na povezani sim-
bol, detalji funkcija rerne su objasnjeni
u slede¢em odeljku.

Kontrolno dugme za
funkcionisanje rerne

Da biste izabrali Zzeljenu funkciju kuvan-
ja, okrenite dugme na povezani sim-
bol, detalji funkcija rerne su objasnjeni
u slede¢em odeljku.

< @
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Funkcije rerne

* Funkcije vase rerne mogu da se razli-
kuju usled modela vaseg proizvoda.

Q.| Lampica rerne:

Samo ¢e lampica rerne biti uklju¢ena i
ostaje uklju¢ena u svim funkcijama ku-
vanja.

&
0

Funkcija odledivanja:

Svetla upozorenja rerne ¢e se ukljuditi,
ventilator pocinje da radi.

Da biste Kkoristili funkciju odlediva-
nja, uzmite zaledenu hranu i stavite
je u rernu na policu koja se nalazi na
tre¢em nivou od dole. Preporucuje se
da stavite tacnu za rernu ispod hrane
za odledivanje kako bi se voda koja
se pojavljuje usled topljenja leda pri-
kupila. Ova funkcija nec¢e kuvati niti
pe¢i vasu hranu, samo ¢e je odlediti.

&

Funkcija ventilatora:
Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e
se ukljuditi, gornji i donji elementi greja-
nja i ventilator ¢e poceti da rade.

Ova funkcija je jako dobra pri pe€enju
testa. Kuvanje se vrsi od strane donjeg
i gornjeg elementa grejanja u okviru
rerne i od strane ventilatora koji daje
cirkulaciju vazduha, $to ¢e dati odrede-
ni gril efekat hrani. Pred-grejanje rerne
na oko 10 minuta se preporucuje.

— | Funkcija statickog kuvanja:

Termostat rerne i svetla upozorenja ce
se ukljuciti, elementi nizeg i viSeg gre-
janja ¢e poceti sa radom. Funkcija sta-
tickog kuvanja Siri toplotu, starajuc¢i se
o tome da kuvanje bude ujednaceno
na nizoj i visoj hrani. Ovo je idealno za
pravljenje testa, kolaca, upecenog te-
sta, lazanje i pice. Pred-grejanje rerne
na 10 minuta se preporucuje i najbolje
je kuvati na jednoj polici pojedinaéno u
ovoj funkciji.

Ao ad

Funkcija grilovanja:

Svetla upozorenja termostata rerne ¢ese
upaliti, elemenat grejanja grila ¢eoceti da
radi. Ova funkcija se koristi za grilovanje
i tostiranje hrane. Koristite gornje police
rerne. Nezno o istite zicu reSetke sa
uljem da biste sprecili da se hrana zalepi
i stavite hranu u centar reSetke. Uvek
tacnu stavljajte ispod kako bi uhvatila
ulje ili curenje od masti. Pred-grejanje
rerne na oko 10 minuta se preporucuje.
Upozorenje: Kada grilujete, vrata rerne
moraju da se zatvore i temperatura rerne
treba da se podesi na 190 °C.
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Funkcija brzeg grilovanja:

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e
se ukljugiti, gril i gornji elementi grejanja
¢e poceti da rade. Funkcija se koristi za
brze grilovanje i za pokrivanje velikog
podrugja povrsine, kao Sto je grilovanje
mesa. Koristite gornje police rerne.
NezZno odistite zicu reSetke sa uljem da
biste sprecili da se hrana zalepi i stavite
hranu u centar reSetke. Uvek tacnu
stavljajte ispod kako bi uhvatila ulje ili
curenje od masti. Pred-grejanje rerne na
oko 10 minuta se preporucuje.
Upozorenje: Kada grilujete, vrata rerne
moraju da budu zatvorena i
temperatura rerne treba da se podesi
na 190 °C

~~|Dupli gril i funkcija

& |ventilatora:

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e
se ukljuditi, gril i gornji elementi grejanja
i ventilator ¢e poceti da rade.

Ova funkcija se koristi za brze grilovanje
deblje hrane i za pokrivanje veégovrsine.
Igornji elementi grejanja i gril ¢ese
napajati zajedno sa ventilatorom kako
bi se dobilo podjednako kuvanje.

Koristite gornje police rerne. NezZno
ocCistite Zicu reSetke sa uljem da biste
sprecili da se hrana zalepi i stavite hranu u
centar reSetke. Uvek tacnu stavljajte ispod
kako bi uhvatila ulje ili curenje od masti.
Pred-grejanje rerne na oko 10 minuta se
preporucuje.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata rerne
moraju da se zatvore i temperatura rerne
treba da se podesi na 190 °C.

®

Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e se
ukljugiti, prsten i donji elementi grejanja
i ventilator ¢e poceti da rade.

Funkcija pice

Ventilator i donja funkcija grejanja je
idealna za pecenje hrane, kao sto je pica,
podjednako za kratko vreme.

Dok ventilator podjednako Siri toplotu
rerne, donji elemenat grejanja se stara
o pecenju testa
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Termostat rerne i svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, donji element grejanja i ven-
tilator ¢e poceti da rade.

Turbo funkcija podjednako Siri toplotu u
rerni. Sva hrana na svim policama ¢e
se podjednako skuvati. Preporucuje se
da se rerna unapred zagreje na oko 10
minuta.

Turbo funkcija

KoriSéenje digitalnog tajmera

0B ©

Prilagodavanje vremena:
Vreme mora da se prilagodi pre nego
8to se poc¢ne sa koriS¢enjem rerne.
Prateci dovod napajanja rerne, simbol
(A) i tri ,0“ na ekranu ¢e poceti da
bljeste. Simultano pritisnite (+) i (-)
dugmad. Simbol ¢e se pojaviti na
ekranu. Takode, tatka na sredini
ekrana ¢e poceti da bljesti. Koristeci
(+) i (-) dugmad, prilagodite vreme
dana dok tac¢ka bljesti. Nakon
prilagodavanja, treba ocCekivati da
taCka bude neprekidno upaljena.

Prateci dovod napajanja rerne, kada
simbol (A) i tri ,0“ na ekranu pocnu
da bljeste, rernom moZe da se rukuje
koristeéi kontrolna dugmad. Kada su
(+) i (-) dugmad simultano pritisnuta
za prilagodavanje vremena, simbol
¢e se pojaviti na ekranu. Kada se
ovaj ekran pojavi na ekranu, mozete
manuelno da rukujete delom rerne.
Posto Ce se prilagodeno vreme
resetovati u sluCaju nestanka struje,
podeSavanje prilagodavanja vremena
mora ponovo da se izvrsi.
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Prilagodavanje vremena
zvuénog upozorenja:

C

I _ Reiiml + |

Vreme mora da se prilagodi pre nego
8to se po€ne sa korisc¢enjem rerne.
Prateéi dovod napajanja rerne, simbol
(A) i tri ,0“ na ekranu ¢e poceti da
bljeSte. Simultano pritisnite (+) i (-)
dugmad.

Simbol ¢e se pojaviti na ekranu.
Takode, tacka na sredini ekrana

Ce poceti da bljesti. Koriste¢i (+)

i (-) dugmad, prilagodite vreme

dana dok tacka bljesti. Nakon
prilagodavanja, treba ocekivati da
tacka bude neprekidno upaljena.

Ova funkcija moze da se koristi za
primanje zvu€nog upozorenja pri kraju
prilagodenog vremenskog perioda.

Pritisnite dugme REZIM na sredini.
Simbol ée bljestati na ekranu. Takode,
tri ,0“ Ce se pojaviti. Prilagodite Zeljeni
vremenski period za upozorenje
koristeéi (+) i (-) dugmad dok simbol
bljesti. Nakon nekog vremena posle
zavrSetka prilagodavanja, simbol ¢e
poceti da se neprekidno pali. Kada
simbol po¢ne neprekidno da se pali,
vremensko prilagodavanje zvu¢nog

upozorenja je zavrseno.

Vreme zvu€nog upozorenja moze
da se podesi na vreme izmedu
vremenskog opsega od 0 do 23.59.

Kada je podeSeno vreme isteklo,
tajmer daje zvu€no upozorenje i simbol
pocinje da bljesti na ekranu. Pritiskanje
bilo kojeg dugmeta ¢e zaustaviti
zvucno upozorenje i simbol nestaje sa
ekrana.

Prilagodavanje vremena zvuénog
upozorenja je samo zarad upozorenja.
Rerna ne moze da se aktivira ovom
funkcijom.

Polu-automatsko
prilagodavanje vremena prema
periodu kuvanja:

e %
adJsr

Ova funkcija se koristi za kuvanje

u Zeljenom vremenskom opsegu.
Hrana koja treba da se kuva se
stavlja u rernu. Rerna se prilagodava
Zeljenoj funkciji kuvanja. Termostat
rerne se prilagodava na Zeljeni stepen
u zavisnosti od jela koje se kuva.
Nastavite da pritiskate dugme REZIM
dok ne vidite ,,stop“ na ekranu tajmera.
Kada vidite ,stop“ na ekranu tajmera,
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simbol (A) ¢e poceti da bljesti. Prilagodite
period kuvanja za hranu koju Zelite da
kuvate, koristeéi (+) i (-) dugmad dok

je tajmer u svojoj poziciji. Neko vreme
nakon $to se operacija prilagodavanja
zavrsi, vreme dana ¢Ce se pojaviti na
ekranu a simboli (A) i ¢e poceti da
neprekidno svetle na ekranu. Dok ovo
radite, rerna ¢e takode poceti da radi.

Period kuvanja izmedu vremenskog
raspona od 0 do 10 sati moze da se
podesi.

Po zavr8etku podedenog trajanja,
tajmer Ce zaustaviti rernu i dati zvuéno
upozorenje. Takode, simbol (A) ¢e
poceti da bljesti na ekranu. Nakon

8to postavite dugme rerne i dugme
termostata rerne na poziciju 0,
pritiskanje bilo kojeg dugmeta tajmera
¢e okoncati zvu€no upozorenije.
Takode, tajmer ¢e se dovesti na
funkciju manuelnog koriS¢enja.

Semi-automatsko
programiranje prema vremenu
zavrSetka:

—
En:d

I — | IReiiml

+]

Ova funkcija se koristi za kuvanje
prema zeljenom vremenu zavrSavanja.
Hrana koja treba da se kuva se
stavlja u rernu. Rerna se prilagodava
zeljenoj funkciji kuvanja. Termostat
rerne se prilagodava Zeljenom
stepenu u zavisnosti od jela koje se
kuva. Nastavite da pritiskate dugme
REZIM dok ne vidite ,kraj* na ekranu
tajmera, simbol (A) i vr.eme dana ¢e
pojedinacno poceti da bljeste.

Podesite vreme zavrSavanja za hranu
koju Zelite da kuvate, koristeci (+) i (-)
dugmad dok je tajmer u ovoj poziciji.
Neko vreme nakon Sto se operacija
prilagodavanja zavrsi, vreme dana ¢e
se pojaviti na ekranu i simboli (A) i ¢e
poceti da neprekidno svetle na ekranu.
Dok ovo radite, rerna ¢e takode poceti
da radi.

Mozete da podesite vreme koje moze
biti do 10 sati nakon vremena dana.

Nakon zavrSetka podesenog trajanja,
tajmer ¢e zaustaviti rernu i dati zvu¢no
upozorenje. Takode, simbol (A) ¢e
poceti da bljesti na ekranu. Nakon

Sto postavite dugme rerne i dugme
termostata rerne na poziciju 0,
pritiskanje bilo kojeg dugmeta tajmera
¢e okoncati zvuéno upozorenje.
Takode, tajmer Ce se dovesti do
funkcije manuelnog koriSéenja.
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Puno-automatsko
programiranje:

e, 5%
aJsr

IReiimI

]

Ova funkcija se koristi za kuvanje
nakon odredenog vremenskog
perioda, u okviru odredenog trajanja.
Hrana koja treba da se kuva se
stavlja u rernu. Rerna se prilagodava
Zeljenoj funkciji kuvanja. Termostat
rerne se prilagodava na Zeljeni stepen
u zavisnosti od jela koje se kuva.

Prvo; nastavite da pritiskate REZIM
dugme dok ne vidite ,stop“ na ekranu
tajmera. Kada vidite ,stop“ na ekranu
tajmera, simbol (A) ¢e poceti da bljesti.
Prilagodite period kuvanja za hranu
koju Zelite da skuvate, koristeci (+) i (-)
dugmad dok je tajmer u ovoj poziciji.
Neko vreme nakon $to se operacija
prilagodavanja zavrsi, vreme dana ¢e
se pojaviti na ekranu i simboli (A) i ¢e
poceti da neprekidno svetle na ekranu.

Period kuvanja izmedu
vremenskog raspona od 0 do 10
sati moze da se podesi.

—
Ensd

I — | IReiiml

[+

Drugo; nastavite da pritiskate REZIM
dugme dok ne vidite ,kraj* na ekranu
tajmera. Kada vidite ,kraj“ na ekranu
tajmera, simbol (A) i vreme dana ¢e
poceti da bljesti, zajedno sa periodom
kuvanja. Prilagodite vreme zavrSetka
za hranu koristeci (+) i (-) dugmad dok
je tajmer u ovoj poziciji. Neko vreme
nakon $to se operacija prilagodavanja
zavrSila, vreme dana ¢e se pojaviti

na ekranu i simbol (A) ¢e poceti
neprekidno da svetli na ekranu.

Mozete da podesite vreme

koje moze da bude do 23.59
sati nakon vremena dobijenog
dodavanjem perioda kuvanja na
vreme dana.

Rerna ¢e poceti da radi u vreme
izraCunato oduzimanjem vremena
kuvanja sa podeSenog vremena
zavrSetka i zaustavice se na
podeSenom vremenu zavrsetka.
Tajmer Ce dati zvu€no upozorenje

i simbol (A) ¢e pocCeti da bljesti. Nakon
Sto postavite dugme rerne i dugme
termostata rerne na poziciju 0,
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pritiskanje bilo kojeg dugmeta tajmera
¢e okoncati zvu€no upozorenije.
Takode, vreme ¢e biti dovedeno do
funkcije manuelnog kori§¢enja.

Zakljuéavanje kljuca:

» Zakljuavanje dugmadi: Zaklju¢avanje
dugmadi se automatski aktivira ako se
tajmer ne koristi tokom 5 sekundi pri
normalnoj primeni. Da biste otkljucali
tajmer, pritisnite i zadrzite pritisak na
dugme MODE (REZIM) tokom 3
sekunde. Nakon toga se Zeljena radnja
moze obaviti.

» Nakon aktivacije dugmeta rezima,
svako dugme se odmah aktivira kako
se dodirne.
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Dodaci

Proizvod je dostavljen sa dodacima.
Takode mozete da koristite dodatke
koje kupite od drugih prodavaca, ali mo-
raju da budu otporni na toplotu i pla-
men. Takode mozete da koristite stakle-
ne Cinije, Cinije za kolaCe i tacne za
rernu koje odgovaraju za koriS¢enje
u rerni. Sledite instrukcije proizvodaca
kada koristite druge dodatke. U slucaju
da se male Cinije koriste, stavite Ciniju
na reSetku od Zice jer ¢e kompletno biti
na sredini reSetke. Ako hrana koju treba
skuvati ne pokriva tacnu rerne u potpu-
nosti, ako je hrana izvadena duboko
zamrznuta ili se tacna koristi za prikupl-
janje te€nosti iz hrane koja curi u toku
grilovanja, menjanje oblika mozZe da se
vidi na tacni. To je usled visokih tempe-
ratura koje se pojavljuju u toku kuvanja.
Tacna Ce se vratiti u svoj stari oblik kada
se tacna ohladi nakon kuvanja. Ovo je
normalni fiziki dogadaj koji se pojavlju-
je u toku transfera toplote. Ne stavljajte
tacne od vruceg stakla i €inije u hladno
okruZzenje odmah nakon vadenja iz rer-
ne kako biste sprecili da se tacna ili
Cinija slome. Ne stavljajte na hladne
i mokre povrSine. Stavite na suvu ku-
hinjsku krpu i dopustite da se sporo oh-
ladi. Kada koristite gril u svojoj rerni,
preporucujemo (kada to odgovara) da
koristite reSetku koja je dostavljena sa
proizvodom. Kada koristite zi€anu
reSetku; stavite tacnu na jednu od nizih
polica kako biste omogucili da se saku-
pi ulje. Voda moZe da se doda na tacnu
da bi pomogla pri €iS¢enju. Kao &to je
objasnjeno u odgovaraju¢im
reCenicama, nikada ne pokusavajte da
koristite greja¢ grila koji je pokrenut od
strane gasa bez zastitnog poklopca gri-

la. Ako vasa rerna sadrzi grejac grila
koji je pokrenut od strane gasa, ali ne-
dostaje zastitnik toplote grila, ili ako je
oStecen i ne moze se koristiti, zatraZite
rezervni deo od najblizeg servisnog
centra.

Prostor rerne

Police:

= NWwphbO

Dodaci rerni

Dodaci za vasu rernu mogu da budu
razli€iti u zavisnosti od modela vaSeg
proizvoda.

Zicana resetka

Zi¢ana reSetka se koristi za gril ili za
stavljanje razli¢itih posuda.

UPOZORENJE- Postavite reSetku pra-
vilno u bilo koji odgovaraju¢i stalak
u prostoru rerne i gurnite je nazad.

=g
=]
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Plitka tacna

Plitka tacna se koristi za pecenje testa
kao Sto su flanovi itd. Da biste locira-
li tacnu pravilno u unutradnjosti rerne,
stavite je na bilo koji stalak i gurnite je
nazad.

Duboka tacna

Duboka tacna se koristi za kuvanje
paprikasa. Da biste locirali tacnu pra-
vilno u unutrasnjosti rerne, stavite je na
bilo koji stalak i gurnite je nazad.

Uklanjanje police od Zice
Izvucite policu od Zice kao Sto je prika-
zano na slici. Nakon $to je otpustite od
drzaca, podignite je.

U

=
'
s

CISCENJE | ODRZAVANJE
VASE RERNE

CISCENJE

Pre nego Sto pocnete da Cistite svoju
rernu, postarajte se da sva kontrolna
dugmad budu isklju¢ena i da je va$
uredaj ohladen. Iskljucite uredaj.

Ne koristite materijale za €iScenje koji
sadrze Cestice koje mogu da ogrebu
emajlirane i

obojene delove vasSe rerne. Koristite
gusce Cistace ili teCne CistaCe koji ne
sadrze Cestice. PoSto mogu da ostete
povrsinu, ne koristite kausti¢ne kreme,
abrazivne pudere za €iS¢enje, ostru Zicu
od vune ili teSke alatke. U slu€aju da se
viSak te€nosti prospe preko vase rerne
i po¢ne da gori, to moze da dovede do
Stete na emajlu. Odmah odistite prosu-
tu te€nost. Ne koristite parne Cistace za
Cis¢enje rerne.

Ciséenje unutrasnjosti rerne

Postarajte se daiskljucite rernu pre nego
Sto pocnete da je Cistite. Dobicete naj-
bolje rezultate ako ocistite unutrasnjost
rerne dok je rerna malo topla. ObriSite
rernu mekim paréetom tkanine koja je
umocena u sapunica nakon svake upot-
rebe. Zatim je ponovo obriSite, ovog
puta sa mokrom krpom i obriSite je onda
suvom. Kompletno C¢iS¢enje koristedi
Cistace koji su suvi i od pudera. Za pro-
izvode sa katalistickim emajliranim ok-
virima, zadnji i bo¢ni zidovi unutrasnjeg
okvira ne zahtevaju CiS¢enje. Medutim,
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u zavisnosti od koris¢enja, preporucuje
se da ih zamenite nakon odredenog
vremenskog perioda.

ODRZAVANJE

Zamena svetla u rerni

Zamenu lampice u rerni mora da izvrsi
ovlasceni tehnicar. Mera svetilijke mora
da bude 230V, 25 vata, tip E14,T300
pre nego $to se promeni lampica, rerna
treba da se iskljuci i da se ohladi.

Dizajn lampice je specifiCan za
kori8¢enje u uredajima za kuvanje
u domadinstvu i ne odgovara osvetlji-
vanju soba u domaginstvu.

SERVISIRANJE
| TRANSPORT

ZAHTEVI KOJI PRIPADAJU
SERVISIRANJU

Ako rerna ne radi:

Rerna moze da se iskljuci, doslo je do
nestanka struje. Na modelima koji dola-
ze sa tajmerom, vreme mozda nece biti
regulisano.

Ako rerna ne greje:

Toplota mozda nece biti prilagodena sa
kontrolnim prekidacem grejaca rerne.

Ako se unutradnja lampica za osvetljen-
je ne upali:

Struja mora da se kontroliSe. Mora se
kontrolisati da bi se videlo da li su lam-
pice defektne. Ako su defekine, mozete
da ih promenite onako kako piSe
u uputstvu.

Kuvanje (ako donji-gornji deo ne kuva
podjednako) :

KontroliSite lokaciju police, period ku-
vanja i vrednosti toplote prema uputs-
tvu.

Osim ovih, ako jo$§ uvek imate neki
problem sa svojim proizvodom, molimo
vas da pozovete ,ovlaséeni servis®.

INFORMACIJA U VEZI SA
TRANSPORTOM

Ako vam je potreban neki transport:

Cuvajte originalno pakovanje proizvo-
da i nosite ga sa njegovim originalnim
pakovanjem kada treba da ga nosite.
Postujte znake za transport na pako-
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vanju. Zalepite Sporet na gornje delove,
poklopce i Serpe na tablu za kuvanje.
Stavite papir izmedu gornjeg poklopca
i table za kuvanje, poklopite gornji pok-
lopac, zatim zalepite na bo¢ne povrSine
rerne.

Zalepite karton ili papir na glavni poklo-
pac unutrasnjeg stakla rerne jer ¢e od-
govarati tacnama, da Zi€ani gril i tacne
u va$oj rerni ne oStete poklopac rerne
u toku transporta. Takode zalepite pok-
lopce rerne na boc¢ne zidove.

Ako nemate originalno pakovanje:

Preuzmite mere za eksterne podloge
(staklo i ofarbane povrsine) rerne zbog
mogucih udaraca.
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Baste kund,

vart mal ar att erbjuda dig, hogkvalitativa produkter som O&vertraffar dina
foérvantningar. Apparaten ar producerad i moderna faciliteter och ar noggrant, spe-
ciellt testad for kvalitet. Den har bruksanvisningen ar gjord for att hjalpa dig att
anvanda enheten, som har tillverkats med hjalp av den senaste tekniken med till-
forsikt och maximal effektivitet. Innan du anvander apparaten, las noggrant ige-
nom denna guide som innehaller grundlaggande information for séker installation,
underhall och anvandning. Kontakta narmaste auktoriserade serviceverkstad for
installation av din produkt.

SV-2



Innehall

Presentation och storleken pa produkten
Varningar

Forberedelse for installation och anvandning
Att anvanda ugnen

Rengoring och underhall av din produkt
Service och transport
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PRESENTATION OCH STORLEKEN PA PRODUKTEN

Kontrollpanel
Handtag

Ugnslucka

Nedre varmeelement
(bakom plattan)

Ovre varmeelement (bakom plattan)

———— g
Gal-
ler ( O
=)
Plat 1
Rack —

Luftutslappsluckor
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SAKERHETSVARNINGAR

LAS DESSA INSTRUKTIONER NOG-
GRANT OCH FULLSTANDIGT INNAN
DU ANVANDER DIN APPARAT, OCH
FORVARA DEM PA EN LAMPLIG
PLATS FOR REFERENS VID BEHOV.

DENNA BRUKSANVISNING AR SAM-
MANSTALLD FOR MER AN EN MO-
DELL GEMENSAMT. APPARATEN
KANSKE INTE HAR NAGRA AV DE
FUNKTIONER SOM BESKRIVS |
DENNA BRUKSANVISNING. UPP-
MARKSAMMA DE UTTRYCK SOM
HAR SIFFROR, MEDAN DU LASER
BRUKSANVISNINGEN.

Allmanna sakerhetsvarningar

* Enheten kan anvan-
das av barn fran 8 ar
och uppat och per-
soner med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller
brist pa erfarenhet
och kunskap om de
overvakas eller far in-
struktioner angaende
anvandning av enhe-
ten pa ett sakert satt
och forstar riskerna.
Barn skall inte leka
med enheten. Ren-
goring och anvandar-

underhall skall inte
utforas av barn utan
overvakning.

* VARNING: Enheten
och dess atkomliga
delar blir varma vid
anvandning. Forsik-
tighet bor iakttas for
att undvika ondodig
kroppskontakt med
varmeelement. Barn
mindre an 8 ar ska
hallas borta om de
inte ar kontinuerligt
overvakade.

* VARNING: Risk for
brand: forvara inte
foremal pa matlag-
ningsytor.

* VARNING: Om ytan
ar sprucken, stang av
enheten for att undvi-
ka risken for elektris-
ka stotar.

* Enheten ar inte av-
sedd att manovreras
med hjalp av en ex-
tern timer eller sepa-
rat fjarrkontrollsys-
tem.
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*Vid anvandning blir

stotar.

enheten varm. Forsik- «\/ARNING: Atkomliga

tighet bor vidtas for
att undvika att rora
varmeelementen inuti
ugnen.

*Vid anvandning kan
handtag som halls
under korta perioder
vid normal anvand-
ning bli varma.

* Anvand inte starka
slipande rengorings-
medel eller vassa
metallskrapor for att
rengora ugnsluckans
glas och andra ytor
eftersom de kan repa
ytan, vilket kan re-
sultera i splittring av
glaset eller skador pa
ytan.

* Anvand inte angren-
goringsapparater for

rengoring av enheten.

* VARNING: Se till att
enheten ar avstangd
innan du byter lam-
pan for att undvika
risken for elektriska

SV-6

delar kan vara heta
nar matlagning eller
grillning anvands.
Sma barn ska hallas
borta.

» Din enhet tillverkas enligt alla till-

ldmpliga lokala och internationella
standarder och foreskrifter.

» Underhall och reparationsarbete

maste goras endast av auktorise-
rade servicetekniker. Installation
och reparationsarbete som utférs
av icke auktoriserade tekniker kan
vara en fara for dig. Det ar farligt
att andra eller modifiera specifika-
tionerna i enheten pa nagot satt.

« Fore installationen, se till att villkor

for lokal distribution (typ av gas
och gastryck eller elspanning och
frekvens) och kraven for enheten
ar kompatibla. Kraven for denna
enhet anges pa etiketten.

VARNING: Denna enhet ar av-
sedd endast for matlagning och ar
avsedd for inomhusbruk i hushall
och bér inte anvandas fér andra
andamal eller fér annan tillamp-
ning, som for icke-hushallsbruk
eller i en kommersiell miljé eller
rumsuppvarmning.

* Forsok inte att lyfta eller flytta

enheten genom att dra i luckans
handtag.

* Alla mdjliga sakerhetsatgarder

har vidtagits for att garantera din



sakerhet. Eftersom glaset kan ga
sonder, bor du vara forsiktig vid
rengoring for att undvika repor.
Undvik att sla eller knacka pa gla-
set med tillbehor.

Se till att natsladden inte blir klamd
under installationen. Om natslad-
den ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepre-
sentant eller liknande kvalificera-
de personer for att férebygga fara.

» Nar ugnsluckan ar 6ppen, lat inte
barn klattra pa luckan eller sitta pa
den.

Installationsvarningar

¢ Anvand inte enheten forran den ar
fullstandigt installerad.

e Enheten maste installeras av en
auktoriserad tekniker och tas i
bruk. Tillverkaren ansvarar inte for
eventuella skador som kan orsa-
kas av felaktig placering och in-
stallation av obehoériga.

Nar du packar upp enheten, se till
att den ar inte skadad under trans-
porten. Vid eventuella fel, anvand
inte apparaten och kontakta ome-
delbart ett kvalificerat serviceom-
bud. Eftersom materialen som
anvands som forpackning (nylon,
haftklamrar, cellplast... etc) kan
orsaka skadliga effekter pa barn,
bor de samlas in och tas bort ome-
delbart.

Skydda enheten mot atmosfariska
effekter. Utsatt den inte for effekter
som sol, regn, snd osv.

De omgivande materialen pa en-
heten (kabinettet) maste kunna
klara en temperatur pa min 100°C.
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Under anvandning

Forsta gangen du koér din ugn
kommer att en viss lukt komma
fran isoleringsmaterial och varme-
element. Darfor, innan du anvan-
der din ugn, kor den tom pa hogsta
temperatur i 45 minuter. Samtidigt
maste du ventilera miljon dar pro-
dukten har installerats ordentligt.

Under anvandning blir yttre och
inre ytor av ugnen varma. Nar du
Oppnar ugnsluckan, ta ett steg till-
baka for att undvika den heta ang-
an som kommer ut ur ugnen. Det
kan finnas en risk for brannskador.

Placera inte lattantandliga eller
brannbara material, i eller i narhe-
ten av enheten nar den ar i drift.

Anvand alltid ugnshandskar for att
ta bort och byta ut mat i ugnen.

Lamna inte spisen nar du lagar
mat med fasta eller flytande oljor.
De kan brinna med anledning av
extrem varme. Hall aldrig vatten
pa eld som orsakas av olja. Tack
kastrullen eller stekpannan med
locket for att kvava lagan som har
intraffat i detta fall och stang av
spisen.

Om du inte ska anvanda enheten
under en langre tid, koppla fran
den. Behall huvudstrombrytaren
avstangd. Aven nar du inte an-
vander enheten, hall gasventilen
avstangd.

Se till att enhetens kontrollvred all-
tid arilage "0" (stopp) nar den inte
anvands.

Platarna lutar nar de dras ut. Var
forsiktig sa att inte varm vatska
rinner over.



» Nar dorren eller ladan pa ugnen ar
oppen, lamna inte nagot kvar pa
den. Du kan skapa obalans i din
enhet eller ta sonder holjet.

* Placera inte tunga saker eller
brandfarliga eller lattantandliga
varor (nylon, plastpase, papper,
tyg...etc) i ladan. Detta inkluderar
kOksredskap med plasttillbehdr
(t.ex. handtag).

* Hang inte handdukar, disktrasor
eller klader fran enheten eller dess
handtag.

» Under rengdring och underhall

« Stang alltid av enheten innan
funktioner som rengdring eller
underhall. Du kan géra det efter
frankoppling av enheten eller fran-
koppling av huvudkontakten.

Ta inte bort kontrollvreden fér att
rengoéra kontrollpanelen.

« FOR ATT BIBEHALLA EFFEKTI-
VITETEN OCH SAKERHETEN |
ENHETEN, REKOMMENDERAR
VI ATT DU ALLTID ANVANDER
ORIGINALRESERVDELAR OCH
ATT ENDAST RINGA VARA AUK-
TORISERADE OMBUD VID BE-
HOV.

FORBEREDELSE FOR INSTAL-
LATION OCH ANVANDNING

Tillverkad med basta kvalitetsdelar
och material, kommer denna moder-
na, funktionella och praktiska ugn att
uppfylla dina behov i alla avseenden.
Se till att lasa bruksanvisningen for att
erhalla lyckade resultat och for att inte
erfara nagra problem i framtiden. Den

information som ges nedan innehaller
regler som ar nddvandiga for korrekt
positionering och serviceatgarder. De
bor ldsas utan undantag speciellt av
teknikern som ska placera enheten.

KONTAKTA AUKTORISERAD SERVI-
CE FOR INSTALLATION AV DIN UGN!

ATT VALJA EN PLATS FOR UG-
NEN

— Det finns flera punkter att beakta nar
du valjer en plats for din ugn. Se till
att beakta vara rekommendationer
nedan for att forhindra problem och
farliga situationer som kan uppsta se-
nare!

— Nar du valjer en plats for ugnen, bor
det uppmarksammas att det inte finns
nagra brandfarliga eller brannbara
material i narheten, sdsom gardiner,
olja, tyg m.m. som snabbt fattar eld.

— Mobler som omger ugnen, maste
vara gjorda av material motstands-
kraftiga mot varme mer an 50 C° av
rumstemperaturen.
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Nodvandiga andringar pa vaggskap och
flaktar ovanfér den inbyggda kombine-
rade produkten saval som minimihojd
fran ugnsplattan visas i figur 1. Foljakt-
ligen bor flakten vara pa en minsta hojd
pa 65 cm fran hallen. Om det inte finns
nagon franluftsflakt bor héjden inte vara
mindre &n 70 cm.
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INSTALLATION AV INBYGGD
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Satt in ugnen i skapet genom att skju-
ta den framéat. Oppna ugnsluckan och
satt i de 2 skruvarna i halen pa ugnens
ram. Nar produktramen vidror traytan
pa skapet, dra at skruvarna.

Béankskiva

[

min lznsm W s

B mm mm | Inbyggd hall
L —

Inbyggd ugn
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Om ugnen installeras under en hall,
maste avstandet mellan bankskivan
och den Ovre panelen pa ugnen vara
minst 50 mm och avstandet mellan
bankskivan och toppen av kontrollpa-
nelen maste vara minst 25 mm.

LEDNINGAR OCH SAKERHET
FOR INBYGGD UGN

Instruktionerna nedan maste féljas utan
undantag under koppling:

— Jordkabeln maste anslutas via skru-
ven med jordmarket. Stromfforsorj-
ningskabelanslutning maste vara
som visas i figur 6. Om det inte finns
nagot jordat uttag som Overensstam-
mer med reglerna i installationsmiljon,
ring auktoriserad service omedelbart.

— Det jordade uttaget maste vara i nar-
heten av apparaten. Anvand aldrig en
forlangningssladd.

— Stromforsorjningskabeln  ska inte
kontakta produktens heta yta.

— | fall av eventuella skador pa strom-
forsorjningskabeln, se till att kontakta

auktoriserad service. Kabeln maste
bytas ut av auktoriserad service.

— Koppling av enheten maste utforas
av auktoriserad service. HO5VV-F typ
stromforsorjningskabel maste anvan-
das.

— Felaktigt kablage kan skada enheten.
Sadan skada tacks inte av garantin.

— Enheten ar utformad for att ansluta till
220-240V ~. Om elen ar annorlunda
an det varde som anges ovan, ring
auktoriserad service omedelbart.

— Tillverkningsforetaget forklarar att
de bar inget som helst ansvar for
alla typer av skador och forluster
som uppkommer till féljd av att
man inte uppfyller sakerhetsnor-
mer!

BRUN

BLA

GUL + GRON
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ATT ANVANDA UGNEN

Kontrolipanel
Ugnsfunktion e Ugnsfunktion
kontrollvred Digital timer kontrollvred
P ic
Ugnsindikatorlampa Ugnstermostatlampa

Ugnsfunktion kontrollvred

For att valja 6nskad funktion for matlag-

ning, vrid vredet till relaterad symbol, o P
detaljer for ugnsfunktioner forklaras i

nasta avsnitt.

Ugnsfunktion kontrollvred

For att valja 6nskad funktion for matlag-
ning, vrid vredet till relaterad symbol,
detaljer for ugnsfunktioner forklaras i
nasta avsnitt. o
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Ugnsfunktioner

* Din ugns funktioner kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

0. | Ugnslampa:

Endast ugnslampan kommer att slas pa
och den ar fortfarande pa under hela
tillagningsfunktionen.

&
0

Upptiningsfunktion:

Ugnens varningslampor kommer att
slas pa, flakten startar.

Om du vill anvadnda upptiningsfunktio-
nen, ta din djupfrysta mat och place-
ra den i ugnen pa en hylla placerad i
tredje facket fran botten. Det rekom-
menderas att du placerat en ugnsplat
under den tinande maten, for att fanga
upp vatten som samlats pa grund av
smaltande is. Denna funktion kommer
inte att tillaga eller baka din mat, den
kommer bara att bidra till att tina den.

L i

— | Flaktfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de 6vre och nedre
varmeelementen och flakten startar.

Denna funktion ar mycket bra for bak-
ning. Tillagning utférs av det nedre och
det dvre varmeelementet inuti ugnen
och av flakten som tillhandahaller
luftcirkulation, vilket kommer att ge en
liten grilleffekt pa maten. Férvarmning
av ugnen i ca 10 minuter rekommen-
deras.
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Statisk tillagningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de nedre och 6vre
varmeelementen startar. Den statiska
tillagningsfunktionen avger varme, vil-
ket sakerstaller jamn tillagning av ma-
ten pa den nedre och 6vre hyllan. Detta
ar idealiskt for att gora bakverk, kakor,
ugnsbakad pasta, lasagne och pizza.
Forvarmning av ugnen i 10 minuter re-
kommenderas och det ar bast att laga
mat pa en hylla i taget i denna funktion.

A ad

Grillningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillvarmeelementen
startar. Denna funktion anvands for
grilining och rostning av mat. Anvand de
dvre hyllorna i ugnen. Bestryk gallret Iatt
med olja for att forhindra att mat fastnar
och placera maten i mitten av gallret.
Placera alltid en plat under for att fanga
upp droppar av olja eller fett. Férvarmning
av ugnen i ca 10 minuter rekommenderas.
Varning: Vid grillning, maste ugnsluckan
stdngas och ugnstemperaturen bor
anpassas till 190°C.

12



Snabbare grillningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillen och de
Ovre varmeelementen startar.
Funktionen anvands for snabbare
grillning och for att tacka en storre yta,
som grillat kétt. Anvand de d&vre
hyllorna i ugnen. Bestryk gallret |att
med olja fér att férhindra att mat
fastnar och placera maten i mitten av
gallret. Placera alltid en plat under for
att fanga upp droppar av olja eller fett.
FOorvdrmning av ugnen i ca 10
minuter rekommenderas. Varning: Vid
grillning, maste ugnsluckan stangas
och ugnstemperaturen bor anpassas Hill
190°C.

? Dubbel grill och flaktfunktion:

Ugnens termostat och
varningslampor kommer att slas p3, grillen
och de 6vre varmeelementen startar.

Funktionen anvands fér snabbare
grillning av tjockare livsmedel och for
att tacka en storre yta. Bade de 6vre
varmeelementen och grillen kommer att
aktiveras tillsammans med flakten for att
sakerstalla en jamn tillagning.

Anvand de 6vre hyllorna i ugnen. Bestryk
gallret Iatt med olja for att forhindra att
mat fastnar och placera maten i mitten
av gallret. Placera alltid en plat under for
att fanga upp droppar av olja eller fett.
Forvarmning av ugnen i ca 10 minuter
rekommenderas.

Varning: Vid grillning, maste ugnsluckan
stangas och ugnstemperaturen bor
anpassas till 190°C.

®

Pizzafunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, ringen och nedre
varmeelementen och flakten startar.

Flakt och lagre varmefunktion ar idealiskt
for bakning av mat, som pizza, jamnt pa
kort tid.

Medan flakten sprider védrmen jamnt i
ugnen, garanterar nedre varmeelementen
bakning av matdegen.
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Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de ringvarmeele-
ment och flakten startar.

Turbofunktion

Turbofunktionen sprider varmen jamnt i
ugnen. Alla mat pa alla hyllor kommer
att tillagas jamnt. Det rekommenderas
att forvarma ugnen ca 10 minuter.

Anvandning av digital timer

Tidsjustering:

Tiden maste justeras innan du borjar
anvanda ugnen. Efter stromforsorj-
ningen till ugnen, kommer symbolen
(A) och de tre "0" pa skarmen att borja
blinka. Tryck pa (+) och (-) knapparna
samtidigt. Symbolen kommer att visas
pa skarmen. Dessutom, kommer
punkten i mitten av skarmen att borja
blinka. Med hjalp av (+) och (-)
knapparna, justera dagens tid medan
denna punkt blinkar. Efter justering,
bdér man férvanta sig att punkten ar
tand kontinuerligt.

Efter stromforsorjning till ugnen,

nar symbolen (A) och de tre "0" pa
sk@rmen bdrjar blinka, kan ugnen inte
styras med kontrollknapparna. Nar
(+) och (-) knapparna trycks samtidigt
for tidsinstallning, visas symbolen pa
skarmen. Nar denna symbol visas pa
skarmen, kan du anvanda ugnsdelen
manuellt. Eftersom den instéllda tiden
kommer att aterstallas i handelse av
ett stromavbrott, maste tidsjusteringen
utféras igen.
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Ljudvarning Tidsinstallning:
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Tiden maste justeras innan du borjar
anvanda ugnen. Efter stromfoérsorj-
ningen till ugnen, kommer symbolen
(A) och de tre "0" pa skarmen att borja
blinka. Tryck pa (+) och (-) knapparna
samtidigt.

Symbolen kommer att visas pa skar-
men. Dessutom, kommer punkten i
mitten av skarmen att borja blinka.
Med hjalp av (+) och (-) knapparna,
justera dagens tid medan denna punkt
blinkar. Efter justering, bér man forvan-
ta sig att punkten ar tand kontinuerligt.
Denna funktion kan anvandas for att
fa ljudvarning vid slutférandet av den
installda tidsperioden.

Tryck pa knappen LAGE i mitten. Sym-
bolen kommer att blinka pa skarmen.
Aven tre "0" visas. Stall in 6nskad
tidsperiod for varningen genom att
anvanda (+) och (-) knapparna medan
symbolen blinkar. En tid efter slutféran-
det av justeringen kommer symbolen
att borja lysa kontinuerligt. Nar symbo-
len borjar lysa kontinuerligt &r ljudvar-
ningstidens installning klar.
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Ljudvarningstiden kan stéllas in pa en
tid mellan tidsintervallet 0 och 23,59.

Nar den installda tiden ar slut, avger
timern en ljudsignal och symbolen
borjar blinka pa skarmen. Att trycka pa
valfri knapp stoppar ljudvarningen och
symbolen férsvinner pa skarmen.

Ljudvarningstidsinstallningen ar endast
for varningsandamal. Ugnen kommer
inte att aktiveras vid denna funktion.

Halvautomatisk tidsinstallning
enligt tillagningsperiod:

e %
adJss'r

Denna funktion anvands for att laga
mat i det dnskade tidsintervallet. De
livsmedel som skall tillagas laggs in

i ugnen. Ugnen stélls in till 6nskad
tillagningsfunktion. Ugnstermostaten
justeras till det dnskade gradantalet
beroende pa ratten som skall tillagas.
Fortsétt att trycka pa knappen LAGE
tills du ser "stopp" pa timerskarmen.
Nar du ser "stopp" pa timerskarmen,
kommer symbolen (A) att boérja blinka.
Justera tillagningstiden fér den mat du
vill tillaga, genom att anvanda (+) och
(-) knapparna medan timern ar i detta
lage. En tid efter att justeringen ar slut-
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ford, kommer dagens tid att visas pa
skarmen och symbolen (A) kommer att
borja att kontinuerligt lysa pa skarmen.
Medan du gor detta, kommer ugnen
aven att starta.

En tillagningsperiod mellan tidsinter-
vallet 0 och 10 timmar kan stallas in.

Vid slutforandet av den installda tiden,
stoppar timern ugnen och avger en
ljudvarningssignal. Dessutom, symbo-
len (A) borjar blinka pa skarmen. Efter
att ha placerat ugnsknappen och ugn-
stermostatknappen till Iage 0, tryck pa
nagon knapp for att timern ska avsluta
ljudvarningen. Dessutom satts timern
till manuell anvandningsfunktion.

Halvautomatiskt programme-
ring enligt slutforandetid:

A 5
En:d

=) L

[+

Denna funktion anvands for att laga
mat enligt dnskad slutférandetid. De
livsmedel som skall tillagas laggs in

i ugnen. Ugnen stalls in till dnskad
tillagningsfunktion. Ugnstermostaten
justeras till det dnskade gradantalet
beroende pa ratten som skall tillagas.
Fortsétt att trycka pa knappen LAGE
tills du ser "slut" pa timerskarmen,
symbolen (A) och dagens tid kommer
respektive att borja blinka.

Justera slutférandetiden fér den mat du
vill tillaga, genom att anvénda (+) och
(-) knapparna medan timern ar i detta
lage. En tid efter att justeringen ar slut-
ford, kommer dagens tid att visas pa
skarmen och symbolen (A) kommer att
bdrja att kontinuerligt lysa pa skarmen.
Medan du gor detta, kommer ugnen
aven att starta.

Du kan stalla in en tid som kan vara
upp till 10 timmar efter dagens tid.

Vid slutférandet av den instéllda tiden,
stoppar timern ugnen och avger en
ljudvarningssignal. Dessutom, symbo-
len (A) borjar blinka pa skarmen. Efter
att ha placerat ugnsknappen och ugn-
stermostatknappen till lage 0, tryck pa
nagon knapp for att timern ska avsluta
ljudvarningen. Dessutom satts timern
till manuell anvandningsfunktion.
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Helautomatisk programmering:

e 5%
aJsr
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Denna funktion anvands for att laga
mat efter en viss tid, inom en bestamd
varaktighet. De livsmedel som skall
tillagas laggs in i ugnen. Ugnen stalls
in till 6nskad tillagningsfunktion. Ugn-
stermostaten justeras till det 6nskade
gradantalet beroende pa ratten som
skall tillagas.

Forst; fortsatt att trycka pa knappen
LAGE tills du ser "stopp" pa timerskar-
men. Nar du ser "stopp" pa timerskar-
men, kommer symbolen (A) att borja
blinka. Justera tillagningstiden fér den
mat du vill tillaga, genom att anvanda
(+) och (-) knapparna medan timern ar
i detta lage. En tid efter att justering-
en ar slutférd, kommer dagens tid att
visas pa skarmen och symbolen (A)
kommer att bdrja att kontinuerligt lysa
pa skarmen.
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En tillagningsperiod mellan
tidsintervallet 0 och 10 timmar
kan stallas in.
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Sedan; fortsatt att trycka pa knappen
LAGE tills du ser "slut" pé& timerskar-
men. Nar du ser "slut" pa timerskar-
men, boérjar symbolen (A) och dagens
tid blinka, tillsammans med tillagnings-
perioden. Justera slutférandetiden for
maten, genom att anvanda (+) och

(-) knapparna medan timern ar i detta
lage. En tid efter att justeringen ar slut-
ford, kommer dagens tid att visas pa
skarmen och symbolen (A) kommer att
bodrja att kontinuerligt lysa pa skarmen.

Du kan stalla in en tid som kan
vara upp till 23.59 efter den tid
som erhalls genom att addera
dagens tid till tillagningsperio-
den.

Ugnen startar vid denna tidpunkt
beraknat genom att dra tillagnings-
periodenn fran den installda sluttiden,
och stannar vid den instéllda sluttiden.
Timern kommer att avge en ljudsignal
och symbolen (A) kommer att borja
blinka. Efter att ha placerat ugnsknap-
pen och ugnstermostatknappen till lage
0, tryck pa nagon knapp for att timern

17



ska avsluta ljudvarningen. Dessutom
satts timern till manuell anvandnings-
funktion.

Knapplas:

» Knapplaset aktiveras automatiskt nar
timern inte anvands under 5 sekunder
vid normal anvandning. For att lasa
upp timern, tryck pa knappen MODE
under 3 sekunder. Sedan kan dnskad
operation goras.

« Efter aktivering av lagesknappen akti-
veras varje knapp omedelbart nar de
vidrors.
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Tillbehor

Produkten levereras med tillbehér. Du
kan ocksa anvanda tillbehér som du ko-
per fran andra kallor, men de maste
vara varme- och brandsakra. Du kan
ocksa anvanda glasskalar, kakformar
och ugnsskalar som ar lampliga foér an-
vandning i ugnen. Fdlj tillverkarens in-
struktioner nar du anvander andra till-
behor. Om sma skalar anvands, placera
skalen pa gallret, s& den hamnar helt pa
den mellersta delen av gallret. Om ma-
ten som ska tillagas inte tacker ugns-
platen helt, om maten ar tagen fran fry-
sen eller platen anvands for uppsamling
av matens saft som rinner under grill-
ning, kan formférandringar observeras i
platen. Detta beror pa de hoga tempe-
raturer som uppstar under tillagningen.
Platen atergar till sin gamla form nar
platen svalnat efter tillagning. Detta ar
en normal fysisk handelse som intraffar
under varmeodverforing. Placera inte
varma glasbrickor och skalar in i en kall
milj6 direkt fran ugnen for att undvika att
forstora brickan eller skalen. Placera
inte pa kalla och vata ytor. Placera pa
en torr kokshandduk och Iat det svalna
langsamt. Nar du anvander grillen i ug-
nen; rekommenderar vi (vid behov) att
du anvander det galler som levererades
med produkten. Nar du anvander gall-
ret. placera en plat pa en av de lagre
hyllorna for att olja skall kunna samlas
upp. Vatten kan tillsattas till platen for
att underlatta rengéring. Som forklarats
i motsvarande avsnitt, forsok aldrig att
anvanda gasdriven grillborénnare utan
grillskyddslocket. Om ugnen har en
gasdriven grillbrénnare, men grillens
varmeskold saknas, eller om den ar
skadad och inte kan anvandas, begar

en reservdel fran narmaste servicecen-
ter.

Ugnsutrymme

Rack:

=NWwhAsO

Ugnstillbehor

Din ugns tillbehér kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

Galler

Gallret anvands for att grilla eller att pla-
cera olika koksredskap pa.

VARNING- Montera gallret korrekt i na-
got motsvarande rack i ugnsutrymmet
och skjut det till baksidan.

Grund plat

Grund plat anvands for att baka bak-
verk som flans etc. For att placera pla-
ten korrekt i halrummet, lagg den pa
nagot rack och skjut den till baksidan.
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Djup plat

Djup plat anvands till att tillaga grytor.
For att placera platen korrekt i halrum-
met, lagg den pa nagot rack och skjut
den till baksidan.

Borttagning av tradhylla

Dra tradhyllan som visas i bilden. Efter
att ha rigjort den fran klammorna, lyft
upp den.

i

=

RENGORING OCH UNDER-
HALL AV DIN UGN

RENGORING

Innan du bdrjar rengéra ugnen, vara
saker pa att alla knappar ar avstangda
och apparaten kylts ned. Koppla fran
enheten.

Anvand inte rengdringsmaterial som
innehaller partiklar som kan repa de
emaljerade och

malade delarna av din ugn. Anvand
kramrengdringsmedel eller flytande
rengoringsmedel, som inte innehaller
partiklar. Eftersom de kan skada ytorna,
anvand inte fratande kramer, slipande
rengoringsmedelspulver, stalull eller
harda verktyg. | handelse av att dver-
skottsvatska som spills dver din ugn
skulle brinna, kan det orsaka en skada
pa emaljen. Torka omedelbart upp den
spillda vatskan. Anvand inte angrengo-
ringsapparater for rengdring av ugnen.

Rengoéra insidan av ugnen

Se till att koppla ur din ugn innan du
bdrjar att rengéra den. Du kommer att
fa basta resultat om du rengdr ugnens
insida medan ugnen ar nagot varmt.
Torka din ugn med en mjuk trasa fuktad
med tvalvatten efter varje anvandning.
Torka den sedan igen, denna gang med
en vat trasa och torka den torr. En kom-
plett rengdring med torra och pulver-
typrengoringsmedel. For produkt med
katalytiska emaljramar kraver de bakre
och sidovaggarna av den inre ramen
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inte rengodring. Dock; beroende pa an-
vandning rekommenderar vi att du byter
ut dem efter en viss tid.

UNDERHALL

Byta ugnslampan

Byte av ugnslampan maste utféras av
auktoriserade tekniker. Typen av lampa
ska vara 230V, 25 Watt, typ E14, T300.
Innan du byter lampan, ska ugnen
kopplas fran och den ska vara sval.

Lampans design ar specifik for anvand-
ning i matlagningshushallsapparater
och den passar inte for rumsbelysning.

SERVICE OCH TRANSPORT

KRAV INNAN MAN VANDER SIG
TILL SERVICE

Om ugnen inte fungerar:

Ugnen kan vara frankopplad, det har
varit stromavbrott. P4 modeller med en
timer, tid kanske inte har reglerats.

Om ugnen inte varmer:

Varmen kanske inte har justerats med
ugnens varmereglage.

Om innerbelysningslampan inte tands:

Elen maste kontrolleras. Det maste
kontrolleras huruvida lamporna ar de-
fekta. Om de ar defekta, kan du byta
dem enligt féljande guide.

Laga mat (om nedre-6vre delen inte la-
gar mat lika):

Kontrollera hyliplatser, tillagningsperi-
od och varmevarden enligt bruksanvis-
ningen.

Utom dessa, om du fortfarande har pro-
blem med din produkt, ring till "Auktori-
serad service".

INFORMATION RELATERAD
TILL TRANSPORT

Om du behdver nagon transport:

Behall originalférpackningen for pro-
dukten och frakta den med sin origi-
nalférpackning nar den behover trans-
porteras. Folj transporttecknen pa
forpackningen. Tejpa hallen pa o6vre
delar, hattar och huvuden och kastrull-
hallare pa matlagningspanelerna.

Placera ett papper mellan det 6vre hol-
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jet och matlagningspanelen, tack den
ovre luckan, tejpa sedan till sidoytan av
ugnen.

Tejpa kartong eller papper pa framsidan
pa interidrglaset av ugnen eftersom det
kommer att vara lampligt till platarna,
for gallret och platarna i din ugn att inte
skada ugnens hdlje under transport.
Tejpa ocksa ugnens holje mot sidovag-
garna.

Om du inte har originalférpackningen:

Vidta atgard pa externa ytor (glas och
malade ytor) pa ugnen mot mojliga sto-
tar.
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Dear Customer,

Our goal is to offer you high quality products that exceed your expectations. Your
appliance is produced in state of the art facilities and is carefully tested for quality.
This manual is prepared to help you use your appliance, which has been manufac-
tured using the most recent technology, with confidence and maximum efficiency.
Before using your appliance, carefully read this guide which includes basic infor-
mation on safe installation, maintenance and use. Please contact your nearest
Authorized Service Centre for the installation of your product.
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PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Control panel

Handle

Oven Door

Lower Heating
Element (behind the
plate)

Upper Heating Element (behind the plate)

=—r
Wire
Grill f \‘D Oven Light
— —)
{l
Tray 1
Racks —
Air Outlet Shutters
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CA-
REFULLY AND COMPLETELY BEFO-
RE USING YOUR APPLIANCE, AND
KEEP THEM IN A CONVENIENT PLA-
CE FOR REFERENCE WHEN NECES-
SARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL. YOUR
APPLIANCE MAY NOT HAVE SOME
OF THE FEATURES THAT ARE EXP-
LAINED IN THIS MANUAL. WHILE
YOU ARE READING THE OPERATING
MANUAL, PAY A SPECIAL: ATTEN-
TION TO THE EXPRESSIONS THAT
HAVE IMAGES.

General Safety Warnings

* This appliance can
be used by children
aged 8 years and
above and persons
with reduced physi-
cal, sensory or men-
tal capabilities or lack
of experience and
knowledge if they
have been given su-
pervision or instruc-
tion concerning use
of the appliance in
a safe way and un-
derstand the hazards

EN -

involved. Children
shall not play with the
appliance. Cleaning
and user maintenan-
ce shall not be done
by children without
supervision.

* WARNING: The app-
liance and its acces-
sible parts become
hot during use. Care
should be taken to
avoid touching the
heating elements.
Children under the
age of 8 should stand
away from the appli-
ance unless continuo-
usly supervised.

* WARNING: Fire ha-
zard: do not store
items on the cooking
surfaces.

* WARNING: If the
surface is cracked,
switch the appliance
off to avoid the possi-
bility of electric shock.

* The appliance is not
intended to be ope-
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rated by means of an
external timer or se-
parate remote-control
system.

* The appliance beco-
mes hot during use.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

*During use, handles
held for short periods
in normal use can be-
come hot.

* Do not use harsh
abrasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven
door glass and other
surface since they
can scratch the surfa-
ce, which can cause
the glass to shatter or
cause damage to the
surface.

* Do not use steam
cleaners to clean the
appliance.

* WARNING: Ensure
that the appliance is

EN -

switched off before
replacing the lamp to
avoid the possibility
of electric shock.
CAUTION: Accessib-
le parts may become
hot when cooking or
grilling. Young child-
ren should be kept
away from the appli-
ance.

* Your appliance is produced in ac-

cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work must

be carried out only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. Altering or modif-
ying the specifications of the app-
liance in any way is hazardous.

Prior to installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

* CAUTION: This appliance is de-

signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in



any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

Do not try to lift or move the appli-
ance by pulling on the door hand-
le.

All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning it to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking on the glass
with accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

While the oven door is open, do
not let children climb on the door
or sit on it.

Installation Warnings

» Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

» The appliance must be installed
by an authorized technician and
put into use. The manufacturer is
not responsible for any damage
that might be caused by defective
placement and installation by una-
uthorized persons.

When you unpack the appliance,
make sure that it was not dama-
ged during transportation. In the
event of any defect; do not use
the appliance and contact a qua-
lified service agent immediately.
As the materials used for packa-

EN-6

ging (nylon, staplers, styrofoam...
etc.) may cause harmful effects to
children, they should be collected
and disposed of immediately.

Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of a
min. of 100°C .

During use
* When you first run your oven, a

certain smell will emanate from the
insulation materials and the heater
elements. For this reason, before
using your oven, run it empty at
the maximum temperature for 45
minutes. At the same time you
need to properly ventilate the en-
vironment in which the product is
installed.

During use, the outer and inner
surfaces of the oven become hot.
While opening the oven door,
step back to avoid the hot steam
coming out of the oven. A risk of
burns may occur.

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the appli-
ance when it is in operation.

» Always use oven gloves to remo-

ve and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire as a result of of ext-
reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frying



pan with its cover to choke the fla-
me that has arisen in this case and
turn the cooker off.

* If you are not going to use the
appliance for a long time, remove
the plug from the socket. Keep the
main control switched off. Additio-
nally, when not using the applian-
ce, shut the gas valve off.

* Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not being used.

» The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

* When the door or drawer of the
oven is open, do not leave any-
thing on it. You may unbalance
your appliance or break the cover.

* Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc.) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.qg.
handles).

* Do not hang towels, dishcloths or
clothes from the appliance or its
handles.

* During cleaning and maintenance

 Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do this after
removing the plug for the applian-
ce off or turning the main switches
off.

* Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

+ TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APPLI-

ANCE, WE RECOMMEND YQOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPA-
RE PARTS AND ONLY CALL
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS SHOULD SUCH A
NEED ARISE.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read in detail especially
by the technician who will position the
appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR THE INSTALLATION OF
YOUR OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

- There are several points to pay at-
tention to when choosing a place for
your oven. Make sure to take our re-
commendations below into account
in order to prevent any problems and
dangerous situations, which may oc-
cur later!

- When choosing a place for the oven,
attention should be paid that there are
no flammable or combustible materi-
als in the close vicinity, such as curta-
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ins, oil, cloth etc., which quickly catch
fire.

- Furniture surrounding the oven must

be made of heat resistant materials -
more than 50 C° of the room tempe-
rature.
Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no ex-
haust fan the height should not be less
than 70 cm.
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INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN

Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. While the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.

Worktop
r
min 5"5'" W iltei
Bham mm | Built-in hob
-
Built-in oven
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If the oven is installed under a hob, the
distance between the worktop and the
top panel of the oven must be minimum
50 mm and the distance between the

worktop and the top of control panel
must be minimum 25 mm.

WIRING AND SAFETY OF
BUILT_IN OVEN

The instructions given below must be
followed without fail during wiring :

- The earthing cable must be connec-
ted via the screw with the earthing
mark. Supply cable connection must
be as shown in Figure 6. If there is
no earthed outlet conforming to regu-
lations in the installation environment,
call the Authorized Service immedia-
tely.

- The earthed outlet must be in close
vicinity of the appliance. Never use an
extension cord.

- The supply cable should not contact
the product’s hot surface.

- In case of any damage to the supply
cable, make sure to call the Authori-
zed Service. The cable must be repla-
ced by the Authorized Service.

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
HO5VV-F type supply cable must be
used.

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such a damage will not be co-
vered under the warranty.

- The appliance is designed to connect
to 220-240V~ electricty is different
than the value given above, call the
Authorized Service immediately.

- The Manucaturer Firm declares
that its bears no responsibility

EN-9

whatsover for any kind of da-
mage and loss arising from not
complying with safety norms!

Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
The appliance is

designed to connect to 220-240V~
electricity. If the mains electricity is
different than the value given, call the
Authorized Service immediately. The
appliance is designed for using with
plug ofor fixed connection to the ma-
ins. It is necessary that you install a
double pole switch between the pro-
duct and the electricity supply (ma-
ins), with a minimum gap of 3 mm bet-
ween the switch contacts. (20A rated,
delay function type).
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USING THE OVEN

Control Panel

Oven function QOven function
Control Knob  Digital Timer Control Knob
Oven Function Oven Function

Control Knob  Digital Timer Control Knob

P €

O O

Oven Operation Light Oven Thermostat Light

Oven Function Control Knob

To select the desired cooking function,

turn the knob to the related symbol the ® -
details of the oven functions are explai-

ned in the next section.

Thermostat Control Knob

To select the desired temperature, turn
the knob to the related degrees the de-
tails of the oven functions are explained

in the next section.
oc '
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Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

0. | Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
it will remain on in all cooking functions.

Ba
O | pefrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan will start operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven on
a shelf placed in the third slot from the
bottom. Placing an oven tray under the
defrosting food to catch the water accu-
mulated due to the melting ice is recom-
mended. This function will not cook or
bake your food, it will only help defrost it.

&

Fan Function:

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will
start operating.

This function is very good for baking
pastries. Cooking is carried out by the
lower and upper heating elements
within the oven and by the fan
providing air circulation, which will give
the food a slightly grilled effect. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the food
on the lower and upper shelves. This is
ideal for making pastries, cakes, baked
pasta, lasagne and pizza. Pre-heating
the oven for 10 minutes is recommen-
ded and it is best to cook on only one
shelf at a time when using this function.

haad

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. This function is used
for grilling and toasting foods. Use the
upper shelves of the oven. Brush the wire
grid lightly with oil to stop foods sticking
and place foods in the centre of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
oil or fat drippings. Pre-heating the oven
for about 10 minutes is recommended.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.
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Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating elements will start
operating. The function is used for
faster grilling and for covering a
larger surface area, such as grilling
meats. Use the oven's upper shelves.
Brush the wire grid lightly with oil to
stop foods sticking and place foods in
the centre of the grid. Always place a
tray beneath to catch any oil or fat
drippings. Pre-heating the oven for
about 10 minutes is recommended.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to
190°C

~~|Double Grill and Fan

& |Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating elements and fan will start
operating.

This function is used for faster grilling of
thicker foods and for covering a larger
surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking.

Use the upper shelves of the oven. Brush
the wire grid lightly with oil to stop foods
sticking and place foods in the centre
of the grid. Always place a tray beneath
to catch any oil or fat drippings. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

®

Pizza Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring and
lower heating elements and fan will start
operating.

Fan and lower heating function is ideal
for baking food, such as pizza, equally
in a short time.

While the fan evenly disperses the heat
of the oven, the lower heating element
ensures the baking of food dough.
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The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

Turbo Function

The turbo function evenly disperse the
heat in the oven. All foods on all racks
will be cooked evenly. It is recommen-
ded to pre-heat the oven about 10 mi-
nutes.

Use of digital timer

Time Adjustment:

The time must be adjusted before
starting to use the oven. Following the
power supply to the oven, symbol (A)
and the three “0”s on the screen will
begin to flash. Press the (+) and (-)
keys simultaneously. The symbol
will appear on the screen. Also, the
dot in the middle of the screen will
begin to flash. Using the (+) and (-)
buttons, adjust the current time while
this dot is flashing. After the
adjustment, the dot should be lit
continuously.

Following the power supply to the
oven, when symbol (A) and the three
“0”s on the screen begin to flash, the
oven can not be operated using the
control buttons. When the (+) and (-)
buttons are pressed simultaneously
for time adjustment, the symbol will
appear on the screen. When this
symbol appears on the screen, you
can manually operate the oven. As the
adjusted time will be reset in the event
of a power failure, the time adjustment
operation will have to be carried out
once again.
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Audible Warning Time
Adjustment:

(

=] (] [+]

The time must be adjusted before
starting to use the oven. Following the
power supply to the oven, symbol (A)
and the three “0”s on the screen will
begin to flash. Press the (+) and (-)
keys simultaneously.

The symbol will appear on the
screen. Also, the dot in the middle of
the screen will begin to flash. Using
the (+) and (-) keys, adjust the current
time while this dot is flashing. After

the adjustment, the dot should be

lit continuously. This function can be
used to receive audible warnings at the
completion of the adjusted time period.

Press the MODE key in the middle.
The symbol will flash on the screen.
Three “0”s will also appear. Adjust the
desired time period for the warning
by using (+) and (-) keys while the
symbol is flashing. Some time after
the completion of the adjustment,

the symbol will be lit continuously.
When the symbol begins to light
continuously, the audible warning time
adjustment is done.

The audible warning time can be set to
a time between the time range of 0 and
23.59.

When the set time is up, the timer
gives an audible warning and the
symbol begins to flash on the screen.
Pressing any key will stop the audible
warning and the symbol will disappear
from the screen.

The Audible Warning time adjustment
is for warning purposes only. The oven
will not be activated with this function.

Adjustment of the cooking
time:

[N

HAZ

155
[Uar

This function is used to cook in the
desired time range. The foods to

be cooked are put into the oven.

The oven is adjusted to the desired
cooking function. The oven thermostat
is adjusted to the desired degree
depending on the dish to be cooked.
Keep pressing on the MODE button
until you see “stop” on the timer
screen. When you see “stop” on the
timer screen, symbol (A) will begin to
flash. Adjust the cooking period for
the food you wish to cook, by using
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the (+) and (-) buttons while the timer
is in his position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
day’s time will appear on the screen
and symbol (A) and will begin to
continuously light on the screen. While
doing this, the oven will also start to
operate.

A cooking period between the time
range of 0 and 10 hours can be set.

At the completion of the set duration,
the timer will stop the oven and give
an audible warning. Also, symbol

(A) will begin to flash on the screen.
After bringing the oven button and
oven thermostat button to 0 position,
pressing any button of the timer will
end the audible warning. Also, the
timer will be brought to the manual use
function.

Adjustment of the cooking end
time:

A= DY
Ensd
0= @

This function is used to cook according
to desired finishing time. The food

to be cooked is put into the oven.

The oven is adjusted to the desired
cooking function. The oven thermostat
is adjusted to the desired degree
depending on the dish to be cooked.
Keep pressing the MODE button until
you see “end” on the timer screen,
symbol (A) and the day’s time will
respectively begin to flash.

Adjust the finishing time for the food
you wish to cook, by using the (+)

and (-) keys while the timer is in

this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
current time will appear on the screen
and symbols (A) and will begin to
continuously light on the screen. While
doing this, the oven will also start to
operate.

You can set a time which can be up to
10 hours after the current time.

Upon completion of the set duration,
the timer will stop the oven and an give
audible warning. The the symbol (A)
will also begin to flash on the screen.
After bringing the oven button and
oven thermostat button to 0 position,
pressing any button of the timer will
end the audible warning. The timer

will also be brought to manual use
function.
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Full-Automatic Programming:

e, 5%
aJsr

=) b= [+

This function is used to cook food after
a certain period of time, within a certain
duration. The food to be cooked is put
into the oven. The oven is adjusted to
the desired cooking function. The oven
thermostat is adjusted to the desired
degree depending on the dish to be
cooked.

First, keep pressing the MODE button
until you see “stop” on the timer
screen. When you see “stop” on the
timer screen, the symbol (A) will begin
to flash. Adjust the cooking period for
the food you wish to cook, by using
the (+) and (-) keys while the timer is
in this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
day’s time will appear on the screen
and the symbols (A) and will begin to
continuously light on the screen.

A cooking period between the
time range of 0 and 10 hours
can be set.

—
Entd
0= &

Second, keep pressing the MODE
button until you see “end” on the timer
screen. When you see “end” on the
timer screen, the symbol (A) and the
cooking end time begin to flash. Adjust
the finishing time for the food by using
the (+) and (-) keys while the timer is
in this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
day’s current time will appear on the
screen and the symbol (A) will begin to
light continuously on the screen.

You can set a time which can
be up 23.59 hours after the
time obtained by adding the
cooking period and the current
time.

The oven will start operating at the
time calculated by deducting the
cooking period from the set finishing
time, and will stop at the set finishing
time. The timer will give an audible
warning and the symbol (A) will begin
to flash. After bringing the oven button
and oven thermostat button to the 0
position, pressing any button of the
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timer will end the audible warning.
Also, current time will be displayed on
timer.

Key Lock:

* The key lock is automatically activa-
ted when the timer is not in use for 5
seconds in normal usage. To unlock
the timer, press MODE button for 3
seconds. Then desired operation can
be done.

« After activation of the mode button,
each button is activated immediately
as they are pressed.
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Accessories

The product is supplied with accessori-
es. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake moulds
and oven trays that are appropriate for
use in an oven. Follow the
manufacturer’s instructions when using
other accessories. In the event small
size dishes are used, place the dish
onto the wire grid, as it will completely
be on the middle part of the grid. If the
food to be cooked does not cover the
oven tray completely, if the food is taken
from the deep freezer or the tray is be-
ing used for collecting the food’s juices
that flow during grilling, form changes
can be observed in the tray. This is due
to the high temperatures that occur du-
ring cooking. The tray will return to its
old form when the tray cools down after
cooking. This is a normal physical event
that occurs during heat transfer. Do not
place hot glass trays and dishes into a
cold environment straight from the oven
to avoid breaking the tray or dish. Do
not put onto cold and wet surfaces. Pla-
ce on a dry kitchen cloth and allow to
cool slowly. When using the grill in your
oven; we recommend you use the grid
that was supplied with the product
(where appropriate). When using the
wire grid; put a tray onto one of the lo-
wer shelves to allow the oil to be collec-
ted. Water may be added to the tray to
assist in cleaning. As explained in the
corresponding clauses, never attempt
to use the gas operated grill burner wit-
hout the grill protection lid. If your oven
has a gas operated grill burner, but the
grill heat shield is missing, or if it is da-

maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest Authorized
Service Centre.

Oven Cavity

5.Rack
4. Rack
3.Rack
2.Rack
1. Rack

Oven Accessories

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

Wire grid

The wire grid is used to grill or place dif-
ferent cookwares on it.

WARNING- Fit the grid correctly into
any corresponding rack in the oven ca-
vity and push it to the back.

=

Shallow Tray

The shallow tray is used to bake pastry
such as flans etc.To locate the tray cor-
rectly in the cavity, put it to any rack and
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push it to the back.

Deep Tray

The deep tray is used to cook stews.To
locate the tray correctly in the cavity, put
it to any rack and push it to the back.

Removal of wire shelf

Pull the wire shelf as shown in the pictu-
re. After releasing it from clips, lift it up.

=
fl
— =
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CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance has cooled down. Unp-
lug the appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cre-
am cleaners or liquid cleaners, which
do not contain particles. As they might
harm the surfaces, do not use caustic
creams, abrasive cleaning powders, ro-
ugh wire wool or hard tools. In the event
the excess liquids spill over and your
oven should burn, this may cause da-
mage to the enamel. Clean up the split
liquids immediately. Do not use steam
cleaners to clean the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
you start cleaning it. You will obtain best
results if you clean the oven interior whi-
le the oven is slightly warm. Wipe your
oven with a soft piece of cloth dam-
pened with soap and water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. Complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of the
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inner frame do not require cleaning. Ho-
wever; depending on usage, replacing
them after a certain period of time is re-
commended.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by by an authorized technician. The ra-
ting of the bulb should be 230V, 25Watt,
Type E14,T300 before changing the
lamp, the oven should be switched off
and it should be cool.

The lamp design is specific for use in
household cooking appliances and it is
not suitable for household room illumi-
nation.

SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTACTING SERVICE

If the oven does not operate:

The oven may have be switched off, or
disconnected On models fitted with a ti-
mer, the time may not be regulated.

If the oven does not heat:

the heat may be not adjusted with the
oven’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not
light:

The electricity must be inspected. It
must be inspected to see whether the
lamps are defective. If they are defecti-
ve, you can change them following the
guide.

Cooking (if the lower-upper parts do not
cook equally):

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Apart from these issues, if you are ex-
periencing any problems with your pro-
duct, please call to the Authorized Ser-
vice Centre.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport:

Keep the original product packaging
and use the original case for carrying.
Follow the transport instructions on the
case. Tape the cooker on upper parts,

EN - 21



hats and heads and saucepan carriers
to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of the
oven.

Tape cardboard or paper onto the front
cover on interior glass of the oven as it
will be suitable to the trays, for the wire
grill and trays in your oven not dama-
ge to the oven’s cover during transport.
Also tape the oven’s covers to the side
walls.

If you do not have the original case :

Take appropriate measures to secure
the external surfaces (glass and pain-
ted surfaces) and of the oven to protect
it against possible blows.
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Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com
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SHARP

Be Original.
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