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Faleminderit pér zgjedhjen e kétij produkti.

Ky manual pérdorimi pérmban informacione té réndésishme mbi udhézimet e sigurisé té
synuara pér t'ju ndihmuar né pérdorimin dhe mirémbajtjen e pajisjes.

Ju lutem merrni kohén ta lexoni kété manual pérdorimi para se ta pérdorni pajisjen dhe
ruajeni kété libér pér referencé né té ardhmen.

lkona Lloji Kuptimi

A PARALAJMERIM Léndim serioz ose rrezik vdekjeje

& RREZIK GODITJEJE ELEKTRIKE Rrezik tensioni té rrezikshém

& ZJARRI Paralajmérim; Rrezik zjarri / materiale t€ djegshme
A KUJDES Rrezik 1éndimi ose démtimi té pronés

@ E RENDESISHME / SHENIM Pérdorimi i sistemit né ményrén e duhur
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1. UDHEZIME SIGURIE

» Lexoni me kujdes dhe plotésisht kéto udhézime
para se ta perdorni pajisjen dhe mbajini né njé vend
té pérshtatshém pér referencé né té ardhmen kur
eshté e nevojshme.

* Ky manual éshte pérgatitur pér mé shume se njée
model andaj pajisja juaj mund té mos ketée disa
vecori té pershkruar mé poshté. Prandaj éshté me
réndési t'i kushtoni vémendje té vecanté ¢cdo figure
ndérsa lexoni manualin e pérdorimit.

1.1 PARALAJMERIME TE PERGJITHSHME SIGURIE

* Kjo pajisje mund té perdoret nga fémijét e moshes
prej 8 viec e meé lart, si dhe pér personat me aftesi té
kufizuara fizike, shqlsore apo mendore apo pér ata
gée kané mungese peérvoje nése u behet mbikeqgyrja
apo u jepen udhézime né lidhje me pérdorimin e
pajisjes né ményre té sigurt dhe kuptojné rreziget e
mundshme. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbaijtja nuk duhet té€ behen nga
fémijét pa mbikeqyrje.

A PARALAIMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té
gasshme nxehen gjaté pérdorimit. Duhet béré kujdes
kur preken elementét e nxehjes. Mbajini femijét nén
moshén 8 vjecgare larg pérveg nése jané vazhdimisht
nén mbikéqyrje.

/5 A\ PARALAJMERIM: Rrezik nga zjarri: Mos i lini
gjésendet mbi sipérfaget e gatimit.

/\ A\ PARALAJMERIM: N& rast se sipérfagja éshté
plasaritur, e fikni pajisjen pér t€ ménjanuar mundésiné
e goditjes elektrike.

* Mos e pérdorni pajisjen me kohémates té jashtém
ose sistemi té vecante kontrolli né distance.
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« Gjaté pérdorimit pajisja béhet e nxehté. Kujdes
duhet kushtuar shmangies sé prekjes sé
elementeve nxehése brenda furrés.

* Dorezat mund té nxehen pas njé periudhe té
shkurté té pérdorimit.

* Mos pérdorni pastrues tée ashpeéer gérryes ose
kruajtése metalike té forté pér té pastruar xhamin e
derés sé furrés dhe sipérfaget e tjera. Ato mund ta
gérvishtin sipérfagen duke shkaktuar plasaritje té
xhamit té derés ose ta démtojné sipérfagen.

« Mos pérdorni pastrues me avull pér pastrimin e
pajisjes.

/\ A\ PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné

nga shoku elektrik, sigurohuni se pajisja éshte e fikur

para zevendésimit té llambés.

/\ KUJDES: Pjesét e gasshme mund té jené té
nxehta kur ziejmé ose pjekim me skare. Mbajini
fémijét larg nga pajisja kur ajo éshté né pérdorim.

» Pajisja juaj eshté prodhuar né pajtim me te
gjitha standardet dhe rregulloret vendore dhe
ndérkombétare.

« Punét e mirémbaijtjes dhe riparimit duhet t€ béhen
vetém nga teknikét e autorizuar pér mirémbaijtje.
Puna e instalimit dhe mirémbajtjes gé béhet nga
teknikét e paautorizuar mund té jeté e rrezikshme.
Mos ndryshoni ose modifikoni specifikimet e pajisjes
né asnjé méenyre. Mbrojtéset e papérshtatshme té
pllakeés sé sobés mund te shkaktojné aksidente.

« Para se ta lidhni pajisjen, sigurohuni gé kushtet e
shpérndarjes lokale (natyra e gazit dhe presionit
té gazit ose tensioni dhe frekuenca e energjisé)
dhe specifikimet e pajisjes té jené té pajtueshme.
Specifikimet pér kété pajisje jané treguar né etiketé.
/\ KUJDES: Kjo pajisje éshté bere vetém per té
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gatuar ushqgim dhe pér pérdorim té brendshém
familjar. Nuk duhet té pérdoret péer asnjé gellim tjetér
apo né ndonje pérdorim tjetér, si per shembull péer
peérdorim jo-familjar ose né njé ambient tregtar apo per
ngrohje tée dhomes.

Mos i pérdorni dorezat e derés sé furrés pér ta
ngritur ose lévizur pajisjen.

Duhet té merren té gjitha masat e mundshme pér
té garantuar siguriné tuaj. Megenése xhami mund
té thyhet, duhet té béhet kujdes kur pastroni pér té
shmangur gérvishtjet. Mos e goditni ose pérplasni
xhamin me aksesore.

Sigurohuni gé kablloja e energjisé té mos ngecet
ose démtohet gjaté instalimit. Nése kabllo e
furnizimit té rrymés démtohet, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i mirembaijtjes
apo nga personat me kualifikim té€ ngjashém me
géllim té shmangies sé rrezikimit.

Mos i lini fémijét té ngjiten né deré apo té ulen né té
kur dera e furrés éshté e hapur.

Ju lutemi mbani fémijét dhe kafshét larg kesaj
pajisjeje.

1.2 PARALAJMERIMET GJATE INSTALIMIT

Mos pérdorni pajisjen para se ajo té instalohet
plotésisht.

Pajisja duhet té instalohet nga njé teknik i autorizuar.
Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér asnjé démtim
gé mund té shkaktohet nga vendosja dhe instalimi i
gabuar nga njeréz té paautorizuar.

Kur shpaketoni pajisjen, sigurohuni gé t€ mos jeté
démtuar gjaté transportit. Né rast t€ ndonjé defekti,
mos e pérdorni pajisjen dhe kontaktoni menjeheré
me njé agjent té kualifikuar pér mirémbaijtje.
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Materialet e perdorura pér paketim (najlon, kapése,
stiroform, etj.) mund té jené te démshme pér femijéet
dhe duhet t& grumbullohen dhe té higen menjéhere.

Mbroni pajisjen tuaj nga atmosfera. Mos e
ekspozoni ndaj efekteve té tilla si dielli, shiu, bora,
lagéshtia e tepért, etj.

Materialet perreth pajisjes (dollapét) duhet té jene
ne gjendje t'i rezistojne nje temperature minimale
prej 100°C.

Pajisja s’guxon té instalohet pas njé dere
dekorative, me géllim gé té parandalohet nxehja e
tepéert.

1.3 GJATE PERDORIMIT

Kur e pérdor pér sé pari heré furrén ténde do te
véreni njé ere té lehté. Kjo éshté normale dhe
shkaktohet nga materialet e izolimit t&€ elementeve
nxehése. Ne sugjerojmé qe, para pérdorimit té
furrés péer heré té paré, lereni té hapur furrén dhe
caktoni temperaturén né maksimum pér 45 minuta.
Sigurohuni gé mjedisi né teé cilin produkti instalohet
eshté i ajrosur mire.

Kujdes kur hapni derén e furrés gjaté ose pas
gatimit. Avulli i nxehté nga furra mund té shkaktojé
djegie.

Mos vendosni materiale té djegshme apo gé u vihet
flaka né apo afér pajisjes kur ajo éshté né puné.

Gjithmoné pérdorni dorezat e posacme pér furré
dhe e zévendésoni ushgimin né furré.

Né asnjé rrethané nuk duhet ta mbéshtjellim furrén
me fleté alumini sepse mund té shfaget temperaturé
e larte.

Mos i vendosni pjatat ose tepsiat pér gatim
drejtpérdrejt mbi bazén e furrés kur gatuani. Baza
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e furrés nxehet shumé dhe mund ta démtojé
produktin.

Mos e lini té€ pashoqéruar furrén derisa zieni me
vajra té ngurta apo te lengshme. Ato mund té& marrin
flaké né kushte nxehtésie ekstreme. Asnjéheré mos
hidhni ujé né flakét qé shkaktohen nga vaiji por fikeni
furrén dhe mbulojeni tenxheren me kapakun e saj ose
me batanije kundér zjarrit.

» Neése produkti nuk do té pérdoret pér kohé te gjate,
fikeni celésin kryesor té kontrollit.

« Sigurohuni se ¢elésat e kontrollit té késaj pajisje té
jené gjithnjé né pozicionin "0" (stop) kur nuk éshté
duke u pérdorur.

» Tepsiat anohen kur ato térhigen. Kujdes mos te
derdhni ose mos t’ju bjeré ushqgimi i nxehté kur
largoni tepsiné nga furrat.

* Mos vendos asgjé né derén e furrés kur eshte
e hapur. Kjo mund té cekuilibrojé furrén ose té
démtoje derén.

* Mos varni peshqir€, p€lhura enésh ose lecka né
pajisje apo ne dorezat e saj.
1.4 GJATE PASTRIMIT DHE MIREMBAJTJES

« Sigurohuni gé pajisja juaj te jete e fikur né prize
para se té béni puné pastrimi ose mirembaijtjeje.

* Mos higni dorezat kontrolluese pér pastrimin e
panelit kontrollues.

* Peér te ruajtur efikasitetin dhe siguriné e pajisjes,
rekomandojmeé ge té pérdorni gjithmoné pjeseé
origjinale rezervé dhe te thérrisni agjentét tane te
autorizuar té servisimit né rast nevoje.
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Deklarata e konformitetit te CE

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin
Direktivat e aplikueshme evropiane,

Vendimet dhe Rregulloret si dhe kérkesat e
renditura né standardet e referuara.

Kjo pajisje éshte ndertuar pér t'u perdorur vetem peér
gatim ne shtépi. Cdo pérdorim tjeter (si per shembull
ngrohja e dhomés) éshté i papérshtatshém dhe i
rrezikshém.

O Udhézimet e pérdorimit zbatohen pér disa modele.
Mund té vini re ndryshime midis kétyre udhézimeve
dhe modelit tuaj.

Hedhja e pajisjes sé vjetéer

Simboli mbi produkt ose mbi paketim tregon qgé
ky produkt mund té mos trajtohet si mbeturina

C & |shtépiake. Por né vend té késaj duhet dorézuar
mmmm Pikés s€ caktuar t&€ mbledhjes pér riciklimin e
pajisjeve elektrike dhe elektronike. Me
sigurimin se ky produkt hidhet né menyré té duhur, ju
do té ndihmoni né parandalimin e pasojave té
mundshme negative pér mjedisin dhe shéendetin
njerézor, te cilat ndryshe do té mund té shkaktoheshin
nga trajtimi joadekuat i mbeturinave té kétij produkti.
Pér informacione mé té hollésishme né lidhje me
riciklimin e kétij produkti, ju lutem kontaktoni zyrén tuaj
lokale né qytetin tuaj, sherbimin e mbeturinave té
shtépisé suaj apo shitoren ku e keni bleré produktin.
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2. INSTALIMI DHE PERGATITJA
PER PERDORIM

PARALAJMERIM: Kjo pajisje duhet té

instalohet nga njé person i shérbimit i
autorizuar ose teknik i kualifikuar, sipas
udhézimeve né kété udhézues dhe né
pérputhje me rregulloret aktuale lokale.

* Instalimi i gabuar mund té shkaktojé
dém dhe démtim, pér té cilin prodhuesi
nuk pranon asnjé pérgjegjési dhe
garancia nuk do té jeté e vlefshme.

» Para instalimit, sigurohuni gé kushtet
lokale té shpérndarjes (tensionit té
energjisé elektrike dhe frekuenca) dhe
kérkesat e pajisjes pérputhen. Kérkesat
pér kété pajisje jané té deklaruara né
etiketé.

» Ligjet, rregulloret, direktivat dhe
standardet né fugi né vendin e
pérdorimit duhet t& ndigen (rregullat e
sigurisé, riciklimi i duhur né pérputhje
me rregulloret, etj.).

2.1 UDHEZIME PER INSTALUESIN
Udhézime té pérgjithshme

* Pasi té keni hequr materialin e
paketimit nga pajisja dhe aksesorét
e tij, sigurohuni gé pajisja nuk éshté
e démtuar. Nése dyshoni pér ndonjé
démtim, mos e pérdorni até dhe

kontaktoni menjéheré njé person té
shérbimit té autorizuar ose teknik té
kualifikuar.

» Sigurohuni gé nuk ka materiale té
ndezshme ose té djegshme né aférsi,
si¢ jané perdet, vaiji, rroba etj. té cilat
mund té ndezin zjarr.

» Tavolinat e punés dhe mobiljet gé
rrethojné pajisjen duhet té jené
prej materialeve rezistente ndaj
temperaturave mbi 100°C.

* Pajisja nuk duhet té instalohet
drejtpérdrejt mbi njé lavastovilje, ngrirés,
frigorifer, makiné larése ose tharése
rrobash.

2.2 INSTALIMI | FURRA

Pajisjet jané té furnizuara me komplete
instalimi dhe mund té instalohen né njé
tavoliné pune me dimensionet e duhura.
Dimensionet pér instalimin e vatrés dhe
furrés jané dhéné mé poshté.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

e

Instalimi nén njé tryezé pune
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Instalimi né njé njési muri

70C

J

Pasi té keni béré lidhjet elektrike, futni
furrén né kabinet duke e shtyré pérpara.
Hapni derén e furrés dhe futni 2 vida né
vrimat e vendosura né kasén e furrés. Kur
kasa e produktit prek sipérfagen prej druri
té kabinetit, fiksoni vidat.

A

e

2.3 LIDHJA ELEKTRIKE DHE SIGURIA

PARALAJMERIM: Lidhja elektrike e

késaj pajisje duhet té behet nga njé

person i autorizuar i shérbimit ose
elektricist i kualifikuar, sipas udhézimeve né
kété udhézues dhe né pérputhje me
rregulloret aktuale lokale.

PARALAJMERIM: PAJISJA DUHET
TOKEZUAR.

» Para se té lidhni pajisjen né furnizimin
me energji elektrike, vlerésimi i
tensionit t& pajisjes (vulosur né pllakén
e identifikimit té pajisjes) duhet té
kontrollohet pér korrespodencé me
tensionin e furnizimit té rrjetit né
dispozicion, dhe rrjeti elektrik duhet té
jeté i afté té trajtoje vlerésimin e rrymés
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sé pajisjes ( tregohet edhe né pllakén e
identifikimit).

Gjaté instalimit, ju lutemi sigurohuni gé
pérdoren kabllo té izoluar. Njé lidhje e
gabuar mund té démtojé pajisjen tuaj.
Nése kablloja e rrjetit €éshté e démtuar
dhe duhet té zévendésohet, kjo duhet té
béhet nga njé personel i kualifikuar.

Mos pérdorni adaptoré, siguresa té
shuméfishta dhe /ose kabllo zgjatues.

Kordoni i furnizimit duhet t&€ mbahet larg
pjeséve té nxehta té pajisjes dhe nuk
duhet té jeté i pérkulur ose i ngjeshur.
Pérndryshe, kordoni mund té démtohet,
duke shkaktuar njé gark té shkurtér.

Nése pajisja nuk éshté e lidhur me
rrjetin me njé priz€, duhet té pérdoret
njé gelés gjithépolsh (me té paktén 3
mm largési kontakti) pér t€ pérmbushur
rregullat e sigurisé.

Pajisja éshté krijuar pér njé furnizim
me energ;ji elektrike 220-240V Nése
furnizimi juaj éshté i ndryshém,
kontaktoni personin e autorizuar

té shérbimit ose njé elektricist té
kualifikuar.

Kablli i rrymés (HO5VV-F) duhet té
jeté aq i gjaté sa té lidhet me pajisjen,
edhe nése pajisja géndron né pjesén e
pérparme té kabinetit té saj.

Sigurohuni gé té gjitha lidhjet té jené
forcuar né ményré té duhur.



Fiksoni kabllon e furnizimit né pirgun e
kabllove dhe mé pas mbylini kapakun.

Lidhja e kutisé sé terminalit vendoset né

kutiné e terminalit.

T‘ Blu
= ]
+
+
+
) T
Kafe E VERDHE~JESHILE
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3. VEGCORITE E PRODUKTIT
E réndésishme: Specifikimet pér produktin ndryshojné dhe pamja e pajisjes suaj
mund té ndryshojé nga ajo e treguar né figurat mé poshté.

Lista e komponentéve

1. Paneli i kontrollit

2. Doréza e Derés sé Furrés

3. Dera e Furrés

Paneli i kontrollit

®

4 5 6

-
4. Celési i kontrollit té funksionit té furrés

5. Kohématési
6. Celési i termostatit té furrés
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4. PERDORIMI | PRODUKTIT

4.1 FUNKSIONET E FURRES

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené té
ndryshme pér shkak té€ modelit t& produktit
tuaj.

Llamba e furrés:
Vetém drita e furrés do
té ndizet. Mbetet

i ndezur gjaté
kohézgjatjes sé
funksionit té gatimit.

Funksioni i shkrirjes:
Dritat paralajméruese
té furrés ndizen,
ventilatori fillon té
veprojé. Pér té
pérdorur funksionin e
shkrirjes, merrni
ushqgimin Tuaj té ngriré dhe vendoseni né
furré né njé raft té vendosur né slotin e treté
nga fundi. Rekomandohet g€ Ju té
vendosni njé tepsi furre nén ushgimin pér
shkrirje, pér té mbledhur ujin e akumuluar
pér shkak té akullit t& shkriré. Ky funksion
nuk do té gatuajé apo ta pjeké ushqimin
Tuaj, ai vetém do té ndihmojé pér ta shkriré
unazés dhe ventilatori

até.
do té fillojné té

funksionojné. Funksioni turbo shpérndan né
ményré té barabarté nxehtésiné né furré,
késhtu qé té gjithé ushgimet né té gjitha
raftet do té& gatuhen né ményré té
barabarté. Rekomandohet gé ta ngrohni
furrén pér rreth 10 minuta.

Funksioni i gatimit
statik: Termostati dhe
dritat paralajméruese
té furrés do té ndizen,
elementet e ngrohjes
sé ulét dhe té larté do
té fillojné té veprojné.
Funksioni i gatimit
statik Iéshon nxehtési, duke siguruar
gatimin e ushqimit me temperaturé té ulét
dhe té larté. Kjo éshté ideale pér té béré
pasta, émbélsira, pastice, lazanja dhe pica.
Rekomandohet parangrohja e furrés pér 10
minuta dhe ajo éshté miré té gatuash né

Funksioni Turbo:
Termostati i furrés dhe
dritat paralajméruese
do té ndizen dhe
elementi i ngrohjes sé

vetém njé raft gjaté késaj kohe né kété
funksion.

Funksioni

i ventilatorit:
Termostati dhe dritat
paralajméruese té
furrés do té ndizen,
elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes
sé larté do té fillojné té veprojné. Ky
funksion éshté shumé i miré pér pjekjen e
brumérave. Gatimi realizohet nga
rezistenca poshté dhe larté brenda furrés
dhe nga qarkullimi i ajrit siguruar nga
ventilatori, gé jep njé efekt té lehté skare
tek ushqgimi. Rekomandohet gé ta ngrohni
furrén pér rreth 10 minuta.

Funksioni pica:
Termostati i furrés dhe
dritat paralajméruese
do té ndizen dhe
unaza, elementét mé
té ulét té ngrohjes dhe
ventilatori do té fillojné
té funksionojné. Ky funksion éshté ideal pér
pjekjen e ushqimit, si¢ éshté pica, né
ményré té barabarté né njé kohé té
shkurtér. Ndérsa ventilatori shpérndan né
ményré té barabarté nxehtésiné e furrés,
elementi mé i ulét i ngrohjes siguron pjekjen
e ushqimit.

Funksioni i pjekjes
né skaré: Termostati i
furrés dhe dritat
paralajméruese do té
ndizen dhe elementi i
ngrohjes né skaré do
té fillojé té funksionojé.
Funksioni pérdoret pér pjekje né skaré dhe
thekje t€ ushqgimit, pérdorni raftet e sipérme
té furrés. Lyeni lehté me furgé me vaj rrjetin
e skarés pér té ndaluar ngjitien e ushqimit
dhe vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tabaka poshté pér
té grumbulluar ndonjé piké vaj apo yndyré.
Rekomandohet qé ta ngrohni furrén pér
rreth 10 minuta.

Kujdes: Kur pigni né skaré, dera e

furrés duhet té jeté e mbyllur dhe

temperatura e furrés duhet té
rregullohet né 190C°.

Funksioni i pjekjes
sé shpejté né skaré:
Termostati i furrés dhe
dritat paralajméruese
do té ndizen dhe skara
dhe elementét e

Ve V
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sipérm té ngrohjes do té fillojné té
funksionojné. Funksioni éshté pérdorur pér
pjekje né skaré mé té shpejté dhe pér té
mbuluar njé sipérfage mé té madhe, té tilla
si mish né skaré. Pérdorni raftet e sipérme
té furrés. Lyeni lehté me furgé me vaj rrjetin
e skarés pér té ndaluar ngjitien e ushqimit
dhe vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tabaka poshté pér
té grumbulluar ndonjé piké vaj apo yndyré.
Rekomandohet gé ta ngrohni furrén pér
rreth 10 minuta.

Kujdes: Kur pigni né skaré, dera e
furrés duhet té jeté e mbyllur dhe
temperatura e furrés duhet té rregullohet né

190C°.

PN Funksioni i dyfishté
e arardl skaré dhe ventilim:

Termostati i furrés dhe

£87 dritat paralajméruese

do té ndizen dhe
skara, elementét e
sipérm té ngrohjes dhe
ventilatori do té fillojné té funksionojné.
Funksioni pérdoret pér tiganisje mé té
shpejté té ushgimeve té trasha dhe pér
mbulimin e njé sipérfage mé t€ madhe. Té
dy elementet e sipérme té ngrohjes dhe
pjekja néskaré do té veprojné sé bashku
me ventilatorin pér té siguruar edhe gatimin.
Pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me furgé me vaj rrjetin e skarés pér té
ndaluar ngjitjen e ushgimit dhe vendosni
ushgimet né gendér té rrietés. Gjithmoné
vendosni njé tabaka poshté pér té
grumbulluar ndonjé piké vaj apo yndyré.
Rekomandohet gé ta ngrohni furrén pér
rreth 10 minuta.

Kujdes: Kur pigni né skaré, dera e

furrés duhet té jeté e mbyllur dhe

temperatura e furrés duhet té
rregullohet né 190C°.

sQ -

4.2 TABELA E GATIMIT

=
i Ushqimet Egi <L>
= . min.
'S
Ushaime® | 2.3-4 | 170190 | 35-45
® Torté 2-3-4 | 170-190 | 30-40
§ Biskota 2-3-4 | 170-190 | 30-40
Jahni 2 175-200 | 40-50
Pulé 2-3-4 | 200 | 45-60
Ushaime© | 2.3-4 | 170190 | 25-35
g Torté 2-3-4 | 150-170 | 25-35
= Biskota 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2 Jahni 2 175-200 | 40-50
Pulé 2-3-4 | 200 | 45-60
ushaime e | 2.3-4 | 170-190 | 3545
8 Torté 2-3-4 | 150-170 | 30-40
P Biskota 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Jahni 2 175-200 | 40-50
0 Qofte mishi
s | té pjekura me 5 200 10-15
@ skaré
g Pulé . 190 | 50-60
% Bénxollé 4-5 200 | 1525
& Biftek 5 200 | 15-25

* Nése éshté né dispozicion, gatuani me

hell mishin e pulés.
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4.3 PERDORIMI | KRONOMETRIT DIGJITAL

Pérshkrimi i funksionit

Gatimi automatik

Simboli i termostatit

Kohén e gatimit

Bllokimi i gelésit

Pérkujtuesi i minutave

OID|E> > o=

Funksioni i modalitetit

— Kohématési zbrités

—+ Kohématési né ngjitie

Treguesi i kohématésit

Rregullimi i kohés

Koha duhet té caktohet para se té filloni té
pérdorni furrén. Pas lidhjes sé energjis€, né
ekran do té pulsojné simbolet “A” dhe “0:00”

§

do té pulsojé né ekran.

1. Shtypni njékohésisht butonat “+” dhe
“-”. Pika né mes té ekranit do té fillojé té
pulsojé.

2. Rregulloni kohén kur pika po pulson duke
pérdorur tastet "+" dhe "-".

3. Pas disa sekondash, pika nuk do té
pulsojé mé dhe do té géndrojé e ndezur.

Bllokimi i celésit

Kygi i butonit aktivizohet automatikisht
pasi kronometri nuk €shté pérdorur pér
5 sekonda. “B” simboli do té shfaget dhe
do té mbetet i ndriguar. Pér té zhbllokuar
butonat e kronometrit, mbani shtypur
butonin e “&” pér 2 sekonda. Operacioni i
déshiruar mé pas mund té kryhet.

Rregullimi i kohés me sinjal zanor

Koha e paralajmérimit zanor mund té
caktohet né ¢do kohé ndérmjet oréve
"0:00" dhe "23:59". Sinjali zanor i
rregullimit t& kohés éshté vetém pér géllime
paralajméruese. Furra nuk do té aktivizohet
né kété funksion.

1. Shtypni “®”. Simboli L) do t& fillojé t&
pulsojé dhe do té shfaget “0:00”.

2. Zgjidhni periudhén e déshiruar kohore
duke pérdorur “+” dhe “-” si butona
ndérkohé LA po pulson.

3. Simboli L) do t& mbetet i ndriguar, koha
do té kursehet dhe paralajmérimi do té
caktohet.

Kur kronometri arrin zero, do t& dégjohet
njé njoftim audio dhe simboli L\i memories
sé€ minutés dhe00:00" do té ndizet né ekran.
Shtypni ¢do gelés pér té ndalur njoftimin
audio dhe Qsimboli do t& zhduket.
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Rregullimi gjysmé automatik i kohés
(periudha e gatimit)

Ky funksion ju ndihmon té gatuani pér

njé periudhé té caktuar kohore. Mund té
vendoset njé interval kohor ndérmjet 0 dhe
10 oré. Pérgatitni ushqgimin pér gatim dhe
vendoseni né furré.

1. Zgjidhni funksionin e déshiruar té gatimit
dhe temperaturén duke pérdorur butonat e
kontrollit.

2. Shtypni @ derisa té shikoni simbolin
“dur” dhe {2 né ekran. Simboli “A” do té
pulsojé.

3. Zgjidhni kohén e déshiruar té gatimit
duke pérdorur butonat “+” dhe “-".

4. Ora do té shfaget pérséri né ekran, dhe
simbolet “A” dhe (1) do t& géndrojné té
ndezura.

Kur kronometri arrin zero, furra do té fiket
dhe do té bjeré njje')sinjal paralajmérues.
Simbolet “A” dhe ‘2 do té pulsojné. Ktheni
té dy butonat e kontrollit né pozicionin “0”
dhe shtypni ¢do buton né kronometér pér té
ndaluar sinjalin. Shtypni “CO” pér 2 sekonda,
simboli “A” do té largohet dhe kronometri do

té kthehet pérséri né funksionin manual.

Rregullimi i Tingullit

Pér té rregulluar volumin e tingullit
paralajmérues té dégjueshém, ndérsa
shfaget koha aktuale e dités, shtypni dhe
mbani té shtypur butonin “-” pér 3 sekonda
derisa té bjeré njé sinjal. Né ekran do té
shfaget “ton1”. Pas késaj, ¢gdo heré qé
shtypet butoni “-”, do té bjeré njé sinjal

i ndryshém. Ekzistojné katér lloje té
ndryshme sinjalesh. Nése zgjidhet "OFF"

té gjithé tingujt do té gaktivizohen pérveg
sinjaleve té alarmeve dhe gabimeve.
Zgjidhni sinjalin e déshiruar dhe mos
shtypni asnjé buton tjetér. Pas njé kohe té
shkurtér, sinjali i pérzgjedhur do té ruhet.
Rregullimi i ndrigimit

Pér té rregulluar ndrigcimin e ekranit, mbani
shtypur butonin “+” pér 3 sekonda. Né
ekran do té shfaget “br1”. Pas késaj, ¢cdo
heré gé shtypet butoni “+”, ndrigimi do té
ndryshojé.

Simboli i termostatit

Simboli i termostatit (3) aktivizohet
automatikisht gjaté kohés gé termostati i
furrés éshté né puné.

4.4 AKSESORE
Skaré teli EasyFix

Pastroni aksesorét plotésisht me ujé té
ngrohté, detergjent dhe njé lecké te buté té
pastér gjaté pérdorimit té paré.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Vendosni aksesorin né pozicionin
e sakté brenda furrés.

» Lini té paktén njé hapésiré prej 1 cm
midis kapakut té ventilatorit dhe
aksesoréve.

+ Kujdesuni gé té higni enét e gatimit
dhe/ose aksesorét nga furra. Ushgimi
i ngrohté ose aksesorét mund té
shkaktojné djegie.

* Aksesorét mund té deformohen kur ka
nxehtési. Pasi té jené ftohur, ato do
té rimarrin pamjen dhe performancén
e tyre origjinale.

» Tabakaté dhe rrjetat e telit mund té
pozicionohen né ¢do nivel nga 1 né 5.

* Binarét teleskopiké mund té
pozicionohen né nivelet T1, T2, 3, 4, 5.
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* Niveli 3 rekomandohet pér gatimet me
njé nivel té vetém.

* Niveli T2 rekomandohet pér gatim té njé
niveli me shina teleskopike.

* Kthesa e rrietés sé telit duhet té jeté
e pozicionuar né Nivelin 3.

* Niveli T2 pérdoret pér pozicionimin
e rrjetés sé telit nga ana e kthesés me
shinat teleskopike.

**** Aksesorét mund té ndryshojné né
varési té modelit té bleré.

Tabaka e Thellé

Tabaka e thellé pérdoret mé miré pér
gatimin e zierjeve.Vendoseni tabaka né
¢do raft dhe shtyjeni até deri né fund pér
t'u siguruar gé éshté vendosur né ményré
korrekte.

Tabaka e cekét

Tabakaja e cekét pérdoret mé miré pér
pjekjen e brumérave.

Vendoseni tava né ¢do raft dhe e shtyni

até deri né fund pér té siguruar vendosjen
e duhur.

Teli i Skarés

Rrjeti i telit pérdoret mé sé miri pér tiganisje
ose pér pérpunimin e ushqgimit né ené
migésore me furrén.

Paralajmérim

Pérshtatni skarén né ményré té duhur
né mbajtésen pérkatése né brendiné e
furrés dhe shtyni até deri né fund.

Dera e furrés me mbyllje té buté (Soft-
Close)

Dera e furrés mbyllet ngadalé vetvetiu kur
lirohet pak pérpara pozité€s sé mbyllur.

e

Kolektori i ujit

Né disa raste té gatimit, kondensimi mund
té shfaqet né qgelqin e brendshém té derés
sé furrés. Kjo nuk éshté keqgfunksionim i
produktit.

Hapni derén e furrés né pozitén pér skaré
dhe léreni né kété pozicion pér 20 sekonda.
Uji do té kullojé né kolektor.

Ftohni furrén dhe fshini pjesén e
brendshme té derés me njé peshqir té
thaté. Kjo proceduré patjetér té zbatohet
rregullisht.
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5. PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

5.1 PASTRIMI

PARALAJMERIM: Fikeni pajisjen dhe
Iéreni té ftohet para se te fillojé
pastrimi.

Udhézime té pérgjithshme

« Kontrolloni nése materialet e

J pastrimit jané té pérshtatshme dhe

rekomandohen nga prodhuesi para se t'i
pérdorni né pajisje.

* Pérdorni pastrues kremi ose pastrues
té Iéngshém gé nuk pérmbajné grimca.
Mos pérdorni kremra kaustiké (gérryes),
pluhur pastrimi gérryes, lesh teli té
ashpér ose mjete té forta pasi ato mund
t'i démtojné sipérfaget e sobés.

Mos pérdorni pastrues qé pérmbajné
grimca pasi ato mund té gérvishtin
xhamin, pjesét e emaluara ose té lyera
té pajisjes.
* Nése derdhen Iéngje, pastroni ata
menjéheré pér t& shmangur démtimin e
pjeséve.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té
pastruar ndonjé pjesé té pajisjes.

Pastrimi i brendésisé sé furrés.

* Pjesa e brendshme e furrave té
emaluara mé sé miri pastrohen
pérderisa furra éshté e ngrohté.

» Pas ¢do pérdorimi fshini furrén me njé
lecké té buté té zhytur né ujé me sapun.
Pastaj, pastroni furrén sérish me njé
lecké té lagur dhe thajeni até.

* Ndoshta do té duhet té pérdoret njé
material pastrimi i IEngshém ndonjéheré
pér té pastruar plotésisht furrén.

Pastrimi i pjeséve té qgelqta

« Pastroni rregullisht pjesét e gelqta té
pajisjes suaj.

» Pérdorni njé pastrues pér qelq kur
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pastroni pjesén e brendshme dhe té
jashtme té pjeséve té gelqta. Pastaj,
shpérlani dhe thani ata plotésisht me njé
lecké té thaté.

Pastrimi i pjeséve té celikut té
paoksidueshém (nése ka)

» Pastroni rregullisht pjesét prej celiku té
paoksidueshém té pajisjes suaj.

» Fshijini pjesét prej inoksi me lecké té
buté t& njomur me ujé. Pastaj thani ata
plotésisht me lecké té thaté.

Mos i lani pjesét prej inoksi (¢eliku té
paoksidueshém) kur jané akoma té
nxehta nga gatimi.

Mos lini uthull, kafe, qumésht, kripég,
ujé, limon ose léng domatesh mbi
celikun e paoksidueshém pér kohé té
gjaté.
Pastrimi i Sipérfageve té Njollosura
(nése ka)

* Njollat nga domatet, pureja e domateve,
kecapi, limoni, derivatet e vajit,
qumeéshti, ushgimet e émbla, pijet e
émbla dhe kafeja duhet té pastrohen
me njé lecké té lagur me ujé té
ngrohté menjéheré. Nése kéto njolla
nuk pastrohen dhe lihen té thahen né
sipérfaget ku ata gjenden, ata NUK
duhet té kruhen me objekte té forta
(objekte t& mprehta, celik ose tela
plastik pér kruarje, sfungjer qé& démton
sipérfagen) ose agjenté pastrues qé
pérmbajné nivele té larta té alkoolit,
largues té njollave, largues té grasos,
kimikate abrazive né sipérfaqge.
Ndryshe, mund té shfaqget korrozioni
te sipérfaget e njollosura me pluhur
(detergjent), dhe mund té shfagen njolla.
Prodhuesi nuk do té jeté pérgjegjés
pér asnjé démtim té shkaktuar nga
pérdorimi i produkteve ose metodave té
papérshtatshme té pastrimit.

Cmontimi i gelqit t€ brendshém

Patjetér té largoni qelqin e derés sé furrés
para pastrimit, ashtu si¢ tregohet mé
poshté.

1. Térhigni gelqgin né drejtim té B dhe liron
nga krahvara e lokacionit (x). Térhigni
gelqgin nga jashté né drejtim té A.

2. Shtyni gelqin kah dhe nén krahvaren e
lokacionit (y), né drejtim té B.

3. Vendosni gelgin nén krahvaren e
lokacionit (x) né drejtim té C.

Nése dera e furrés éshté deré me gelq
té trefishté, shtresa e treté e gelqit
mund té gmontohet né ményré té
njejté si shtresa e dyté e gelqit.
Hegja e derés sé furrés

Para pastrimit t& xhamit té€ derés sé furrés,
duhet té higni derén e furrés, si¢ tregohet
mé poshté

1. Hapni derén e sipérme té pajisjes.

2. Hapni kapésin e bllokimit (a) (me
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ndihmén e njé kacavidé) deri né pozicionin
pérfundimtar.

e

J
3. Mbylini derén derisa té jeté pothuajse né
pozicionin plotésisht t& mbyllur dhe higni
derén duke e térhequr drejt jush.

e

Cmontimi ose hegqja e raftit prej teli

Pér té cmontuar raftin e telit, térhigni raftin e
telit si¢c éshté treguar né figuré. Pasi ta keni
|Iéshuar nga kapéset (a), ngrijeni lart.

e

5.2 MIREMBAJTJA

PARALAJMERIM: Mirémbaitja e késaj
pajisje duhet té realizohet vetém nga
personi i autorizuar pér mirémbaijtje
ose tekniku i kualifikuar.
Ndérrimi i lambés sé furrés

PARALAJMERIM: Fikeni pajisjen dhe
I€reni té ftohet para se te fillojé
pastrimi.
« Largoni thjerrézén e gelqit, pastaj
largoni pogen.

» Montoni llambén e re (rezistente deri né
300°C) pér té zévendésuar llambén qé
keni hequr (230 V, 15-25 Vat, Tipi E14).

« Zévendésoni thjerrézat e qgelqit, dhe
furra juaj éshté gati pér pérdorim.

*  Produkti pérmban njé burim energjie me
efikasitet té klasés G.

* Burimi i energjisé nuk mund té
zévendésohet nga pérdoruesi
pérfundimtar. Pas shitjes kérkohet
servisim.

*  Burimi i pérfshiré i drités nuk éshté
menduar pér pérdorim né aplikime té
tjera.

/

el

i

Burimi i zévendésueshém i burimit té
energjisé béhet nga njé profesionist,.
-

J

Llamba éshté e dizajnuar apostafat

pér pérdorimin te pajisjet shtépiake

pér gatim. Nuk éshté e pérshtatshme
pér ndrigimin e dhomés né shtépi.
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6. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE & TRANSPORTI

6.1 ZGJIDHJA E PROBLEMEVE
Pasi té kontrolloni kéto zgjidhje problemesh bazé, nése akoma keni problem me
pajisjen, ju lutem kontaktoni njé person té€ autorizuar pér servisim ose teknik té

kualifikuar.

Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Furra nuk kycet.

Shkyget rryma.

Kontrolloni nése keni furnizim elektrik.

Kontrolloni nése pajisjet tjera té kuzhinés
punojné.

S’ka nxehtési ose furra
nuk nxehet.

Kontrolli i temperaturés sé furrés éshté
rregulluar gabimisht.

Dera e furrés éshté Iéné e hapur.

Kontrolloni nése disku i temperaturés sé
furrés éshté rregulluar si¢ duhet.

Llamba e furrés (nése
ka) nuk punon.

Eshté djegur llamba.

Lidhja elektrike éshté stakuar ose
shkyeur.

Zévendésoni llambén sipas udhézimeve.

Sigurohuni qé furnizimi elektrik &éshté kygur
né prizén né mur.

Pjekja ose gatimi nuk
éshté i njétrajtshém
brenda furrés,

Raftet e furrés nuk jané pozicionuar
si¢ duhet.

Kontrolloni nése temperaturat dhe pozitat e
rafteve pérdoren ashtu si rekomandohen.

Mos e hapni derén shpesh nése nuk gatuani
ose pigni gjéra té cilat duhet té rrotullohen.
Nése e hapni derén shpesh, temperatura e

brendshme do té jeté mé e ulét dhe kjo do té

ndikojé rezultatin e gatimit.

Celésat e kohématésit
nuk mund té shtypen sic
duhet.

Ka ngecur material i huaj mes
celésave té kohématésit.

Modeli me prekje; ka lagéshti né
panelin e kontrollit.

Funksioni i katinarit &éshté rregulluar.

Largoni materialin e huaj dhe provoni sérish.
Largoni lagéshtiné dhe provoni sérish.

Kontrolloni nése funksioni i katinarit &éshté
rregulluar.

Ventilatorin ose erashka
e furrés (nése ka) éshté
e zhurmshme.

Raftet e furrés po vibrojné.

Kontrollo nése furra éshté e sheshté ose e
rrafshét.

Kontrolloni nése raftet dhe ose pajimet
pér pjekje vibrojné ose jané né kontakt me
panelin e pasmé té furrés.

6.2 TRANSPORTI

Nése keni nevojé ta transportoni produktin, pérdorni paketimin origjinal té produktit dhe
mbajeni duke pérdorur kasén origjinale. Ndigni shenjat e transportit né paketim. Ngjitini
té gjitha pjesét e pavarura me produktin pér t& parandaluar démtimin e produktit gjaté

transportit.

Nése nuk e keni paketimin origjinal, pérgatitni njé kuti transporti né ményré gé pajisja,
sidomos sipérfaqget e jashtme té produktit, té& jené t€ mbrojtura nga kércénimet e jashtme.
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1. MPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OIMNACHOCT

« BHMMaTenHo npoyeTteTe BCUYKM UHCTPYKLUN Npeau
[a usnonasarte ypeaa v rv 3anasete Ha yao6HO
MSICTO 3a CcrpaBKa npu HeobXoaNMOCT.

* HacToswoTo pbKOBOACTBO € NOArOTBEHO 3a NoBeYe
OT eauH MOAEenN W1 BalWMAT Ypea € Bb3MOXHO aa
HAMa HAKOW OT onucaHuTe TyK pyHKumn. MNopaawn
Tasn NpuyMHa e BaXkHo aa ob6bpHeTe 0CobeHO
BHUMaHMe Ha urypute 1 cnucbka c dourypm npum
YyeTeHe Ha pbKOBOACTBOTO 3a paboTa.

1.1 OoBLWM NPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OMNACHOCT

« Tosu ypeq Moxe fa ce uanonsea oT geua Ha
Bb3pacT 8 rogMHu 1 noBeYve 1 OT Nnua ¢ HamaneHu
dM3MnYECKN, CEH30PHN U YMCTBEHN CNOCOBHOCTH
MW Annca Ha ONUT U NO3HaHUS, ako 6baaT
HabnogaBaHn UM MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
ynoTpebarta Ha ypena no 6e3onaceH Ha4yuH n
pasbupat cBbp3aHUTe C HEro onacHocTu. [leuarta
He TpsibBa aa urpasaT ¢ ypeaa. lNoyncresaHeTo u
nogapbXkaTa He TpsibBa Aa ce u3BbpLUBaT OT Aeua
©e3 HabntoaeHve.

A NMPEAYNPEXOEHUE: YpeaobT 1 4OCTBNHUTE MY
YacTu cTaBaT ropeLim no Bpeme Ha ynotpeba.
Heobxogmnmo e ga 6baete BHMMATENHU, 3a Aa
n3berHete JOKOCBAHETO Ha ropewmTte Yactu. [asete
aeuara noa 8 rogvHW garned, OCBEH ako He
HabntogaBaTe HenpekbCHaTo.

/5 A NPEQYNPEXOEHUE: OnacHocT oT noxap: He
C'bXpaHﬂBaIZTe npegmMmeTn BbpXy rotBapCkKnTe
NOBBbPXHOCTHU.

/\ A NPEOYNPEXOEHUE: Ako NOBLPXHOCTTA €
HamnykaHa, u3KnioJeTe ypeaa, 3a aa usberHere
Bb3MOXEH TOKOB yaap.
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« He paboteTe ¢ ypeaa npu n3nonssaHe Ha BbHLUEH
Tanmep 1N oTaenHa cucTeMa 3a AUCTaAHLMOHHO
ynpaBneHue.

 [lo BpeMe Ha nsnonsBaHe ypeabT Ce HaropeLlsisa.
Heobxoanmo e ga 6baete BHMMATENHU U Aa
He QokocBaTe HarpeBaTenHUTE eNeMeHTU BbB

dypHara.
« [pbXKMTE MOraT a ce HaropewaT crneq KpaTtbk
nepuog no BpemMme Ha ynotpeba.

* He u3nonssanTte cunHu abpasmeBHM NOYUCTBALLM
npenapartun unu Ten 3a NoOYUCTBaHEe Ha CTBLKMNOTO
Ha Bpartarta Ha doypHaTa un gpyra noBbpPXHOCT.
B1b3MOXHO e NOBbPXHOCTUTE fa Ce Hagpackar,
KOEeTo [a JoBefe BO cyynBaHe Ha CTbKMOTO Ha
BpaTarta unu nospeaa Ha NoBbPXHOCTUTE.

« He nsnonseaiite napo4ncTadki 3a no4yncTeaHe Ha
ypena.
/N A NPEOYNPEXOEHUE: 3a na usberHere

OnacHOCTTa OT TOKOB yaap, Ce yBepeTe, 4e ypeabT €
U3KITKOYEH nNpean Aa CMeHUTe namnara.

ABHMMAHME: [locTbnHUTE YacTn morar aa ce
HaropeLsT Npu roTBeHE UNu neyveHe Ha rpurn. Nasete
MarnkuTe geua ganed oT ypeaa, koraTo ro nanonasare.

* YpeabT e nponsBefeH B CbOTBETCTBUE C
NPUNOXNUMUTE MECTHU U MEXOYHapOaHU CTaHOapTu
n pasnopenobu.

« [NlogapbxkaTta u pemMoHTa Tpsabsa fa ce u3BbpLuBar
CaMO OT YMbJ/IHOMOLLIEHN CEPBU3HU TEXHULIN.
MOHTaXXHUTE N PEMOHTHM paboTun, KOUTO ce
N3BbPLUBAT OT YNMbSITHOMOLLEHUTE TEXHULM,
mMoraT a 6baaT onacHU. He npomeHsnTe n He
MoandmumpanTe cneundukaummTe Ha ypega no
HUKaKbB Ha4nMH. Henogxogawmre npegnasurtenu 3a
KOTNOHW MoraT fa NPUYUHAT UHLUNOEHTMW.
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» [lpegun oa cBbpXKETE ypeaa ce yBepeTe, Ye
MECTHOTO 3axpaHBaHe (BuA Ha rasa un rasoBo
HandraHe UNU enekTPUYECKO HarnpexeHmne u
4YyecToTa) N cneundukaunnuTe Ha ypega ca B
cboTBeTcTBME. CheumdukaunmnTte Ha ypena ca
NOCOYEHN Ha eTUKETA.

A BHUMAHWE: Toau ypepn e cb3naneH camo 3a
NPUroTBsHe Ha XpaHa u e npegHasHayeH 3a
n3nornsBaHe camo B oMallHu ycnosud. He Tpssibsa ga
ce M3non3Bea 3a Apyrv uenu nnuv apyrm npunoxeHus,
KaTo npomuLuneHa ynotpeba B TbproBcka cpega unm
3a 3aTonrngaHe Ha NOMELLEHUS.

* He nsnonseanTte OpbXKUTE Ha BpaTaTa Ha doypHaTta
3a noBguraHe unun npemMecTBaHe Ha ypeaa.

» Heobxoaumo e ga B3eMeTe BCUYKM NpeanasHu
MEpKW, 3a Aa rapaHTmpaTe 6esonacHocTTa Cu.
THbM KaTo € Bb3MOXHO CTBHKINOTO fa Cce CHynu,

e Heobxogumo ga 6baeTe BHMMATENHU NpuU
novyncTBaHe 1 Aa He ro Hagpackesate. He ygpsinte
CTBKNOTO C NPUHAANEXHOCTH.

* YBeperTe ce, Ye 3axpaHBalLUAT kaben He e
3axBaHaT UM NOBPEOEH NO BpEME Ha MOHTaXa.
AKO 3axpaHBalWmAaT Kaben e noBpeaeH, e
Heobxoammo aa 6u6ae CMeHeH OT Npom3BoauTEnS,
TEXEH CEPBU3EH areHT unum nuue ¢ nogobHa
kBanudunkaums, 3a ga ce nsberHat onacHoOCTUTE.

* He nosBonsBaunTte Ha geuarta a ce KaTepsT Ha
BpaTaTta Ha (pypHaTa unu ga cagat BbpXy Hes,
KoraTo € OTBOpeHa.

* [laseTe geuata 1 XNMBOTHUTE Aaned oT ypeaa.
1.2 NPEAYNPEXAEHUA NMPU MOHTAXA

« He paboteTe ¢ ypena npeau aa ro MoHTupare
HambHO.
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YpeabT TpsAbBa ga 6bae MOHTUPaH oT
YNbIIHOMOLLEH TEXHUK. [Tpon3BOANTENSAT He €
OTroBOPEH 3a noBpeaun, KoMTo morart ga 6vaar
NPUYMHEHN OT AedEKTHO pasnosfiaraHe U MOHTaXx OT
HeynbAHOMOLLIEHN NnLa.

[Mpn pasonakoBaHe Ha ypeda ce yBepeTe, Ye Hsama
TpaHCnopTHU noBpeaun. B cnyyan Ha kakbBTO U fa

e AedeKT He U3MNo3BanTe ypeaa n ce CBbPXeTe

C kBanudunumpaH cepB1U3eH areHT He3abaBHO.
3non3saHnTe 3a onakoBaHe Ha ypeda matepuanu
(HannoH, Tenbogose, CTUPONAHA U Ap.) moraT Aa
ObaaT BpeagHu 3a geuata u Tpsabea ga ce cvbupart m
OTCTpaHsiBaT He3abaBHO.

3awuTeTe ypeaa oT BMAHUATaA Ha aTMocepara.
He n3naramte Ha Bb30eNUCTBUA KaTo ClbHLUE, ObXA,
CHSAI, Npax unu TBbpAae ronsiMa BNa>HoOCT.

Bcundkn matepuanu (Hanp. wkadgose) okomno
ypena TpsibBa ga morat ga usgbpXat MUHUMarHa
Temnepartypa ot 100°C.

3a fa ce nsberHe nperpsiBaHe, ypeabT He TpsbBa
Aa ce MOHTUpa 3aj AekopaTuBHa BparTa.

1.3 N0 BPEME HA YNOTPEBA

[Mpy NMbpBOTO N3NoN3BaHe Ha oypHaTa MOXeTe

[a yceTtute fieka mmpusma. Tosa e HopmarsnHo n

ce NpuyMHAaBa OT U30NaUMOHHUTE MaTepuanu Ha
HarpeBaTenHuTe eniemeHTn. lNpegnarame npeau
Aa usnonaeate pypHarta 3a NbpBu NbT Aa A
OCTaBuTe npasHa 1 ga 9 BKIYUTE Ha MakcMmMarHa
Temneparypa 3a 45 MUHYTU. YBepeTe ce, ve
cpenarta, B KOSITO € MOHTUPaH NPOAYKTbT, € gobpe
NnpoBepTpPeEHa.

BHumaBanTe npu oTBapsaAHETO Ha BpaTaTa Ha
doypHaTa rno BpemMe Ha roteBeHe. ['opelyarta napa ot
doypHaTa Moxe fa NpUyYnHN U3rapstHuS.
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* He nocrtaBsanTe Bb3nnaMeHUMn unm ropumm
maTepuanu B unn B 6GnnsocT 4o ypeaa, KoraTto ro
n3nonssare.

* BuHarm nsnonssante pbkasuum 3a pypHa um
obpbLanTe XxpaHaTta BbB oypHaTa.

* He obBuBante cypHaTta ¢ anymmHneso onno
Npwu HUKaKBM OBCTOATENCTBA, Thi KaTo MOXe Aa
nperpee.

* He noctaBanTe YMHUM UK TaBK 3a MNeYeHe
AVPEKTHO BbPXY OCHOBATa Ha doypHaTta gokarto
rotBute. OcHoBaTa cTaBa MHOIO ropeLla n Moxe aa
NPUYMHN NoBpeaa Ha NPoayKTa.

O A\ He ocrassitre dypHaTa 6e3 HabntogeHwue,
KoraTto roTBute ¢ TBbpAM UIn Te4YHN macna.. Te moraT
[a ce Bb3MNSiaMeHsT Npu yCroBuUs Ha BUCOKa
Temneparypa. Hukora He nscmneanTe Boaa BbpXy
naamMbLM, KOUTO ca NMPUYMHEHM OT MasHUHU. BmecTo
TOBa U3KJIOYETE oypHaTa U NOKPUNTE CbAa C Kanak
NN NPOTUBOMNOXAPHO O4EANO.

« AKO He npeaBwaaTe Aa uanornssaTe NpoaykTa 3a
NPOABLIMKUTENEH NEPUOA OT BPEME, U3KIoYeTe OT
rMaBHUA NPeBKIoYBaTen.

* [1lpoBepsiBanTe fanu 6yToHUTE 3a yrnpasneHne Ha
ypeaa BuHaru ca B nosuums ,0” (cton), korato He ro
nanonssare.

» TaBuTe ce HaknaHAT Npu nsBaxgaHe. BHMMaBanTe
[a He pascuneTe ropeLlara xpaHa, 4oKaTo S
n3Baxgare oT (pypHara.

* He noctaBanTe HULLO BbpXYy OTBOpPEHAaTa BpaTa Ha
dypHaTa. ToBa MOXe a okaxke HebrnaronpusaTHoO
BNusiHne BbpXy BanaHca Ha dpypHaTa unu ga
noespeamu Bparara.

* He okayBanTte xaBnneHu Kbpnu, KbpPrin 3a CbaoBse
U gpyrn Kopr Ha ypega mnin Heroeute Jpb>KKA.
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1.4 NOo BPEME HA NMOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

 YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KIOYEH OT
3axpaHBaHeTo Npeau Aa U3BbpLUNTE onepaLun no
MoYMcTBaHe NN NoaapbKKA.

* He oTcTpaHsBanTe OyTOHUTE 3a ynpaBrieHne, 3a ga
noYncTuTe naHena 3a ynpasneHue.

« 3a ga nogabpxaTe ehekTMBHOCTTA U
GesonacHoCTTa Ha ypeada, npenopbyBamMe BUHAru
Aa n3nonasare opurnMHanHn pe3epBHU YacTu 1 aa
ce cBbp3BaTe C YMb/IHOMOLLEH CEPBU3EH areHT, B
cny4am 4e e Heobxoaumo.

EO [eknapauus 3a CbOTBEeTCTBUE

C Eﬂeknapmpalvle, Yye NPoaYKTUTE HU OTroBapsaT

Ha NPUNOXUMUTE €BPONENCKN ANPEKTUBN,
PELUEHUSs, pernameHTn N N3NCKBaHUATA,
N30POEHN B NOCOYEHUTE CTaHAapPTW.

Tosu ypen e NpoekTUpaH fa ce uaronsea camo 3a
ooMallHo roTBeHe Besika apyra ynotpeba (kaTto
OTONIIEHNE Ha CTas) e HenpaBunHa 1 onacHa.

0 NHCTpyKuMMTE 3a paboTa ce OTHaCAT 3a pas3nuyHu
moaenun. Bb3amoxkHO e aa 3abenexnte pasnukn Mexay
Te3n MHCTPYKUUK 1 Balums mopgen.
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U3xBbpnsaHe Ha cTapus Bu ypen

To3n cUMBON BbPXY NPOAYKTa UM BbPXY
ﬁ HeroBaTa OnakoBka MokKasBa, Ye TO3U NpoaykKT
]

He TpsibBa ga ce TpeTmpa KaTto OUTOB OTNAObK.
BmecTo ToBa, TOM TpsibBa Aa 6bae npenageH B
NoAXOAsLLO MSCTO 3a cbbupaHe n
peuuKnMpaHe Ha enekTPMYeCcKo U eNeKTPOHHO
obopyaBaHe. KaTto ce norpmxmte 1031 NpoayKT Aa
Obae AenoHupaH No Noaxoasil, HavnH, Bue we
NMOMOrHETE 3a NpeaoTBpaTsBaHe Ha Bb3MOXHUTE
HeraTMBHW NOCNeACTBUSA 3a OKONHaTa cpeaa u
YOBELLIKOTO 34paBe, KOUTO B MPOTMBEH Cry4an morat
Oa ce crnyyaT npu HeNpPaBUITHOTO M3XBbPMSHE HA TO3U
npoaykT. 3a noBeve nogpobHa nHopmMauns OTHOCHO
PEeLMKNMPAaHETO Ha TO3M NPOAYKT, MOMNs CBbPXeTe ce C
MECTHUS rpadcKn CbBET, Cry>Xbute 3a M3XBbprsHE Ha
oTnagbLUM UM TbProBeLa, OT KOroTo € 3aKyneH.
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2. MOHTAX U NOArOTOBKA
3A YNOTPEBA

NMPEOYNPEXOEHWE: MoHTupaHeTo

Ha ypefa TpsibBa fa ce n3BbpLUM OT
YMbHOMOLLIEH CEPBU3 MUY KBanuguumpaH
€reKTPOTEXHUK, CbIMacHO MHCTPYKUMUTE B
PBKOBOACTBOTO M B CbOTBETCTBUE C
MeCTHUTe pasnopeadu.

* HenpaBunnHOTO MOHTMpaHe Moxe Aa
MPUYMH LLEETN 1 MOBPEAW, 3a KOUTO
NPON3BOAUTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT
1 rapaHuusaTa Wwe 6bae oTMeHeHa.

« [peau MoHTaxa npoeepeTe Aanu
MECTHOTO 3axpaHBaHe (erekTpryecko
HarnpeXeHue 1 YecToTa) CbOTBETCTBa
Ha HacTpoWK1Te Ha ypeaa. Ycrnosusita
3a U3Non3BaHe Ha ypena ca NMocoYeHu
BbPXY eTMKeTa.

+  Heobxogmmo e aa cnassaTe 3akoHWTE,
pasnopenduTe u OUPeKTUBUTE,
KOWTO ca B cuna B cTpaHaTta Ha
ynotpebara (pa3nopenbdu 3a

6e3onacHocT, NnpaBUJTHO peuunKknmpaHe B

CbOTBETCTBUE C pasnopenduTe u ap.).

*  AKO NpoayKTBLT MMa CBansemMu Bogavu
Ha padToBe (TeneHn peLleTkun) n
PBbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens
CbAbpKa peLenTun KaTto Kuceno
MIISIKO, TeNeHnTe peLueTkm TpsibBa aa
ce OTCTpaHAT 1 oypHaTa aa pabotu
B ONpeaeneHnsi pexvm Ha roTBeHe.
MHopmauuna 3a oTcTpaHsBaHe Ha
TeneHus padT e BKMNYeHa B pasgen
MOYNCTBAHE W MOOOPBXKKA.

2.1 CbBETU 3A MOHTAXHUKA
O6LWM NHCTPYKUUMN

« Cnep OTCTpaHABaHE Ha
OMakoBbYHUTE MaTepuanun ot ypeaa un
NpUHaOnNeXxHoCcTunTe My, ce yBeperte, ve

ypenbT He e noBpeaeH. Ako nogoaupare

noepepna, He ro U3nonseainTe 1 ce
CBbPXKETe C YMbHOMOLLEH CepBU3eH
TEXHMK U KBanuduumpaH TEXHUK
He3abaBHoO.

° YBepeTe ce, Ye HAMa Bb3nnamMmeHnmMmmn

nnun ropyummn matepuanu B 6nusocrT, kato

3aBecu, Macra, Kbpnv 1 Apyru, KOuto
MorarT Ja ce 3anansr.

e PaboTHMAT NNoT 1 MebenuTe oKomno
ypena Tpsibea ga 6baat HanpaeeHu OT

mMaTtepuanm, yCTOI7I‘~IVIBVI Ha TemMmneparypu

Hag 100 C°.

*  YpenobT He TpsAGBa Aa ce MOHTMpa
JVPEKTHO Haf, CbAOMUSMHA MaLLUVHW,
XnagaunHuun, ppusepu, nepanH unm
CYLUWIHM.

2.2 MOHTAX HA ®YPHATA

YpeauTe ce JOCTaBSAT C KOMMIEKTU 3a
MHCTanaums n morat aa 6baaT MOHTUPaHM
Ha paboTeH NNOT C NOAXOASALUTE pasMepy.
Pa3mepuTe 3a MOHTaX Ha KOTMOH U (hypHa
ca AageHu no-gony.

A[mm] 557 M""('I’"“‘;')‘c' F | s60/580
B [mm] 550 MUH. G (mm) 555
C (mm) 595 muH. Hil (mm) | 600/590
A (mm) 575 MuH. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTax noa pa6oTteH nnot

A,

MoHTax B oTAeneHue B cTeHaTa

Cnep KaTo HanpaBuTe eneKkTpuyeckuTe
BPb3KW, BKapanTe dypHaTa B Wwkada, kato m@
A HaTucHeTe Hanped. OTBoOpeTe BpaTaTta L
Ha dypHaTa 1 BKapante ABa BUHTa B
OTBOPWTE, Pas3norioXeHn Ha paMkaTta Ha
dypHaTa. 3aTerHete BUHTOBETE, JOKATO > «
pamkaTa Ha NnpoAdyKkTa JOKOCBa AbpBeHaTa

MOBBPXHOCT Ha LWKada.
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2.3 ENEKTPUYECKA BPB3KA
M BE3OMACHOCT

NPEQYNPEXOEHUE:

EneKkTpunyeckoTo cBbp3BaHe Ha TO3n

ypen TpsibBa Aa ce M3BbpLun OT
0OTOpPU3MpPaH CepBuU3 Unn kBanudmumpaH
€IeKTPOTEXHUK, CbIMacHO NHCTPYKUMNTE B
PBKOBOACTBOTO U B CbOTBETCTBME C
MEeCTHUTE pasnopeaomu.

NPEOYNPEXOEHUE: YPEOBT
TPABBA A BbE 3A3EMEH.

» T[lpegw ga BknoynTe ypeaa B
€MNeKTPMYECKOTO 3axpaHBaHe,
TpsbBa oa ce npoBepu Aanm
HanpexeHWeTo Ha ypeaa (MapKkMpaHo
Ha ngeHTUdmrKaumoHHaTa Tabenka Ha
ypena) e cbobpaseHo C HanM4yHOTO
3axpaHBaLLo HanpexeHue, a
3axpaHBalLaTa eneKkTpuyecka
WHCTanaums Tpsbea aa Moxe ga pabotu
C MOLLHOCTTa Ha ypeda (CbLUO Taka
noco4yeHa Ha M,El,eHTMCbI/IKaLI,VIOHHaTa
Tabenka).

* YBepeTe ce, Ye Mo Bpeme Ha
MHCTanauusita ce M3nonseaT n3onvpaHu
npoBogHMUN. EgHa HenpasunHa
Bpb3ka MOXe [a nospeau ypeaa. Ako
3axpaHBaLLmMAT Kaben e noepeneH
n TpsibBa na 6bae NogMeHeH,

ToBa TpsAbBa Aa ce M3BbPLLUN OT
KBanvduumpaH nepcoHarn.

* He n3nonssaiTe agantepu, KOHTaKTU C
MHOrO rHe3fa u/unu yobrkuTenu.

» 3axpaHBaluusa kaben Tpabea ga ce
[ObPXKK Oaney oT ropeLute YacTu Ha
ypena vn He TpsibBa Aa ce orbBa Unm
nputucka. B npoTuBeH crnyyai, kabenbT
MOXXe [a ce noBpeau, KoeTo aa goseae
[0 KbCO CbeaMHEHNE.

* AKO ypeabT He e CBbp3aH KbM
ernekTpuyeckata Mpexa c Lercer,
3a Ja ce cnaseart rnpasunara 3a
©esonacHocT, TpsAbBa Aa ce 13nonssa
MontoceH paseguHUTen (C MUHUMaIHO
pasCcTosHME MexXAay KOHTaKTUTe 3 MM).

*  YpeabT e npegHasHayeH aa pabotu
cbC 3axpaHBaHe 220-240V. Ako BalLeTo
enekTpocHabasiBaHe e pa3nuyHo,
CBbPXXETE Ce C YMbHOMOLLEHUSI
CepBU3EH TEXHVK U C KBanudumumnpaH
€NeKTPOTEXHMK.

» BaxpaHBawmaT kaben (HOSVV-F)
TpsibBa fa € 4OCTaTbYHO AbNbT, 3a Aa
MOXe [a ce CBbpXe KbM ypeaa, 4opu
aKo ypedbT CTOM B NpeAHaTa 4acT Ha
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YBepeTe ce. Ye BCMYKUTE BPb3KKM ca
3aTerHaTt agekBsaTHoO.

PukcupaniTe 3axpaHsaLLms kaben
B kabernHara ckoba, cneg KoeTo
3aTBOpETE Kanaka.

CBbp3BaHeTO Ha KrnemMHaTta KyTuna e
NOCTaBE€HO BbpPXY KNeMHaTta KyTus.
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3. XAPAKTEPUCTUKU HA NMPOAOYKTA

BaxHo: Cneundvkaummnte Ha NpoayKTa ca pa3nnyHu U M3rneabT Ha NPoAyKTa MOXe
[a ce pasnu4yasa OT MnokasaHusa Ha criefBalimTe purypu.

CnUcbK Ha KOMMOHEHTUTE

1. KoHTponeH naHen
2. Ipbxka Ha BpaTtaTa Ha (pypHaTta
3. Bpata Ha gypHaTa

KoHTponeH naHen

®

4 5 6

-

4. byToH 3a ynpaBneHue Ha paboTtaTa Ha pypHaTa
5. Tanmep
6. ByToH 3a TepmocTaTta Ha dypHaTa
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4. N3MNMON3BAHE HA MNMPOAYKTA

4.1 ®YHKLUUN HA OYPHATA

* OyHKUMKTE Ha BallaTa oypHa MoXe aa ce
pasnuyasar B 3aBMCUMOCT OT Moferna Ha
npoaykTa.

OcBeTUTEnHO TANO
BBbB thypHarTa: Lle ce
BKITHO4M CaMo
OCBETIIEHVETO BbB
dypHaTta. To we
OCTaHe BKJITO4EHO No
Bpeme Ha yHKuusiTa
3a roTBeHe.

PyHKLMA 3a
pa3mpasfiBaHe:
MpenynpeoutenHuTe
CBETNVHN Ha dypHaTa
e ce BKNo4aT U
BEHTUNATOPBT Le
3ano4yHe ga pabotu. 3a
Oa nsnonsearte yHKUuATa 3a
pasMpa3ssiBaHe, NOCTaBeETE 3aMpa3eHaTa
XpaHa BbB (hypHaTa BbpXy Nasumua Ha
TpeTa no3nuusa oT AorHaTa cTpaHa Ha

%

dypHaTta. NpenopbyBa ce Aa nocraedate
TaBa nofJ pasmMpassiBalliata ce XxpaHa, 3a fa
cbbepeTe Bogarta OT CTONSBAHETO Ha neaa.
Tasn yHKUMSA He NPUroTBS U He n3nuya
xpaHaTa. Cnyxu camo 3a pa3mpassiBaHe.
Typ60 chyHKLMA:
Bkntousat ce
TepMoCTaThbT U
@ npegynpeauTenHuTe
CBETNIVHHA
WHAMKATOpU Ha
ypHaTa 1 3anoysar
paboTa NpbCTEHOBUAHNUAT HarpeBaTereH
eneMeHT 1 BeHTunartopbT. Typbo
yHKUUSITA pasnpenenst paBHOMEPHO
TonnuHaTa BbB bypHaTa, roTBenKn
pPaBHOMEPHO XpaHaTa BbpXy BCUYKM
peweTku. [NpenopbyBa ce Aa nogrpeete
dypHaTa 3a okorno 10 MUHyTW.
CTaTU4HM roTBapcKkun
dyHKLMUK:
TepmocTaTbT Ha
dypHaTa n
npegynpeavTenHnTe
CBETNIVHHA
WHAMKaTopW ce
BKITHOYBAT U FTOPHUAT U
OOINMHUAT HarpeBaTenHu enemMeHTu
3ano4yBaT pabora. CTaTu4yHUTE roTBapCKM
dYHKUMM M3MbYBaT TOMMUHA, OCUTYPSIBANKK
paBHOMEPHO M3NnyaHe Ha xpaHata. Toea e
naeanHo peLleHne npu nevyeHe Ha xnsob,
KenKoBe, NacTa, fasaHs 1 nuua.

e VT

MpenopbyBa ce Aa noarpeerte ypHaTa 3a
10 MUHYTU 1 Ja rOTBUTE ACTUSITA CaMo Ha
e[Ha naBu1ua no BpeMe Ha Ta3un pyHKUus.
®DyHKUMA 3a paboTa c
BeHTUnarTop:
Bkntousat ce
%7 TepMoCTaTbT 1
npegynpeauTenHnTe
CBETIVHHU
WHAMKATOpU Ha
dypHaTa n 3anoysat paboTa ropHuTe 1
[OOINMHNUTE HarpeBaTeNnHu enemMeHTn 1
BeHTUNATopbT. Tasn pyHKUUSA e nogxoasaila
3a neyeHe Ha TECTEHN U3nenus.
[MpuroTBsiHETO Ce U3BbPLLBA OT FOPHUA U
[OOINMHNS HarpeBaTenH eNeMeHTU BbB
dypHaTa 1 Ype3 ocurypsiBaHe Ha Bb3gyLUuHa
LUMpKynawumsa oT BeHTunaTopa, KoeTto
npvaasa nek eekT Ha nevyeHe Ha ckapa Ha
XpaHaTa. [MpenopbyBa ce oa noarpeete
dypHaTa 3a okorno 10 MUHyTH.
®DyHKLMA 3a nuua:
Bkntousat ce
TepMoCTaThbT U
@ npegynpeantTenHuTe
CBETNVHHU
WHAMKATOpU Ha
dypHaTa 1 3anoysar
paboTa NpbCTEHOBUAHUST U AONHUAT
HarpeBaTerneH eneMeHT U BEHTUNaTopbT.
Tasu dyHKUMA e ngeanHa 3a neyeHe Ha
XpaHu, kato nuua. Bogu no paBHomepHO
n3nuyaHe 3a kpatko Bpeme. [Jokato
BEHTMMATOPBLT pasnpenenst paBHOMEPHO
TOMnMHaTa BbB hypHaTa, OOMNHUSAT
HarpeBaTeneH enemMeHT ocurypsisa
n3nuyaHe Ha xpaHaTta.
®DYHKLMA 332 NeYeHe
Ha ckapa: Bkntousar
ce TepMocCTaThbT 1
npegynpeauTenHuTe
CBETITMHHY
WHAMKaTOpU Ha
dypHarta n
HarpeBaTeNHUAT ernemMeHT Ha ckapara
3anoyBa pabota. Ta3u yHKuns ce
M3rMos3Ba 3a NeYeHe 1 3annyaHe Ha XxpaHu
BbPXY FOpHNUTE NaBuum Ha dypHaTta. Jleko
HaHeceTe ONu1o Mo TerneHaTa peLleTka, 3a
Aa npegoTepatuTe 3anenBaHeTo Ha
XpaHaTa. [NocTaBeTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha
pelweTkaTa. BuHaru noctaeaiTte TaBa nog
XpaHaTa, 3a ja yrnoBuTe Kankute MasHuHa.
MpenopbyBa ce Aa noarpeerte ypHaTa 3a
okono 10 MuUHyTHW.

Mpeaynpexpenue: MNpu neveHe Ha
ckapa Bparara Ha dypHaTa TpsbBsa aa
6bae 3aTBOpeHa 1 Temneparyparta ga
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O6bae HacTpoeHa Ha 190°C. 4.2 TABNUNUA 3A FrOTBEHE
®DyHKLUMA 3a no-

o~~~ Y g S _ -~
TepmocTaThT Ha g fctus Egi \_L/
dypHaTa n Y K= min.
npeaynpeauTenHuTe
CBETMNUHHU ByTtep TecTo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
nHAMKaTopu ce s Kexkc 2-3-4 | 170-190 | 30-40
BKIIOYBAT U cKapaTa 1 ropHUST z
HarpeBaTeneH enemMeHT 3anoysat pabota. Bl Bvcxe/y 2-3-4 | 170-190 | 30-40
Ta3u cbyHKUMs ce n3nonaea 3a no-6bp3o 6| 3apywasare 2 175-200 | 40-50
nedveHe Ha ckapa 1 3a UanuyaHe Ha xpaHa ¢
Mune 2-3-4 200 45-60

Mo-rofsiMa NMoBbPXHOCTHA MIIOLL, KaTo
Hanp1mep Meco. M3nonaeanTte ropHuTe Bytep tecto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35

naeuum Ha dypHarta. Jleko HaHeceTe onmo 2
no TeneHaTa pelueTka, 3a Aa E Kexe 2-3-4 | 150170 | 25-35
npegoTespaTuTe 3arienBaHEeTo Ha XpaHara. E Bucksntu 2-3-4 | 150-170 | 25-35
MocTaBeTe xpaHaTa B LeHTbpa Ha £
pelueTkarta. BuHaru noctaeainte Tasa nop & | Samywasane 2 175-200 | 40-50
XpaHaTa, 3a Ja yrnoBuTe Kankute MasHuHa. Mune 2-3-4 200 45-60
MNpenopbyBa ce fa nogrpeeTe dypHaTa 3a Byreprecro | 2-3-4 | 170190 | 3545
okono 10 MUHyTH.
S Kekc 2-3-4 | 150-170 | 30-40
. Qo
A Mpenynpexaenue: lpu neyete Ha 2| Buockeutn | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
ckapa BpaTaTa Ha oypHaTa TpsibBa fa
Obae 3aTBOpeHa 1 TeMmnepartyparta aa 6bae 3anywasaHe 2 175-200 | 40-50
HacTpoeHa Ha 190°C.
P § S| oo 5 200 | 10-15
DyYHKUMA 32 ABOWHO g
B  M3NMUYaHe C @ Mune * 190 50-60
BEHTUNaTop: o = , 5 52
‘2?: BkrirouBaT ce z Bpxony -5 00 525
T
TEepMoCTaThT U )
NpEayNpeaUTenHuTe = Budek 5 200 15-25
CBETINHHN *Ipn Hanu4yme roTBeTe C LUULL 33 NeYeHe Ha
MHONKATOPU Ha bepHaTa 1 3ano4Bart NUMNeLwKo Meco
paboTa ckapaTa, FopHUSIT HarpeeaTeneH
€eNeMeHT U BEeHTMNaTopbT. Tasu yHKLUS 43

ce nsnonaea 3a no-6bP30 nNeveHe Ha ckapa
Ha No-nibTHa XpaHa 1 3a usnuyaHe Ha
XpaHa ¢ No-rofnisiMa NoOBbPXHOCTHA MIOLL.
[iBata HarpeBaTenHu enemeHTa 1 ckapara
LLle ce eHeprnampar c nomoLyTa Ha
BEHTMnaropa, 3a Ja ce ocurypu
paBHOMEPHO M3nu4yaHe. Manonasante
ropHuTe naBuum Ha cypHara. Jleko
HaHeceTe ofnvo Mo TeneHara peLueTka, 3a
Aa npegoTepaTmTe 3anenBaHeTo Ha
XpaHaTa. [ocTaBeTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha
peleTkata. BuHarn nocrassiTe TaBa nog
XpaHaTa, 3a [ja yroBuTe Karnkute MasHuHa.
MpenopbyBa ce aa noarpeerte ypHaTa 3a
okono 10 MUHyTHU.

Mpeaynpexpenune: [Npu neveHe Ha

ckapa BparaTta Ha pypHaTa Tpsbea aa

Obae 3aTBOpeHa u Temneparypara aa
Obae HacTpoeHa Ha 190°C.
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4.4 YNOTPEBA HA LIU®POBUSA CEH30PEH TAUMEP

DyHKUMKN

A ABTOMaTUYHO roTBEHE

8 Tepmocrar

CL;: BpemetpaeHe Ha roTBeHe

@ 3akntoyBaHe Ha GyToHUTE

D MWHYTHO HanoMHsiHe

@ Pexum

— HamansBaHe Ha Tarimepa

—|— YBenuyasaHe Ha Tanvepa
E' EI E' E [wvcnnen Ha Tamepa

3apaBaHe Ha Yac

YacoBHUKbT TpsibBa Aa Gbae HacTpoeH npeau Aa
3ano4HeTe paborta ¢ pypHarta. Cneq karo ypeabT
ObAe BKITIOYEH B eneKkTpuyeckara Mpexa, BbpX

Zycnnest Le 3anoyHaT Aa npeMuraar CYMBON

§

"
"0:00".

1. HatvicHeTe egHOBpPeMEHHO ByToHM “+” 1 -,
ToukuTe B cpeaTta Ha expaHa LLe 3anoyHar fa
npemurear.

2. 3apaiiTe TOYHMS Yac C NoMoLLTa Ha ByTOHM “+” 1

=", JOKaTO TOMKUTE NpemMunraear.

3. Crieq HAKOMKO CEKYHAM TOUKWTE LLie 3anoYHaT aa
cBeTAT 6e3 npemureaHe.

3akniouBaHe Ha OyToHUTe

®yHkuWATa 32 3aKioyBaHe Ha ByToHWTe
Ce aKTVBMpa aBTOMATUYHO MPM NKNca Ha
notpebuTencku KomaHay KeM Tanmepa B
npobIkeHue Ha 5 cekyan. Cumeon 'S
" Le 3ano4He Aa ceeTy 6e3 npexkbeaaHe. 3a
OTKIOYBaHe Ha ByTOHMTE Ha TaliMepa, HaTUCHETe
1 3appbxTe ByToH "&" B NpoIbITKeHe Ha 2
CceKkyHau. YXenaHoTo AevicTaue Beye Moxe Aa 6bae
U3MBITHEHO.

Hacrpoiika Ha BpemeTo 3a npeaynpeauTeneH
3BYKOB CMrHan:

Bpemerto 3a npeaynpeauTeneH 38yKOB CuUrHarn
Moxe f1a Obae 3apaneHo mexay "0:00"v "23:59"
Y. Ayavo curHambsT CRyXu €QUMHCTBEHO 3a
npenynpexaexue. PypHara He Moxe fa bbae
aKTUBMpaHa C Tasn OyHKUMS.

1. Hatcrete "©". Cumsorst L) LLie 3anoyHe Ja
npemMurea, a Bbpxy aucnnes e 6bae usnucaHo
"0:00".

2. N3BepeTe xenaHust BpeMeBu Nepuoz ¢ noMoLLTa

Ha OyToHn "+" 1 "-", nokato L\ npemurea.

3. Cumeon L) LLie 3aroyHe aa ceeTu be3s
npemureaHe, BpeMeTO Luie Gbae 3anameTeHo, a
npeaynpeauTenHUsT curHan Lwe Gbae 3aaaaeH.

Korato TaliMepbT AOCTUIHe Hyna, Lue Npo3By.y
ayauo curHar, a CUMBOMbT LA Liie npemurea BbpXy
pucnnesi. C HaTuckaHe Ha npowv3BsoreH 6yToH
ayauo CUTHaMLT Ce NpekpaTasa, a cuMBONTLT L)
“34e3Ba oT Aucnres.
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MonyaBTOMaTM4YHO HAacTpOMBaHe Ha BPEMETO
(BpemeTpaeHe Ha roTBeHe)

Ta3u (hyHKUMSA fiaBa Bb3MOXHOCT 3a FOTBEHE BbB
dhvkcpaH BpemeBw neprog. BpemeTpaeHero,
KoeTo Moxe Ja bbae 3agaaeHo, e ot 0 oo 10 vaca.
lNpuroTBeTE ACTMETO M rO NOCTABETE BbB (PypHaTa.

1. U3Gepete xenaHata yHKUUs 1 Temneparypa 3a
FOTBEHE C NoMOoLLTa Ha npubopuTe 3a yrnpasneHve.

2. HatucHeTe HekornkokpaTHO ByToH "®", fokato
BbpXy Avcnnes 6xae nsnucaHo "dur” v 6bae
nokasaH cumeon 2. Cumeon "A" we 3anouHe ga
npemurea.

3. N3BepeTe xenaHns BpeMeBY NEpUof 3a FOTBEHE
C nomoLyTa Ha GyToHM "+"' 1 "-".

4. TekyLLOTO Bpeme Ha [eHs! u;ge 6bae usnncaHo Ha
L

avenrest, a cumeonute "A" n C 2 we ceeat Ges

npemureaHe.

Crep kaTo oTOPOSIBAHETO Ha TalMepa AOCTUTHE
Hyna, doypHaTa LLe Ce U3KIH4Y U LUe NPOo3BYyYM
ayavo curHan. CvvsonuTe "A"y D we 3anouHar
[ia npemurear. 3a npekbCcBaHe Ha ayauo
npeaynpexaeHneTo, 3aBbpTeTe ABaTta KOHTPOITHM
perynatopa Ao nonoxeHue "0" 1 HaTucHeTe
MPOW3BONEH BYTOH, AOKATO TAUMEPBT € BKITHOUEH.
HaTtucHeTe 1 3agpbxTe "O" B npogbmkeHne Ha 2
cekyHan. CuMBoSTbT "A" e nayeste, a TanmepsT
Le Gbae NPEBKIOYEH KbM PBYHO YMpaBNeHME.

Perynupate Ha 3Byka

3a pa perynvpare cunara Ha 3Byka Ha
npeaynpeauTenHmS ayamo CyUrHars, npu nokasaH
TOYEH Yac Ha [ieHs, HaTVCHETe 1 3aApbXKTe
OyTOH "-" B MpoabImKeHne Ha 3 cekyHaym (0o
npo3ByYaBaHe Ha ayavo cvrHan). Bpxy avcnnes
Lwe 6bae m3nmcaHo "ton1". Mpm BCsKO HaTUCKaHe

Ha OYTOH "-", ypeabT LLe 13aaBa pasnyeH ayano
cvrHan. HanuuHm ca obLo YeTupy BUaa ayamo
curHanuaaumst. Ako 6bae nsbpana onuys "OFF"
(M3Kn.), BCUYKM 3BYKOBYW U3BECTUS, C U3KIKOHEHNE
Ha anapmara u npeaynpeamTerH1Te curHamm

3a rpeLuky, Wwe 6baat usknodeHn. Cnea kato
n3beperte XenaHus ayamo curHar, He foKocBanTe
Zpyrv ByToHn. He cnep abnro, n3bpaHusT ayamo
curHan Le 6bae 3anameTeH.

PerynupaHe Ha sipkocTTa

3a perynupaHe Ha sipkoCTTa Ha gucnnes,
HaTMCHeTe 1 3aapbxTe OyToH "+" B NpoabIDKEHNE
Ha 3 cekyHau. Bupxy aucnnes we 6bae nsnmncaHo
"br1". Mpu BCSAKO NocneaBaLLo HaTvckaHe Ha ByToH
"+" cTeneHTa Ha SpKoCT Lue 6bae NpoMeHsHa.

CumBon TepmMmocTaTt

CvimBon TepmocTart (3) Ce aKTVBMpa aBTOMaTU4HO
npu paboTa Ha TepMocTarta Ha ypHata.

4.5 AKCECOAPU
MetanHa pelwetka EasyFix

Mpeav nbpeoHavanHa ynotpeda nodncreTe
akcecoapuTe gobpe ¢ Tonna Boaa,
noYMcTBaLL npenapar 1 Meka Kbpna.

5 e i

4 D

. —— T2
2 : =T
e

» T[locTaBeTe TO3M akcecoap Ha
NPaBUITHOTO MSICTO BbB BbTPELLIHOCTTA
Ha pypHarta.

» QOcrTaBeTe Hal-manko 1 cMm oTCTOsIHUE
OT Karnaka Ha BeHTunaropa.

* bBboerte BHMMaTENHU Npu n3BaxgaHe Ha
CbJOBe 3a roTBEHe W/1nu akcecoapu oT
dypHaTa. HaropelueH1Te NOBbPXHOCTU
Uny xpaHa morar ga npuyanHAT
n3rapsaHusi.

» AxcecoapwuTte morar ga ce gecdopmumpar
oT TonnuHata. Cneg kaTto ce oxnagsr,
TEXHUAT NbpBOHAa4YaneH BbHLUEH BUO
1 KayecTBa e 6baaTt Bb3CTaHOBEHM.

* TaBute n MeTanHuTe peLleTkmn morat aa
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ObaaTt nocTaBsiHU Ha BCSKO OT HMBaTa
mexay 1 un 5.

» TeneckonuyHuTe pencu morar ga 6baar
nocrtaBsHM Ha HMBa 11, T2, 3, 4, 5.

* HuBo 3 ce npenopbyBa Npu rotBeHe Ha
€[1HO HMBO.

*  W3non3BaHeTo Ha HMBO T2 e
NpenopbYUTENHO NPY rOTBEHE HA €AHO
HMBO C MOMOLLTa Ha TEMNECKOMUYHU
pencu.

* PewertkaTa 3a wuw TpsibBa ga 6bae
nocTaBeHa Ha HUBO 3.

*  Hueo T2 cnyxu 3a noctaBsHe Ha
peLueTka 3a WL C TENECKOMNMUYHN
pencu.

¥ AKkcecoapuTe MoraT Aa ce pasnuyasat
B 3aBUCUMOCT OT 3aKyrneHust Moaern.
Obn6oka TaBa

[ObnbokaTa TaBa e Hal-gobpe ga ce
n3nonsea 3a 3agyLlaBaHe.

[NocTaBeTe TaBaTa B KOMTO 1 Aa e padpT n A
HaTucHeTe AOKpaWn, 3a Aa ce yBepuTe, Ye e
nocTaBeHa NnpaBUIIHO.

Mnutka TaBa
[Obnbokata TaBa e Han-gobpe ga ce
N3ron3sa 3a NneyeHe Ha CrnagkuLLn.

[MocTaBeTe TaBaTa B KONTO 1 Aa e padT u A
HaTucHeTe JOKpan, 3a Aa ce yBepuTe, Ye e
nocTaBeHa npaBuUIHO.

PeweTtb4yHa ckapa

PelweTbyHaTa ckapa e Han-gobpe aa ce
13Mon3ea 3a neveHe nnu 3a obpaboTka Ha
XpaHu B Cb0Be, NOAXOASLLM 3a ypHa.

NPEAYNPEXOEHUE

MocTaBeTe NpaBuMHO peLueTkaTa
B CbOTBETHUA padT BbB pypHaTa 1 A
HaTWCHeTe JoKpaWw.

Bparta Ha chypHaTa ¢ oMeKoTeHO
3aTBapsiHe

Bparata Ha cpypHaTa ce 3atBapsi 6aBHO
cama, koraTo ce ocBo60oau TOYHO npeaun
3aTBOPEHOTO MOJIOXKEHME.

e

KonekTopbT 3a Boaa

B HAKoW cnyyam npu roTBeHe MoXe fa ce
NosiBU KOHAEH3 Ha BbTPELUHOTO CTHKI0
Ha BpaTtaTa Ha (pypHaTa. ToBa He e
Hen3npaBHOCT Ha NpoayKTa.

OTBOpeTe Bpartarta Ha ypHaTa B No3uuus
3a nevyeHe n 1 OCTaBeTe B Ta3n No3nums 3a
20 cekyHOum.

Bopara e ce nsteye B KornekTopa.

OxnapeTe gypHaTa 1 n3bbpLuete
BbTPELLUHOCTTA Ha BpaTaTa CbC cyxa Kbpna.
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Ta3su npouenypa Tpsi6ea aa ce npunara
PEnoBHO.

/i

5. MOYNCTBAHE U
NoaaPBbXKA

5.1 NOYNCTBAHE

NPEAYNPEXOEHUE: V3knioueTe
ypeaa v ro octasete [a ce oxnaau
npeamn noyncTeaHe.

O6LWM NHCTPYKUUMN

» [peau oa usnonaeare NOYMCTBALLM
maTepuanuv 3a ypeaa, npoBepere
Janu Te ca NoaxoAsium v ganu ce
npenopbyBaT OT NPOV3BOANTENS.

* M3nonsBaiTe KpemMooGpasHM UM TEYHU
noYMcTBaLLM NpenapaTu, KOUTO He
cbAbpKaT YacTuun. He usnonssante
CbAbpKallyM coda KayCTUK KpeMoBe
(kopo3nBHYK), abpa3nBHM NOYMCTBALLM
nyapw, rpyou Tenyeta unu TBbpAU
WHCTPYMEHTU, TbIA KaTo ToBa MoXe Aa
noBpeau roTBapCKUTE NMOBbPXHOCTMY.

He nsnonaearte no4ncrTealim

npenaparu, KOMTO CbabpXKaT YacTuum,

TbI KaTO MoraT Aa Hagpackar
CTBKIOTO, eManMpaHnTe n/unmn osigncanHn
yacTu Ha ypega.

* AKO MMma npenueBaHe Ha TEYHOCTH,
noyncrtete He3abaBHO, 3a Aa ulberHeTte
rnoepena B YactuTe.

He nsnonasanite napo4mcradki 3a
NnoYncTBaHe Ha 4acTu OT ypeaa.

MouncTBaHe Ha BLTPELIHOCTTA Ha

cdypHaTta

* BwbTpelwHocTTa Ha emannmpaHnTe
dypHU ce noyncTea Har-aobpe, Kkorato
dypHaTa e Tonna.

» bbperte cypHaTa ¢ Meka Kbpna,
HaToneHa BbB BOAa C Npenapar creq,
BCsika ynotpeba. Cnep ToBa nsbbpLuete
dypHaTa OTHOBO C BniaxHa Kbpna u s
noacyLuere.

« Moxe fa ce HanoXxu fa uanonssare
TEYHM NnoYmcTBaLLM MaTepuanu 3a
MbIHO NOYMCTBaHE Ha hypHaTa.
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MouyncTBaHe Ha CTHLKIIEHUTE YacTun

*  PeoBHO NouncTBaiTe CThKNeHUTe
yacTu Ha ypepa.

* Wanonsgarite npenapat 3a No4ncTBaHe
Ha CTbKIO, 3a Aa novncTuTe
CTbKINeHunTe 4YaCTu OTBbLH U OTBbTpPE.
Cnep ToBa n3nnakHeTe obpe u
nofcyLleTe CbC Cyxa Kbpna.

MNMouncTBaHe Ha YacTUTe OT HepbXAaema
cTOMaHa (aKko uMa TakuBa)

e PepoBHO no4yucTBanTe Yactute ot
HepbXaaema CToOMaHa Ha ypefaa.

*  W3GbplueTe YacTMTe OT HepbXaaema
CTOMaHa Cc Meka Kbprna, HaToneHa
BbB BO/IEH pa3TBOp Ha npenapar 3a
noymncTeaHe Ha cbaoBse. Cnep ToBa
nofcyLleTe CbC cyxa Kbpna.

He nouncTtBanTe yactute ot
HepbXgaema CTOMaHa, ako ca Bce
OLLe ropeLlmn oT roTBEHETO.

He ocTaBsawTe ouerT, kade, MNAKo, con,

BOZA, NIMMOH UM JOMaTEH COK BbpXY

YacTuTe OT HepbXaaema CToMaHa 3a
NPOOBLITKUTENHO BpeMe.

MouncTBaHe Ha 6osgncaHn
NOBBbPXHOCTU (aKO € Hann4Ho)

« [leTHa oT gomaTu, JjoMaTteHa nacTa,
KEeT4yn, IMMOH, MPOU3BOAHM Ha Macro,
MIISIKO, 3aXapHW XpaHW, HanmuTKu
cbObpxally 3axap v kade Tpsbea aa
ObAaT novncTeHn HesabaBHO C Kbpna
noTorneHa B Tonna Bofa. AKO Te3un netHa
He ce NOYMCTAT U UM 6bae No3BONeHo
[a 3acbXxHaT Ha NMOBbPXHOCTUTE,

BbpXy kouTo ca, HE Tpsibea ga ce
TbpKaT C TBbPAM NPEeAMETU (3a0CTPEHM
npegMeTy, CTOMaHeHa 1 nnacrmacosa
noyMcTBalla Ten, HapaHsBala
NoBbPXHOCTTa Mbba 3a NoYMcTBaHe Ha
YMHWM) UK NOYUCTBALLM NpenapaTtu
CbObpXXaLly BUCOKO HMBO Ha arlkoxorl,
npenapaTtu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha

neTHa, obeamacnutenu, abpasveHu
XUMUKanu. B npoTuBeH cnyyam Mmoxe aa
ce obpa3syBa KOpo3usi BbpXy NpPaxoBo
bosigncaHaTa NOBbLPXHOCT M Aa ce
nosiBAT neTHa. NponsBoanTenaT HaMa
na 6bae OTroBOpeH 3a KakBUTO 1 Aa e
noBpeau NpuUYMHEHW oT ynoTpebaTa Ha
HenoaxoasLWwm NpoayKT! U METoAM Ha
noyncTeaHe.

OTCTpaHﬂBaHe Ha BbTPELWHOTO CTBLKNO

Mpeou nouncTBaHe TpsibBa Aa OTCTpaHUTE
CTBKIIOTO Ha BpaTaTta Ha pypHaTa, KakTo e

noKasaHo no-aony.

1. ByTHeTe cTbKNOTO No nocoka Ha B u ro
ocBoboaeTe OT hukcupalyata ckoba (x).
[pbnHeTe CTLKNOTO HABLH MO Nocoka Ha A.

e

3a ga nocraBute 06paTHO BbTPELUHOTO
CTBKI0:

2. ByTHeTe CTBKNOTO KbM M NOA
dukcmpaliata ckoba (y) no nocoka Ha B.

e

J

3. lNocTaBeTe CTBLKNOTO o, oukcmpallara
ckoba (x) no nocoka Ha C.

e

J
AKo BpaTaTta Ha dpypHaTa € OT TPOMHO
CTBKITO, TPETUSIT CTHKIEH CINOW MOXe
Aa ce OTCTPaHu Mo CbLUUSA HaYVH

KaKTO BTOPUSI CTBHKIEH CrOMN.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTta

lMpeav oa nouncTuTe CTbKIEHaTa YyacT Ha

BpaTaTta Ha oypHaTa, € Heobxogumo aa 4

cBanuTe, KakTo e nokasaHo

no-gony.

1. OTBOpETE BpaTtata Ha ypHaTa.

BG - 20



- J

2. OTBOpETE 3aKkno4yBaLLmsa dukcaTop (a) B
KpaliHa no3uuus ¢ noMoLlTa Ha oTBepTKa.

e

J
3. 3aTBopeTe BpaTaTa NoJTu AoKpan, crnesa
KOeTo A u3abpnaiTe KbM cebe cu, 3a Aa s
ceanuTe.

e

OTcTpaHsiBaHe Ha TeneHus padTt

3a ga oTcTpaHuTe TeneHaTta peLleTka,
OpbMHETE TeneHaTa peLleTka KakTo e
nokasaHo Ha curypata. Cnepg kato 4
ocBoboguTe oT ckobuTe (a) 4 noBauUrHeTe
Harope.

5.2 nogaPBXKA

NMPEAYNPEXAOEHUE: MNogapbxkata

Ha To3u ypepn TpsibBa Aa ce u3BbpLuBa

caMo OT OTopM3upaH CeEpPBU3 UK
KBanMuLUMpaH TEXHUK.

CMmsiHa Ha namnara Ha cpypHaTa

NMPEAYNPEXOEHUE: MNpean
MoYMCTBaHe M3KMoYeTe ypeaa u ro
ocTaBeTe [a ce oXnaau.

* W3Bapete cTbkneHaTa newla, cneg
KOETO n3Bagete KpyLlukarta.

» TMocTtaBeTe HOBa kpyLUKa (ycToi4MBa Ha
300 °C) Ha msacToTo Ha cTapata (230 V,
15-25 Watt, Tun E14).

« CwmeHeTe cTbkneHaTa rewya, ypHaTta
Bu e rotoBa 3a ynotpeba.

* [pogyKTbT ChAbpPXa N3TOYHUK Ha
CBETNMHA C KNnac Ha eHepruinHa
edekTmBHOCT G.

*  M3TOYHMKBT Ha cBETNMHA He MoXe Aa
ObAle 3aMeHeH OT KpanHua noTpebuTen.
Heobxoanmo e cnegnpopax6eHo
obcnyxsaHe.

e BKOYEHUAT U3TOYHUK Ha CBETNMHA He
e npefHasHayeH 3a 13nosnssaHe B ApYyru
MPUINOXEHWS.

@O3=1@:

CMeHsIeM U3TOYHUK Ha CBEeTSIMHA OT
npodecuoHanucT

KpywwkaTa e npegHasHaveHa

crneymnanHo 3a ynotpeba B JOMaKMHCKM

ypeau 3a roteeHe. He e noaxogsiy 3a
OCBETIIEHNEe Ha cTanTe B AoMa.
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6. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTU U TPAHCTTIOPTUPAHE

6.1 OTCTPAHSIBAHE HA HEU3MPABHOCTU

Ako Bce oLe numare np06r|eM C ypena cnepn nposepka Ha OCHOBHUTE CTbIKM 3a
OTCTpaHABaHe Ha HEeN3npaBHOCTU, Ce CBbpPXeTe C YNbJIHOMOLLEH CepPBNU3EH TEXHUK

Mnn KBanuuumpaH TeXHUK.

Mpo6nem Bb3moxHa npuumnHa

PeweHune

dypHaTa He ce
BKITIOYBA. EnekTpo3axpaHBaHETO € MU3KIYEHO.

MpoBepeTe aanu uma 3axpaHeaHe.

OcBeH ToBa nposepeTe fanu pabotsaT
APYrUTE KYXHEHCKM ypeau.

ByToHBT 3a TemnepaTtypa Ha ypHaTa
Hsama HarpsisaHe nin HE € HAaCTPOEH NPaBMUITHO.
dypHaTa He ce 3aTonns.

Bparara Ha dypHaTa e oTBopeHa.

MpoBepeTe aanu OyTOHBLT 3a ynpasneHve
Ha Temneparypara Ha bypHaTa e HacTpoeH

npaBuHO.
CMeHeTe namnaTa B CbOTBETCTBME C
OCBETNEHMETO BbB Waropsna namna. UHCTpyKUMHTE.
ypHara (ako e MpeKbCHATO AN N3KMIOYEHO
HAnNM4HO) He paboTu. eneKTpOsaXpaHBaHe. YBepeTe ce, Ye 3aXpaHBaHeTo e BKIIOYEHO B

CTE€HHUA KOHTaKT.

[oTBeHeTO €
HEPaBHOMEPHO BbB JlaBuumnTe Ha cbypHata ca
dypHaTa Pa3nonoXeHy HenpaBwuIHO.

MpoBepeTe fanu ce u3nonasa
npenopbyYBaHaTa Temnepartypa u noauums Ha
nasuuara.

He oTBapsifiTe UeCTo BpaTaTta OCBEH ako

He roTBUTE HeLLo, kKoeTo TpsibBa Aa 6bae

o6bpHaTo. AKo OTBapsiTe BpaTaTa 4ecTo,

BbTpeLUHaTa Temnepartypa Lie e no-Hucka

1 TOBa MOXe [a NoBnusie Ha pesyntaTta ot
rOTBEHETO.

Wma uyxaa matepusi, saxsaHara
3 mexay byToHuUTE Ha Taiimepa.
EﬁLO;ETrZTHEangxaega Mogen cbC CeH30peH ekpaH: uma

Briara ro KOHTPOIHWS NaHert.
HaTUCHATMW MPaBWITHO.

HacTpoeHa e dyHkuusTa 3a
6rnokupaHe Ha GyTOH.

OTcTpaHeTe Yyxaarta matepus 1 onutanTe
OTHOBO.

I'IpemaXHeTe Brararta v onuTanTe OTHOBO.

MpoBepeTe Aanu e HacTpoeHa hyHKUMsITa 3a
6nokupaHe Ha GyTOH.

BeHTunatopbT Ha
dypHaTa (ako e

JlaBuumTe Ha dypHaTa Bubpupar.
Hanu4eH) e LyMeH.

MposepeTe ganu dypHaTa e H1BenupaHa.

MpoBepeTe fanu NaBMUMTE UK HAKaKBK
roTBapcku cboBe BUOpMpaT unw ca B

KOHTaKT CbC 3afHUs NaHen Ha dypHaTa.

6.2 TPAHCNOPTUPAHE

AKO e HeoGXxoAMMO Aa TpaHcnopTMpaTe NpoaykTa, U3rnor3BaiTe opurMHanHaTa onakoska
1 ro HOCeTe B opuriHanHarta kyTusi. Cneasante MHCTPYKUMMTE 3a TpaHCMNopTUpaHe,
MOCOYEHN Ha onakoBkaTa. 3anenete BCUYKU OTAENHM YacTu KbM NPOAYKTa, 3a Aa
npefoTBpaTMTE NOBpeaa No BpeMe Ha TpaHcnopTMpaHe.

Ako He pasnonarate C opurMHanHaTta onakoBKa, NoAroTBeTe KyTud 3a HoCceHe Taka, 4ye
ypeabT N 0c00€eHO BbHLUHUTE MY NOBBLPXHOCTU, Aa Ca 3alllUTEeHN OT BbHLLUHM ONACHOCTU.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemafe Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu kdnnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente
beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat
fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
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/\ AA WARNUNG: Hat die Oberflache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

Das Gerat wird beim Betrieb heil}. Seien
Sie vorsichtig und beruhren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil3.

Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Backofenturscheibe oder sonstige Oberflachen
zu reinigen. Dabei konnen Oberflachen zerkratzen,
was zum Bersten der Turscheibe oder Schaden an
Oberflachen fuhren kann.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

/\ AA WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/N ACHTUNG: Von aufRen zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heil® werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und
Vorschriften hergestellt.

Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden. Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefthrt
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werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes

vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fur das Kochfeld.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieldlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. auRerhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
Ziehen an den Griffen der Backofentur.

Es wurden alle erforderlichen Malinahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.
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e Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

« Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

» Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

» Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
sofort entsorgen.

» Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflussen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

* Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C zu widerstehen.

« Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

* Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
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ersten Verwendung bei maximaler Temperatur far
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Beluftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen offnen. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilRen Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Der Ofen darf auf keinen Fall mit Aluminiumfolie
ausgekleidet werden, da er sich dadurch Uberhitzen
konnte.

Legen Sie wahrend des Garens keine Gerichte oder
Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der Boden
wurde dann so heil3, dass es zu Schaden am Gerat
kommen konnte.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen
oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand

geraten. Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes

Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit ihrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

« Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.

» Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

» Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
DE -7



herausgezogen werden. Sorgen Sie dafur, dass kein
heildes Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

» Belasten Sie die Backofentir nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

« Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrtucher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

* Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefihrt werden.

» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

* Um einen ordnungsgemalden Betrieb sowie
die grotmaogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

DE -8



CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemal’ und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fir mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerat oder der
Verpackung weist darauf hin, dass dieses

, Gerat nicht in den Hausmull gehort.Es muss
= | Stattdessen an die entsprechende
Sammelstelle fur das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten Ubergeben
werden.Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemalf entsorgt wird, helfen Sie bei der
Vermeidung moglicher negativer Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsmaflige Entsorgung entstehen
konnen.Wenden Sie sich fur weitere Informationen
hinsichtlich Wiederverwertung und Recycling des
Gerates an die zustandigen Behorden vor Ort, an die
stadtische Mullabfuhr oder an Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter
oder einem qualifizierten Techniker gemaf
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung

der geltenden lokalen Vorschriften installiert

werden.

* Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprtfen Sie vor der Montage des
Gerats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

«  Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir
Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen fir diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen
zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mébel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kdnnen.

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

2.2 EINBAUEN DES BACKOFENS

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert und kénnen in eine Arbeitsplatte
mit geeigneten Abmessungen eingebaut
werden.Die Einbaumalle des Kochfeldes
und des Backofens sind in der Tabelle
unten aufgefuhrt.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Einbau unter einer Arbeitsplatte

Einbau in einen Hochschrank

Nachdem alle elektrischen Anschllisse

den Einbauschrank einschieben.Die
Backofentir 6ffnen, und die 2 Schrauben

in die Locher im Rahmen des Backofens
einschrauben.Bei an der Schrankoberflache
anliegendem Geraterahmen die Schrauben > <+
festziehen.

ausgeflihrt wurden, den Backofen in e m@
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2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft geman
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fir den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heil3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfillen.

* Das Gerét ist fur eine
Spannungsversorgung mit ausgelegt
220-240V.Wenn am Anschlussort eine
andere Spannungsversorgung anliegt,
an einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.

DE -12

Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgeman festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kdnnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Bedienfeld
2.Backofenttrgriff
3.Backofentur

Bedienfeld

®

4 5 6

-
4.Einstellknopf flr Backofenfunktion

5.Timer
6.Temperatur-Einstellknopf fiir Backofen
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4. Verwenden des Produkts

4.1 BACKOFENFUNKTIONEN

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Backofenlampe:Es
wird nur die
Backofenlampe
eingeschaltet. Sie
bleibt wahrend der
gesamten Dauer der
Garfunktion
eingeschaltet.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lufter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkihlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem

Tiefklihlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden
die Speisen nicht gegart oder gebacken,
sondern lediglich schneller aufgetaut.
Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement und
der Lifter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt flr eine
gleichmaRige Warmeverteilung im
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichmaRig gegart.
Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.
Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fur Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmaRig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fiir Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
%27 werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fur Ober- und
Unterhitze sowie der
Lifter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders fur das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird Uber die
Heizelemente fiir Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.
Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
@ und die Warnleuchten
und das
Ringheizelement, das
Heizelement flr
Unterhitze sowie der Lufter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lufter
eine gleichmafige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze fir das richtige Ausbacken des
Garguts.

werden eingeschaltet,
zum schnellen und gleichmaRigen Backen
Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Rosten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett

aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Y Ve VB

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.
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Schneligrill-
Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement sowie
das Heizelement fir Oberhitze beginnen zu
heizen. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen und Grillen von Gargut mit
groRerer Oberflache, wie Fleisch,
verwendet. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter_
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

Doppel-Grill- und
Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fir Oberhitze sowie der Lufter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
voluminéserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit grofRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fiir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

e S

o

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

4.2 GARTABELLE

c

S — ; 0

= . > C L

x Speisen E<—>§ \/

=5 > min.

I

ﬁ Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45

=

§ Kuchen 2-3-4 170-190 | 30-40

[=4

=)

2 Kekse 2-3-4 170-190 | 30-40

=]

& | Schmorgericht 2 175-200 | 40-50

o

o Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 170-190 | 25-35

& Kuchen 2-3-4 150-170 | 25-35

E Kekse 2-3-4 150-170 | 25-35

=]

Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45

_g Kuchen 2-3-4 150-170 | 30-40

=
= Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50

Gegrillte

Fleischklofe 5 200 | 10-15

=
§ Hahnchen * 190 50-60

S
o Koteletts 4-5 200 15-25
Rindersteak 5 200 15-25

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel®
garen.

DE - 15



4.3 NUTZUNG DES ,,DIGITAL TOUCH TIMER*

Funktionsbeschreibung

A Autogaren

8 Thermostat-Symbol

(’E‘, Gardauer

@ Tastensperre

D Minutenbetreuer

(©) Modusfunktion

— Zeit verkiirzen

+ Zeit verlangern
|_:' EI E' EI Timer-Display

Zeiteinstellung

Die Zeit muss vor Nutzung des Ofens
eingestellt sein. Nach dem Stromanschluss
blinken das Symbol ,A“ und ,0:00“ auf der

Anzeige.
"
)\

1. Driicken Sie gleichzeitig die Tasten
L+ und ,-“. Der Punkt in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu blinken.

2. Wahrend der Punkt blinkt, stellen Sie die
Zeit mit den Tasten ,+“ und ,-“ ein.

3. Nach einigen Sekunden hoért der Punkt
auf zu blinken und leuchtet dauerhaft.

Tastensperre

Die Tastensperre aktiviert sich
automatisch, wenn der Timer 5 Sekunden
lang nicht benutzt wurde. Das Symbol ,&"
erscheint und leuchtet dauerhaft. Um die
Timer-Tasten zu entsperren, halten Sie
die Taste ,&* 2 Sekunden lang gedriickt.
Dann kann die gewlinschte Operation
durchgefiihrt werden.

Einstellung des Signaltons des Timers

Die akustische Warnzeit kann auf eine
beliebige Zeit zwischen ,0:00“ und ,,23:59“
eingestellt werden. Der Signalton-Timer
dient lediglich als Warnung. Der Ofen wird
durch die Verwendung dieser Funktion nicht
aktiviert.

1. Driicken Sie ,&". Das Symbol ,L)
beginnt zu blinken und es wird ,,0:00"
angezeigt.

2. Wahlen Sie den gewlinschten Zeitraum
mit den Tasten "+“ und ,,- “, wahrend
blinkt.

3. Das Symbol L) leuchtet dauerhaft, die
Zeit wird gespeichert und die Warnung wird
eingestellt.

Wenn der Timer Null erreicht, ertont ein
Signalton und das Symbol LA blinkt auf der
Anzeige. Driicken Sie eine beliebige Taste,
um den Signalton zu stoppen, und das
Symbol ) verschwindet.
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Halbautomatische Zeiteinstellung
(Kochdauer)

Diese Funktion hilft lhnen dabei, in einem

festen Zeitraum zu garen. Es kann ein

Zeitbereich zwischen 0 bis 10 Stunden

eingestellt werden. Machen Sie die Speisen

él,]im Garen bereit und stellen Sie sie in den
en.

1. Wahlen Sie die gewiinschte Garfunktion
und die Temperatur mit den Drehkndpfen.

Symbol *2 auf der Displayanzeige sehen.
Das Symbol ,A“ wird blinken.

2. Drijckeg Sie ,©%, bis Sie ,dur“ und das

3. Wahlen Sie die gewlinschte Garzeit mit
den Tasten ,+“ und ,-“.

4. Die aktuelle Uhrzeit wird wieder auf dem
Bildsc;girm angezeigt und die Symbole ,A*

und .. bleiben erleuchtet.

Wenn der Timer Null erreicht, wird sich der
Ofen abschalten und es ertdnt ein
Signalton. Die Symbole ,A“ und ,,'\D“ werden
blinken. Drehen Sie beide Bedienkndpfe
auf die Position ,,0“ und drlicken Sie eine
beliebige Taste auf dem Timer, um die
Warnung zu stoppen. Driicken Sie ,(O*

2 Sekunden lang und das Symbol A wird
verschwinden und der Timer schaltet
zurick zur manuellen Funktion.

Tonanpassung

Um die Lautstarke des akustischen
Warnsignals einzustellen, wahrend die
aktuelle Tageszeit angezeigt wird, halten
Sie die Taste ,-“ 3 Sekunden lang gedriickt,

bis ein akustisches Signal ertont. Auf

dem Anzeigebildschirm erscheint ,ton1".
Danach ertont bei jedem Driicken der
Taste ,-“ ein anderes Signal. Es gibt vier
verschiedene Typen von Signaltonen.
Wenn ,OFF* (AUS) ausgewahlt ist, werden
alle Téne ausgeschaltet, auler Alarm- und
Fehlertone. Wahlen Sie den gewtinschten
Ton und driicken Sie keine weitere Taste.
Nach kurzer Zeit wird der ausgewahlte Ton
gespeichert.

Helligkeitseinstellung

Um die Anzeigehelligkeit einzustellen,
halten Sie die Taste ,+“ 3 Sekunden lang
gedrickt. Auf dem Anzeigebildschirm
erscheint ,br1“. Danach ertdnt bei jedem
Drucken der Taste ,+“ eine andere
Helligkeit.

Das Thermostat-Symbol

Das Thermostat-Symbol (3) wird
automatisch aktiviert, wenn der
Backofenthermostat lauft.

4.4 ZUBEHOR
Der EasyFix-Gittereinsatz

Reinigen Sie das Zubehdr vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spulmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
e

» Setzen Sie das Zubehor an der richtigen
Stelle in das Geréat ein.

« Zwischen der Lifterabdeckung und dem
Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm
Abstand lassen.

» Seien Sie beim Herausnehmen des
Kochgeschirrs und/oder des Zubehdrs
aus dem Ofen vorsichtig. Heilze
Speisen oder Zubehorteile konnen
Verbrennungen verursachen.
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» Das Zubehdr kann sich bei Hitze
verformen. Sobald es sich abgekuhlt
hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche
Leistung zurick.

» Facher und Gittereinsatze kdnnen auf
jeder Ebene von 1 bis 5 eingesetzt
werden.

» Teleskopschienen kdénnen auf den
Ebenen T1, T2, 3, 4 und 5 eingesetzt
werden.

* Ebene 3 wird fiir das Kochen auf einer
Ebene empfohlen.

* Ebene T2 wird fir das Kochen auf einer

Ebene mit Teleskopschienen empfohlen.

» Das Drehspiel3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.

* Ebene T2 wird fiir die Drehspiel3-
Drahtgitter-Position mit
Teleskopschienen verwendet.

****Das Zubehor kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Tiefe Fettpfanne
Die tiefe Fettpfanne eignet sich besonders
zum Garen von Schmorgerichten.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafien Sitz
zu gewabhrleisten.

e

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewabhrleisten.

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fur Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

Backofentiir mit Soft-Close-Funktion

Sorgt dafiir, dass die Backofenttir
selbsttatig und sanft schlief3t, wenn sie kurz
vor der geschlossenen Stellung losgelassen
wird.

e
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Wasserablauf

In einigen Garsituationen kondensiert
Wasser an der Innenscheibe der
Backofentir.Dies ist keine Fehlfunktion des
Gerates.

Offnen Sie die Backofentiir bis zur
Grillposition und halten Sie sie ca.
20 Sekunden in dieser Stellung.

Dabei tropft das Wasser in den
Wasserablauf.

Lassen Sie den Backofen abkiihlen, und
wischen Sie die Innenseite der Backofentur
mit einem trockenen Tuch ab.Diese
Vorgehensweise muss regelmafig
angewendet werden.

e

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

» Vor der Verwendung an lhrem
Geréat prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

» Ausschlie3lich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegensténde
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kénnen.

* Wenn Flissigkeiten Uberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

e Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

« Es ist mdglicherweise gelegentlich ein
Flussigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstéandig zu reinigen.

Reinigen der Glasteile
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» Die Glasteile an lnrem Gerat regelmaRig
reinigen.

* Die Glasteile innen und auRen
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlie3end abspdlen, und mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

¢ Die Edelstahlteile an Ihrem Gerat
regelmafig reinigen.

* Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlieRlich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.AnschlieBend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

« Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spulschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kénnen
dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gibernimmt keine
Verantwortung fir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Innenscheibe

Sie missen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,
und aus der Halteklammer x 16sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

DE -

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

2.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y driicken.

J

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.

Wenn die Backofenttr mit drei

Scheiben ausgestattet ist, kann die

dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.
Ausbauen der Backofentiir
Sie missen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentir wie unten dargestellt
herausnehmen.

1.Die Backofentur offnen.

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.
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3.Die Tur bis kurz vor die geschlossene
Position schlielRen, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

e

Ausbauen des Seitengitters

Ziehen Sie das Seitengitter wie in der
Abbildung dargestellt heraus, um es
auszubauen.Nachdem Sie es aus den
Halteklammern a geldst haben, schieben
Sie es nach oben.

e

5.2 WARTUNG
WARNUNG:Das Gerét sollte
ausschlieldlich von einem autorisierten
Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkulhlen.

* Die Streuscheibe abnehmen, und die
Glihlampe herausnehmen.

» Die neue Gluhlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Gliihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

» Dieses Gerat enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Diese Lichtquelle kann vom Endnutzer
nicht ersetzt werden. Dies ist Aufgabe
des Kundendienstes.

» Die mitgelieferte Lichtquelle ist nicht flr
andere Anwendungen bestimmt.

/

N
< . N -
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~

i

Durch einen Fachmann austauschbare
Lichtquelle

- J

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten
aufgefuhrten grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie
sich an einen autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.

Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kuchengerate funktionieren.

Keine Hitze oder
Backofen erwarmt sich
nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentur wurde offen gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgeman eingestellt ist.

Die Backofenlampe
leuchtet nicht.

Die Backofenlampe ist ausgefallen.

Die Spannungsversorgung wurde
getrennt oder ist ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die

Spannungsversorgung an den
entsprechenden Schaltern eingeschaltet ist.

Der Garvorgang
im Backofen ist
ungleichmaRig.

Es wird die falsche Einschubebene
verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentur nicht zu haufig,
es sei denn, das Gargut muss gewendet
werden.Wenn Sie die Backofentir haufig

offnen, hat dies geringere Innentemperaturen
zur Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse
des Garvorgangs.

Die Timer-Tasten

lassen sich nicht

ordnungsgemaf
driicken.

Es haben sich Fremdkérper zwischen
den Timer-Tasten angesammelt.

Touch-Bedienfeld: es ist zu viel
Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkérper, und
versuchen Sie es erneut.

Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und
versuchen Sie es erneut.

Prifen Sie, ob die Tastensperre aktiviert ist.

Der Backofenliifter
(sofern vorhanden) ist
zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr
nicht vibrieren oder an der Riickwand des

Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren miissen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfligung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor

Beschadigung durch aufiere Einfliisse geschitzt sind.
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Gracias por elegir este producto.

Este Manual de usuario contiene informacién de seguridad e instrucciones importantes
relacionadas con el uso y mantenimiento del aparato.

Tomese el tiempo que necesite para leer este Manual de usuario antes de usar el aparato
y guardelo por si tuviese que consultarlo mas adelante.

Icono Tipo Significado

A ADVERTENCIA Riesgo de lesion grave o muerte

& RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA Riesgo de voltaje peligroso

A INCENDIO Advertencia; Riesgo de incendio / materiales inflamables
& PRECAUCION Riesgo de lesiones o dafios materiales

@ IMPORTANTE / NOTA Uso correcto del sistema
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

* Lea detenidamente todas las instrucciones antes de
usar el aparato y guarde este manual en un lugar
de facil acceso para poder consultarlo cuando sea
necesario.

» Este manual ha sido redactado para mas de un
modelo. Por lo tanto, puede que su aparato no tenga
algunas de las caracteristicas descritas en él. Por este
motivo, es importante que preste especial atencion a
las figuras que se proporcionan en el manual.

1.1. ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

» Este aparato lo pueden usar niflos de 8 afios en
adelante y personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta
de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprenden los peligros asociados. Los
nifos no deben jugar con el aparato. Ningun nifo
debe realizar la limpieza ni el mantenimiento de
usuario de este aparato sin supervision.

AADVERTENCIA: El aparato y sus piezas
accesibles se calientan durante su uso. Se debe tener
cuidado a fin de evitar tocar los elementos de
calentamiento. Mantenga a los nifios de menos de 8
afnos de edad lejos del aparato salvo que estén
supervisados en todo momento.

/5 A\ ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No
coloque objetos sobre las superficies donde se cocina.

/\ A\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta rajada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de que se
produzca una descarga eléctrica.

* No use el aparato con un temporizador externo o un
sistema de control remoto aparte.
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Durante el uso, el aparato se calentara. Se debe
tener cuidado a fin de evitar tocar los elementos de
calentamiento que hay dentro del horno.

Durante el uso, los tiradores se pueden calentar en
un corto periodo de tiempo.

No use productos de limpieza abrasivos agresivos
ni estropajos para limpiar el cristal de la puerta
del horno y el resto de superficies. Pueden

rayar las superficies, lo que podria hacer que se
resquebrajase el cristal de la puerta o se dafiasen
las superficies.

No utilice productos de limpieza a vapor para limpiar
el aparato.

/\ A\ ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de
descargas eléctricas, asegurese de que el aparato
esté apagado antes de cambiar la lampara.

/\PRECAUCION: Las piezas accesibles podrian
estar calientes al cocinar o asar. Mantenga a los nifios
alejados del aparato cuando se esté usando.

El aparto se ha fabricado de acuerdo con las
normativas y estandares locales e internacionales
pertinentes.

Los trabajos de mantenimiento y reparacion

solo deben llevarlos a cabo técnicos de servicio
autorizados. Es peligroso que un técnico no
autorizado lleve a cabo los trabajos de instalacion
y reparacion del aparato. No altere ni modifique
en modo alguno las especificaciones del aparato.
El uso de protectores de encimera no adecuados
puede dar lugar a accidentes.

Antes de conectar el aparato, asegurese de que

las condiciones de la distribucion local (naturaleza
y presion del gas o frecuencia y voltaje de
electricidad) y las especificaciones del aparato sean
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compatibles. Las especificaciones de este aparato
se indican en la etiqueta.

APRECAUCI()N: Este aparato solo ha sido

disefiado para cocinar alimentos en el interior de una
vivienda. No se debe usar para ningun otro fin o
aplicacién, como para uso no doméstico, en un
entorno comercial o para calentar una habitacion.

No utilice los tiradores de la puerta para levantar
o mover el aparato.

Se han tomado todas las medidas posibles con el
fin de garantizar su seguridad. Puesto que el cristal
se puede romper, debe tenerse cuidado al limpiar
el aparato para evitar que se raye. Evite golpear el
cristal con accesorios.

Asegurese de que el cable de alimentacion no
quede atrapado ni danado durante la instalacion.
Si el cable de alimentaciéon se ha dafiado, debera
cambiarlo el fabricante, su agente de servicio o una
persona cualificada equivalente a fin de evitar que
se produzca un peligro.

No deje que los nifios se cuelguen de la puerta del
horno o se sienten en ella cuando esté abierta.

Mantenga a los nifilos y animales alejados de este
electrodomestico.

1.2. ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

No utilice el aparato antes de que se haya instalado
por completo.

El aparato debe instalarlo un técnico autorizado.

El fabricante no es responsable de ningun dafo que
pueda producirse por una colocacion o instalacidn
defectuosa realizada por una persona no autorizada.

» Al desembalar el aparato, asegurese de que no

haya resultado danado durante el transporte. Si
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detecta algun tipo de defecto, no use el aparato y
pongase en contacto inmediatamente con un agente
de servicio cualificado. Los materiales empleados
para el embalaje (nailon, grapas, espuma de
estireno, etc.) pueden resultar dafinos para los
ninos y se deben recoger y retirar inmediatamente.

Proteja el aparato de la atmosfera. No lo exponga a
los efectos del sol, la lluvia, la nieve, el polvo o una
humedad excesiva.

Los materiales que rodean el aparato (p €j.,
armarios) deben ser capaces de soportar al menos
una temperatura de 100 °C.

El aparato no debe instalarse detras de una puerta
decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

1.3. DURANTE EL USO

Al usar el horno por primera vez, podria observar un
ligero olor. Este olor es totalmente normal y se debe
a los materiales de aislamiento de los elementos
calentadores. Le recomendamos que antes de usar
el horno por primera vez, lo deje vacio y lo ponga

a trabajar a la temperatura maxima durante 45
minutos. Asegurese de que el entorno en el que se
haya instalado el producto esté bien ventilado.

Tenga cuidado al abrir la puerta del horno

cuando esté cocinando o tras haber terminado de
cocinar. El valor caliente del horno puede producir
quemaduras.

No coloque materiales inflamables o combustibles
dentro ni cerca del aparato cuando este esté
funcionando.

Use siempre guantes para horno para retirar
la comida del horno y para volver a introducir
alimentos en él.
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En ningun caso se debe cubrir el horno con papel
de aluminio, ya que existe la posibilidad de que se
produzca un sobrecalentamiento.

No coloque platos o bandejas de horno
directamente sobre la base del horno mientras se
esté cocinando. La base se calienta mucho y se
puede danar el aparato.

No deje desatendida la cocina al cocinar con

aceites solidos o liquidos. Pueden prenderse bajo
condiciones extremas de calentamiento. Nunca vierta
agua sobre llamas producidas por aceite. En su lugar,
apague la cocina y cubra el recipiente con su tapa o
una manta ignifuga.

Si no se va a usar el producto durante un largo
periodo de tiempo, apague el interruptor de mando
principal.

Asegurese de que los mandos de control del
aparato estén siempre en la posicion “0” (parada)
cuando no se esteé utilizando.

Al extraer las bandejas, estas se inclinan- Tenga
cuidado para que no se le derrame ni se le caiga la
comida caliente al sacarla del horno.

No coloque nada sobre la puerta del horno cuando
esté abierta. Esto podria desequilibrar el horno o
danar la puerta.

No cuelgue toallas, trapos ni ropa en el aparato o en
uno de sus tiradores.

1.4. DURANTE LA LIMPIEZA Y EL MANTENIMIENTO

Asegurese de que el aparato esté desconectado de
la red eléctrica antes de realizar cualquier tarea de
limpieza o mantenimiento.

No extraiga los mandos de control para limpiar el
panel de mando.
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» Para preservar la eficacia y seguridad del aparato,
le recomendamos que use siempre piezas de
repuesto originales y que llame a un agente
de servicio autorizado cuando sea necesario.
Declaracién de conformidad de la CE

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las directivas, decisiones y normativas

europeas pertinentes y con los requisitos
enumerados en los estandares mencionados.

Este aparato se ha disenado unicamente para cocinar
en casa. Cualquier otro uso (como calentar una
habitacion) es inadecuado y peligroso.

O Las instrucciones de funcionamiento son aplicables
a varios modelos. Puede que observe diferencias
entre lo indicado en estas instrucciones y el modelo
que ha adquirido.

Cémo desechar la antigua maquina

Este simbolo sobre el producto o en su
embalaje indica que este producto no se puede
_ > |tratar como residuos domésticos. En su lugar,
= | debe llevarse a un punto de recogida para el
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto sea desechado
correctamente, estara contribuyendo a evitar posibles
danos en el medioambiente y la salud de las personas,
que podrian producirse si los residuos de este
producto se tratasen de manera incorrecta. Si desea
obtener informacion detallada sobre el reciclaje de
este producto, pdngase en contacto con su oficina
municipal, el servicio de desecho de residuos
domeésticos o la tienda en la que adquirid el producto.
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2. INSTALACION Y
PREPARACION PARA SU USO

ADVERTENCIA: Este aparato debe
instalarlo una persona de servicio
autorizada o un técnico cualificado siguiendo
las instrucciones proporcionadas en esta
guia y cumpliendo las normativas locales

vigentes.

» Silainstalacién se realiza de manera
incorrecta, la garantia quedara anulada
y podrian producirse dafios fisicos y
materiales, de los que el fabricante no
se hace responsable.

* Antes de la instalacion asegurese de que
las condiciones de la distribucion local
(voltaje de electricidad y frecuencia) y los
ajustes del aparato son compatibles. Las
condiciones de ajuste de este aparato se
indican en la etiqueta.

* Deben cumplirse las leyes, ordenanzas,
directivas y estandares vigentes en el
pais en el que se vaya a usar el aparato
(normativas de seguridad, reciclaje
adecuado conforme a las normativas,
etc.).

» Si el producto contiene guias de rejillas
extraibles (parrillas metalicas) y el
manual de usuario incluye recetas como
el yogur, las parrillas metalicas deberan
retirarse y el horno debera funcionar
en el modo de coccion definido. La
informacion sobre la extraccion de la
rejilla metélica se incluye en la seccion
de LIMPIEZAY MANTENIMIENTO.

2.1. INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR
Instrucciones generales

« Tras quitar el material de embalaje del
aparato y de sus accesorios, asegurese
de que el aparato no esté dafiado.

Si sospecha que pueda haber cualquier
tipo de dafio en el aparato, no lo utilice.
Poéngase en contacto inmediatamente
con una persona de servicio autorizada
0 un técnico cualificado.

* Asegurese de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
aparato, como cortinas, aceite, trapos,
etc., que podrian prenderse fuego.

» Laencimeray el mobiliario que rodee el
aparato debe estar hecho de materiales
resistentes a temperaturas superiores a
los 100 °C.

* El aparato no se debe instalar

directamente sobre un lavavajillas,
frigorifico, congelador, lavadora o
secadora.

2.2. INSTALACION DEL HORNO

Los aparatos se suministran con kits de
instalacion y se pueden instalar en una
encimera de dimensiones adecuadas. Las
dimensiones para la encimera y el horno se
proporcionan debajo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalacién bajo
una encimera

A,

Instalacién en una unidad de pared

Una vez que se hayan realizado las

conexiones eléctricas, inserte el horno en
el armario empujandolo hacia delante. Abra m@
la puerta del horno e inserte 2 tornillos

en los orificios que se encuentran en
el bastidor del horno. Con el marco del
producto tocando la superficie de madera —-»> <+
del armario, apriete los tornillos.
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2.3. CONEXION ELECTRICA Y SEGURIDAD

ADVERTENCIA: La conexion eléctrica

de este aparato debe realizarla una

persona de servicio autorizada o un
electricista cualificado conforme a las
instrucciones proporcionadas en esta guia
y las normativas locales vigentes.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO
DEBE ESTAR CONECTADO A
TIERRA.

* Antes de conectar el aparato al
suministro eléctrico, debe comprobarse
el voltaje nominal del aparato (indicado
en la placa identificativa del aparato)
para asegurarse de que se corresponda
con el de la red eléctrica. Ademas, los
cables eléctricos deben ser capaces de
soportar la potencia nominal del aparato
(que también se indica en la placa
identificativa).

» Asegurese de que se usen cables
aislados durante la instalacion. Una
conexion incorrecta podria dafar el
aparato. Si el cable de alimentacion
esta dafado y debe cambiarse, dicha
operacion debera realizarla personal
cualificado.

* No utilice adaptadores, regletas ni
alargadores.

» El cable de alimentacion debe
mantenerse alejado de las partes
calientes del aparato y no debe
doblarse ni comprimirse. De lo contrario,
se podria dafiar el cable, lo que daria
lugar a un cortocircuito.

» Si el aparato no esta conectado a la
red mediante un enchufe, se debe usar
un interruptor aislante multipolar (con
una separacion de contacto minima de
3 mm) para cumplir las normativas de
seguridad.

» El aparato esta disefiado para un
suministro eléctrico de 220-240V. Si
el suministro eléctrico de su vivienda
es distinto, péngase en contacto con
un técnico de servicio autorizado o un
electricista cualificado.

» El cable de alimentacién (HO5VV-F)
debe ser lo suficientemente largo como
para conectarlo al aparato aunque este
se encuentre en la parte delantera del
armario.

* Asegurese de que todas las conexiones
estén apretadas debidamente.

» Fije el cable de alimentacion a la

abrazadera de cable y a continuacion
cierre la tapa.

* La conexion de la caja de terminales se

encuentra en la caja de terminales.

N Azul
=z i

Marrén Amarillo+Verde )
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3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Importante: Las especificaciones para el producto varian y el aspecto del aparato
podria variar con respecto al mostrado en las figuras que se muestran debajo.

Lista de componentes

1. Panel de mando

2. Tirador de puerta de horno
3. Puerta de horno

Panel de mando

®

4 5 6

-

4. Mando de control de funciones del horno
5. Temporizador
6. Mando de termostato del horno
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4. USO DEL PRODUCTO

4.1. FUNCIONES DEL HORNO

* Dependiendo del modelo de horno que
tenga, podrian variar las funciones.

Luz del horno: Solo
se encendera la luz del
horno. Seguira
encendida mientras
esté activada la
funcion de coccidn.

Funcién de
descongelacion: Las
luces de advertencia
del horno se
encenderany
comenzara a funcionar
el ventilador. Para usar
la funcién de descongelacién, coloque los
alimentos congelados en el horno en un
estante colocado en la tercera ranura
comenzando desde la parte inferior. Se
recomienda colocar una bandeja de horno

bajo los alimentos que se vayan a
descongelar para que caiga en ella el agua
que se produce al descongelarse el hielo.
Esta funcion no cocinara ni cocera la
comida, solo ayudara a descongelarla.
Funcién Turbo: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzaran a operar
el elemento de
calentamiento del
anillo y el ventilador. La funcion Turbo
distribuye el calor de manera homogénea
por el horno para que se cocinen por igual
todos los alimentos de todos los estantes.
Se recomienda precalentar el horno
durante unos 10 minutos.
Funcion de coccién
estatica: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento
inferiores y superiores. La funcion de
coccion estatica emite calor, garantizando
una coccién homogénea de los alimentos.
Esto es ideal para cocinar pastelitos, tartas,
pasta al horno, lasafas y pizzas. Se
recomienda precalentar el horno 10
minutos. Asimismo, se recomienda no usar

mas de un estante a la vez con esta
funcion.

Funcién de
ventilador: Las luces
de advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superior e inferior y el
ventilador. Esta funcion es buena para
hornear pastelitos. La coccion se lleva a

o

R e B

cabo mediante los elementos de
calentamiento inferior y superior que hay en
el interior del horno y mediante el ventilador,
que distribuye el aire, dando un ligero toque
grill a la comida. Se recomienda precalentar
el horno durante unos 10 minutos.
Funcién de pizza: Las
luces de advertencia y
del termostato del
@ horno se encenderan
y comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento inferior
del anillo y el ventilador. Esta funcién es
ideal para hornear alimentos, como pizzas,
de manera uniforme y en poco tiempo.
Mientras el ventilador distribuye de forma
homogénea el calor del horno, el elemento
de calentamiento inferior se encarga de
hornear los alimentos.
Funcién de grill: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzara a operar el
elemento de
calentamiento del grill.
Esta funcion se usa para tostar y cocinar
alimentos al grill en los estantes superiores
del horno. Aplique un poco de aceite a la
parrilla con una brocha para impedir que se
peguen los alimentos y coloque la comida
en el centro de la parrilla. Debajo de la
comida debe colocar siempre una bandeja
que recoja las gotas de aceite o grasa. Se
recomienda precalentar el horno durante
unos 10 minutos.
Advertencia: Al cocinar al grill, la
puerta del horno debe estar cerrada
y la temperatura del horno debe
ajustarse a 190 °C.
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Funcién de grill
rapido: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superiores y del grill. Esta
funcion se usa para cocinar al grill mas
rapidamente y para cocinar al grill alimentos
que tengan una gran superficie, como, por
ejemplo, carne. Use los estantes superiores
del horno. Aplique un poco de aceite a la
parrilla con una brocha para impedir que se
peguen los alimentos y coloque la comida
en el centro de la parrilla. Debajo de la
comida debe colocar siempre una bandeja
que recoja las gotas de aceite o grasa. Se
recomienda precalentar el horno durante
unos 10 minutos.

Advertencia: Al cocinar al grill, la
puerta del horno debe estar cerrada
y la temperatura del horno debe ajustarse a
190 °C.

Funcién de doble
grill y ventilador: Las
luces de advertencia

y del termostato del
horno se encenderan
y comenzaran a operar
el ventilador y los
elementos de calentamiento superiores y
del grill. Esta funcién se usa para cocinar
alimentos gruesos al grill mas rapidamente
y para cocinar al grill alimentos que tengan
una gran superficie. Se pondran en marcha
los elementos de calentamiento superiores
y los del grill, asi como el ventilador, para
asegurarse de que los alimentos se
cocinen de manera uniforme. Use los
estantes superiores del horno. Aplique un
poco de aceite a la parrilla con una brocha
para impedir que se peguen los alimentos y
coloque la comida en el centro de la
parrilla. Debajo de la comida debe colocar
siempre una bandeja que recoja las gotas
de aceite o grasa. Se recomienda
precalentar el horno durante unos 10
minutos.

Advertencia: Al cocinar al grill, la

puerta del horno debe estar cerrada y

la temperatura del horno debe
ajustarse a 190 °C.

NN

o

4.2. MESA DE COCCION

c
:§ Platos Ega H‘C <L>
2 — min.
Hojaldre 2-3-4|170-190 | 35-45
g Tarta 2-3-4|170-190 | 30-40
~§ Galleta 2-3-4| 170-190 | 30-40
'ﬂ Estofado 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 200 45 - 60
Hojaldre 2-3-4|170-190 | 25-35
é Tarta 2-3-4| 150-170 | 25-35
= Galleta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Estofado 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 200 45 - 60
Hojaldre 2-3-4|170-190 | 35-45
B Tarta 2-3-4| 150-170 | 30-40
E Galleta 2-3-4|150-170 | 25-35
Estofado 2 175-200 | 40-50
Albdndigas 5 200 | 10-15
§ Pollo * 190 50 - 60
2 Chuletas 4-5 200 15-25
Bistecs 5 200 15-25

*Si dispone de ella, cocine con la brocheta
para pollo asado.
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4.3. USO DEL TEMPORIZADOR
TACTIL DiGITAL

Descripcion de la funcion

Coccién automatica

Simbolo del termostato

Tiempo de coccién

Bloqueo de teclas

Minutero

Funcién de modo

OID|E> > o=

— Reducir temporizador

—+ Aumentar temporizador

Pantalla del temporizador

Ajuste de la hora

La hora se debe ajustar antes de empezar
a usar el horno. Tras conectar el aparato a
la corriente, en la pantalla parpadearan el

§

simbolo "A" y "0:00".

1. Pulse las teclas "+" y
simultaneamente. El punto en medio de la
pantalla empezara a parpadear.

parpadea con ayuda de las teclas "+"y "-".

2. Ajuste la hora mientras el punto

3. Transcurridos unos segundos, el punto
dejara de parpadear y permanecera

encendido.

Bloqueo de teclas

La funcién de bloqueo de teclas
se activara automaticamente si el
temporizador no se usa durante cinco
segundos. Aparecera el simbolo "&" y
permanecera iluminado. Para desbloquear
las teclas del temRorizador, mantenga
pulsada la tecla "@" durante dos segundos.
A continuacion, se podra llevar a cabo la
operacion deseada.

Ajuste de aviso sonoro

El aviso sonoro se puede establecer para
cualquier hora entre "0:00" y "23:59" horas.
El aviso sonoro solo se utiliza para fines de
advertencia. El horno no se activara con
esta funcion.

1. Pulse "®". El simbolo L) empezara a
parpadear y se mostrara "0:00".

2. Seleccione la hora deseada cgn ayuda
de las teclas "+" y "-" mientras "L\"

parpadea.

3. El simbolo L) permanecera iluminado, la
hora se guardara y el aviso se establecera.

Cuando el temporizador llegue a cero, se
oira un aviso sonoro y el simbolo
parpadeara en la pantalla. Pulse cualquier
tecla para detener el aviso sonoro y el
simbolo [\ desaparecera de la pantalla.
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Ajuste semiautomatico del tiempo
(tiempo de coccién)

Esta funcion le ayuda a preparar alimentos
durante un periodo dado de tiempo. Se
puede programar un periodo de coccion
para un intervalo de tiempo de entre 0

y 10 horas. Prepare los alimentos para
coccion y péngalos en el horno.

1. Seleccione la funcion de coccion y
la temperatura deseadas utilizando los
mandos de control.

2. Pulse "@ hasta que vea "dur"y e
simbolo ‘.2 en la pantalla. El simbolo "A"
parpadeara

3. Seleccione el intervalo de coccion
deseado con ayuda de las teclas "+"y

4. La hora actual volvera a ap%recer enla
pantalla y los simbolos "A
permaneceran iluminados.

Cuando el temporizador llegue a cero, el
horno se apagara y se oira n aviso

sonoro. Los simbolos "A" y *2 parpadearan.
Gire ambos mandos de control a la

posiciéon "0" y pulse cualquier tecla del
temporizador ara detener el sonido de
aviso. Pulse "O" durante dos segundos. El
simbolo "A" desaparecera y el temporizador
volvera a la funcion manual.

Ajuste sonoro

Para ajustar el volumen del sonido de
aviso, mientras se muestra la hora de dia,
mantenga pulsado el botén "-" durante tres
segundos hasta que se oiga una sefal
sonora. Aparecera "ton1" en la pantalla.
Tras ello, cada vez que pulse el botén "-"
se oira una sefal diferente. Se incluyen

cuatro tipos diferentes de sonidos de sefial.
Si selecciona "OFF", se desactivaran todos
los sonidos, salvo los de alarma vy error.
Seleccione el deseado y no pulse ningun
otro botoén. Transcurrido un breve periodo
de tiempo, se guardara el sonido.

Ajuste del brillo

Para ajustar el brillo de la pantalla,
mantenga pulsada el boton "+" durante tres
segundos. Aparecera "br1" en la pantalla.
Tras ello, cada vez que pulse el boton "+";
aparecera un nivel de brillo diferente.

El simbolo del termostato

El simbolo del termostato (3) se activa
automaticamente mientras el termostato del
horno se encuentra en marcha.

4.4. ACCESORIOS
La rejilla EasyFix

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pano limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

» Inserte el accesorio en la posiciéon
correcta dentro del horno.

» Deje al menos 1 cm de espacio entre la
cubierta del ventilador y los accesorios.

» Tenga cuidado al sacar los utensilios
de cocina o los accesorios del horno.
Los alimentos calientes o accesorios
pueden causar quemaduras.

* Los accesorios pueden deformarse con
el calor. Tras enfriarse, recuperaran su
apariencia y funcion originales.

* Las bandejas y las rejillas se pueden
colocar en cualquier nivel del 1 al 5.

» Las guias telescopicas se pueden
colocar en los niveles T1, T2, 3,4 y 5.

» Se recomienda utilizar el nivel 3 para
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preparar alimentos en un nivel.

» Se recomienda utilizar el nivel T2 para
preparar alimentos en un nivel con
guias telescopicas.

» La rejilla de parrilla giratoria debe
colocarse en el nivel 3.

» El nivel T2 se utiliza para colocar la
rejilla de parrilla giratoria con guias
telescopicas.

****|_os accesorios pueden variar en funcion
del modelo adquirido.

La bandeja honda

La bandeja honda es ideal para estofados.

Coloque la bandeja en cualquiera de los
estantes y empujela hasta el fondo para
asegurarse de que quede bien colocada.

La bandeja llana
La bandeja llana es ideal para hornear
pastelitos.

Coloque la bandeja en cualquiera de los
estantes y empujela hasta el fondo para
asegurarse de que quede bien colocada.

Parrilla

La parrilla es ideal para asar o procesar
alimentos en recipientes para hornos.

ADVERTENCIA

Coloque la rejilla correctamente en la
cavidad del horno y empuijela hasta el final.

Puerta del horno de cierre lento

La puerta del horno se cierra lentamente
por si sola cuando se suelta justo antes de
la posicion de cierre.

e

Colector de agua

A veces al cocinar, se produce condensacion
en el cristal interior de la puerta del horno.
Esto no significa que el producto esté
averiado.

Abra la puerta del horno en la posicién de
grill y déjela en esta posicion 20 segundos.
El agua caeré en el colector.

Deje que se enfrie el horno y limpie el
interior de la puerta con un trapo seco.

Este procedimiento debe realizarse con
regularidad.
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5. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

5.1. LIMPIEZA

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Instrucciones generales

* Antes de usar materiales de limpieza
para limpiar el aparato, compruebe si

J son adecuados y si el fabricante los ha
recomendado.

» Utilice productos de limpieza liquidos o
cremosos que no contengan particulas.
No utilice cremas causticas (corrosivas),
polvos de limpieza abrasivos, estropajos
de aluminio asperos ni herramientas
duras, ya que podrian daiar las
superficies de la cocina.

No utilice productos de limpieza que
contengan particulas, ya que podrian
arafar las partes pintadas, esmaltadas
o de cristal del aparato.
» Sise derrama algun liquido, limpielo
inmediatamente para impedir que se
dafie cualquier parte.

No utilice productos para limpiar a
vapor en ninguna parte del aparato.

Limpieza del interior del horno

* Elinterior de los hornos esmaltados se
limpia mejor con el horno caliente.

« Después de usar el horno, siempre
debe limpiarse con un trapo suave
empapado en agua con jabon. A
continuacion, vuelva a limpiar el horno
con un trapo humedo y séquelo.

* En ocasiones, puede que tenga que
usar un producto de limpieza liquido
para limpiar el horno por completo.

Limpieza de las partes de cristal

* Limpie las partes de cristal del aparato
de manera periddica.

» Utilice limpiacristales para limpiar el
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interior y el exterior de las partes de
cristal. A continuacion enjuaguelas y
séquelas bien con un trapo seco.

Limpieza de las partes de acero
inoxidable (si las hubiese)

» Limpie las partes de acero inoxidable
del aparato de manera periddica.

* Limpie las partes de acero inoxidable
con un trapo suave empapado
unicamente en agua. A continuacion
séquelas bien con un trapo seco.

No limpie las partes de acero
inoxidable si siguen calientes tras
haber cocinado.

No deje mucho tiempo sobre el acero

inoxidable restos de vinagre, café,

leche, sal, agua, zumo de tomate o
limén.

Limpieza de superficies pintadas (si

existen)

* Las manchas de tomate, pasta de
tomate, kétchup, limén, derivados del
aceite, leche, productos azucarados,
bebidas azucaradas y café se deben
limpiar de inmediato con un pafo
mojado en agua tibia. Si las manchas
no se limpian y se dejan secar sobre las
superficies donde se encuentran, NO se
deben frotar con objetos duros (objetos
puntiagudos, estropajos de alambre de
acero y plastico, esponjas para platos
que dafan la superficie) o con agentes
de limpieza que contengan elevados
contenidos de alcohol, quitamanchas,
desengrasantes, productos quimicos
abrasivos para la superficie. De lo
contrario, se puede producir corrosion
en las superficies pintadas a base de
polvo y provocar manchas. El fabricante
no se hace responsable de ningun dafio
causado por el uso de productos o
métodos de limpieza inadecuados.

Extraccion del cristal interior

Debe retirar el cristal de la puerta del horno
antes de limpiarlo, tal como se muestra
debajo.

1. Empuije el cristal en la direccion de B
y libérelo del soporte de colocacion (x).
Extraiga el cristal en la direccion de A.

Y2
Para cambiar el cristal interior:

2. Empuije el cristal hacia el soporte de
colocacion y bajo él (y), en la direccién de B.

3. Coloque el cristal bajo el soporte de
colocacion (x) en la direccién de C.

Si la puerta del cristal es una puerta

de horno de triple cristal, la tercera

capa de cristal se puede quitar de la
misma manera que la segunda capa.

Retirada de la puerta del horno

Antes de limpiar el vidrio de la puerta del
horno, debe retirar la puerta del horno,
como se muestra

a continuacion
1. Abra la puerta del horno.
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2. Abra la pestafia de cierre (a) (con
la ayuda de un destornillador) hasta la
posicion final.

e

J

3. Cierre la puerta hasta que esté casi en
la posicion totalmente cerrada, y retire la
puerta tirando de ella hacia usted.

e

Extraccion de la parrilla

Para quitar la parrilla, tire de ella tal como
se indica en la figura. Una vez que la haya
liberado de los clips (a), levantela.

e

5.2. MANTENIMIENTO
ADVERTENCIA: El mantenimiento de
este aparato solo debe llevarlo a cabo
una persona de servicio autorizada o

un técnico cualificado.

Cambio de la lampara del horno

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

* Quite primero la lente del cristal y a
continuacién quite la bombilla.

» Sustituya la bombilla retirada por una
nueva (capaz de soportar 300 °C)
(230 V, 15-25 W, tipo E14).

« Cambie la lente del cristal, tras lo cual el
horno estara listo para su uso.

« El producto contiene una fuente de luz
con clase de eficiencia energética G.

» Lafuente de luz no puede reemplazarse
por el usuario final. Se necesita un
servicio postventa.

» Lafuente de luz incluida no esta
disefiada para usarse en otras
aplicaciones.

/

L
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Fuente de luz reemplazable por un
profesional

La ldampara esté disefiada

especificamente para ser utilizada en

electrodomésticos de cocina. No esta
disefiada para iluminar un hogar.
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6. SOLUCION DE PROBLEMAS Y TRANSPORTE

6.1. SOLUCION DE PROBLEMAS
Si sigue teniendo algun problema con su aparato tras comprobar estos pasos basicos

de resolucion de problemas, péngase en contacto con un técnico de servicio
autorizado o con un técnico cualificado.

Problema

Posible causa

Solucion

El horno no se
enciende.

No hay corriente.

Compruebe si el aparato recibe corriente.

Compruebe también que estén trabajando
el resto de electrodomésticos de la cocina.

No se genera calor o
el horno no calienta.

El control de temperatura del horno
no se ha colocado bien.

Se ha dejado abierta la puerta del
horno.

Compruebe que se haya colocado bien el
mando de control de temperatura del horno.

La luz del horno
(si la hubiese)
no funciona.

La lampara se ha estropeado.

El suministro eléctrico se ha
interrumpido o desconectado.

Cambie la l&mpara de acuerdo con las
instrucciones.

Asegurese de que el enchufe de la pared
tenga corriente.

Los alimentos no se
cocinan de forma

homogénea en el horno.

Los estantes del horno se han
colocado mal.

Compruebe que se estén siguiendo las
temperaturas y las posiciones de estantes
recomendadas.

No abra la puerta a menudo salvo que
necesite darle la vuelta a los alimentos
que esté cocinando. Si abre la puerta
frecuentemente, la temperatura interior sera
inferior, lo que podria afectar al resultado
final de la comida.

Los botones del

temporizador no

se pueden pulsar
correctamente.

Hay materias extrafas entre los
botones del temporizador.
Modelo tactil: hay humedad en el
panel de mando.

La funcion de blogueo de teclado esta
activada.

Quite las materias extrafias y vuelva
a intentarlo.

Quite la humedad y vuelva a intentarlo.

Compruebe si esta activada la funcion
de bloqueo de teclado.

El ventilador del horno
(si lo hubiese)
hace ruido.

Los estantes del horno vibran.

Compruebe que el horno esté nivelado.

Compruebe que los estantes o los utensilios
para el horno no estén vibrando o en
contacto con el panel trasero del horno.

6.2. TRANSPORTE

Si debe transportar el producto, use el embalaje original del producto y transpoértelo en su
caja original. Siga las instrucciones de transporte que se muestran en el embalaje. Pegue
con cinta todas las piezas extraibles del producto para evitar que se dafe el producto

durante el transporte.

Si no dispone del embalaje original, prepare un carrito para que el aparato quede
protegido de las amenazas externas, en especial las superficies externas del producto.
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Merci d’avoir choisi ce produit.

Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d'utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

Gl
[}
=]
o

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

Il

IMPORTANT / REMARQUE

Utilisation correcte de I'appareil
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.CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement cette notice d’utilisation dans
son intégralité avant d’utiliser votre appareil et
la conserver dans un endroit accessible pour
consultation ultérieure.

Ce manuel a été prépareé pour plusieurs modeles,
votre appareil peut donc ne pas disposer de
certaines fonctions décrites dans ce manuel. Pour
cette raison, il est important de préter une attention
particuliére aux illustrations lors de la lecture de
cette notice d’utilisation.

.1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE GENERAUX

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou

un manque d’expérience et de connaissances

a condition qu’elles aient été placées sous
surveillance ou gu'elles aient regu des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et 'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sans surveillance.

AMISE EN GARDE : Cet appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant leur
utilisation. |l convient de veiller a ne pas toucher les

éléments chauffants. Il convient de maintenir a

distance les enfants de moins de 8 ans, a moins qu'ils

ne soient sous une surveillance continue.

/5 A\ MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie.NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
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avec de l'eau, mais arréter 'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

/5 A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie: ne pas
entreposer d'objets sur les surfaces de cuisson.

» L’appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’'une minuterie externe
ou d’un systéme de commande a distance sépareé.

» Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud.
Faire attention a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur du four.

» Les poignées peuvent étre chaudes, méme apres
une courte période d’utilisation.

* Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrasifs
ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, au risque de rayer la surface
et d’entrainer I'’éclatement du verre.

Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

AA MISE EN GARDE : S'assurer que l'appareil est
déconnecté de l'alimentation avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

/\MISE EN GARDE : Les parties accessibles
peuvent devenir chaudes au cours de l'utilisation.ll est
recommandé d’éloigner les jeunes enfants.

» Votre appareil a été produit conformément a
toutes les normes et réglementations locales et
internationales en vigueur.

Les opérations d’entretien et de réparation doivent
étre effectuées uniquement par des techniciens de
maintenance agréeés. L'installation et les travaux
de réparation effectués par un technicien non
agrée peuvent s’avérer dangereux. Ne pas altérer
ni modifier les caractéristiques de 'appareil. Les
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dispositifs de protections non adaptés a 'appareil de
cuisson peuvent provoquer des accidents.

Avant l'installation s'assurer que les conditions de
distribution locale (tension et fréquence électrique)
et le réglage de I'appareil sont compatibles. Les
conditions de réglage de cet appareil sont inscrites
sur la plaque signalétique de I'appareil.

/N ATTENTION : Cet appareil sert uniquement a des
fins de cuisson et est destiné uniquement a un usage
domestique. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins,
par exemple le chauffage du local, ou un usage
commercial.

Ne pas utiliser la poignée de la porte du four pour
soulever ou pour déplacer I'appareil.

Toutes les précautions nécessaires ont été mises en
ceuvre pour garantir votre sécurité. Comme le verre
est susceptible de se briser, le nettoyer avec soin
pour éviter de le rayer. Eviter de frapper le verre
avec les accessoires de cuisine.

Vérifiez que le cordon d’alimentation n’est pas
endommageé ni coincé au cours de l'installation. Si
le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplaceé par le fabricant, son service apres vente
ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

Ne pas laisser les enfants monter sur la porte du
four ou s’y asseoir lorsqu’elle est ouverte.

Veulillez tenir cet appareil hors de la portée des
enfants et des animaux domestiques.

1.2. AVERTISSEMENTS RELATIFS A L'INSTALLATION

Ne pas utiliser I'appareil avant son installation
complete.

L'appareil doit étre installé par un technicien qualifié.
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Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage causé en cas d’installation incorrecte par
un techncien non qualifié.

Un moyen de déconnexion du réseau d’alimentation
ayant une distance d'ouverture des contacts de tous
les pbles doit étre prévu dans la canalisation fixe
conformément aux régles d’installation.

Lors du déballage de I'appareil, vérifier qu’il n'a

pas été endommagé au cours du transport. En

cas de défaut, ne pas utiliser I'appareil et faire

appel immeédiatement a un technicien qualifié. Les
matériaux utilisés pour 'emballage (Nylon, agrafes,
polystyréne, etc.) peuvent étre dangereux pour

les enfants et doivent étre rassemblés et rangés
immeédiatement.

Protéger votre appareil des éléments
atmosphériques. Ne pas I'exposer au soleil, a la
pluie, a la neige, a la poussiére ou a toute humidité
excessive.

Tous les matériaux autour de I'appareil (meubles)
doivent pouvoir supporter une température minimum
de 100 °C.

L’appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative, afin d’éviter une surchauffe.

1.3. AU COURS DE L’UTILISATION

Lors de la premiére utilisation de votre four, il est
possible qu'une légére odeur se fasse sentir. Ceci
est parfaitement normal. Cette odeur est due aux
matériaux d’isolation placés sur les résistances.
Avant d’utiliser votre four pour la premiére fois, le
faire fonctionner a vide sur la température maximale
pendant 45 minutes. Vérifier que I'environnement
dans lequel le produit est installé est correctement
ventilé.
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» Rester prudent lors de I'ouverture de la porte du four
pendant ou apres la cuisson. La vapeur s’échappant
du four peut provoquer des bralures.

* Ne pas placer de matériaux combustibles ou
inflammables dans I'appareil ou prés de I'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement.

 MISE EN GARDE : La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque l'appareil est
en fonctionnement.

» Toujours utiliser des gants de cuisine isolants pour
mettre les aliments au four ou les sortir du four.

* En aucun cas, le four ne doit étre recouvert d'une
feuille d'aluminium, car une augmentation de la
température pourrait survenir.

* Ne placez pas les plats ou les plaques de cuisson
directement sur la base du four pendant la cuisson.
La base devient trés chaude et des dommages
peuvent étre causés au produit.

MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie. NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
avec de lI'eau, mais arréter |I'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

e ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson court doit étre
surveillé sans interruption.

» Sil'appareil reste inutilisé pendant une période
prolongée, éteindre I'interrupteur principal.

« S’assurer que les manettes de I'appareil restent
toujours en position « 0 » (arrét) lorsqu’il n'est pas
utilisé.

 La léchefrite s’incline lorsqu’on la sort du four.

FR-7



Attention a ne pas renverser ni a faire tomber de
nourriture en la sortant du four.

* Ne rien placer sur la porte du four lorsqu’elle est
ouverte. Ceci pourrait déséquilibrer le four ou
endommager la porte.

* Ne pas suspendre de torchons ou autres tissus sur
I'appareil ou sur ses poignées.

1.4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

 Vérifier que I'alimentation électrique de I'appareil
est bien coupée avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

* Ne pas retirer les manettes pour nettoyer le
bandeau de commandes.

» Pour assurer |'efficacité et la sécurité de votre
appareil, utiliser uniquement des pieces déetachées

d’origine et faire appel a nos techniciens qualifiés en
cas de besoin.
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Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits satisfont
aux exigences des directives, des décisions
et des reglementations européennes en
vigueur.

Cet appareil a été congu pour un usage exclusivement
domestique. Toute autre utilisation (par exemple pour
chauffer une piéce) est inadaptée ou dangereuse.

O Cette notice d'utilisation s’applique a plusieurs
modéles. Il est possible qu'il existe certaines
différences entre ces instructions et votre modéle.

Mise au rebut de votre machine

Ce symbole sur le produit ou sur son
emballage indique qu'’il ne doit pas étre traité

_ comme un simple déchet ménager. Il doit étre
= | dE€POSE dans un point de collecte adapté pour
que les équipements électriques et
électroniques soient recyclés. Lorsque ce produit est
correctement mis au rebut, vous contribuez a protéger
I'environnement et la santé, ce qui pourrait ne pas étre
le cas en cas de mise au rebut inadaptée. Pour plus
d’informations sur le recyclage de ce produit,
contactez les autorités locales, votre service de
collecte de déchets ou le revendeur auprées duquel
vous avez acheté ce produit.
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2. INSTALLATION ET
PREPARATION A L'UTILISATION

AVERTISSEMENT : Cet appareil doit
étre installé par un professionnel

agréé ou par un technicien qualifié,
conformément aux instructions de cette
notice et conformément aux normes
d’installation en vigueur.

Toute installation incorrecte invalide
la garantie et peut entrainer des
dommages ou des blessures pour
lesquels le fabricant ne peut étre tenu
responsable.

Avant l'installation, s’assurer que les
conditions locales de la distribution
(tension et fréquence de I'électricité)

et les réglages de I'appareil sont
compatibles. Les conditions de réglage
de cet appareil figurent sur I'étiquette.

Les lois, réglementations, décrets
et normes en vigueur dans le pays
d’installation doivent étre appliqués
(regles de sécurité, recyclage
conformément a la réglementation,
etc.).

Si le produit contient des guides de
grilles amovibles (grilles métalliques)

et que le manuel d'utilisation comprend
des recettes comme le yaourt, les grilles
métalliques doivent étre retirées et le
four doit fonctionner en utilisant le mode
de cuisson défini. Des informations

sur le retrait de la grille métallique sont
incluses dans la section NETTOYAGE
ET ENTRETIEN.

2.1. INSTRUCTIONS DESTINEES
A L'INSTALLATEUR

Instructions générales

Aprés avoir retiré les matériaux
d’emballage de I'appareil et de ses
accessoires, vérifier que I'appareil
n’est pas endommageé. Si I'appareil
est peut-étre endommagé, ne pas
I'utiliser et contacter immédiatement un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.

Vérifier qu’aucun élément ou matériau
combustible ou inflammable, par
exemple un rideau, de I'huile, un
tissu, etc., ne se trouve a proximité
immédiate.

Le plan de travail et les meubles autour
de I'appareil doivent pouvoir supporter

FR -

une température supérieure a 100 °C.

» Cet appareil ne doit pas étre installé
directement au-dessus d’un lave-
vaisselle, d’un réfrigérateur, d’'un
congélateur, d’'un lave-linge ou d’un
séche-linge.

2.2. INSTALLATION DU FOUR

Les appareils sont fournis avec des kits
d’installation et peuvent étre installés sur
un plan de travail de dimensions adaptées.
Les dimensions d’installation de la table
de cuisson et du four sont indiquées ci-
dessous.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

10




Installation sous un plan de
travail

Installation murale

Une fois les branchements électriques

effectués, insérer le four dans son
emplacement en la poussant vers 'avant. m@
Ouvrir la porte du four et insérer 2 vis dans

les trous du chassis du four. Lorsque le
chéassis du produit touche la surface du bois

du meuble, serrer les vis. —»> D <+
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2.3. BRANCHEMENT ELECTRIQUE
ET SECURITE

AVERTISSEMENT : Le branchement

électrique de cet appareil doit étre

effectué par un professionnel agréé ou
par un électricien qualifié, conformément
aux instructions de cette notice et
conformément aux normes d’installation en
vigueur.

AVERTISSEMENT : L’APPAREIL
DOIT ETRE BRANCHE A LA TERRE.

* Avant le branchement sur le secteur,
vérifier si la tension nominale de
I'appareil (marquée sur la plaque
signalétique de I'appareil) correspond a
la tension de I'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation électrique doit
lui aussi étre capable de supporter
la puissance nominale de I'appareil
(également mentionnée sur la plaque
signalétique de I'appareil).

¢ Lors de linstallation, s’assurer de
bien utiliser des cables correctement
isolés. Tout branchement incorrect
risque d’endommager votre appareil.
Si le cable d’alimentation électrique est
endommagé et doit étre remplaceé, faire
appel a une personne qualifiée pour
effectuer cette opération.

* Ne pas utiliser d’adaptateur, de
multiprise, ni de rallonge électrique.

* Le cordon d’alimentation doit étre
tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil et ne doit pas étre plié ni
écrasé. A défaut, le cordon risque d’étre
endommagé et de provoquer un court-
circuit.

» Sil'appareil n’est pas branché sur
le secteur par une prise, installer
un sectionneur multipolaire (avec
un espacement des contacts d’au
minimum 3 mm), conformément aux
réglementations en matiere de sécurité.

» Cet appareil est congu pour utiliser
une alimentation 220-240V. Si votre
alimentation est différente, contacter un
professionnel agréé ou un électricien
qualifié.

* Le cable d’alimentation (HO5VV-F)
doit étre assez long pour pouvoir
étre branché sur I'appareil, méme si
I'appareil se trouve devant le meuble.

« Veérifier que tous les branchements sont
bien serrés.
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Fixer le cable d’alimentation sur le
bornier, puis refermer le couvercle.

Le branchement du boitier de jonction
est placé sur le boitier de jonction.
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3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Important : Les caractéristiques du produit varient et 'apparence de votre appareil
peut étre différente de celle présentée sur les figures ci-dessous.

Liste des composants

1. Bandeau de commande

2. Poignée de la porte du four
3. Porte du four

Bandeau de commande

®

-

4. Manette de fonction
5. Minuteur
6. Manette thermostat du four
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4. UTILISATION DE L’APPAREIL

4.1. FONCTIONS DU FOUR

* Les fonctions du four peuvent différer
suivant le modéle de votre produit.

Lampe du four :
Seule la lampe du four
s’allume. Elle reste
allumée pendant toute
la durée de la cuisson.

Fonction
Décongélation : Les
voyants
d’avertissement du
four et le ventilateur se
met a tourner. Pour
utiliser la fonction
Décongélation, placer votre aliment congelé
dans le four, sur une plaque/grille placée
sur le troisiéme niveau en partant du bas. Il
est recommandé de placer une léchefrite

sous les aliments en cours de
décongélation afin de récupérer I'eau
provenant de la glace fondue. Cette
fonction ne cuit pas vos aliments, mais
accélére simplement leur décongélation.
Fonction Turbo : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, la
résistance circulaire
commence a chauffer
et le ventilateur se met a tourner. La
fonction Turbo répartit uniformément la
chaleur dans le four et assure une cuisson
uniforme des aliments sur tous les niveaux.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.
Fonction Convection
naturelle : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et les
résistances inférieure
et supérieure
commencent a chauffer. La fonction
Chaleur statique émet une chaleur qui
garantit une cuisson homogéne des
aliments. Elle est idéale pour les
patisseries, les cakes, les gratins de pates,
les lasagnes et les pizzas. Il est
recommandé de prechauffer le four pendant
10 minutes et de n’utiliser qu’un seul niveau

a la fois dans ce mode.

Fonction Ventilation :
Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistances supérieure
et inférieure commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
convient a la cuisson de patisseries. La
cuisson s’effectue grace aux résistances
inférieure et supérieure du four et au
ventilateur brassant I'air, ce qui donne un
aspect légérement « grillé » aux aliments. Il
est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.
Fonction Pizza : Le
voyant du thermostat
@ four s’allument, les
résistance circulaire et
inférieure commencent
a chauffer et le ventilateur se met a tourner.
un court laps de temps. Le ventilateur
répartit uniformément la chaleur dans le
four, tandis que la résistance inférieure cuit
les aliments.

o

et les voyants

d’avertissement du
La fonction Pizza convient a la cuisson
uniforme d’aliments comme les pizzas sur

Fonction Gril : Le
voyant du thermostat
et la lampe témoin du
four s’allument, et la
résistance du gril
commence a chauffer.
Cette fonction sert a
griller et a toaster les aliments placés sur
les niveaux supérieurs du four. Huilez
légérement la grille métallique a I'aide d’un
pinceau pour empécher les aliments
d’accrocher, puis placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours une
lechefrite sous la grille pour recueillir 'huile
ou les graisses. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ

10 minutes.

NN

Avertissement : Pendant la cuisson

au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.
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Fonction Gril
express : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et la
résistance du gril ainsi
que la résistance supérieure commencent a
chauffer. Cette fonction est recommandée
pour griller les aliments plus rapidement et
sur une plus grande surface (ex. : viandes).
Utiliser le niveau supérieur. Huilez
Iégérement la grille métallique a 'aide d’un
pinceau pour empécher les aliments
d’accrocher, puis placez les aliments au
centre de la grille. Placez toujours une
lechefrite sous la grille pour recueillir I'huile
ou les graisses. Il est recommandé de
préchauffer le four pendant environ

10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit étre

réglée sur 190 °C.

Fonction Double gril
ventilé : Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, le gril
et les résistances
supérieures commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
est recommandée pour griller les aliments
épais plus rapidement et sur une plus
grande surface. Les résistances
supérieures et le gril fonctionnent
simultanément avec le ventilateur afin
d’assurer une cuisson uniforme. Utiliser le
niveau supérieur. Huilez légerement la grille
métallique a I'aide d’'un pinceau pour
empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une léchefrite sous la grille
pour recueillir I'huile ou les graisses. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

e T T

R

Avertissement : Pendant la cuisson

au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.

FR -

4.2. TABLE DE CUISSON

c
"g Plats Ega <L>
I.E > min.
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
g Gateau 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2|  Cookies 2-3-4 | 170-190 | 30-40
8
@ | Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60
Pate feuilletée 2-3-4 170-190 | 25-35
§ Gateau 2-3-4 | 150-170 | 25-35
.;2 Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60
Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
S Gateau 2-3-4 | 150-170 | 30-40
|§ Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
B&ﬂ'@ﬁis 5 200 | 10-15
g Poulet * 190 50-60
Cotelettes 4-5 200 15-25
Bifteck 5 200 15-25
*Si disponible, utiliser la broche a rotir.
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4.3. UTILISATION DE LA
MINUTERIE NUMERIQUE

Description de la fonction
A Cuisson automatique
8 Symbole du thermostat
(’E‘, Durée de cuisson
@ Verrouillage des touches
D Minuterie de rappel
@ Fonction du mode
— Diminution du temps
—|— Augmentation du temps
|_:' EI E EI Afficheur de minuterie

Réglage de I'heure

L'heure doit étre réglée avant de
commencer a utiliser le four. Aprés la mise
sous tension, le symbole A et 0:00
clignotent sur I'écran.

§

1. Appuyez simultanément sur les touches
+ et -, le point au milieu de I'écran se met a
clignoter.

2. Réglez I'heure pendant que le point
clignote a l'aide des touches + et -.

3. Apres quelques secondes, le point cesse
de clignoter et reste allumé.

Verrouillage des touches

Le verrouillage des touches s'active
automatiquement lorsque la minuterie
n'a pas été utilisée pendant 5 secondes.
Le symbole & apparait et reste allumé.
Pour déverrouiller les boutons de la
minuterie, appuyez sur la touche & pendant
2 secondes. L'opération souhaitée peut
alors étre exécutée.

Réglage de la minuterie d'avertissement
audible

La minuterie d'avertissement audible peut
étre réglée sur n'importe quel moment entre
0:00 et 23:59. La minuterie d'avertissement
n'est utilisée que pour avertir I'utilisateur. Le
four ne sera pas activé par cette fonction.

1. Appuyez sur ©. Le symbole L se meta
clignoter et 0:00 s'affiche.

2. Sélectionnez la période souhaitée a
I'aide des touches + et - pendant que
clignote.

3. Le symbole [\ reste allumg, le temps est
enregistré et 'avertissement est réglé.

Lorsque la minuterie atteint zéro, un
ﬂ/ertissement sonore retentit et le symbole
clignote sur I'écran. Appuyez sur une
touche quelconque pour arréter le signal

sonore et le symbole [ disparaitra de
I'écran.

FR-16



Réglage semi-automatique du temps
(période de cuisson)

Cette fonction vous aide a cuire pendant
une période de temps déterminée. Une
plage de temps comprise entre 0 et 10
heures peut étre définie. Préparez les
?Iiments pour la cuisson et mettez-les au
our.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson et la
température souhaitées a I'aide des touches
de commande.

2. Appuyez sur @jusqu'é, € que vous
voyiez dur et le symbole ‘) sur I'écran
d'affichage. Le symbole A clignote.

3. Sélectionnez la durée de cuisson
souhaitée a l'aide des touches + et -.

4. L'heure actuelle BéapparaTt a l'écran, et

les symboles A et ‘1 restent allumés.

Lorsque la minuterie atteint zéro, le four
s'éteint et un signal sonore retentit. Les
symboles A et ¢1) clignotent. Tournez les
deux boutons de commande sur la
position 0 et appuyez sur n'importe quelle
touche de la minuterie pour arréter le signal
sonore. Appuyez sur O pendant 2
secondes, le symbole A disparait et la
minuterie revient a la fonction manuelle.

Ajustement du son

Pour régler le volume de l'avertissement
sonore, pendant que I'heure actuelle est
affichée, appuyez sur la touche - pendant
3 secondes jusqu'a ce qu'un signal sonore
retentisse. « ton1 » apparait sur I'écran

d'affichage. Ensuite, chaque fois que vous
appuyez sur la touche -, un signal différent
retentit. Il y a quatre différents types de son
de signalement. Si OFF est sélectionné,
tous les sons seront désactivés a
I'exception des sons d'alarme et d'erreur.
Sélectionnez le son de signal désiré et
n'‘appuyez sur aucun autre bouton. Apres
un court laps de temps, le son sélectionné
sera sauvegardé.

Réglage de la luminosité

Pour régler la luminosité de I'écran,
appuyez sur la touche + pendant

3 secondes. « br1 » apparait sur I'écran
d'affichage. Ensuite, chaque fois que vous
appuyez sur la touche +, une luminosité
différente apparait.

Le symbole du thermostat

Le symbole du thermostat (3) s'active
automatiquement lorsque le thermostat du
four fonctionne.

4.4. ACCESSOIRES LA GRILLE
METALLIQUE EASYFIX

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiéde, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
e

* Insérez I'accessoire dans la bonne
position a I'intérieur du four.

» Laissez un espace d’au moins 1 cm
entre le couvercle du ventilateur et les
accessoires.

* \Veillez a retirer les ustensiles de
cuisine et / ou les accessoires du four.
Les repas chauds ou les accessoires
peuvent provoquer des brllures.

» Les accessoires peuvent se déformer
avec la chaleur. Une fois refroidis, ils
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retrouveront leur apparence et leurs
performances d’origine.

* Les plateaux et grilles métalliques
peuvent étre positionnés a n'importe
quel niveau de 1 a 5.

* Les rails télescopiques peuvent étre
positionnés aux niveaux T1, T2, 3, 4, 5.

* Le niveau 3 est recommandé pour la
cuisson a un seul niveau.

* Le niveau T2 est recommandé pour
la cuisson a un niveau avec les rails
télescopiques.

» La grille du tournebroche doit étre
positionnée au niveau 3.

* Le niveau T2 est utilisé pour le
positionnement de la grille du
tournebroche avec rails télescopiques.

****|_es accessoires peuvent varier selon le
modéele acheté.
Plaque creuse

La plaques creuse sert a cuisiner des
rago(Qts.

Pour placer correctement la plaque dans la
cavité, placez-la sur n'importe quel ratelier
et poussez jusqu'au bout.

Plateau peu profond

Le plateau peu profond est utilisé pour les
patisseries telles que la quiche, etc.

Pour placer correctement le plateau dans la

cavité, placez-le sur n'importe quel ratelier
et poussez jusqu'au bout.

Grillage métallique

Le grillage métallique est utilisé lors de la
grillade ou de la préparation des aliments
dans d'autres récipients.

n AVERTISSEMENT

Placez correctement la grille dans la
cavité du four et poussez-la jusqu’au bout.

Porte du four a fermeture silencieuse

La porte du four se ferme doucement d’elle-
méme lorsqu’elle est relachée juste avant la
position fermée.

e

Collecteur d'eau

Une condensation peut se produire sur la
vitre intérieure dans certains cas, selon le
type d'aliment.

Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement de
I'appareil.

Ouvrez la porte du four jusqu'au niveau du
gril et laissez-la a cette position pendant
20 secondes.

L'eau s'écoule alors dans le collecteur.
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Laissez le four refroidir et nettoyez-
le a l'aide d'une serviette séche.
Cette procédure doit étre appliquée
régulierement.

e

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

5.1. NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

Instructions générales

« Vérifiez que les matériaux de nettoyage
sont appropriés et recommandés par le
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

« Utilisez des crémes nettoyantes ou
des nettoyants liquides exempts de
particules. N'utilisez pas de cremes
caustiques (corrosives), de poudres de
nettoyage abrasives, de boucles en fil
métallique dures ou d’objets rugueux,
car ils peuvent endommager la surface
de la cuisiniere.

. N'utilisez pas de nettoyants
contenant des particules, car ils
peuvent érafler le verre, ainsi que

les pieces émaillées ou peintes de votre
appareil.

» En cas de déversement de liquide,
nettoyez immédiatement pour éviter
d’endommager les pieces.

. N'utilisez pas de nettoyants a
vapeur pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I'intérieur du four.

* L’intérieur des fours émaillés est
idéalement nettoyé lorsque le four est
chaud.

» Essuyez le four a I'aide d’un tissu doux
trempé dans de I'eau savonneuse,
apres utilisation. Essuyez a nouveau
le four a I'aide d’un tissu humide, puis
séchez-le.

» De fagon occasionnelle, vous pourriez
avoir besoin d’utiliser un nettoyant
liquide pour entierement nettoyer le four.

Nettoyage des piéces en verre
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* Nettoyez les pieces en verre de votre
appareil de facon réguliére.

« Utilisez un produit pour vitre pour
nettoyer l'intérieur et I'extérieur des
piéces en verre, puis rincez et séchez-
les soigneusement a 'aide d’un tissu
sec.

Nettoyage des piéces en acier
inoxydable (le cas échéant)

* Nettoyez les piéces en acier inoxydable
de votre appareil de fagon réguliére.

» Essuyez les piéces en acier inoxydable
a l'aide d’un tissu doux trempé dans de
'eau savonneuse. Ensuite, séchez-les
soigneusement a I'aide d’un tissu sec.

. Evitez de laver les piéces en acier
inoxydable lorsqu’elles sont encore
chaudes, a la suite de la cuisson.

. Ne laissez pas de vinaigre, café,
lait, sel, eau, jus de citron ou de
tomate sur les pieces en acier

inoxydable pendant de longs moments.

Retrait des vitres internes

Avant de nettoyer la vitre de la porte du
four, vous devez retirer la vitre interne de la
fagon suivante :

1. Poussez la vitre vers la direction B

et relachez a partir de la console de
positionnement (x). Tirez la vitre vers la
direction A.

Pour remplacer la vitre interne :

2. Poussez la vitre vers et en dessous de
la console de positionnement (y) vers la
direction B.

3. Placez la vitre sous la console de
positionnement (x) vers la direction C.

Si la porte du four est une porte a triple
vitre, la troisieme vitre peut étre retirée
de la méme fagon que la deuxiéme.
Retrait de la porte du four
Avant de nettoyer le verre de la porte du
four, vous devez enlever la porte du four,
comme indiqué ci-dessous.

1. Ouvrez la porte du four.

2. Ouvrez le cliquet de verrouillage (a) (a
I'aide d'un tournevis) jusqu'a la position
finale.

e

J

3. Fermez la porte jusqu'a ce qu'elle soit
presque en position complétement fermée,
puis retirez la porte en la tirant vers vous.
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Retrait du plateau métallique
Pour retirer le plateau métallique ;

Tirez le plateau métallique tel qu’illustré
dans la figure. Une fois libéré des attaches,
(a), veuillez le soulever.

e

5.2. ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : L'entretien de cet

appareil doit étre confié aux

personnes agréées ou a un technicien
qualifié.

Remplacement de la lampe du four
AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

* Retirez la lentille en verre, puis
démontez 'ampoule.

* Insérez la nouvelle ampoule (résistant
a 300 °C) pour remplacer celle que
vous avez retirée (230 V, 15 - 25 Watt,
Type E14).

* Remplacez la lentille en verre. Votre
four est désormais prét a fonctionner.

* Le produit contient une source
lumineuse de classe d'efficacité
énergétique G.

» La source lumineuse ne peut pas étre
remplacée par |'utilisateur final. Un
service apres-vente est nécessaire.

» La source d’éclairage incluse ne
peut pas étre utilisée dans d’autres
applications.

/

N
< . N -
Ox=1@)
~

i

Source lumineuse remplagable par un

professionnel
- J

Le design de la lampe la destine

exclusivement a une utilisation dans les

appareils de cuisson a domicile. Elle ne
convient pas pour I'éclairage de piece.
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6. DEPANNAGE ET TRANSPORT

6.1. DEPANNAGE

Si le probléme persiste sur votre appareil apreés avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréeé ou un technicien qualifié.

Probléme

Cause possible

Solution

Le four ne s’allume pas.

L’alimentation électrique est coupée.

Vérifier que 'alimentation électrique est
branchée.

Vérifier également que les autres appareils
de la cuisine fonctionnent.

Aucune chaleur n'est
produite ou le four ne
préchauffe pas.

Le réglage de la température du four
est incorrect.

La porte du four est laissée ouverte.

Vérifier que la manette de température du
four est correctement réglée.

L’éclairage du four (si
présent) ne fonctionne
pas.

L’ampoule ne fonctionne pas.

L’alimentation électrique est coupée
ou débranchée.

Remplacer 'ampoule conformément aux
instructions.

Vérifier que I'alimentation électrique est
connectée a la prise secteur.

La cuisson est inégale
dans le four.

Les plaques/grilles sont mal
positionnées.

Vérifier le respect des températures et des
niveaux recommandés.

Ne pas ouvrir fréquemment la porte sauf
si le plat doit étre retourné. Une ouverture
trop fréquente de la porte fait chuter la
température dans le four, ce qui peut avoir un
impact sur le résultat de la cuisson.

Les boutons du
minuteur ne s’enfoncent
pas correctement.

Des corps étrangers sont coincés
dans les boutons du minuteur.

Modeéle tactile : le bandeau de
commandes est humide.

La fonction de verrouillage est activée.

Retirer les corps étrangers, puis réessayer.
Enlever toute trace d’humidité, puis
réessayer.

Vérifier que la fonction de verrouillage n’est
pas activée.

Le ventilateur du four (si
présent) est bruyant.

Les plaques/grilles du four vibrent.

Vérifier que le four est a niveau.

Vérifier qu'aucune plaque/grille et qu’aucun
plat a four ne vibre ou ne touche le panneau
arriére du four.

6.2. TRANSPORT

S’il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d'origine et
son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A 'aide de
ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le

transport.

En I'absence de 'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.
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Grazie per aver scelto questo prodotto.

Questo manuale utente contiene importanti informazioni sulla sicurezza e istruzioni sul
funzionamento e la manutenzione del vostro apparecchio. Prima di utilizzare quest’ultimo,
si prega di leggere attentamente questo manuale utente e di conservarlo per future
consultazioni.

Icona Didascalia Descrizione

A PERICOLO Rischio di lesioni gravi o morte

A RISCHIOETEF%LR?SEAZIONE Tensione pericolosa

A INCENDIO Avvertenza; rischio di incendio / materiali infammabili
A ATTENZIONE Rischio di lesioni o danni materiali

@ IMPORTANTE / NOTA Informazioni sul corretto funzionamento del sistema

IT-1



SOMMARIO

TASTRUZIONI DI SICUREZZA ...ttt 3
1.1 Avvertenze generali di SICUMEZZA ..........ccceeiiiuiiiiie i e 3
1.2 Avvertenze per I'NNStallazione .......cooeeeeei oo 6
1.3 Precauzioni durante I'USO ...........oii i 7
1.4 Precauzioni per la pulizia € la manutenzione ..............ueeeiiiiiiiiieeiee s 8
2.INSTALLAZIONE E PREPARAZIONE PER L'USO......ccciiiiiiiiie e 10
2.1 Istruzioni per I'NNStallatore ............ooouii e 10
2.2 Installazione del FOrNO.........ccuuiiiii e e 10
2.3 Collegamento eletiriCO € SICUMEZZA...........cccuuiiiiiiiiiiiie et 12
3.CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO ..cciiitiiiiiiie ittt 13
4. USO DEL PRODOTTO....ciiitiieeiitie ettt e s et e e et eesmeeeeanteeesneeeesnneeeanneeeenns 14
g I Voo a1 e [T I o] 1 o o TSRS 14
4.2 Tabella di COtUIA ... e e e ee e 15
4.3 Utilizzo del timer tattile digitale ... 16
oot <Y= 1T PRSP 17
5.PULIZIA E MANUTENZIONE ..ottt ettt nns 19
BT PUNZIA ...ttt et 19
5.2 MANUEIENZIONE ...ttt ettt ettt e et e et e e e nee e e nnees 21
6.RISOLUZIONE DEI PROBLEMI E TRASPORTO ......uiiiiiiiieiiie et 22
6.1 Risoluzione dei Problemi .........ciiieii it 22
LGB0 I =T o o Ty (o TP RSP 22

IT-2



1. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

« Leggere attentamente tutte le istruzioni prima di
utilizzare lI'apparecchio e tenerle in un luogo adatto
per riferimento quando necessario.

* Questo manuale é stato preparato per piu di un
modello, quindi il vostro apparecchio potrebbe non
avere alcune delle funzioni descritte all'interno. Per
questo motivo, € importante prestare particolare
attenzione a tutte le illustrazioni durante la lettura
del manuale utente.

1.1 AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

* Questo apparecchio pud essere utilizzato solo da
adulti istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e in
grado di comprendere i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione dell'apparecchio devono essere
eseguite da adulti.

APERICOLO: L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano estremamente caldi durante
l'uso. Prestare attenzione per evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini, a meno
che non siano continuamente sorvegliati.

/& A\ PERICOLO: Pericolo di incendio: non
conservare oggetti sulle superfici di cottura.

/\ A\ PERICOLO: Se Ia superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

» L’apparecchio non deve essere alimentato da un
dispositivo di commutazione esterno, ad esempio
un timer, o collegato a un circuito che viene
regolarmente acceso e spento da un dispositivo
esterno.



Durante l'uso I'apparecchio si riscalda. Prestare
attenzione per evitare di toccare gli elementi
riscaldanti all'interno del forno.

Durante il normale utilizzo, anche per brevi periodi,
le maniglie potrebbero riscaldarsi.

Non utilizzare detergenti abrasivi o spugne abrasive
per pulire le superfici del forno. Questi possono
graffiare le superfici e provocare la rottura del vetro
dello sportello o danni alle superfici stesse.

Non utilizzare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio.

A PERICOLO: Per evitare la possibilita di scosse
elettriche, assicurarsi che I'apparecchio sia spento
prima di sostituire la lampadina.

AATTENZIONE: Le parti accessibili possono essere
calde durante la cottura o la grigliatura. Tenere i
bambini lontani dall'apparecchio quando € in uso.

Il vostro apparecchio €& prodotto in conformita con
tutti gli standard e le normative locali e internazionali
applicabili.

| lavori di installazione devono essere eseqguiti

da personale qualificato mentre i lavori di
manutenzione e riparazione devono essere eseguiti
esclusivamente dal servizio di assistenza tecnica
autorizzato. Interventi svolti da personale non in
possesso di requisiti indicati possono rendere
pericoloso I'apparecchio. Non alterare o modificare
in alcun modo le specifiche dell'apparecchio.

Prima di collegare I'apparecchio, assicurarsi

che le condizioni di distribuzione locali (natura e
pressione del gas o tensione e frequenza elettrica)
e le specifiche dell'apparecchio siano compatibili.
Le specifiche di questo apparecchio sono riportate
sull'etichetta.
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/\ ATTENZIONE: Questo apparecchio € progettato
esclusivamente per la cottura di alimenti ed &
destinato esclusivamente all'uso domestico. Non deve
essere utilizzato per altri scopi o in qualsiasi altra
applicazione, ad esempio per uso non domestico, in
un ambiente commerciale o per riscaldare una stanza.
Utilizzi differenti o 'uso commerciale invalideranno la
garanzia.

Non utilizzare le maniglie degli sportelli del forno per
sollevare o spostare 'apparecchio.

Sono state prese tutte le precauzioni possibili per
garantire la vostra sicurezza. Prestare attenzione
durante la pulizia del vetro poiché quest’ultimo
potrebbe rompersi o graffiarsi. Evitare di colpire o
battere il vetro con gli accessori o con altri oggetti.

Un cavo di alimentazione o una spina danneggiati
possono provocare un incendio o una folgorazione.
Se danneggiati, devono essere sostituiti. Cid deve
essere eseguito solo da personale qualificato.

Non lasciare che i bambini si arrampichino sullo
sportello del forno o si siedano su di esso quando é
aperto.

Tenere lontani bambini e animali da questo
apparecchio.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per le conseguenze di eventuali errori causati

da fattori sui quali non ha controllo. Inoltre il
produttore non assicura la validita e correttezza
delle informazioni fornite se al software e
all'apparecchiatura citati in questo manuale sono
state apportate modifiche da parte di terze persone.

Nell'impegno di migliorare costantemente la qualita
dei propri prodotti, il produttore si riserva la facolta
di variare in qualsiasi momento le informazioni del
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presente manuale.

Nel caso il significato di una o piu informazioni di
questo manuale non fosse comprensibile, 'utente
deve contattare il rivenditore o il produttore per i
chiarimenti necessari prima di effettuare qualsiasi
operazione.

1.2 AVVERTENZE PER L'INSTALLAZIONE

Non utilizzare I'apparecchio prima che sia
completamente installato.

L'apparecchio deve essere installato da personale
qualificato. Il produttore non & responsabile per
eventuali danni che potrebbero essere causati da
difetti di posizionamento e installazione da parte di
personale non qualificato.

Dopo aver disimballato I'apparecchio, assicurarsi
che non sia stato danneggiato durante il trasporto.
In caso di difetti, non utilizzare I'apparecchio e
contattare immediatamente il servizio di assistenza
tecnica autorizzato. | materiali utilizzati per
I'imballaggio (nylon, graffette, polistirolo, ecc.)
possono essere pericolosi per i bambini e devono
essere raccolti e rimossi immediatamente.

Proteggere I'apparecchio dagli agenti atmosferici.
Non esporlo a sole, pioggia, neve, polvere o umidita
eccessiva.

| materiali intorno all'apparecchio (per esempio i
mobili) devono essere in grado di sopportare una
temperatura minima di 100° C.

Prestare attenzione durante il trasporto del prodotto
poiché € pesante. E necessario valutare il numero
di persone e le attrezzature necessarie. Indossare
sempre guanti protettivi.

L'apparecchio non deve essere installato
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dietro a una porta decorativa, per impedire il
surriscaldamento.

1.3 PRECAUZIONI DURANTE L'USO

Quando si usa il forno per la prima volta, si potrebbe
notare un leggero odore. Questo & perfettamente
normale ed é causato dai materiali isolanti sugli
elementi riscaldanti. Prima di utilizzare il forno per

la prima volta, suggeriamo di lasciarlo vuoto e
impostarlo alla massima temperatura per 45 minuti.
Assicurarsi che I'ambiente in cui € installato il
prodotto sia ben ventilato.

Fare attenzione quando si apre lo sportello del
forno durante o dopo la cottura. Il vapore caldo che
fuoriesce dal forno pud provocare ustioni.

Non collocare materiali inflammabili o combustibili
vicino o nell’apparecchio mentre € in funzione.

Utilizzare sempre guanti da forno per estrarre e
inserire il cibo nel forno.

In nessun caso il forno deve essere rivestito
con fogli di alluminio: potrebbe verificarsi
surriscaldamento.

Non posizionare piatti o teglie direttamente sulla
base del forno durante la cottura. La base si scalda
molto e si rischia di danneggiare gli oggetti.

O A\ Non lasciare incustodito I'apparecchio quando si
cucina con oli o grassi. Questi possono prendere
fuoco in condizioni di riscaldamento eccessivo. Non
versare MAI acqua sulle flamme causate da olio o
grassi.

Se il prodotto non viene utilizzato per un lungo
periodo di tempo, spegnere l'interruttore generale di
alimentazione.

Assicurarsi che le manopole di controllo
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dell'apparecchio siano sempre nella posizione "0"
(arresto) quando l'apparecchio non € in uso.

| vassoi si inclinano quando vengono estratti. Fare
attenzione a non versare o lasciare cadere cibi caldi
guando vengono rimossi dal forno.

* Non collocare nulla sullo sportello del forno quando
e aperto. Questo potrebbe sbilanciare il forno o
danneggiare lo sportello.

* Non appendere asciugamani, strofinacci o panni
sull'apparecchio o sulle sue maniglie.

1.4 PRECAUZIONI PER LA PULIZIA E LA MANUTENZIONE

* Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia
0 manutenzione assicurarsi che l'alimentazione
elettrica dell’apparecchio sia disattivata.

* Non rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello dei comandi.

» Per mantenere l'efficienza e la sicurezza del vostro
apparecchio, raccomandiamo di utilizzare sempre
parti di ricambio originali e di contattare il servizio di
assistenza tecnica autorizzato quando necessario.
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Dichiarazione di conformita CE

Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano
le Direttive, le Decisioni e i Regolamenti
Europei applicabili nonché i requisiti elencati
nelle norme alle quali si fa riferimento.

Questo apparecchio & stato progettato per essere
utilizzato solo per utilizzo come cucina domestica.
Qualsiasi altro uso (come il riscaldamento di una
stanza) & improprio e pericoloso.

Le istruzioni operative si riferiscono a diversi
modelli. Si potrebbero notare differenze tra queste
istruzioni e il modello in vostro possesso.

Smaltimento del vecchio prodotto

Il simbolo del cassonetto barrato riportato
sull’apparecchiatura indica che il prodotto, alla
C > |fine della sua vita utile, deve essere raccolto
= | S€paratamente dagli altri rifiuti. L'utente finale
dovra conferire I'apparecchiatura giunta a fine
vita agli idonei centri di raccolta differenziata dei rifiuti
elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al
rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova
apparecchiatura di tipo equivalente, in ragione di uno
a uno. L'adeguata raccolta differenziata per 'avvio
successivo dell’apparecchiatura dismessa al
riciclaggio, al trattamento o allo smaltimento
ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare
possibili effetti sul’ambiente e sulla salute e favorisce
il riciclo dei materiali di cui € composta
I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del
prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione
delle sanzioni amministrative di cui al D.Lgs. n. 152
del 3 aprile 2006.




2. INSTALLAZIONE E
PREPARAZIONE PER L'USO

PERICOLO: questo apparecchio deve
essere installato dal servizio di

assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato, secondo le istruzioni
contenute in questo manuale e in
conformita con le normative locali vigenti.

L'installazione non corretta pud causare
danni e lesioni per i quali il produttore
non si assume alcuna responsabilita e
invalidare la garanzia.

Prima dell'installazione, assicurarsi

che le condizioni di distribuzione locali
(tensione e frequenza elettrica) e le
regolazioni dell'apparecchio siano
compatibili. Le condizioni relative alla
regolazione di questo apparecchio sono
indicate sull'etichetta.

Devono essere rispettate le leggi,

le ordinanze, le direttive e le norme
vigenti nel paese di utilizzo (norme di
sicurezza, riciclaggio appropriato in
conformita alle normative, ecc.).

Se il prodotto contiene guide scaffale
amovibili (rastrelliere metalliche) e il
manuale utente include ricette quali
yogurt, le rastrelliere metalliche devono
essere rimosse e il forno azionato nella
modalita di cottura definita. Informazioni
sulla rimozione dello scaffale metallico
sono incluse nella sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE.

2.1 ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE
Istruzioni generali

Dopo aver rimosso il materiale di
imballaggio dall'apparecchio e dai suoi
accessori, assicurarsi che 'apparecchio
non sia danneggiato. Se si sospetta

un qualsiasi danno, non utilizzarlo e
contattare immediatamente il servizio
di assistenza tecnica autorizzato o un
tecnico qualificato.

Assicurarsi che non vi siano materiali
infiammabili o combustibili nelle
immediate vicinanze, come tende, olio,
panni ecc. che potrebbero incendiarsi.

Il piano di lavoro e i mobili che
circondano l'apparecchio devono essere
realizzati con materiali resistenti a
temperature superiori a 100° C.

L'apparecchio non deve essere

installato direttamente sopra
una lavastoviglie, un frigorifero,
un congelatore, una lavatrice o
un'asciugatrice.

2.2 INSTALLAZIONE DEL FORNO

L'apparecchio viene fornito con kit di
installazione e puo essere installato
sotto un piano di lavoro di dimensioni
appropriate. Di seguito sono riportate le
dimensioni per l'installazione del forno.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 G min. (mm) 555
C (mm) 595 H/l min. (mm) 600/590
D (mm) 575 JIK min. (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installazione sotto un piano di lavoro

Installazione in un pensile a muro

Dopo aver effettuato i collegamenti

elettrici, inserire il forno nel mobile q l
spingendolo in avanti. Aprire lo sportello HI‘I!
del forno e inserire 2 viti nei fori posti —
sul telaio del forno. Quando il telaio ] .
dell'apparecchio si trova a contatto

con la superficie in legno del mobile, > +
stringere le viti.
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2.3 COLLEGAMENTO
ELETTRICO E SICUREZZA

PERICOLO: Il collegamento elettrico

di questo apparecchio deve essere

eseguito da un tecnico autorizzato o
da un elettricista qualificato, secondo le
istruzioni contenute in questo manuale e
nel rispetto delle normative locali vigenti.

PERICOLO: L'APPARECCHIO DEVE
ESSERE COLLEGATO A TERRA.

* Prima di collegare I'apparecchio
alla rete elettrica, & necessario
verificare la tensione nominale
dell'apparecchio (stampigliata sulla
targhetta identificativa dell'apparecchio)
per verificare la corrispondenza
alla tensione di rete disponibile, e
il cablaggio elettrico di rete deve
essere in grado di gestire la potenza
dell'apparecchio (indicata anch'essa
sulla targhetta identificativa).

¢ Durante l'installazione, assicurarsi
che vengano utilizzati cavi isolati.
Una connessione errata potrebbe
danneggiare l'apparecchio. Se il cavo
di alimentazione & danneggiato e deve
essere sostituito, questo deve essere
effettuato da personale qualificato.

* Non utilizzare adattatori, prese multiple
e/o prolunghe.

* |l cavo di alimentazione deve essere
tenuto lontano dalle parti calde
dell'apparecchio e non deve essere
piegato o compresso. In caso contrario,
il cavo potrebbe danneggiarsi causando
un cortocircuito.

» Se l'apparecchio non & collegato alla
rete tramite una spina, &€ necessario
utilizzare un morsetto connettore (con
una distanza dei contatti di almeno
3 mm) per soddisfare le norme di
sicurezza.

» L'apparecchio & progettato per una
tensione di rete di 220-240V. Nel
caso la tensione di rete fosse diversa,
contattare il servizio di assistenza
autorizzato o un elettricista qualificato.

* Il cavo di alimentazione (HO5VV-F) deve
essere sufficientemente lungo da poter
essere collegato all'apparecchio, anche
quando questo si trova fuori, al di fronte
del suo alloggiamento.

» Assicurarsi che tutti i collegamenti siano
adeguatamente serrati.

IT-12

Fissare il cavo di alimentazione
nel fermacavo e quindi chiudere il
coperchio.

| collegamenti della morsettiera sono
riportati sulla morsettiera stessa.
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3. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Importante: le specifiche del prodotto variano e I'aspetto dell'apparecchio potrebbe
essere diverso da quello mostrato nelle figure seguenti.

Elenco delle parti

1. Pannello dei comandi

2. Maniglia dello sportello forno
3. Sportello forno

Pannello dei comandi

®

4 5 6

4. Manopola di controllo delle funzioni forno
5. Timer
6. Manopola del termostato forno
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4. USO DEL PRODOTTO

4.1 FUNZIONI DEL FORNO

* Le funzioni del forno potrebbero essere
diverse a seconda del modello del prodotto.

Lampada del forno:
solo la luce del forno si
accende. Rimarra
accesa per tutta la
durata della funzione di
cottura.

Funzione
scongelamento: le
spie del forno si
accendono e la ventola
si attiva. Per utilizzare
la funzione di
scongelamento,
posizionare i cibi surgelati nel forno su un
ripiano posto nel terzo alloggiamento dal
basso. Si consiglia di posizionare una teglia

sotto il cibo da scongelare per raccogliere
I'acqua dal ghiaccio che si scioglie. Questa
funzione non consente di cuocere al forno |l
cibo, ma aiuta solo a scongelarlo.
Funzione Turbo: il
termostato e le spie del
forno si accendono, e
I'elemento riscaldante
ad anello e la ventola
si attivano. La funzione
turbo distribuisce
uniformemente il calore nel forno,
assicurando che tutti i cibi su tutti i ripiani
cuociano in modo uniforme. Si consiglia di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti
quando si utilizza questa funzione.
Funzione cottura
statica: il termostato
del forno e le spie si
accendono, ed entrano
in funzione gli elementi
riscaldanti inferiore e
superiore. La funzione
di cottura statica
emette calore, garantendo una cottura
uniforme del cibo. Questo ¢ l'ideale per
cuocere dolci, torte, pasta al forno, lasagne
e pizza. Con questa funzione si consiglia di
preriscaldare il forno per 10 minuti ed &
meglio utilizzare un solo ripiano alla volta.

IT-

Funzione cottura
ventilata: il termostato
del forno e le spie si
accendono, ed entrano
in funzione gli elementi
riscaldanti inferiore e
superiore, e la ventola.
Questa funzione ¢ utile per la pasticceria da
forno. La cottura viene effettuata dalla
resistenza inferiore e superiore all'interno
del forno, e dalla ventola che garantisce la
circolazione dell'aria conferendo un effetto
leggermente grigliato al cibo. Si consiglia di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti.

Funzione Pizza: il
termostato del forno e
le spie si accendono,
ed entrano in funzione
gli elementi riscaldanti
inferiore e ad anello e
la ventola. Questa
funzione & ideale per cuocere alimenti,
come la pizza, in modo uniforme in breve
tempo. La ventola distribuisce uni-
formemente il calore nel forno, mentre la
resistenza inferiore garantisce la cottura del

o

1

Funzione grill: il
termostato del forno e
le spie si accendono
ed entra in funzione
I'elemento riscaldante
del grill. Questa
funzione é utilizzata
per grigliare e arrostire gli alimenti sui
ripiani superiori del forno. Spennellare
leggermente la griglia con olio per impedire
agli alimenti di attaccarsi e posizionare il
cibo al centro della griglia. Posizionare
sempre una teglia sotto il cibo per
raccogliere eventuali gocce di olio o grasso.
Si consiglia di preriscaldare il forno per
circa 10 minuti quando si utilizza questa
funzione.

Pericolo: durante la grigliatura, lo

sportello del forno deve essere chiuso

e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190° C.

Funzione grill rapido:
il termostato del forno
e le spie si accendono
ed entrano in funzione
gli elementi riscaldanti
superiore e del grill.
Questa funzione e
utilizzata per grigliare piu velocemente e
per grigliare alimenti con una superficie piu
ampia, come la carne. Utilizzare i ripiani
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superiori del forno. Spennellare
leggermente la griglia con olio per impedire
agli alimenti di attaccarsi e posizionare il
cibo al centro della griglia. Posizionare
sempre una teglia sotto il cibo per
raccogliere eventuali gocce di olio o grasso.
Si consiglia di preriscaldare il forno per
circa 10 minuti quando si utilizza questa
funzione.

Pericolo: durante la grigliatura, lo

sportello del forno deve essere chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190° C.

PN  Funzione doppio grill
e ararardl ventilato: il termostato
del forno e le spie si

‘2?.7 accendono ed entrano
in funzione il grill, gli
elementi riscaldanti
superiori e la ventola.
Questa funzione ¢ utilizzata per grigliare
velocemente cibi spessi e per grigliare cibi
con una grande superficie. Entrambi gli
elementi superiori e del grill funzioneranno
insieme alla ventola per assicurare una
cottura uniforme. Utilizzare i ripiani superiori
del forno. Spennellare leggermente la
griglia con olio per evitare agli alimenti di
attaccarsi e posizionare il cibo al centro
della griglia. Posizionare sempre una teglia
sotto il cibo per raccogliere eventuali gocce
di olio o grasso. Si consiglia di preriscaldare
il forno per circa 10 minuti quando si utilizza
questa funzione.

Pericolo: durante la grigliatura, lo

sportello del forno deve essere chiuso

e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190° C.

4.2 TABELLA DI COTTURA

(]
c
'g Alimento Ega <L>
5 = min.
Sfoglia 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Torte 2-3-4 | 170-190 | 30-40
':é Biscotti 2-3-4 | 170-190 | 30-40
?1 Stufato 2 175200 | 40-50
Pollo 2-3-4 | 200 | 45-60
Sfoglia 2-3-4 | 170190 | 25-35
° Torte 2-3-4 | 150-170 | 25-35
= Biscott 2-3-4 | 150-170 | 25-35
> stfato 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 | 200 | 45-60
Sfoglia 2-3-4 | 170190 | 35-45
2 Torte 2-3-4 | 150-170 | 30-40
2| Biscott 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stufato 2 175-200 | 40-50
: Po'gﬁgﬁ:"a 5 200 | 10-15
= Pollo - 190 | 50-60
®|  Braciole 4-5 200 | 1525
° Bistecche di 5 200 | 15-25

*Se disponibile cuocere con lo spiedo per

pollo arrosto.
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4.3 UTILIZZO DEL TIMER TATTILE DIGITALE

Descrizione del funzionamento

A Cottura automatica
8 Simbolo del termostato
(’E‘, Durata cottura
@ Bloccaggio
D Contaminuti
@ Funzione modalita
— Decremento timer
—|— Aumento timer

|_:' EI E EI Schermo timer

Regolazione ora

L'ora deve essere regolata prima di iniziare
a usare il forno. Dopo il collegamento alla
rete elettrica, il simbolo “A” e “0:00”
lampeggera sullo schermo.

1. Premere i tasti “+” e “-” simultaneamente.
Il punto al centro dello schermo inizia a
lampeggiare.

2. Regolare l'orario quando il punto
lampeggia usando i tasti “+” e “-".

IT-

3. Dopo pochi secondi, il punto smette di
lampeggiare e resta illuminato.

Bloccaggio

Il blocco tasti si attiva
automaticamente dopo che il timer non &
stato usato per 5 secondi. Il simbolo “&”
appare e rimane illuminato. Per sbloccare
i pulsanti del timer, premere e tenere
premuto il pulsante “&” per 2 secondi.
L'operazione desiderata pud quindi essere

effettuata.

Regolazione dell'avviso temporale
acustico:

L'orario dell'avviso temporale acustico pud
essere configurato in qualsiasi istante tra
“0:00” e “23:59” ore. L'ora del segnale di
avviso serve solo come avviso. Il forno non
viene attivato da questa funzione.

1. Premere “@". Il simbolo ) inizia a
lampeggiare e “0:00” verra visualizzato.

2. Selezionare 'ora desiderata usando i

tasti “+” e “-” mentre L\ lampeggia.

3. Il simbolo L\ resta illuminato, I'orario sara
salvato e I'avviso impostato.

Quando il timer arriva a zero, un segnale
acustico suonera, e il simbolo
lampeggera sullo schermo. Premere un
tasto qualsiasi per arrestare il segnale di
avviso e il simbolo LAscomparira dallo
schermo.
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Regolazione dell'ora semi - automatica
in base al periodo di cottura:

Questa funzione permette di cuocere per
una durata preimpostata. Puo essere
impostato un intervallo orario tra 0 e 10 ore.
Preparare il cibo per la cottura e inserirlo
nel forno.

1. Selezionare la funzione di cottura
desiderata e la temperatura usando le
manopole di controllo

2. Premere “®” fino a che sullo schermi
non vedrai “dur’ e il simbolo 2. Il simbolo
“A” lampeggia.

3. Selezionare il tempo di cottura desiderato
usando i tasti “+” e “~

4. orario corrente riappare sullo schermo

“ An

e i simboli e ‘X restano illuminati.

Quando il timer raggiunge lo zero, il forno si
spegne e si sg} tira un segnale acustico. |
simboli “A” e ‘1) lampeggiano. Girare
entrambe le maniglie di controllo alla
posizione “0” e premere un tasto qualsiasi
sul timer per arrestare il rumore di avviso,
Premere “®” per 2 secondi e il simbolo “A”
scompare, il timer ritorna alla funzione
manuale.

Regolazione audio

Per regolare il volume dell’avviso acustico,
mentre viene visualizzata I'ora del giorno
corrente, premere e tenere premuto il
pulsante “-” per 3 secondi fino a che non si
sente un segnale acustico. “ton1” appare
sullo schermo del display. Dopodiché,
ogni volta che viene premuto il pulsante

IT-

“

-”, si udira un diverso segnale acustico.
Ci sono tre diversi tipi di suono. Se viene
selezionato “Off”, tutti i suoni saranno
disattivati eccetto i suoni di alarm e di
errore. Selezionare il segnale acustico
desiderato e non premere altri pulsanti.
Dopo poco tempo, il segnale acustico
selezionato sara salvato.

Regolazione luminosita

Per regolare la luminosita dello schermo,
premere e tenere premuto il pulsante “+”
per 3 secondi. “br1” appare sullo schermo
del display. Dopo di questo, ogni volta che
viene premuto il pulsante “-”, si sentira un
“bip” diverso.

Il simbolo del termostato

Il simbolo del termostato si attiva (3)
automaticamente quando il termostato del
forno € in esecuzione.

4.4 ACCESSORI
Griglia Easyfix
Pulire gli accessori con cura usando acqua

calda, detergente e un panno morbido
pulito al primo utilizzo.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
e

* Inserire I'accessorio nella corretta
posizione all'interno del forno.

» Lasciare almeno 1 cm di spazio tra la
copertura della ventola e gli accessori.

* Fare attenzione a rimuovere stoviglie
e/o accessori dal forno. | pasti caldi o gli
accessori possono provocare ustioni.

» Gli accessori potrebbero deformarsi
per il calore. Una volta che si sono
raffreddati, riprenderanno il loro aspetto
e le loro prestazioni originali.

* Vassoi e griglie possono essere
posizionati in qualsiasi livello da 1 a 5.
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* Le guida telescopiche possono essere
posizionate nei livelli T1, T2, 3, 4, 5.

« ll'livello 3 & consigliato per la cottura
a singolo livello.

» lllivello T2 & consigliato per la cottura
a singolo livello con guide telescopiche.

» La griglia girarrosto deve essere
posizionata al livello 3.

» lllivello T2 viene usato per la griglia
girarrosto con le guide telescopiche.

****Gli accessori possono variare a
seconda del modello acquistato.
Teglia fonda

La teglia fonda €& la scelta migliore per
cucinare stufati.

Inserire la teglia in qualsiasi guida e
spingerla fino in fondo per assicurarsi che
sia posizionata correttamente.

Teglia piatta
La teglia piatta & l'ideale per la pasticceria.

Inserire la teglia in qualsiasi guida e
spingerla fino in fondo per assicurarsi che
sia posizionata correttamente.

Griglia metallica

La griglia metallica € ideale per grigliare o
per lavorare alimenti in contenitori adatti al
forno.

IT-

AVVERTENZA

Posizionare correttamente la griglia su
qualsiasi guida corrispondente nella cavita
del forno e spingerla fino in fondo.

Sportello del forno Soft-Close

Lo sportello del forno si chiude lentamente
da solo quando viene rilasciato poco prima
della posizione di chiusura.

e

Raccoglitore dell'acqua

In alcuni casi, durante la cottura potrebbe
apparire della condensa sul vetro interno
dello sportello del forno. Questo non € un
malfunzionamento del prodotto.

Aprire lo sportello del forno in posizione di
grigliatura e lasciarlo in questa posizione
per 20 secondi.

L'acqua gocciolera verso il raccoglitore.

Raffreddare il forno e pulire l'interno
dello sportello con un panno asciutto.
Questa procedura deve essere eseguita
regolarmente.
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5. PULIZIA E MANUTENZIONE

5.1 puLIZIA

PERICOLO: prima di eseguire la
pulizia, spegnere I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare.

Istruzioni generali
« Controllare se i prodotti per la

J pulizia sono appropriati e consigliati
dal produttore prima dell'uso
sull'apparecchio.

» Utilizzare detergenti in crema o liquidi
che non contengano particelle. Non
utilizzare creme caustiche (corrosive),
polveri detergenti abrasive, pagliette
metalliche o utensili duri poiché possono
danneggiare le superfici della cucina.

Non utilizzare detergenti che

contengono particelle in quanto

possono graffiare il vetro, le parti
smaltate e/o verniciate dell’apparecchio.

* In caso di versamento di liquidi, pulirli
immediatamente per evitare che le parti
si danneggino.

Non utilizzare pulitori a vapore per
pulire qualsiasi parte dell'apparecchio.

Pulizia dell'interno del forno

« Si consiglia di pulire I'interno dei forni
smaltati mentre il forno & caldo.

» Dopo ogni utilizzo pulire il forno con
un panno morbido imbevuto di acqua
saponata. Pulire quindi nuovamente il
forno con un panno umido e asciugarlo.

» Per pulire completamente il forno
potrebbe essere necessario utilizzare
occasionalmente un detergente liquido.

Pulizia delle parti in vetro

» Pulire regolarmente le parti in vetro
dell'apparecchio.

» Utilizzare un detergente per vetri per
pulire l'interno e I'esterno delle parti in
vetro. Quindi sciacquarle e asciugarle
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accuratamente con un panno asciutto.

Pulizia delle parti in acciaio inossidabile

(se disponibili)

» Pulire regolarmente le parti in acciaio
inossidabile dell'apparecchio.

» Pulire le parti in acciaio inossidabile
con un panno morbido imbevuto di sola
acqua. Quindi asciugarle accuratamente
con un panno asciutto.

Non pulire le parti in acciaio
inossidabile mentre sono ancora calde
a seguito della cottura.

Non lasciare aceto, caffe, latte, sale,
acqua, limone o succo di pomodoro a
lungo sull'acciaio inossidabile.

Pulizia di superfici verniciate (se

disponibile)

* Macchie di pomodoro, pasta di
pomodoro, ketchup, limone, derivati
dell’'olio, latte, alimenti zuccherini,
bevande zuccherate e caffeé devono
essere pulite immediatamente con un
panno imbevuto in acqua calda. Nel
caso in cui tali macchie non siano pulite
ma siano lasciate seccare sulle superfici
su cui si trovano, NON devono essere
sfregate con oggetti rigidi (oggetti a
punta, pagliette di plastica e acciaio,
spugne per piatti che potrebbero
danneggiare la superficie) oppure agenti
di pulizia contenenti alti livelli di alcool,
prodotti per la rimozione delle macchie,
sgrassanti, sostanze chimiche abrasive
per superfici. In caso contrario, le
superfici verniciate a polvere potrebbero
subire corrosione e potrebbero crearsi
delle macchie. Il produttore non sara
ritenuto responsabile per danni causati
dall'uso inappropriato di prodotti o
metodi di pulizia.

Rimozione del vetro interno

E necessario rimuovere il vetro dello
sportello del forno prima di pulirlo come
mostrato di seguito.

1. Spingere il vetro in direzione B e
rilasciarlo dalla staffa di posizionamento (x).
Estrarre il vetro in direzione A.

\P 2~
Per inserire il vetro interno:

2. Spingere il vetro verso e sotto la staffa di
posizionamento (y), in direzione B.

3. Posizionare il vetro sotto la staffa di
posizionamento (x) in direzione C.

Se lo sportello del forno € a triplo
vetro, il terzo strato di vetro pud essere
rimosso allo stesso modo del secondo
strato di vetro.
Rimozione dello sportello del forno

Prima di pulire il vetro dello sportello del
forno, & necessario rimuovere lo sportello
del forno, come mostrato

di seguito.
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire il dispositivo di bloccaggio (a) (con
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I'aiuto di un cacciavite) sino alla posizione
finale.

J

3. Chiudere lo sportello sino alla posizione
quasi completamente chiusa e rimuovere lo
sportello tirandolo verso di sé.

e

Rimozione della griglia metallica

Per rimuovere la griglia, tirarla come
mostrato in figura. Dopo averla sganciata
dalle clip (a), sollevarla.

e

5.2 MANUTENZIONE

AVVERTENZA: la manutenzione di

questo apparecchio deve essere

eseguita esclusivamente dal servizio
di assistenza tecnica autorizzato o da un
tecnico qualificato.

Sostituzione della lampada del forno
AVVERTENZA: spegnere
I'apparecchio e lasciarlo raffreddare
prima di sostituire la lampadina.

* Rimuovere la lente di vetro, quindi

rimuovere la lampadina.

* Inserire la nuova lampadina (resistente
a 300° C) in sostituzione della
lampadina rimossa (230 V, 15-25 Watt,
tipo E14).

* Riposizionare la lente di vetro e il forno
€ pronto per l'uso.

* |l prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza
energetica G.

» La sorgente luminosa non pud essere
sostituita dall'utente finale. E necessario
un servizio post vendita.

» La fonte di luce inclusa non & destinate
all'utilizzo in altre applicazioni.

/

N
< . N -
Ox=1@)
~

i

Sorgente luminosa sostituibile da un
professionista

La lampada & progettata

specificamente per I'uso in apparecchi

di cottura domestici. Non & adatta per
l'illuminazione di ambienti domestici.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI E TRASPORTO

6.1 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
Se dopo aver verificato i seguenti passaggi di base per la risoluzione dei problemi si
verificano ancora problemi con I'apparecchio, contattare il servizio di assistenza
tecnica autorizzata o un tecnico qualificato.

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il forno non si accende.

L'alimentazione & disattivata.

Controllare se |'alimentazione & presente.
Controllare anche che altri elettrodomestici
della cucina funzionino.

Nessun riscaldamento
o il forno non diventa
caldo.

Il controllo della temperatura del forno
€ impostato in modo errato.

Lo sportello del forno e rimasto aperto.

Controllare che la manopola di controllo
della temperatura del forno sia impostata
correttamente.

La lampada del forno
(se disponibile) non si
accende.

La lampada & guasta.

L'alimentazione elettrica & scollegata
o disattivata.

Sostituire la lampada secondo le istruzioni.

Assicurarsi che I'alimentazione elettrica alla
presa a muro sia attiva.

La cottura non &
uniforme all'interno del
forno.

| ripiani del forno non sono posizionati
correttamente.

Controllare che vengano utilizzate le
temperature e le posizioni del ripiano
raccomandate.

Non aprire spesso lo sportello a meno che
non si cucinino cibi che devono essere girati.
Se si apre spesso lo sportello, la temperatura

interna sara inferiore e cio potrebbe influire

sui risultati di cottura.

| tasti del timer non
possono essere premuti
correttamente.

C'é del materiale estraneo incastrato
tra i tasti del timer.
Modelli touch: c'e dell’'umidita sul
pannello comandi.

E impostata la funzione di blocco tasti.

Rimuovere il materiale estraneo e riprovare.
Rimuovere I'umidita e riprovare.

Controllare se € impostata la funzione di
blocco tasti.

La ventola del forno (se
disponibile) € rumorosa.

Le mensole del forno vibrano.

Controllare che il forno sia a livello.

Controllare che i ripiani e tutti gli articoli per la
cottura non vibrino o siano in contatto con il
pannello posteriore del forno.

6.2 TRASPORTO

Se € necessario trasportare il prodotto, utilizzare I'imballaggio originale del prodotto e
trasportarlo utilizzando la sua scatola. Attenersi agli indicatori di trasporto sulla scatola.
Fissare con nastro adesivo tutte le parti mobili del prodotto per evitare di danneggiarlo

durante il trasporto.

Se non si dispone della confezione originale, preparare una scatola da trasporto in modo
che I'apparecchio, in particolare le superfici esterne del prodotto, sia protetto da eventuali

danni.
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Takk for at du valgte dette produktet.

Denne bruksanvisningen inneholder sikkerhetsinformasjon og instruksjoner for bruk og
vedlikehold av produktet.

Veer vennlig & ta deg tid til & lese denne bruksanvisningen fer du bruker produktet, og ta
vare pa denne boken for fremtidig referanse.

Symbol Type Betydning
A ADVARSEL Alvorlig skade- eller dgdsrisiko.
A RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T Risiko for farlig spenning
A BRANN Advarsel: Risiko for brann/brannfarlige materialer
A FORSIKTIG Risiko for person- eller tingskade
@ VIKTIG/MERK Riktig bruk av systemet
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. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les alle instruksjonene fgr du bruker produktet,
og oppbevar disse pa et lett tilgjengelig sted for
fremtidig referanse.

Bruksansvisningen er ment for mer enn én modell,
sa produktet ditt er kanskje ikke utstyrt med alle
egenskapene som omtales. Av denne grunn er det
viktig & studere eventuelle figurer i bruksanvisningen
nar du leser denne.

1.1 GENERELLE SIKKERHETSADVARSLER

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover, og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, og personer som
mangler kunnskap og erfaring, dersom disse far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av produktet pa
en sikker mate, og hvis de forstar farene som kan
oppsta. Barn skal ikke leke med dette produktet.
Rengjgring og vedlikehold av produktet skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

A ADVARSEL: Produktet og tilhgrende deler blir
varme under bruk. Veer forsiktig slik at ingen kommer i
kontakt med varmeelementer. Barn som er yngre enn
8 ar, skal ha tilsyn til enhver tid.

&AADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar
gjenstander pa kokeflatene.

/\ A\ ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma
produktet slas av for a unnga elektrisk stat.

Ikke bruk apparatet med et eksternt varselur eller et
separat fjernkontrollsystem.

Produktet vil bli varmt under bruk. Veer forsiktig slik
at ingen kommer i kontakt med varmeelementene
inne i ovnen.
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* Ved bruk kan handtak kan bli varme etter kort tid.

* |kke bruk sterke skuremidler eller stalull ved
rengjering av glasset i ovnsdgren eller andre
overflater. Disse kan ripe opp overflatene noe,
som kan fgre til at glasset i ovnsdgren knuses eller
gdeleggelse av overflater.

 |kke bruk damprensere til rengjgring av produktet.

AA ADVARSEL.: For a unnga fare for elektrisk stat,
sgrg for at produktet er slatt av fagr du skifter lyspaere.

/\ FORSIKTIG: Tilgjengelige deler kan bli varme ved
matlaging eller grilling. Hold sma barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk.

» Produktet er produsert i samsvar med alle gjeldende
lokale og internasjonale standarder og forskrifter.

» Vedlikehold og reparasjoner skal kun utfares
av autoriserte serviceteknikere. Installasjon og
reparasjon som utfgres av uautoriserte teknikere,
kan veere farlig. Produktets spesifikasjoner skal
ikke endres eller modifiseres noen mate. Uegnede
komfyrvern kan forarsake ulykker.

* For du kobler til produktet, ma du sikre at de lokale
distribusjonsforholdene (gassens egenskaper,
gasstrykk eller elektrisk spenning, og frekvens)
og produktets spesifikasjoner, er kompatible.
Spesifikasjonene til dette produktet finner du pa
etiketten.

AFORSIKTIG: Dette produktet er kun ment for
matlaging og kun ment for bruk innendgars i private
husholdninger. Det skal ikke brukes til noe annet
formal eller i noe annet gyemed, slik som for
eksempel utenfor private husholdninger, for
kommersielle formal eller for oppvarming av et rom.

* |kke bruk ovnsdgrens handtak til a Igfte eller flytte
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apparatet.

Alle mulige forholdsregler er tatt med tanke pa din
sikkerhet. Fordi glasset kan knuse, ma det utvises
forsiktighet ved rengjgring for & unnga a lage riper.
Unnga a treffe eller sla til glasset med tilbehgrene.

Pase at streamledningen ikke klemmes eller
gdelegges under installering. Hvis stramledningen
skades, ma den erstattes av produsenten, deres
agent eller en tilsvarende kvalifisert person for a
unnga farlige situasjoner.

Ikke la barn klarte pa ovnsdgren eller sitte pa den
mens den er apen.

Veer vennlig a hold barn og dyr pa avstand fra dette
produktet.

1.2 INSTALLERINGSADVARSLER

Ikke ta produktet i bruk fgr installasjonen er fullfart.

Produktet ma installeres av en autorisert
servicetekniker. Produsenten er ikke ansvarlig for
skade som kan veere forarsaket av feil plassering
eller installasjon som er utfgrt av uautoriserte
personer.

Nar produktet pakkes ut, ma du kontrollere at
ingenting ble gdelagt under transporten. Hvis noe
er gdelagt ma du ikke bruke produktet, men ta
umiddelbart kontakt med en kvalifisert serviceagent.
Materialene som brukes i emballasjen (nylon, stifter,
isopor osv.) kan veere skadelige for barn, og bar
derfor samles og kastes umiddelbart.

Beskytt produktet mot omgivelsene. lkke utsett det
for forhold som sol, regn, sng,stav eller for mye
fuktighet.

Ethvert materiale (dvs. skap) som omgir produktet,
ma kunne tale en minimumstemperatur pa minst
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100 °C.

For & unnga overoppheting ma produktet ikke
installeres bak en pyntedear.

1.3 UNDER BRUK

Nar du fagrst tar i bruk ovnen kan det veere at det
lukter litt. Dette er helt normalt og forarsaket av
varmeelementenes isolasjonsmateriale. Vi foreslar
at far du bruker ovnen for fgrste gang, setter du den
pa maksimumstemperaturen i 45 minutter mens
den er tom. Pase at omgivelsene der produktet er
installert er godt ventilert.

Veer forsiktig nar du apner ovnsdgren under og etter
at ovnen er i bruk. Den varme dampen fra ovnen
kan forarsake brannskader.

Ikke plasser brennbare eller lettantennelige
materialer i eller ved produktet, nar det er i bruk.

Bruk alltid grytevotter for a ta mat inn og ut av
ovnen.

Ovnen skal under ingen omstendigheter fores

med aluminiumsfolie, da dette kan forarsake
overoppheting.

Ikke plasser mat eller stekebrett direkte pa bunnen
av ovnen mens du steker. Basen blir veldig varm og
dette kan forarsake skade pa produktet.

O A\ ke forlat komfyren nar du tilbereder mat med
faste eller flytende oljer. De kan ta fyr under ekstrem
oppvarming. Hell ikke vann pa flammer som er
forarsaket av olje. Sla isteden av ovnen og dekk
gryten til med lokket eller et brannteppe.

Dersom produktet ikke skal brukes pa lang tid, sla
av hovedkontrollbryteren.

Sarg for at produktets brytere alltid star i
«0»-posisjonen (stopp), nar produktet ikke er i bruk.
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» Brettene far en helning nar de trekkes ut. Veer
forsiktig sa du ikke sgler eller mister mat, nar du
fierner mat fra ovnen.

 |kke plasser noe pa ovnsdgren mens den er apen.
Dette kan fa ovnen i ubalanse eller gdelegge dgren.

* |kke heng handkleer, kluter eller kleer pa produktet
eller handtakene.

1.4 VED RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

» Pase at produktet er slatt av fra stramtilfarselen far
rengjgring og vedlikehold.

* |kke fjern kontrollknottene ved rengjgring av
kontrollpanelet.

» For a opprettholde produktets effektivitet og
sikkerhet, anbefaler vi at du alltid bruker originale
reservedeler og at du kontakter vare autoriserte
serviceagenter hvis ngdvendig.
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EU-samsvarserklaring

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som
det henvises til.

Dette produktet er kun ment for matlaging i private
husholdninger.. Ethvert annet bruk (slik som
oppvarming av et rom) er upassende og farlig.

Bruksanvisningen gjelder for flere modeller. Det
kan veere forskjeller mellom disse bruksanvisningene
og modellen din.

Kassering av din gamle maskin

Symbolet pa produktet eller emballasjen
indikerer at dette produktet ikke kan kastes

Z 3\ |sammen med normalt husholdningsavfall. Den
= | MA leveres til et mottak for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Ved a sgrge for
korrekt avhending av produktet vil du bidra til &
forhindre potensielle negative miljgkonsekvenser farer
for folkehelsen, som kan oppsta hvis dette produktet
ikke kastes pa riktig mate. For mer informasjon om
resirkulering av dette produktet, kan du kontakte
lokale myndigheter, lokal avfallshandtering eller
butikken der du kjgpte produktet.
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2. INSTALLASJON OG
FORBEREDELSE TIL BRUK

ADVARSEL: Dette produktet ma

installeres av autorisert
servicepersonell eller en kvalifisert tekniker i
henhold til instruksjonene i denne
handboken, og i samsvar med gjeldende
lokale bestemmelser.

» Feilaktig installasjon kan fare til skade
og gdeleggelser som produsenten ikke
star ansvarlig for, og garantien vil ikke
veere gyldig.

* For installasjonen, ma du sikre at de
lokale distribusjonsforholdene (elektrisk
spenning og frekvens) og produktets
innstillinger, er kompatible. Innstillingene
for dette produktet finner du pa etiketten.

* Gjeldende lovgivning, bestemmelser,
direktiver og standarder i brukerlandet
skal overholdes (sikkerhetsforskrifter,
riktig resirkulering i henhold til
bestemmelsene osv.).

» Huvis produktet inneholder flyttbare
tradhyller (tradstativer) og
brukerhandboken inneholder oppskrifter
som yoghurt, skal tradhyllene fijernes
og ovnen drives i den definerte
tilberedningsmodusen. Informasjon
om fjerning av tradhylle er inkludert
i avsnittet RENGJORING OG
VEDLIKEHOLD.

2.1 BRUKSANVISNING FOR INSTALLAT@R
Generelle instruksjoner

» Pase at produktet ikke er skadet, etter
a ha fjernet emballasjen fra produktet
og dets tilbehgr. Ved mistanke om
at produktet er defekt, ikke bruk
produktet men ta umiddelbart kontakt
med autorisert servicepersonell eller
kvalifisert tekniker.

» Pase at det ikke er noen brennbare eller
lettantennelige materialer i neerheten,
som gardiner, olje, t@y, osv. som kan ta

fyr.

* Benkeplater og mgbler rundt produktet
ma veere laget av materialer som taler
temperaturer over 100 °C.

* Produktet bar ikke installeres direkte
over en oppvaskmaskin, et kjgleskap, en
fryser, vaskemaskin eller klestgrker.

2.2 INSTALLASJON AV OVNEN

Produktene leveres med monteringstilbehgr
og kan installeres i en benkeplate som har
de rette malene. Malene for installering av
kokeplate og ovn er oppgitt nedenfor.

A (mm) 557 min(imaks. F 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installering under en benkeplate

A,

Installering i en veggenhet

Etter a ha gjort de elektriske koblingene,
sett ovnen inn i kabinettet ved & skyve det m@
fremover. Apne ovnsdaren og sett to skruer _
inn i hullene pa ovnsrammen. Skru inn
skruene mens produktrammen ligger inntil

treoverflaten i kabinettet. —» B <+
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2.3 ELEKTRISK TILKOBLING OG SIKKERHET

ADVARSEL: Den elektriske

tilkoblingen av dette apparatet skal

utferes av autorisert servicepersonell
eller en kvalifisert elektriker i henhold til
instruksjonene i denne handboken, og i
samsvar med gjeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: DETTE APPARATET
MA JORDES.

* For du kobler apparatet til
strgmforsyningen, ma apparatets
spenningsverdi (stemplet pa typeskiltet)
kontrolleres for samsvar med tilgjengelig
nettspenning, og stremnettet ma
veere i stand til @ handtere apparatets
stromstyrke (ogsa angitt pa typeskiltet).

* Under installasjon ma du sgrge for at
det brukes isolerte kabler. En feilaktig
tilkobling kan skade apparatet. Hvis
stremkabelen er skadet og ma byttes ut,
ma dette gjeres av kvalifisert personell.

» lkke bruk adaptere, flere kontakter og/
eller skjateledninger.

« Strgmledningen mé holdes vekk
fra varme deler av apparatet og ma
ikke bgyes eller klemmes. Ellers kan
ledningen bli skadet, noe som medfgrer
kortslutning.

» Hvis apparatet ikke er koblet til
stikkontakten med en plugg, ma en
flerpolet frakobling (med minst 3 mm
kontaktavstand) brukes for & oppfylle
sikkerhetsforskriften.

* Apparatet er konstruert for en
strgmforsyning pa 220-240V. Hvis din
streamforsyning er en annen, tar du
kontakt med autorisert servicepersonell
eller en kvalifisert elektriker.

« Strgmledningen (HO5VV-F) ma veere
lang nok til & kobles til apparatet,
ogsa dersom apparatet star fremst i
kabinettet.

* Forsikre deg om at alle tilkoblinger er
tilstrekkelig strammet til.

* Fest forsyningskabelen i kabelklemmen
og lukk dekselet.

» Tilkoblingen til terminalboksen, er
plassert pa terminalboksen.
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3. PRODUKTEGENSKAPER
Viktig: Produktspesifikasjoner varierer og ditt produkt kan veere ulikt det som vises i
figuren nedenfor.

Komponentliste

1. Kontrollpanel

2. Ovnsdgrens handtak

3. Ovnsder

Kontrollpanel

®

4 5 6

A
4. Kontrollbryter for ovnsfunksjoner
5. Varselur

6. Ovnens termostatbryter
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4. BRUK AV PRODUKTET

4.1 OVNSFUNKSJONER

* Ovnsfunksjonene pa ovnen din kan vaere
annerledes avhengig av modell.

Ovnslampe: Kun
ovnslampen vil sla seg
pa. Det vil forbli pa sa
lenge kokefunksjonen
er pa.

Tinefunksjon: Ovnens
varsellys tennes og
viften starter a ga. For
a bruke tinefunksjonen,
sett den frosne maten i
ovnen paen hylle i
tredje innsettingshgyde
fra bunnen. Det anbefales at du setter inn
et stekebrett under maten som skal tines,
slik at vann fra smeltende is kan samles
opp. Denne funksjonen vil ikke steke eller
bake maten, men bare bidra til opptining.

Turbofunksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
det runde
varmeelementet og
viften starter opp.
Turbofunksjonen sprer
varmen jevnt i ovnen slik at all mat pa alle
riller blir jevnt stekt. Det anbefales at du
forvarmer ovnen i ti minutter.

Statisk funksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
det nedre og @vre
varmeelementet vil bli
slatt pa. Den statiske
funksjonen avgir varme
og sikrer jevn steking
av maten. Dette er ideelt for bakverk,
ovnsbakt pasta, lasagne og pizza. Det
anbefales a forvarme ovnen i ti minutter, og
med denne funksjonen det er best a bare
bruke én hylle av gangen.

Viftefunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og det nedre
og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne
funksjonen er bra for
bakverk. Ovnen bruker ovnens @vre og
nedre varmeelement og viften som bidrar
med luftsirkulering, noe som gir maten litt

grilleffekt. Det anbefales at du forvarmer
ovnen i ti minutter.

Pizzafunksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
@ det nedre og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne
funksjonen er ideell for
jevn steking av mat, som f.eks. pizza, pa
kort tid. Viften sgrger for jevn fordeling av

varme i ovnen, det nedre varmeelementet
sgrger for at pizzabunnen blir stekt.
termostat- og varsellys
tennes, og grillens
varmeelement slas pa.
Denne funksjonen
brukes til grilling og
ovnens gvre hyller. Pensle risten lett med
olje for a unnga at mat sitter fast, og plasser
maten midt pa risten. Sett alltid inn et brett
under maten for & samle eventuell
dryppende olje eller fett. Det anbefales at

- Grillfunksjon: Ovnens
e Ve

bruning av mat pa

du forvarmer ovnen i ti minutter.

Advarsel: Under grilling skal
ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen skal justeres til

190 °C.
A
- varmeelementet vil bli
slatt pa. Denne
funksjonen brukes til raskere grilling og til
mat med starre overflateomrade, som f.eks.
kjott. Bruk ovnens gverste hyller. Pensle
risten lett med olje for & unnga at mat sitter
fast, og plasser maten midt pa risten. Sett
alltid inn et brett under maten for & samle
eventuell dryppende olje eller fett. Det
anbefales at du forvarmer ovnen i ti
minutter.

A Advarsel:: Under grilling skal
ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen skal justeres til 190 °C.

Dobbel grill og
viftefunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og grillen, og
det nedre og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne

Raskere
grillfunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og det nedre
og gvre
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funksjonen brukes til raskere grilling av
tykkere mat og til mat med starre
overflateomrade. Bade de gvre
varmeelementene og grillen vil f& strem
sammen med viften for a sikre jevn
matlaging. Bruk ovnens gverste hyller.
Pensle risten lett med olje for & unnga at

4.3 BRUKE DEN DIGITALE
BERGRINGSTIDTAKEREN

mat sitter fast, og plasser maten midt pa Funkslonsbeskrivelse
risten. Sett alltid inn et brett under maten for unkel v
a samle eventuell dryppende olje eller fett.
Det anbefales at du forvarmer ovnen i ti A Automatisk matlaging
minutter.
o 3 Termostatsymbol
Advarsel: Under grilling skal
ovnsdgren veere lukket og & Tilberedningstid
ovnstemperaturen skal justeres til
o
190 °C. @ Tastelas
4.2 KOKEBORD A Minuttvarsel
5 ® Modusfunksj
o > 3 fL\ oausrtunksjon
) Retter Eza I HC \/
[ — .
z = min. — Ok tidtaker
Smardeig 2-3-4 | 170-190 | 35-45 + Reduser tidtaker
o Kake 2-3-4 | 170-190 | 30-40 e
= = . .-
= Cookie 2-3-4 | 170190 | 30-40 [ e Tidtakervisning
s
@ Stuing 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 200 45-60
Smerdeig 2-3-4 | 170-190 | 25-35 Tidsjustering
Kake 2-3-4 | 150-170 | 25-35 Du ma angi klokkeslett far du begynner a
Q o . .
£ Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35 bruke ovnen. Nar ovnen blir koblet il strem,
s blinker symbolene «A» og «00:00» pa
Stuing 2 175-200 | 40-50 skjermen.
Kylling 2-3-4 200 45-60
Smerdeig 2-3-4 | 170-190 | 3545
S Kake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
=
= Cookie 2-3-4 | 150-170 | 2535
Stuin 2 175-200 | 40-50 . -
9 1. Trykk pa «+»- og «-»-tasten samtidig.
Grillede 5 200 10-15 Prikken i midten av skjermen begynner &
kjattboller blinke
- .
£ Kylling * 190 50-60
o Kotelett 4-5 200 | 1525
Biff 5 200 15-25

*Tilberedes med grillspyd hvis tilgjengelig.

2. Juster tiden mens prikken blinker ved
hjelp av «+»- 0og «-»-knappene.

NO - 14



3. Etter noen sekunder slutter prikken a
blinke og forblir tent.

Tastelas

Tastelasen aktiveres automatisk etter
at tidtakeren ikke er brukt pa fem sekunder.
«Br»-symbolet vises og forblir tent. For
a lase opp tidtakerknappene, trykker og
holder du inne «&»-knappen i to sekunder.
Na kan du utfgre de gnskede handlingene.
Justere klokkeslett med varsellyd
Klokkeslett med varsellyd kan angis til nar
som helst mellom kl. 00:00 og «23:59».
Klokkeslett med varsellyd skal kun veere
en advarsel. Ovnen vil ikke slas pa i
forbindelse med denne funksjonen.

1. Trykk pa «®O». Symbolet A begynner a
blinke og «00:00» vises.

2. Velg gnsket tidsperiode med «+»- og
«-»-knappene mens LA blinker.

3. Symbolet L) forblir tent, tiden lagres og
varselet angis.

Nar tidtakeren_nar null, spilles et lydsignal
og symbolet LA blinker pa tidsdisplayet.
Trykk pa en tilfeldig tast for & stanse
lydsignalet og fierne [)-symbolet fra
skjermen.

Semi-automatisk tidsjustering
(stekeperiode)

Denne funksjonen gjar at du kan steke i
et bestemt tidsintervall. Du kan angi en
tidsperiode mellom 0 og 10 timer. Tilbered
maten og plasser den i ovnen.

1. Velg ansket stekefunksjon og temperatur
ved hjelp av kontrollknottene.

2. Trykk pa «Os til du ser «dur» og ‘D
-symbolet pa skjermen. Symbolet «A»
blinker.

3. Velg ansket steketid med «+»- og
«-»-Knappene.

4. Naveerende klokkeslett vises pa |
skjermen igjen, og symbolene «A» og 0
forblir tente.

Nar tidtakeren nar null, slds ovnen av og
lydvarselet aktiveres. Symbolene «A» og Q)
blinker. Vend begge kontrollknottene til
«0»-posisjon og trykk pa en tilfeldig tast pa
tidtakeren for a sla av varsellyden. Trykk pa
«O»i2 sekunder, «A»-symbolet forsvinner
og tidtakeren gar tilbake til manuell
funksjonalitet.

Lydjustering

For a justere volumet til lydvarselet mens
navaerende klokkeslett vises, ma du
trykke pa og holde inne «-»-knappen i tre
sekunder til du herer et lydsignal. «ton1»
vises pa skjermen. Etter dette kommer et
nytt lydsignal til a spilles av for hver gang
du trykker pa «-»-knappen. Det finnes fire
ulike lydsignaler. Hvis «OFF» er valgt,
slas alle lydene av, unntatt alarm- og
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feilvarsellydene. Velg gnsket lydsignal og
ikke trykk pa noen andre knapper. Etter en
liten stund lagres valgt lydsignal.

Justere lysstyrke

Trykk og hold inne «+»-knappen i tre
sekunder for & justere lysstyrken pa
skjermen. «br1» vises pa skjermen. Etter
dette far du en ny lysstyrke hver gang du
trykker pa «+»-knappen.

Termostatsymbolet

Termostatsymbolet (1) aktiveres automatisk
nar ovntermostaten er pa.

4.4 TILBEH@R
EasyFix-rist

Rengjor tilbehgret ngye med varmt vann,
vaskemiddel og en myk, ren klut far fgrste
bruk.

Ve

5 (e

4 °

3 ° T2
I Ve

2 ° =T
—  ——

1 0 )

» Sett tilbehgret inn i riktig posisjon inne
i ovnen.

* Gi et mellomrom pa minst 1 cm mellom
viftedekselet og tilbehgret.

» Veer forsiktig nar du tar ut kjgkkenutstyr
og/eller tilbehgr fra ovnen. Varm
mat eller varmt tilbehgr kan fare til
brannskader.

» Tilbehgret kan bli misformet i varmen.
Nar det har kjglt seg ned igjen vil det fa
tilbake opprinnelig utseende og ytelse.

» Plater og rister kan settes pa hvilket
som helst niva mellom 1 og 5.

+ Teleskopskinner kan settes pa nivaene
T1,T2,3,4,5.

* Niva 3 anbefales for matlaging pa ett
niva.

» Niva T2 anbefales for matlaging pa ett
nivd med teleskopskinnene.

» Risten for spydet ma settes pa niva 3.

» Niva T2 brukes for posisjonering av
risten til spydet med teleskopskinner.

****Tilbehgr kan variere avhengig av
modell.
Dypt brett

Det dype brettet er best egnet for & lage
gryteretter.

Sett brettet inn i en av rillene, og skyv
det helt inn for & forsikre at det er korrekt
plassert.

Flatt brett
Det flate brettet er mest egnet til bakverk.

Sett brettet inn i en av rillene, og skyv
det helt inn for & forsikre at det er korrekt
plassert.

Risten

Risten er best egnet for grilling og for
ovnsfaste former.

ADVARSEL

Plasser risten riktig pa en av rillene i
ovnsrommet, og skyv den helt inn.
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Ovnsder med «myk» lukking

Stekeovnsdgren lukkes sakte av seg selv
nar den slippes like far lukket stilling.
g

Vannoppsamler

Ved noen former for bruk, kan kondens
forekomme péa ovnsdgrens indre glass.
Dette er ikke en feil ved produktet.
Apne ovnsdaren til grillposisjonen, og la
den sta slik i 20 sekunder.

Vann vil dryppe inn i oppsamleren.

Avkjgl ovnen og terk av dgrens innside med
en tarr klut. Denne prosedyren ma utfgres
jevnlig.

e

5. RENGJGRING OG
VEDLIKEHOLD

5.1 RENGJGRING

ADVARSEL: Sla av produktet, og la
det avkjoles for rengjgring.

Generelle instruksjoner

» Pase at rengjgringsmidlene er egnede
og anbefalte av produsenten fgr de
brukes pa produktene.

*  Bruk partikkelfrie rengjgringsmidler
i kremet eller flytende form. lkke
bruk etsende midler i kremet form,
skurepulver, grov stalull eller harde
verktay, da disse kan skade komfyrens
overflater.

Ikke bruk rengjaringsmiddel som
inneholder partikler, da disse kan ripe
opp produktets glass, emalje og/eller
maling.
« Dersom vaeske flyter over, tark denne
opp umiddelbart for & unnga at deler blir
skadet.

Ikke bruk damprensere til rengjering
av noen av produktets deler.

Rengjore ovnen innvendig

* Det er best & rengjoere innsiden av
emaljerte ovner, mens ovnen er varm.

* Terk av oven med en myk klut fuktet
med sapevann, etter hver bruk. Terk sa
av ovnen igjen med en vat klut, og terk
den.

» Det kan veere ngdvendig a bruke et
flytende rengjaringsmiddel fra tid il
annen for a fa ovnen helt ren.

Rengjore glassdeler

* Rengjar produktets glassdeler med
jevne mellomrom.

» Bruk rengjgringsmiddel for glass for
a rengjore glassdelene innvendig og
utvendig. Skyll og tark dem deretter
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med en tarr klut.

Rengjore deler av rustfritt stal (hvis
noen)

* Rengjar produktdeler av rustfritt stal,
med jevne mellomrom.

*  Teark av deler av rustfritt stal med en
myk klut kun fuktet med vann. Tark dem
deretter med en tarr klut.

Ikke rengjer deler av rustfritt stal mens
de fortsatt er varme etter tilberedning
av mat.

Ikke la eddik, kaffe, melk, salt, vann,
sitron eller tomatjuice bli liggende over
tid pa rustfritt stal.

Rengjering av malte overflater (hvis

tilgjengelig)

* Flekker av tomat, tomatpuré, ketchup,
sitron, oljederivater, melk, sukkerholdig
mat, sukkerholdig drikke og kaffe
ber rengjeres med en klut dyppet i
varmt vann umiddelbart. Hvis disse
flekkene ikke blir renset og far terke
pa overflatene de er pa, skal de IKKE
gnis med harde gjenstander (spisse
gjenstander, skuretrader av stal og
plast, overflateskadelig oppvasksvamp)
eller rengjgringsmidler som inneholder
heye nivaer av alkohol, flekkfjerner,
avfettingsmidler, overflateaktive
kjemikalier. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa de pulvermalte overflatene,
og flekker kan forekomme. Produsenten
vil ikke bli holdt ansvarlig for skader
forarsaket av bruk av upassende
rengjeringsprodukter eller metoder.

Fjerning av det indre glasset
Far du kan rengjare glasset i ovnsdaren,
ma du fjerne ovnsdgren som vist nedenfor.

1. Skyv glasset i retning B og frigjer den fra
plasseringsbraketten (x). Trekk glasset ut i
retning A.

Bytting av det ind

2. Skyv glasset mot og under
plasseringsbraketten (y), i retning B.

J

3. Sett glasset under plasseringsbraketten
(x), i retning C.

Hvis ovnsdgren er en tredobbelt

glassovnsdegr, kan det tredje glasslaget

fiernes pa samme mate som det andre
glasslaget.

Fjerne ovnsdgren

For du rengjer glasset til ovnsdgren, ma du
fijerne ovnsdgren, som vist under.

1. Apne ovnsdgren.

2. Apne lasehaken (a) (med en skrutrekker)
opp til sluttposisjonen.

e

J

3. Lukk dgren til den er nesten helt lukket,
og fiern deren ved & dra den mot deg.
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Fjerne risten

For a fjerne risten, trekk risten som vist i
figuren. Loft den opp etter at den er frigjort
fra klemmene (a).

e

5.2 VEDLIKEHOLD

ADVARSEL: Vedlikehold av dette
produktet bgr kun utfgres av autorisert
servicepersonell eller kvalifisert
tekniker.
Skifte ovnens lyspaere
ADVARSEL: SIa av produktet og la
det avkjeles for rengjgring.

* Fjern glassdekslet og deretter lyspaeren.

« Settinn ny lyspeaere (som taler 300 °C)
for & erstatte den fiernede lyspaeren
(230 V, 15-25 Watt, type E14).

« Sett tilbake glassdekslet, og ovnen er
klar til bruk.

* Produktet inneholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

« Lyskilde kan ikke byttes ut av
sluttbruker. Kundeservice er ngdvendig.

+ Den medfelgende lyskilden er ikke
beregnet for bruk i andre applikasjoner.

/
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Utskiftbar lyskilde av en profesjonell

J

Lyspeaeren er spesielt utformet for bruk

i husholdningsprodukter ment for

tilberedning av mat. Det er ikke egnet
som rombelysning.
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6. FEILSOKING OG TRANSPORT

6.1 FEILS@KING

Dersom du fortsatt har problemer med produktet etter & ha sjekket disse
grunnleggende feilsgkingstrinnene, ta kontakt med autorisert servicepersonell eller
kvalifisert tekniker.

Problem

Mulig arsak

Lesning

Ovnen slar seg ikke av.

Stremmen er slatt av.

Sjekk dersom det er stremtilfarsel.

Sjekk ogsa om andre hvitevarer fungerer pa
kjokkenet.

Ingen varme, eller

ovnen varmes ikke opp.

Ovnens temperaturkontrollen er feil
innstilt.

Ovnsdgren er apen.

Sjekk at ovnens temperaturkontroll er riktig
innstilt.

Ovnens lyspzaere (hvis
noen) virker ikke.

Peeren har gatt.

Stremitilfgrselen er frakoblet eller slatt
av.

Bytt lyspaere i henhold til bruksanvisningen.

Pase at stremtilferselen er skrudd pa ved
stikkontakten.

Maten stekes ujevnt
inne i ovnen.

Ovnshyller er feil posisjonert.

Sjekk at det brukes anbefalte temperaturer
og hylleposisjoner.
Unnga a apne deren hyppig, med mindre
du tilbereder noe som ma snus. Dersom
du apner dgren hyppig, vil temperaturen
synke og dette kan pavirke resultatene av
matlagingen.

Tidsur-knappene kan
ikke trykkes godt nok
ned.

Det kan veere fremmedlegemer
mellom varselurknappene.

Bergringsmodell: det er fuktighet pa
kontrollpanelet.

Tastelasfunksjonen er aktivert.

Fjern fremmedlegemer og prgv pa nytt.
Fjern fukt og prev pa nytt.
Sjekk om tastelasfunksjonen er aktivert.

Ovnsviften (om noen)
braker.

Ovnshyller vibrerer.

Sjekk at ovnen er horisontal.

Sjekk at hyller og eventuelle kokekar ikke
vibrerer eller er i kontakt med ovnens
bakpanel.

6.2 TRANSPORT

Dersom du ma transportere produktet, bruk originalemballasjen og transporter det i denne.
Falg transportsymbolene pa emballasjen. Fest alle individuelle deler til produktet med tape,
for a forhindre gdeleggelser under transport.

Dersom du ikke har originalemballasjen, gjer i stand en transportkasse som er slik at
produktet, og spesielt dets ytre overflater, beskyttes mot eksterne farer.
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