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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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« Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

» Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

+ Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O /2 Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

* |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel

2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

®

4 5 6

A\
4. Oven Function Control Knob
5. Timer

6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 OVEN FUNCTIONS

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
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preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

T Y

o

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

4.2 COOKING TABLE

c

"g Dishes Ega <L>
2 <+ min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S|  Cookie 2-3-4 | 150170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45
2 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
‘IE- Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
g Chicken * 190 50-60
g Chop 4-5 200 15-25
Beefsteak 5 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.3 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

Function Description

A Auto Cooking

8 Thermostat Symbol

(’E‘, Cooking Time

@ Key Lock

D Minute Minder

@ Mode Function

— Decrease Timer

-|— Increase Timer
|_:' EI E' EI Timer Display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “0:00” will flash on the
display.

1. Press the “+” and “-” keys simultaneously.
The dot in the middle of the screen will start
to flash.

2. Adjust the time while the dot is flashing
using the “+” and “-” keys.

3. After a few seconds, the dot will stop
flashing and will remain illuminated.

Key Lock
[7]a)

To activate the key lock, press the ‘G
” key for 2 seconds. ‘& symbol will appear
and remain illuminated. To unlock the timer
buttons, press and hold the “&” key for 2
seconds. The desired operation can then be

carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to

any time between “0:00” and “23:59”

hours. The audible warning time is for
warning purposes only. The oven will not be
activated with this function.

1. Press “@”. The symbol L will begin to
flash and “0:00” will be displayed.

2. Select the desired time period using the
“+” and “-” keys while LNis flashing.

3. The symbol L) will remain illuminated, the
time will be saved and the warning will be
set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound and the symbol L) will
flash on the display. Press any key to stop
the audible warning and the [X symbol will
disappear.
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Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “O®” until you see “dur” symbol on
the screen. The symbol “A” and ‘2 will flash.

3. Select the desired cooking time period
using the “+” and “-” keys.

4. The current time will rea&Jpear on the
screen, and the symbols “A” and 28 will
remain illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” and D will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the
warning sound. The symbol will disappear
and press “®” button the timer will switch
back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press and hold the “-” button for
3 seconds until an audible signal sounds.
“ton1” will appear on the display screen.
After this, each time the “-” button is
pressed, a different signal will sound. There
are four different types of signal sounds.

If "OFF" is selected, all sounds will be

turned off except alarm and error sounds.

Select the desired sound and do not press
any other buttons. After a short time, the
selected sound will be saved.

Brightness adjustment

To adjust the display screen brightness,
press and hold the “+” button for 3 seconds.
“br1” will appear on the display screen.
After this, each time the “+” button is
pressed, a different brightness will appear.

The Thermostat symbol

The thermostat symbol (3) automatically
activates during oven thermostat is running.

4.4 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and
performance.

» Trays and wire grids can be positioned
on any level from 1 to 5.

» Telescopic rails can be positioned on
levels T1, T2, 3, 4, 5.

» Level 3 is recommended for single level
cooking.

» Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.
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* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for the turnspit wire
grid positioning with telescopic rails.
****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

Soft-Close Oven Door

The oven door closes slowly by itself when
it is released just before the closed position.
'd

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside

and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

EN-18



3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

J

door, the third glass layer can be
removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

e

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.
P

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e
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5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the

bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

|

i i

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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Dékujeme, ze jste si vybrali tento produkt.

Tento navod k pouZiti obsahuje dulezité bezpeénostni informace a pokyny k pouzivani
a udrzbé tohoto spotrebice.

Prectéte si, prosim, pfed pouzitim spotfebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro
pripad, ze ho budete potfebovat v budoucnosti.

lkona Typ Vyznam

A VAROVANI Nebezpeéi zran&ni nebo smrti

& EEEI(BFI%EEKQI\%IA’SRG%%":EIM Riziko nebezpecného napéti

A POZAR Varovani; Riziko pozaru / Hoflavé materialy
A UPOZORNENI Riziko trazu nebo poskozeni majetku
@ DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému
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1.BEZPECNOSTNI POKYNY

» Pred pouzitim spotiebiCe si peclivé prectéte
vSechny pokyny a uchovejte je na pfistupném misté,
kde je v pfipadé potfeby naleznete.

« Tento navod je pfipraven tak, aby bylo mozné
ho pouzit pro vice nez jeden model, takze v ném
mohou byt popsany funkce, které vas spotrebic
nema. Proto je pfi ¢teni tohoto navodu k pouziti
dulezité vénovat pozornost obrazkim.

1.1 OBECNA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

» Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnosti nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti smi spotfebi¢
pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim
byly poskytnuty informace o bezpecném pouzivani
spotfebiCe a pokud rozumi souvisejicim rizikim.
Déti si nesmi se spotiebicem hrat. Cisténi a udrzbu
nikdy nesmi provadét déti bez dozoru.
A VAROVAN:: Spotrebi¢ a dostupné Casti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovali v blizkosti spotrebiCe, nebo na né
neustale dohlizejte.

/5 A\ VAROVANI: Nebezpegi pozaru: Na povrchu

ur€eném Kk vareni neskladujte zadné predméty.

/\ A VAROVANI: Je-li povrch popraskany, vypnéte

spotrebiC, abyste tak predesli moznosti urazu

elektrickym proudem.

* Nepouzivejte pfi provozu spotiebiCe externi Casovac
nebo samostatny systém dalkoveho ovladani.

* Béhem pouzivani se spotrebi€ zahriva. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych prvka.
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« Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratké chuvili
rozpalit.

* Nepouzivejte na Cisténi skla dvifek trouba ani
dalSich povrchl hrubé abrazivni Cistici prostiedky
nebo draténky. Pokud by poskrabaly povrch, mohlo
by dojit k roztfisténi skla dvifek nebo posSkozeni
povrchu.

« K CiSténi spotrebiCe nepouzivejte parni CistiCe.

VAROVANI: Abyste predesli riziku Urazu
elektrickym proudem, presvédcCte se pred vyménou
lampy, ze je spotfebiC vypnuty.

/\ UPOZORNEN:i: P¥i peceni nebo grilovani se
mohou pristupné Casti zahrat. Kdyz spotrebiC
pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepfiblizovaly
déti.

 Vas spotrebicC je vyrobeny v souladu se vSemi
platnymi a mezinarodnimi smérnicemi a narizenimi.

« Udrzbu a opravy musi provadeéet pouze autorizovani
servisni technici. Montaze a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky mohou byt nebezpecné.
Nemeérnte a nijak neupravujte technické parametry
spotrebiCe. Nevhodné mfizky sporaku mohou
zpusobit nehodu.

» Pred napojenim spotfebiCe se ujistéte, zda lokalni
distribucni sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napéti a kmitoCet) jsou kompatibilni
s technickymi parametry spotrebiCe. Technickée
parametry tohoto spotfebiCe jsou uvedeny na Stitku.

UPOZORNENI: Tento spotfebic je navrzen pouze

k vareni jidla a je urCeny pouze k domacimu vnitfnimu

pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému ucelu,

napfiklad mimo domacnost, v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.
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Nepouzivejte rukojeti dvifek k premistovani
spotrebice.

K zajisténi vasi bezpec€nosti jsme pfijali veSkera
mozna bezpecnostni opatieni. Vzhledem k tomu,
ze se sklo muze rozbit, musite davat béhem ¢isténi
pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
pfislusenstvim nenarazili do skla.

Dbejte na to, abyste béhem montaze neskripli nebo
neposkodili napajeci kabel. Je-li napajeci kabel
poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena
dvirka trouby.

Dbejte na to, aby se déti a domaci zvirata
nepfiblizovali ke spotfebidi.

1.2 UPOZORNENI K INSTALACI

Spotrebi€ nespoustéjte dokud nebude zcela
nainstalovany.

Montaz spotfebiCe musi provest autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zpusobeny vadnym umisténim a instalaci
provedenou neautorizovanymi osobami.

Po rozbaleni spotrebiCe se presvedcCte, Zze béhem
prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé
jakéhokoli defektu spotfebi¢ nepouzivejte

a okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného
servisu. Materialy pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén, atd.) mohou détem ublizit, a proto je
treba je okamzité shromazdit a odstranit.
Spotfebi¢ chrarite pfed atmosférickymi vlivy.
Nevystavujte ho slunci, desti, snéhu, prachu nebo
nadmeérné vlhkosti.
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VesSkeré materialy v okoli spotfebiCe (napf. skfirky)
musi byt odolné vuci teplotam alespori 100 °C.
Spotrebi€ se nesmi instalovat za dekorativni dvifka,
aby se predeslo prehrati.

1.3 BEHEM POUZITI

PFi prvnim pouziti trouby muzete citit lehky

zapach. Je to naprosto normalni a je to zpusobeno
izolaCnimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pred prvnim pouzitim zapnuli
prazdnou troubu na 45 minut na nejvyssi teplotu.
Zajistéte dobré odvétravani prostredi, ve kterém je
spotrebi€ nainstalovan.

Budte opatrni pfi otevirani dvirek béhem peceni

a po ném. Horka para vychazejici z trouby maze
zpusobit popaleniny.

Je-li spotfebi€ spustény, nedavejte na néj nebo do
jeho blizkosti hoflavé materialy.

K vyjmuti a vlozZeni jidla do trouby vzdy pouzivejte
chnapky.

Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem,
mohlo by dojit k pfehfati.

Pfi peCeni nepokladejte nadoby nebo plechy na
pec€eni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahtiva a mohlo by poskodit produkt.

Pfi peCeni za pouziti pevnych nebo tekutych

olejl nenechavejte troubu bez dozoru. Pfi nadmérném
horku by oleje mohly vzplanout. Na plameny
zpusobené olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nadobu poklici nebo hasici
rouskou.

Pokud produkt nebudete delSi dobu pouzivat,

vypnéte hlavni spinac.

Kdyz se spotfebi€ nepouziva, vzdy zkontrolujte,
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zda jsou ovladaci tlaCitka nastavena do pozice ,0°
(stop).

» Plechy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste
pfi jejich vyndavani z trouby nevylili nebo nevysypali
horké jidlo.

* Nedavejte nic na oteviena dvirka trouby. Mohlo by
dojit k naruseni rovnovahy trouby nebo poskozeni
dfivek.

* Na spotrebi€ nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky
ani jiné latky.

1.4 PRI CISTENi A UDRZBE

» Pred CiSténim nebo udrzbou se presvédcte, ze je
spotrfebi€ odpojeny od zdroje energie.

 P¥i Cisténi ovladaciho panelu neodstranujte ovladaci
knofliky.

« Abyste zachovali vykon a bezpecCnost spotiebice,
doporucujeme, abyste vzdy pouzivali originalni
nahradni dily a v pfipadé potfeby kontaktovali pouze
nase autorizované servisni zastupce.

Prohlaseni o shodé CE
Prohlasujeme, Ze nase produkty spliuji
platné evropské smérnice, rozhodnuti a
normy a pozadavky v uvedenych normach.

Tento spotrebi€ byl navrzen pouze k domacimu
vareni. Jakékoli jiné pouziti (napf. vytapéni mistnosti)
je nespravné a nebezpecnée.

Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik modelu. Je
mozne, ze mezi vasSim modelem a témito pokyny bude
rozdil.
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Likvidace starého spotrebice

Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech
znamena, ze s timto produktem se nesmi

C & |nakladat jako s domovnim odpadem. Je tfeba
= | (O Odevzdat na pfislusném misté k recyklaci
elektrického a elektronického zarizeni.
Zajisténim radné ekologické likvidace pristroje
pomUzete zamezit moznému Skodlivému dopadu na
zivotni prostredi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku. Pro

vvvvv

kontaktujte mistni urady, sluzbu likvidace domovnich
odpadl nebo prodejce, u kterého jste produkt koupili.
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2. INSTALACEA _
PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI: Instalaci tohoto
spotfebi¢e musi provést autorizovany
servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu
a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.
* Nespravna instalace mlze zpUsobit
urazy a Skody, za které vyrobce odmita
zodpovédnost a které zneplatni zaruku.

» Pred instalaci se ujistéte, Ze parametry
lokalni distribu¢ni sité (elektrické
napéti a kmitoCet) jsou kompatibilni
s pozadavky spotrebiCe. Pozadavky
pro nastaveni tohoto spotfebice jsou
uvedeny na Stitku.

» Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni,
smeérnice a normy platné v zemi pouziti
(bezpecnostni smérnice, spravna
recyklace v souladu s predpisy, atd.).

» Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi
vodici polic (draténymi policemi) a
uzivatelska priruc¢ka zahrnuje recepty
jako napfiklad jogurt, draténé police je
tfeba vyjmout a troubu spustit v rezZimu
podle navodu. Pokyny na vyjmuti
draténych polic jsou obsazeny v kapitole
CISTENI A UDRZBA.

2.1 POKYNY PRO OSOBU
PROVADEJiCi MONTAZ
Vseobecné pokyny

s

» Po vyjmuti spotfebice a jeho
pfisluSenstvi z obalu zkontrolujte,
zda neni spotfebi¢ poskozeny Mate-
li podezieni na poSkozeni, spotfebic
nepouzivejte a okamzité kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

* Pfesvédcte se, ze v bezprostfedni
blizkosti se nenachazi hoflavé nebo
vybusné materialy, napf. zavésy, olej,
latky, atd., které se mohou vznitit.

* Pracovni deska a nabytek okolo
spotiebi€e musi byt vyrobeny
z materiald odolnych viéi teplotam nad
100 °C.

» Spotfebi¢ se nesmi instalovat pfimo nad
myc¢ku, chladni€ku, mrazni¢ku, mycku
nebo susicku.

2.2 MONTAZ TROUBY

Spotfebice se dodavaji s montaznimi
sadami a |ze je instalovat na pracovni
desku potfebnych rozmérd. Rozméry pro
montaz varné desky a trouby jsou uvedeny
nize.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Instalace pod pracovni desku
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Instalace do nasténné
skfiné

Po napojeni elektroinstalace zatlacte
zepredu na troubu a zasurite ji do skfinég.
Otevrete dvere trouby a do otvort v ramu
trouby zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu skfing,

Srouby utahnéte.
N

e

2.3 NAPOJENI ELEKTROINSTALACE
A BEZPECNOST

VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto

spotiebiCe musi provést zaméstnanci

autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikar v souladu s pokyny
v tomto pravodci a v souladu s platnymi
smeérnicemi.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNENY.

» Pred zapojenim spotiebiCe do sité je
nutné zkontrolovat, Ze jeho provozni
napéti (vyrazené na identifikacnim
Stitku spotrebice) odpovida napéti dané
sité a Ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotiebice
(taktéz uvedeny na identifikacnim
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stitku).

Béhem instalace pouzivejte vyhradné
izolované kabely. Nespravné zapojeni
mUZe vas spotrebi¢ poskodit. Pokud je
kabel pro zapojeni spotfebice do sité
poskozeny a je tfeba ho vyménit, musi
vymeénu provest kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/
nebo prodluzovaci kabely.

Zapojovaci $fidra se nesmi dostat do
blizkosti horkych &asti spotfebice a
nesmi se ohybat nebo mackat. Jinak
muze dojit k jejimu poSkozeni a ke
zkratu.

Pokud neni spotrebi¢ napojeny ke zdroji
pomoci zastréky, musi byt pouzity jisti€
s odpojenim vSech polu (s kontaktnim
prostorem alespori 3 mm), aby byla
splnéna bezpecnostni nafizeni.

Tento spotrebi€ je navrzen na dodavku.
Pokud je vasSe dodavka energie jina,
kontaktujte pracovnika autorizovaného
servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.

Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostate¢né dlouhy na to 220-240V. Aby
s nim bylo mozné spotfebi¢ zapojit i
tehdy, kdyZ stoji pfed skfini.

Presvédcte se, Ze jsou vSechny spoje
dostatecné dotazené.

Upevnéte napajeci kabel kabelovou
svorkou a zavrete kryt.



» Napojeni svorkovnice je umisténo na
skfini svorkovnice.

< Modra
=z P
+

Hnéda Zluta + zelena
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3. VYBAVENI SPOTREBICE
Dulezité: Technické parametry spotfebice a vzhled spotfebic¢e se muze lisit od
zobrazeni na obrazcich uvedenych nize.

Vybaveni trouby

1. Ovladaci panel

2. Rukojet’ dvifek trouby

3. Dvirka trouby

Ovladaci panel

®

4 5 6

-

4. Knoflik pro vybér funkce
5. Casovad
6. Knoflik pro nastaveni teploty
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4. POUZITi PRODUKTU

4.1 FUNKCE TROUBY

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti
na modelu produktu lisit.

Svétlo v troubé:
Zapne se pouze svétlo
v troubé. Zustane
rozsvicené po celou
dobu pfipravy jidla.

Funkce
rozmrazovani:
Rozsviti se vystrazné
kontrolky trouby

a spusti se ventilator.
Chcete-li pouzit funkci
rozmrazovani,
umistéte zmrazené jidlo do trouby na treti
patro odspodu. Doporucuje se, abyste pod
rozmrazovane jidlo dali plech, do kterého
zachytite vodu vzniklou v dlsledku
rozmrazovani. Tato funkce va$e jidlo
neuvari ani neupece, pouze pomuze s jeho

rozmrazenim.
a ventilator. Diky turbo
funkci se teplo v troubé
rozptyli rovhomeérné, aby se rovhomérné
propekly pokrmy na vSech patrech trouby.
Doporucujeme, abyste troubu pfedehfivali
zhruba 10 minut.

Funkce Turbo: Zapne
se termostat trouby

a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhové topné téleso

Staticka funkce
peceni: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby

a spusti se spodni

a horni topna télesa.
Staticka funkce
pFipravy pokrm(
vyzarfuje teplo a zajistuje rovhomeérnou
pfipravu pokrmu. Je idealni pro pfipravu
peciva, kolacu, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. P¥i této funkci se
doporucuje troubu pfedehfivat po dobu
10 minut a pfipravovat pokrm pouze na
jednom patre.

Funkce ventilatoru:
Zapne se termostat

a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni
a spodni topna télesa
a ventilator. Tato
funkce je uzite¢na pfi
peceni sladkého peciva. Peceni provadi
spodni a horni topné téleso v troubé

a ventilator zajistujici proudéni vzduchu

v troubé, coz ma na jidlo mirné grilovaci
ucinek. Doporucéujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Funkce Pizza: Zapne
se termostat trouby

a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhovy a spodni
topné téleso

a ventilator. Tato
funkce je idealni k rovnomérnému kratkému
upeceni potravin, napfiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné distribuuje teplo

v troubég, spodni topné téleso zajidtuje
upeceni tésta.

Funkce grilu: Zapne
se termostat trouby

a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se topné
téleso grilu. Tato
funkce se pouziva ke
grilovani a opékani
jidla na hornim patfe trouby. Draténou
mrizku lehce potrete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo — to umistéte doprostied
mrizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Varovani: B&hem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce rychlejsSiho
grilovani: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se gril a horni
topné téleso. Tato
funkce se pouziva

k rychlejSimu grilovani a ke grilovani
pokrmu s vétsi plochou povrchu, jako je
napfiklad maso. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou mfizku lehce potfete olejem, aby
se na ni nepfichytilo jidlo — to umistéte
doprostifed mfizky. Pod pokrm vzdy
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.
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Varovani: Béhem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

S Funkce dvojitého
et grilu a ventilatoru:
Zapne se termostat

La.)J trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti
se gril, horni topné
téleso a ventilator. Tato
funkce se pouziva k rychlejSimu grilovani
silnéjSich pokrmu nebo ke grilovani pokrma
s vétsi plochou povrchu. Aby se zajistilo
rovnomérné peceni, spusti se horni topné
prvky, gril a ventilator. Pouzijte horni patra
trouby. Draténou mfizku lehce potrete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
umistéte doprostfed mrizky. Pod pokrm
vzdy umistéte plech, ktery zachyti kapky
oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste
troubu predehfivali zhruba 10 minut.

Varovani: B&hem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

4.2 TABULKA PRO PRiPRAVU JiDEL

)
% Pokrm Ega <L>
= — min.
S | Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
_g Kolag/dort 2-3-4 | 170-190 | 30-40
:‘5' Cajové pe¢ivo | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E Dusené maso 2 175-200 | 40-50
% Kure 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 25-35
- Kolac/dort 2-3-4 | 150-170 | 25-35
:% Cajové petivo 2-3-4 | 150-170 | 25-35
= Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Kure 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Kola¢ 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Cajové petivo | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Masové kulicky 5 200 10-15
= Kure * 190 50-60
O Piatky masa 4-5 200 | 15-25
Beefsteak 5 200 15-25

* Pokud muzZzete, pfipravujte na grilovaci

jehle.
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4.3 POUZITI DIGITALNIHO
DOTYKOVEHO CASOVACE

Popis funkci

A Automatické peceni

8 Symbol termostatu

(’E‘, Dobu peceni

& Zamek tiaditek

D Minutka

@ Funkce rezimu

— Snizit €asovac

+ Zvysit Casovac
|_:' EI E EI Displej casovace

Nastaveni ¢asu

Nastaveni ¢asu se musi provést pred
zahajenim pouzivani trouby. Po napojeni na
zdroj energie se na displeji rozblika symbol
,A“a ,0:00".

1. Stisknéte zaroven tlacitka ,+“a - .
TecCka uprostfed displeje za¢ne blikat.

2. Dokud tec¢ka na displeji blika, nastavte
¢as pomoci tlaCitek ,+*“ a ,-“.

3. Po nékolika vtefinach prestane tecka
blikat a zUstane rozsvicena.

Zamek tlacitek

Zamek tlacitek se automaticky aktivuje
pote, co se po dobu 5 vtefin nepouzue
¢asovaé. Objevi se symbol ,&° a zistane
svitit. Pokud budete chtit tlacitka Casovace
odemknout, stisknéte a na 2 vtefiny podrzte

tlacitko ,&“. Pak budete moci provest
pozadovanou operaci.

Nastaveni €asu zvukového upozornéni
Cas zvukového upozornéni Ize nastavit
na jakoukoli dobu mezi ,0:00“ a ,23:59"
hodinami. Cas zvukového upozornéni
slouzi pouze k upozornéni. Pfi této funkci
se trouba nespusti.

1. Stisknéte ,©*. Symbol L) za&ne blikat a
zobrazi se ,0:00“.

2. Dokud blika ﬂ, nastavte pomoci tlacitek
.+ a - pozadovany €asovy usek.

3. Symbol [ zastane svitit, ¢as se ulozi a
bude nastaveno upozornéni.

Kdyz se asovac dostane na nulu, ozve se
zvukoveé upozoﬁrlnenl a na displeji bude
blikat symbol Zvukové varovani
zastavite stisknutim libovolného tladitka,
nasledn& symbol [ z obrazovky zmizi.
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Nastaveni poloautomatického ¢asu
(délka vareni)

Tato funkce vam pomaha s vafenim po
uréenou fixni dobu. Dobu Ize nastavit v
rozsahu 0 az 10 hodin. Pfipravte potraviny
k vafeni a dejte je do trouby.

1. Zvolte pomoci ovladacich knofliku
pozadovanou funkci vafeni a teplotu.

2. Stisknéte a drzte ,©, dokud se neobw)w
,dur‘ a na displeji se nezobrazi symbol
Bude blikat symbol ,A*

3. Pomoci tlacitek ,+“ a ,-“ nastavte
pozadovanou dobu peceni.

4. Na dISp|eJI se znovu zobrazi aktualni ¢as

a symboly LAY R “ zlstanou rozsvicené.

Kdyz ¢asovac dosahne nuly, trouba se
vypne a ozve se zvukovgg 5|gnal Budou
blikat symboly » 3 . Zvukové
upozornéni vypnete oto&enim ovladacich
knoflikl do pozice ,0“ a stisknutim
jakéhokoli tla¢itka na ¢asovadi. Kdyz na 2
vtefiny stisknete O, zmizi symboi “A” a
¢asovac se prepne zpet do manualni
funkce.

Nastaveni zvuku

Pokud budete chtit upravit hlasitost
zvukoveého upozornéni, kdyz je zobrazeny
aktualni Cas, stisknéte a podrzte tlacitko ,-*
na 1-3 vtefiny, dokud se neozve zvukovy
signal. Na displeji se zobrazi ,ton1“. Poté
se pfi kazdém stisknuti tlacitka ,-“ ozve jiny
zvukovy signal. Existuji ¢tyfi rizné typy
zvukoveého signalu. Kdyz je zvoleno ,OFF*
(vypnuto), budou vypnuté vSechny zvuky

kromé budiku a téonu chybovych oznameni.
Vlyberte pozadovany zvuk a nemackejte
zadna dalsi tlacitka. Vybrany zvukovy
signal se po chvili ulozi.

Nastaveni jasu

Pokud chcete nastavit jas displeje,
stisknéte a na 3 vtefiny podrzte tlacitko
,+“. Na displeji se zobrazi ,br1“. Poté se pfi
kazdém stisknuti tlacitka ,+“ zobrazi jiny
jas.

Symbol termostatu

Symbol termostatu (3) se aktivuje
automaticky, kdyz bézi termostat trouby.

4.4 PRiSLUSENSTVI

Dratény rost EasyFix

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
ddkladné umyjte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

5 e i

4 D

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

» Vlozte pfisluSenstvi na spravnou pozici
do trouby.

* Mezi krytem vétraku a pfisluSenstvim
ponechte mezeru alespon 1 cm.

* PFi vyndavani nadobi nebo pfislusenstvi
z trouby budte opatrni. Horké pokrmy
nebo prislusenstvi mohou zpusobit
popaleniny.

» PrisluSenstvi se v horkém prostredi
muze deformovat. Po zchladnuti se mu
vrati pavodni tvar a funkce.

* Plechy a draténé rosty Ize umistit na
vyskovou uroven 1 az 5.

« Teleskopické kolejnice Ize umistit na
vysSkovou uroven T1, T2, 3, 4, 5.

« Vyskovou uroven 3 doporu€ujeme
pouzit pfi peCeni na jedné vyskové
urovni.
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» Vyskovou urover T2 doporucujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné vyskoveé
urovni s teleskopickymi kolejnicemi.

» Draténa mrizka oto€ného rozné musi
byt umisténa na vyskové urovni 3.

» Vyskova uroven T2 se pouziva pro
draténou mrizku oto€ného rozné pfi
pouziti teleskopickych kolejnic.

****PrisluSenstvi se muze lisit v zavislosti

na zakoupeném modelu.

Hluboky plech
Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
dusenych pokrmd.

Postavte plech na kteroukoli mfizku
a zasunte ho az na konec.

Mélky plech

Mélky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
peciva.

Postavte plech na kteroukoli mFizku

a zasunte ho az na konec.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se nejlépe hodi na grilovani
nebo zpracovani potravin v nadobach
vhodnych do trouby.

VAROVANI

MFizku umistéte spravné na libovolné
odpovidajici patro uvnitf trouby a zasurite ji
az nakonec.

Dvirka s tichym zaviranim

Kdyz dvifka trouby pustite tésné pred
zavienim, sama se pomalu zavfou.

e

Kolektor na vodu

Nékdy mlze pfi vafeni vznikat na vnitfnim
skle dvifek trouby kondenzace. Nejedna se
o poruchu produktu.

Otevrete dvitka trouby do pozice na
grilovani a nechejte je takto 20 vtefin.

Voda stece do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitfni

¢ast dvifek suchou utérkou. Tento proces
se musi pravidelné opakovat.

e




5. CISTENi A UDRZBA
5.1 CISTENI
VAROVANI: NeZ zaénete spottebié
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.
VsSeobecné pokyny
* Nez na spotfebi¢ pouzijete né&jaky Cistici
material, zkontrolujte, zda je k tomu
vhodny a je doporuceny vyrobcem.

* Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pfipravky, které neobsahuji malé
castice. Nepouzivejte leptavé (korozivni)
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotfebice.

Nepouzivejte Cistici prostfedky

s obsahem drobnych ¢astecek. Ty by

mohly poskrabat sklenéné, smaltované
anebo natrené Casti spotrebice.

* Pokud na spotfebici preteCe tekutina,
ihned ji otfete, aby nedoslo k poskozeni
¢asti.

Zadnou &ast spotfebice nedistéte
parnim CistiCem.

Cisténi vnitiniho prostoru

* Vnitfni prostor smaltovanych trub je
nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.

» Po kazdém pouziti troubu vytiete
mékkym hadrem namocenym ve vodé
s Cisticim prostfedkem. Poté ji znovu
otfete mokrym hadrem a vysuste.

* K ob&asnému kompletnimu vycisténi
trouby mlize byt potieba tekuty cistici
prostfedek.

Cisténi sklenénych éasti

» Sklenéné ¢asti spotiebice Cistéte
pravidelné.

* Na vnitfni i vn&jsi sklenéné Casti
pouZijte Cisti¢ skla. Poté je dukladné
oplachnéte a osuste suchym hadrem.

Cisténi nerezovych ¢éasti (pokud je

spotiebi¢ ma)

* Nerezové Casti spotiebice Cistéte
pravidelné.

» Otfete nerezové ¢asti mékkym hadrem
namocenym pouze do vody. Poté je
dikladné osuste suchym hadrem.

Necdistéte nerezové Casti, dokud jsou
jesté horké po pripravé pokrm.
Nenechavejte na nerezovych ¢astech
delsi dobu ocet, kavu, mléko, sull,
vodu, nebo citronovou ¢i rajéatovou

Stavu.

Cisténi asti s natérem (pokud je

spotiebi¢ ma)

» Skvrny od raj¢at, rajéatového protlaku,
kecupu, citronu, olejovych derivata,
mléka, jidel s cukrem, slazenych
napojl a kavy se musi ihned odistit
hadrem namoc€enym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neodistjte
a zaschnou na povrchu, NESMI se
odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi
predméty, ocelovymi nebo plastovymi
draténkami, houbi¢kami s hrubym
povrchem) ani Cisticimi prostredky
s vysokym obsahem alkoholu,
odstranovaci skvrn, odmastovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na
povrchu s praskovym natérem mulze
dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce
neponese zodpovédnost za zadné
$kody zpusobené nevhodnymi Cisticimi
prostfedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla
Pred &isténim musite sklo dvifek trouby
odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho
z upevnovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Vraceni vnéj$iho skla na misto:
2. Zatlacte na sklo smérem k upevnovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.
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3. Usadte sklo pod upevriovaci svorku (x)
ve sméru C.

J

skla, Ize treti vrstvu skla vyndat
stejnym zpUsobem jako druhou vrstvu
skla.

Odstranéni dvirek trouby

Nez zacgnete Cistit dvifka trouby, musite je
sundat, jak vidite

nize.
1. Otevrete dvifka trouby.

e

-

2. Otevrete zapadku (a) (pomoci
Sroubovaku) az na koncovou pozici.

e

J

3. Dejte dvifka do témér uzaviené pozice
a zatazenim dvifek smérem k sobé je
sundejte.

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za

ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po
uvolnéni police ze svorek (a) ji zdvihnéte
nahoru.

e
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5.2 UDRZBA

VAROVANI: Udrzbu tohoto spotiebite
smi provadét pouze zaméstnanec
autorizovaného servisu nebo

kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby
VAROVANI: NeZ zaénete spottebic
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.

» Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrante

Zarovku.

» Vlozte novou Zarovku (odolnou teplotam
do 300 °C) namisto staré zarovky
(230 V, 15-25 Watt, typ E14).

¢ Vratte na misto sklenénou ¢ocku.
Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

» Vyrobek obsahuje svételny zdroj
energetické tfidy G.

» Svételny zdroj nemUze byt nahrazen
koncovym uzivatelem. Je zapotiebi
poprodejni servis.

» Prilozeny svételny zdroj neni uren k
pouziti v jinych aplikacich.

@OX=1@:

Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

J

@ Lampa je navrzena specialné pro

pouziti v domacich kuchynskych
spotfebicich. Neni vhodna pro

osveétleni mistnosti v domacnosti.
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6. ODSTRANOVANI POTiZi A PREPRAVA

6.1 ODSTRANOVANI POTiZi
Pokud i po pouziti téchto zakladnich krok( pro odstrafiovani potizi budou potize se
spotfebicem pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu nebo
kvalifikovaného technika.

Problém

Mozna pfic¢ina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v pofadku dodavka
energie.

Zkontrolujte také, zda funguji ostatni
kuchyriské spotfebice.

Spotiebi¢ nehieje nebo
se nezahfiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota
trouby.

Dvitka trouby zlstala oteviena.

Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
ovladaciho knofliku spravné nastavena.

Svétlo v troubé (pokud
v ni je) nesviti.

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo odpojena.

Vymérite zarovku dle pokynd.

Presvédcte se, Ze je zapnuta elektricka
zasuvka.

Pokrm je nerovhomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni spravné
nastavili teplotu a umistili patra trouby.

Neotvirejte pfili§ Casto dvirka trouby, pokud
nepripravujete jidla, ktera je potfeba otacet.
Pokud otevrete dvirka trouby, vnitfni teplota
se snizi, coz mize mit vliv na vysledky
pfipravy jidla.

Tlacitka Casovace nelze
spravné stisknout.

Mezi tlacitky se néco zachytilo.

Dotykovy model: v ovladacim panelu
je vihkost.

Je nastavena funkce zamku tlacitek.

Odstrarite necistoty zachycené v tlagitku
a zkuste to znovu.

Odstrarite vihkost a zkuste to znovu.

Zkontrolujte, zda je nastavena funkce zamku
tlacitek.

Ventilator trouby (pokud
ho trouba ma) je hlu¢ny.

Patra trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.

Zkontrolujte, zda pecici plechy/nadoby
nevibruji nebo nejsou v kontaktu se zadnim
panelem trouby.

6.2 PREPRAVA

Pokud budete produkt potfebovat pfepravit jinam, pouZijte originalni obalové materialy
a prenasejte ho v originalni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na obalu.
VSechny volné &asti pfilepte paskou k produktu, abyste zabranili poSkozeni produktu

béhem prepravy.

Pokud nemate originalni baleni, zajistéte prfepravni box, ve kterém bude spotrebi¢ —
obzvlasté jeho externi povrchy — chranén pred vnéjSimi riziky poskozeni.
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Tak, fordi du valgte dette produkt.

Denne brugervejledning indeholder vigtige sikkerhedsoplysninger samt vejledning til
betjening og vedligeholdelse af dit apparat.

Laes denne brugervejledning, inden du tager apparatet i brug. Gem denne bog til senere
brug.

Type Betydning

lkon
A ADVARSEL Alvorlig skade eller risiko for dedsfald

RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D Risiko for farlig elektrisk spaending

BRAND Advarsel; Brandfare/braendbare materialer

VIGTIGT/BEMAERK Korrekt betjening af systemet

A FORSIGTIG Risiko for skader pa personer eller materialer
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1. SIKKERHEDSFORSKRIFTER

* Lees alle anvisninger grundigt, inden du tager
apparatet i brug. Gem dem til senere brug pa et
passende sted.

» Denne vejledning er udarbejdet for mere end én
model. Derfor har dit apparat muligvis ikke alle de
funktioner, der naevnes heri. Af denne arsag er det
vigtigt at laegge seaerligt meerke til figurerne, mens du
lzeser betjeningsvejledningen.

1.1 GENERELLE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

» Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover
samt personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse holdes under opsyn eller er oplyst
omkring brugen af apparatet pa en sikker made og
forstar farerne, der kan opsta ved brug af apparatet.
Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
brugsvedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden
opsyn.

A ADVARSEL: Apparatet og dets synlige dele kan

blive varme under brug. Pas p3, at du ikke rarer ved

varmeelementerne. Bgrn under 8 ar ma ikke bruge
produktet, medmindre de er under konstant opsyn.

/5 A\ ADVARSEL: Brandfare: Du ma ikke opbevare
genstande pa kogeplader.

/\ A\ ADVARSEL: Hvis overfladen pa din keramiske
kogeplade revner, skal du slukke for apparatet. Ellers
kan du risikere at fa elektrisk stad.

* Du ma ikke betjene apparatet med en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem.

» Apparatet bliver varmt under brug. Pas pa, at du
ikke rgrer ved varmeelementerne inde i ovnen.
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Handtagene kan blive varme, kort tid efter ovnen er
taget i brug.

Du ma ikke bruge skrappe renggringsmidler med
slibemiddel eller skuresvampe til at renggre glasset
i ovnlagen eller ovnlagens andre overflader. De kan
ridse overfladerne, hvilket kan medfgre at glasset

i ovnlagen gar i stykker, eller at overfladerne bliver
gdelagt.

Brug ikke damprenggring til at rengare apparatet.
ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet er slukket,

inden du skifter paeren. Ellers kan du risikere at fa
elektrisk stad.

/\ FORSIGTIG: De synlige dele kan blive varme, nar
du bruger ovnen eller griller i den. Hold sma bgrn veek
fra apparatet, mens det er i brug.

Dit apparat er fremstillet i overensstemmelse med
alle geeldende lokale og internationale standarder
og regulativer.

Vedligeholdelse og reparationsarbejde ma kun
udfgres af autoriserede fagpersoner. Installations-
og reparationsarbejde kan veere farligt, hvis det
udfgres af andre end autoriserede fagpersoner. Du
ma ikke aendre produktspecifikationerne pa nogen
made. Forkerte komfurbeskyttere kan vaere skyld i
ulykker.

Inden du tilslutter dit apparat, skal du kontrollere,

at de lokale forhold (forbindelsen og trykket

af naturgassen eller den elektriske spaending

og frekvens) og apparatets specifikationer er
kompatible. Apparatets specifikationer er angivet pa
meerkatet.

/\ FORSIGTIG: Dette apparat er kun designet til
tilberedning af mad og er kun beregnet til almindeligt
husholdningsbrug indenfor. Apparatet ma ikke bruges
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til andre formal eller pa andre mader som f.eks. til
kommercielt brug eller til opvarmning af et rum.

Du ma ikke bruge ovnens handtag til at Igfte eller
flytte apparatet.

Vi har truffet alle teenkelige foranstaltninger af
hensyn til din sikkerhed. Undga at ridse glasset
under renggaring, da det kan ga i stykker. Undga at
sla tilbehgr ind i glasset.

Sarg for, at stramkablet ikke sidder fast eller bliver
gdelagt under installationen. Hvis strgmkablet bliver
gdelagt, skal det erstattes af producenten, dennes
servicemontgr eller andre lignende kvalificerede
personer for at undga fare.

Lad ikke bgrn klatre op pa ovnlagen eller sidde pa
den, mens den er aben.

Hold barn og dyr veek fra apparatet.

1.2 INSTALLATIONS ADVARSLER

Betjen ikke dette apparat, inden det er helt
installeret.

Apparatet skal installeres af en autoriseret
fagperson. Producenten er ikke ansvarlig for
skader, der opstar som fglge af forkert placering og
installation af andre end autoriserede fagpersoner.

Nar apparatet pakkes ud, skal du kontrollere, at
det ikke er blevet beskadiget under transport. Hvis
apparatet er defekt, ma det ikke bruges, og du
skal kontakte en autoriseret fagperson med det
samme. Emballagen bestar af fglgende materialer:
nylon, flamingo osv., som kan veere farlig for bgrn.
Disse materialer bgr indsamles og fijernes med det
samme.

Beskyt dit apparat mod omgivelserne. Apparatet
ma ikke udsaettes for sol, regn, sne, stav eller
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usaedvanlig fugtighed.

» Alle materialer rundt om apparatet (f.eks. skabe)

skal kunne tale temperaturer pa mindst 100° C.

» Apparatet ma ikke installeres bag et cover. Ellers

kan det overophede.

1.3 UNDER BRUG

Der kan forekomme en svag lugt, farste gang du
bruger produktet. Dette er helt normalt og skyldes
isolationsmaterialerne pa varmeelementerne. Vi
anbefaler, at du temmer ovnen og kgrer den pa den
maksimale temperatur i 45 minutter, inden du skal
bruge den for fgrste gang. Sgrg for, at omradet,
hvor produktet er installeret, er godt ventileret.

Pas pa, nar du abner ovnlagen under og efter brug.
Du kan brzende dig pa den varme damp fra ovnen.

Du ma ikke placere brandfarlige eller breendbare
materialer i eller i neerheden af apparatet, mens det
er teendt.

Brug altid ovnhandsker eller grydelapper til at fjerne
og seette ting ind i ovnen, mens den karer.

Ovnen ma under ingen omstaendigheder fores med
sglvpapir, da dette kan forarsage overophedning.
Undga at saette service eller bageplader direkte

pa ovnens bund under tilberedning. Bunden bliver
meget varm, og dette kan beskadige produktet.

@& Forlad ikke apparatet uden opsyn, mens du
tilbereder olie i fast eller flydende form. De kan
anteendes under ekstreme varmeforhold. Heeld aldrig
vand pa olieskabte flammer. Sluk i stedet apparatet,
og daek panden med et lag eller et brandtaeppe.

Apparatet slukkes, hvis det ikke bruges i en laengere
periode.
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» Sarg for, at betjeningsknapperne altid star i
positionen "0" (stop), nar du ikke bruger apparatet.

» Pladerne halder, nar de traekkes ud. Pas pa du ikke
spilder eller taber varm mad, nar du tager det ud af
ovnen.

* Du ma ikke stille noget pa ovnlagen, mens den er
aben. Det kan bringe ovnen ud af balance eller
beskadige lagen.

* Haeng ikke viskestykker, karklude eller tgj pa
apparatet eller fra dets handtag.

1.4 UNDER RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

» Sgrg for, at dit apparat er slukket pa
stikkontakten, inden du rengar det eller udfarer
vedligeholdelsesarbejde.

* Du ma ikke fjerne betjeningsknapperne for at
renggre betjeningspanelet.

* For at opretholde dit apparats ydeevne og sikkerhed
anbefaler vi, at du altid bruger originale reservedele
og tilkalder vores autoriserede fagpersonale, hvis du
har brug for hjeelp.
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CE-overensstemmelseserklaering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver,
beslutninger og forordninger og de anfarte
standarder, der henvises til.

Dette apparat er udelukkende designet til madlavning.
Enhver anden brug (som f.eks. opvarmning af et rum)
er forkert og farligt.

0 Betjeningsvejledningen geelder for flere modeller.
Der kan veere uoverensstemmelser mellem denne
vejledning og din model.

Bortskaffelse af din gamle maskine

Dette symbol pa produktet eller dets emballage
indikerer, at produktet ikke ma bortskaffes som
Z\_|almindeligt husholdningsaffald. Det bgr i stedet
= | afleveres pa dertil indrettede genbrugspladser,
som tager imod elektrisk og elektronisk udstyr.
Ved korrekt bortskaffelse af produktet er du med til at
forhindre de negative miljg- og sundhedsmeessige
pavirkninger, der ellers vil opsta i forbindelse med
forkert bortskaffelse af produktet. Du kan fa mere
detaljerede oplysninger om genanvendelse af dette
produkt ved at kontakte din kommune, lokale
genbrugsplads eller forhandleren, hvor du kgbte
produktet.
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2. INSTALLATION OG over opvaskemaskiner, kaleskabe,

FORBEREDELSE MED frysere, vaskemaskiner eller
HENBLIK PA BRUG tarretumblere.
ADVARSEL : Dette apparat skal 2.2 INSTALLATION AF OVNEN

installeres af en autoriseret fagperson | Apparaterne leveres med et installationsseet
eller kvalificeret teknikkeri . og kan installeres pa en bordplade,
overensstemmelse med anvisningerne i hvis den har de rigtige mal. Malene for

denne vejledning samt geeldende lokale installation af kogeplade og ovn vises
bestemmelser. herunder.
» Forkert installation kan medfgre skade
pa ting eller personer, som producenten :
ikke kan holdes ansvarlig for. Garantien A(mm) | 857 | min/max. F (mm) | 560/580
erkleeres ligeledes ugyldig. B (mm) 550 min. G (mm) 555
* Inden installationen skal du kontrollere, C (mm) 595 min. H/l (mm) | 600/590
at de lokale forhold (elektrisk speending D (mm) 575 il A ) 5110
og frekvens) og justeringerne pa .
apparatet er kompatible. Apparatets E (mm) 576
justeringsforhold er angivet pa
meerkatet.

+ Du skal altid fglge den lokale lovgivning
samt de lokale bekendtgarelser,
direktiver og standarder
(sikkerhedsbestemmelser, korrekt
genanvendelse i overensstemmelse
med regulativerne osv.).

» Hvis produktet indeholder aftagelige
hylder (ovnriste), og brugervejledningen
indeholder opskrifter som yoghurt, skal
ovnriste fiernes og ovnen betjenes i
den definerede tilberedningstilstand.
Fjernelse af ovnriste: Oplysningerne er
inkluderet i afsnittet RENGYJRING OG
VEDLIGEHOLDELSE.

2.1 VEJLEDNING TIL INSTALLAT@REN
Generelle anvisninger

* Nar du har fjernet emballagen fra
apparatet og dets tilbehgr, skal du
kontrollere, at apparatet ikke er
beskadiget. Hvis du tror, at apparatet
er beskadiget, ma du ikke bruge det.
Kontakt en autoriseret fagperson eller
kvalificeret teknikker med det samme.

» Sorg for, at der ikke er brandfarlige
eller breendbare materialer i umiddelbar
naerhed af apparatet som f.eks.
gardiner, olie, taj osv. som kan blive
antaendt.

» Bordpladen og mabler i neerheden
af apparatet skal veere fremstillet
af materialer, som kan holde til
temperaturer over 100° C.

* Apparatet ma ikke installeres direkte

DA-9




Installation under en bordplade

Installation i et
indbygningsskab

Nar du har forbundet de elektriske
tilslutninger, skal du saette ovnen ind i m@
skabet ved at skubbe den fremad. Abn gl
ovnlagen, og saet 2 skruer i hullerne i
ovnrammen. Sgrg for, at produktets ramme

rerer ved skabets traeramme, og stram -»> B «

skruerne.
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2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING OG SIKKERHED

ADVARSEL: Dette apparats tilslutning

til el bar udferes af en autoriseret

fagperson eller kvalificeret elektriker i
overensstemmelse med anvisningerne i
denne vejledning samt gaeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: APPARATET SKAL
HAVE JORDFORBINDELSE.

* Inden du slutter apparatet til
netstremmen, skal du kontrollere, at
den nominelle spaending for apparatet
(preeget i apparatets ID-plade) svarer til
forsyningsspaendingen, og at apparatets
nominelle belastning (ogsa angivet pa
ID-pladen) passer til elnettet.

» Serg for, at du kun bruger isolerede
kabler under installationen. En forkert
forbindelse kan skade apparatet.
Hvis stramkablet er beskadiget og
skal udskiftes, skal dette ggres af en
kvalificeret fagperson.

» Brug ikke adapterer, stikdaser og/eller
forlaengerledninger.

» Stremkablet skal holdes veek fra
apparatets varme dele og ma ikke
bgjes eller klemmes. Hvis ikke dette
overholdes, kan kablet blive beskadiget,
og apparatet kan kortslutte.

» Hvis apparatet ikke er forbundet til
elnettet via et stik, skal der bruges en
flerpolet afbryder (med mindst 3 mm
mellem hver kontakt) for at leve op til
sikkerhedsbestemmelserne.

» Apparatet er designet til en
forsyningsspaending pa 220-240V. Hvis
din forsyning er anderledes, skal du
kontakte en autoriseret fagperson eller
kvalificeret elektriker.

» Strgmkablet (HO5VV-F) skal veere lang
nok til at blive forbundet med apparatet,
selv hvis apparatet stilles foran skabet.

» Sgrg for, at alle forbindelser er
tilstraekkeligt strammet til.

» Saet stremkablet i kabelklemmen, og luk
deekslet.

» Forbindelsesstykket til klemkassen er
placeret pa klemkassen.
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3. PRODUKTETS FUNKTIONER

Vigtigt: De forskellige produktspecifikationer kan variere. Dit apparat kan se
anderledes ud, end de apparater der vises i figurerne herunder.

Liste over komponenter

1. Betjeningspanel

2. Handtag til ovnlagen
3. Ovnlage

Betjeningspanel

®

4 5 6

-

4. Betjeningsknap til ovnens funktioner
5. Timer
6. Ovnens termostatknap
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4. SADAN ANVENDES
PRODUKTET

4.1 OVNFUNKTIONER

* Funktionerne i din ovn kan vaere
anderledes afhaengigt af ovnens model.

Ovnlys: Kun ovnlyset
teendes. Det forbliver
teendt under
tilberedningen.

Opteningsfunktion:
Ovnens
advarselslamper vil
teendes og ventilatoren
vil begynde at snurre.
Ved brug af
optegningsfunktionen
skal du tage dine frosne madvarer og
placere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales, at
placere en ovnbakke under madvarerne,
der er under optaning, for at opfange
vandet, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at opta

maden.
ventilatoren vil blive
aktiveret.

Turbofunktionen fordeler varmen jeevnt

i ovnen., sa al mad pa alle plader tilberedes

jeevnt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter

anbefales.

Turbo-funktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet og

Statisk

Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme.
Den statiske tilberedningsfunktion afgiver
varme. Sikrer jaevn tilberedning af maden.
Dette er ideelt til kager, smakager, bagt
pasta, lasagne og pizza. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales, og det er
bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

tilberedningsfunktion:

Ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme,
og ventilatoren vil saette i gang. Denne
funktion er meget god til bagning af
wienerbrgd. Madlavning foretages med det
gverste og nederste varmelegeme i ovnen
og med ventilatoren, der giver
luftcirkulation, hvilket giver en svag
grilleffekt til maden. Forvarmning af ovnen i
10 minutter anbefales.

Pizzafunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet, de
nederste
varmelegemer og
ventilatoren vil blive aktiveret. Ventilator og
nederste opvarmningsfunktion er ideelle til
bagning af fedevarer, sdsom pizza pa kort
tid. Nar ventilatoren fordeler varmen jeevnt
i ovnen, sikrer det nederste varmelegeme
bagning af madvarerne.

Grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
grillelementet vil
begynde at varme.
Denne funktion bruges
til grilning og ristning af madvarer. Brug de
gverste riller i ovnen. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid en
bakke under madvarerne til at opsamle dryp
af olie eller fedt. Forvarmning af ovnen

i 10 minutter anbefales.

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

Hurtigere
grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
gverste varmelegeme
vil begynde at varme. Denne funktion
bruges til hurtigere grilning og til at deekke
starre overflader af maden, sasom grilning
af ked. Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
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grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

A Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

Dobbelt grill- og
ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
gverste varmelegeme
og ventilatoren vil saette i gang. Funktionen
anvendes til hurtigere grilning af tykkere
f@devarer og til at daekke et starre
overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre jaevn
tilberedning. Brug de gverste riller i ovnen.
Pensl tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

T Ve S

R

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

4.2 TILBEREDNINGSTABEL

=
"xE Retter Ega <L>
E > min.
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
. Kage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
§|  Smakage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
21 Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 | 200 | 45-60
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5 Kage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Sméakage | 2-3-4 | 150-170 | 2535
S Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 | 200 | 4560
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
E Kage 2-3-4 | 150-170 | 30-40
2| Smakage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Gryderet 2 175-200 | 40-50
| eme [ s [ |
=
z Kylling * 190 | 50-60
5 Kotelet 4-5 200 15-25
Engelsk baf 5 200 1525

*Tilbered med stegt kyllingespyd, hvis det
er tilgeengeligt.

4.3 BRUG AF DEN DIGITALE TOUCH-TIMER
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Funktionsbeskrivelse

Automatisk tilberedning

Termostatsymbol

Tilberedningstid

Tastaturlas

Minuturet

Tilstandsfunktion

OID|E> > e=>

— Reducer timeren

+ Forag timeren

= Timerdisplay

Tidsjustering

Tiden skal indstilles, fgr man begynder at
bruge ovnen. Nar stremmen er sluttet fil,
blinker symbolet “A” and “0:00” ses pa
displayet.

1. Tryk pa “+” og “-” tasterne samtidigt.
Prikken i midten af skeermen begynder at
blinke.

2. Indstil tiden, mens prikken blinker ved

hjeelp af tasterne “+” og “-".

3. Efter et par sekunder holder prikken op

med at blinke og lyser konstant.

Tastaturlas

Tastelasen aktiveres automatisk, nar
timeren ikke har veeret brugt i 5 sekunder. “
& symbolet vises og forbliver teendt. For at
lase timer-knapperne op skal du trykke pa
og holde “&” knappen nede i 2 sekunder.
Derefter kan den gnskede funktion udfgres.

Akustisk advarsel om justering af tiden

Den akustiske advarsel kan indstilles til et
vilkarligt tidspunkt mellem “0:00” og “23:59”.
Den akustiske advarsel har udelukkende

til formal at advare. Ovnen vil ikke blive
aktiveret ved denne funktion.

1. Tryk pa “©”. Symbolet A begynder at
blinke, og “0:00” vises.

2. Veelg det gnskede tidsrum ved hjeelp af
tasterne “+” og “-”, mens LA blinker.

3. Symbolet L) forbliver teendt, tiden
gemmes, og advarslen indstilles.

Nar timeren nar nul, hegres en akustisk
alarm, og L1 symbolet vil blinke pa
skaermen. Den akustiske advarsel og [)
symbolet pa skaermen vil forsvinde

ved et tryk pa en tilfeeldig knap.
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Halvautomatisk indstilling af tiden
(tilberedningsperioden)

Denne funktion hjeelper dig med at lave
mad i et naermere fastsat tidsrum. Et
tidsrum mellem 0 og 10 timer kan indstilles.
Gegr maden Klar til tilberedning, og seet den
ind i ovnen.

1. Veelg den gnskede tilberedningsfunktion
og temperaturen ved brug af
kontrolknapperne.

2. Tryk pa “®@” | indtil du ser “dur’ og D
symbolet pa displayet. Symbolet “A” vil
blinke.

3. Veelg det gnskede tidsrum for
tilberedning ved hjeelp af tasterne “+” og “-".

4. Det aktuelle klokkesleet vises igen pa
skaermen, og symbolerne “A” og 7
forbliver teendt.

Nar timeren nar ned til nul, slukker ovnen,
OE der lyder et advarselssignal. Symbolerne
“A” og .2 vil blinke. Drej begge
kontrolknapperne til “0” positionen, og tryk
pa en tilfeeldig tast pa timeren for at standse
advarselslyden. Tryk pa “O” i 2 sekunder
“A” symbolet forsvinder, og timeren skifter
tilbage til manuel funktion.

Justering af lyd

For at justere lydstyrken for den akustiske
advarselslyd, mens det aktuelle klokkeslaet
vises, skal du trykke pa knappen "-" og
holde den nede i 3 sekunder, indtil der lyder
et signal. “ton1” vises pa displayet. Derefter
lyder der et nyt signal-bip, hver gang der

“n

trykkes pa “-” knappen. Der findes fire
forskellige typer bip-signaler. Hvis "OFF"
vaelges, slas alle lyde fra, bortset fra alarm-
og fejllyde. Veelg det gnskede bip-signal, og
ror ikke ved andre knapper. Efter et gjeblik
vil det valgte bip-signal blive gemt.
Justering af lysstyrke

For at justere lysstyrken pa skeermen skal
du trykke pa “+” knappen og holde den
nede i 3 sekunder. “br1” vises pa displayet.
Derefter ses den nye lysstyrke, hver gang
der trykkes pa “+” knappen.

Termostatsymbolet

Termostatsymbolet (3) aktiveres automatisk,
nar ovntermostaten kgrer.

4.4 TILBEH@R
EasyFix tradhylde

Renger tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blgd klud ved
forste brug.

5 [e

4 °

3 ° & T2
N

2 ° =T
—

1 D

* Indseet tilbehgret i den korrekte position
inde i ovnen.

» Der skal veere mindst 1 cm frirum
mellem ventilatordaekslet og tilbehgret.

+ Tag forsigtigt kogegrej og/eller tilbehar
ud af ovnen. Varme madvarer eller
tilbehar kan forarsage forbraendinger.

* Tilbehar kan miste faconen, hvis det er
varmt. Nar det er kalet ned, vil det fa sin
oprindelige facon og ydeevne tilbage.

» Bakker og tradriste kan placeres pa alle
niveauer mellem 1 og 5.

» Teleskopskinner kan anbringes pa
niveauerne T1, T2, 3, 4, 5.

* Niveau 3 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau.

* Niveau T2 anbefales til tilberedning pa
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kun ét niveau med teleskopskinner.
» Tradristen skal anbringes i niveau 3.

* Niveau T2 anvendes til tradristen med
teleskopskinner.

****Tilbehar kan variere, alt efter hvilken
model, du har kgbt.

Dyb bradepande
Den dybe bradepande er velegnet til

tilberedning af stuvninger og sammenkogte
retter.

Saet bagepladen ind pa en af ribberne. Serg
for at den er placeret korrekt ved at skubbe
den helt ind.

Bagepladen
Bagepladen er bedst til at bage smakager.

Skub bagepladen helt ind pa ribben, sa den
er placeret korrekt.

Ovnristen

Ovnristen egner sig bedst til at grille samt
tilberedning af mad i ovnvenlige beholdere.

ADVARSEL

Seet risten korrekt ind i den gnskede
ribbe i ovnen, og skub den helt ind.

Ovnlage med blgd lukning

Ovnlagen lukker langsomt af sig selv, nar
den friggres lige fgr den lukkede position.

e

Vandsamleren

Ved tilberedning af nogle madretter kan
der dannes kondens pa indersiden af
ovnlagens glas. Dette er ikke en fejl pa
produktet.

Abn ovnlagen til grillpositionen, og lad den
sta i denne position i 20 sekunder.

Vandet drypper ned i samleren.

Lad ovnen kgle ned, og ter indersiden

af ovnen med et tert viskestykke. Denne
metode skal bruges regelmeessigt.

e
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5. RENGQRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

5.1 RENGGRING

ADVARSEL: Sluk apparatet, og lad
det afkale inden du renger det.

Generelle anvisninger

» Kontrollér at renggringsmidlerne er
passende til dit apparat og anbefalet af
producenten, inden du bruger dem pa
dit apparat.

* Du bgr kun bruge renggringscremer
eller -veesker, som ikke indeholder
slibemiddel. Brug ikke kaustiske
(eetsende) rengeringscremer,
renggringspulvere med slibemiddel,
staluld eller harde redskaber, da de kan
beskadige overfladen pa apparatet.

Brug ikke rengaringsmidler, der

indeholder slibemiddel, da det kan

ridse glasset, emaljen og/eller malede
dele pa dit apparat.

» Hvis der kommer veeske pa apparatet
i forbindelse med madlavning, bgr det
tarres op med det samme for at undga
skader pa delene.

Brug ikke damprenggring til at rengare
nogen dele af apparatet.

Rengering af ovnens inderside

* Indersiden af emaljerede ovne renggres
bedst, mens ovnen er varm.

* Hver gang ovnen har veeret brugt, skal
du tarre den af med en blad klud, der
er vredet op med lidt saebevand. Tar
herefter ovnen af med en vad klud, og
tor til sidst efter med en ter klud.

» Lejlighedsvist kan det veere
ngdvendigt at anvende et flydende
renggringsmiddel for at rengere ovnen
helt.

Rengering af glasdele
* Renggr glasdelene pé din ovn

regelmaessigt.

» Brug glasrens til at renggre indersiden
og ydersiden af glasdelene. Skyl dem
af, og ter dem herefter grundigt efter
med en tor klud.

Rengering af dele i rustfrit stal (hvis
relevant)

* Renggr regelmaessigt de delene pa
ovnen, som er i rustfrit stal.

* Tor delene i rustfrit stal af med en blad
klud, som er vredet op med vand. Tar
dem herefter grundigt efter med en ter
klud.

Du ma ikke rengere delene i rustfrit
stal, mens de stadig er varme efter
madlavning.

Lad ikke pletter fra eddike, kaffe,
meelk, salt, vand, citron eller tomatjuice
sidde pa det rustfrit stal i laengere tid.

Renggring af malede overflader (hvis
relevant)

* Pletter med tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, olie, maelk, sukkerholdige
f@devarer, sukkerholdige drikkevarer
og kaffe skal omgaende fiernes med
en klud, der er dyppet i varmt varm.
Hvis disse pletter ikke fiernes med det
samme og terrer ind pa overfladerne,
ma du IKKE fjerne dem senere ved
hjeelp af harde genstande (som
f.eks. spidse genstande, staluld og
skuresvampe) eller renggringsmidler,
der indeholde hgje meengder alkohol,
pletfiernere, affedtningsmidler eller
slibemidler. Brug af disse kan medfare
eetsning pa de pulvermalede overflade
og danne pletter. Producenten er ikke
ansvarlig for skader, der opstar ved brug
af upassende renggringsmidler eller
-metoder.

Fjernelse af ovnlagens inderste glas
Du skal fierne glasset i ovnlagen, inden du
renger det, som vist nedenfor.

1. Skub glasset mod B, og lgsn det fra
placeringsbeslaget (x). Traek glasset ud i
retning af A.
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2. Skub glasset hen mod og under
placeringsbeslaget (y) i retning mod B.

3. Luk lagen indtil den naesten er helt
lukket, og fiern den ved at treekke den mod
hen mod dig.

e

3. Saet glasset ind under placeringsbeslaget
(x) i retning mod C.

Hvis ovnlagen har tredobbelt glas, kan
det tredje lag glas fijernes pa samme
made som det andet lag glas.

Fjernelse af ovnlagen

Inden du renger glasset i ovnlagen, skal du
fierne ovnlagen som vist

nedenfor.
1. Abn ovnlagen

e

-

2. Abn lasemekanismen (a) (ved hjeelp af
en skruetraekker) op til slutpositionen.

Fjernelse af ovnribberne

For at fierne ovnribberne skal du traekke i
dem som vist i figuren. Nar du har lgsnet
dem fra klemmerne (a), skal du Igfte dem
op.

e
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5.2 VEDLIGEHOLDELSE
ADVARSEL: Vedligeholdelse af dette
apparat bgr kun udfgres af en
autoriseret fagperson eller tekniker.
Udskiftning af ovhpaeren
ADVARSEL: Sluk dit apparat, og lad
det afkgle inden du renger det.
* Fjern glasset over paeren og fijern
herefter paeren.

» Skru den nye paere i som erstatning for
den fijernede peere. Paeren skal vaere
230V, 15-25 Watt, Type E14 og kunne
holde til varmegrader pa op til 300 °C.

* Din ovn er klar til brug, nar du har sat
glasset tilbage over pezeren.

» Produktet indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

» Lyskilde kan ikke udskiftes af slutbruger.
Eftersalgsservice er ngdvendig.

« Den medfglgende lyskilde er ikke
beregnet til brug i andre applikationer.

|

e

Al

Udskiftelig lyskilde af en professionel

Pzeren er designet specifikt til brug i
husholdningsapparater. Den er ikke
egnet til oplysning af rum.
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6. FEJLFINDING OG TRANSPORT

6.1 FEJLFINDING

Hvis du stadig har et problem med dit apparat efter at have kontrolleret alle disse
grundleeggende fejlfindingstrin, skal du kontakte en autoriseret fagperson eller

kvalificeret teknikker.

Problem

Mulig arsag

Lesning

Ovnen vil ikke teendes.

Stremmen er slaet fra.

Kontrollér om stremmen er tilsluttet.

Kontrollér ogsa om andre kokkenredskaber
virker.

Ingen varme eller ovnen
varmer ikke op.

Ovnens temperaturbetjening er
indstillet forkert.

Ovnlagen har staet aben.

Serg for, at betjeningsknappen til
ovntemperatur er indstillet korrekt.

Lyset i ovnen (hvis
relevant) teendes ikke.

Paeren virker ikke.

Den elektriske tilslutning er deaktiveret
eller slukket.

Udskift paeren efter anvisningerne.

Searg for, at der er teendt for den
stremforsyningen pa stikkontakten.

Ovnen tilbereder maden
ujeevnt.

Ovnristene sidder forkert.

Kontrollér, at du bruger de anbefalede
temperaturer og positioner til ristene.

Lad vaere med at abne ovnlagen ofte,
medmindre du tilbereder madvarer, der skal
vendes ofte. Hvis du abner lagen hele tiden,

vil temperaturen i ovhrummet falde, hvilket
kan pavirke det endelige resultat af din mad.

Der kan ikke trykkes
ordentligt pa timerens
knapper.

Der sidder et fremmedlegeme mellem
timerens knapper.

Touch-model: Der er fugt pa
betjeningspanelet.

Neaglelasfunktionen er indstillet.

Fjern fremmedlegemet, og prev igen.
Fjern fugten, og prev igen.
Kontrollér om ngglelasfunktionen er indstillet.

Ovnblaseren (hvis
relevant) larmer.

Ovnristene vibrerer.

Kontrollér, at ovnen star i vater.

Kontrollér at ristene og bagepladerne ikke
vibrerer eller rgrer ved ovnens bagpanel.

6.2 TRANSPORT

Hvis du skal transportere produktet, skal du anvende den originale emballage og fragte det
i den originale indpakning. Falg transportmeerkerne pa emballagen. Tape alle enkelte dele
pa produktet fast for at undga, at de medferer skade pa produktet under transport.

Hvis du ikke har den originale emballage, kan du bruge en flyttekasse. Denne fores sa
apparatet, og seerligt dets ydre overflader, er godt beskyttet mod eksterne pavirkninger.

DA-21




Taname teid selle toote valimise eest.
Kéesolev kasutusjuhend sisaldab seadme kasutamise ja hooldamise kohta olulist teavet ja

juhiseid.
Lugege juhend enne seadme kasutamist rahulikult 1abi ja hoidke juhend hilisemaks uuesti
labivaatamiseks alles.

lkoon Tiaidp Téhendus

A HOIATUS! Raske vigastuse v6i surma oht

& ELEKTRILOOGI OHT“ Ohtliku pinge oht

A SUTTIMISOHT! Hoiatus! Suttimisoht / kergsittivad materjalid
& ETTEVAATUST! Kehavigastuse voi vara kahjustumise oht
@ TAHTIS MARKUS Siisteemi digesti kasutamine
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1. OHUTUSEESKIRJAD

* Lugege juhend enne oma seadme kasutamist
hoolikalt ja taielikult 1abi ning hoidke kindlas kohas
hilisemaks uuesti labivaatamiseks alles.

« Kaesolev juhend on valmistatud rohkem kui Uhele
mudelile, mistottu ei pruugi teie seadmel osasid
siin kirjeldatud funktsioone leiduda. Sel pdhjusel
on juhendi lugemise ajal oluline poorata erilist
tahelepanu juuresolevatele piltidele.

1.1 ULDISED OHUTUSHOIATUSED

» Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8.
eluaastast ja piiratud flUsiliste, sensoorsete voi
vaimsete vOimetega vOi kogemuste ja teadmisteta
isikud, kui neid on juhendatud seadme ohutu
kasutamise osas ja nad mdistavad kasutamisega
seotud ohte. Lastel ei ole lubatud seadmega
mangida. Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet
hooldada.

A HOIATUS! Seade ja selle juurdepaasetavad osad
voivad kasutamise kaigus kuumaks muutuda. Arge
puutuge vastu kuumutuselemente. Hoidke kuni
8aastased lapsed seadmest eemal v.a kui neid
pidevalt jalgitakse.

/5 A\ HOIATUS! Siittimisoht: drge hoidke esemeid
kUpsetuspindadel.

/\ A\ HOIATUS! Kui pind on méranenud, liilitage
seade voimaike elektriloogi valtimiseks valja.

« Arge kaitage seadet valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemiga.

» Kasutamise kaigus muutub seade kuumaks. Ahju
sees asuvate kuumutuelementide puudutamisel
tuleb olla ettevaatlik.
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Kaepidemed voivad muutuda kasutamise kaigus
vaga ruttu kuumaks.

Arge kasutage ahju klaasi voi teiste pindade
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid voi kuurimisvahendeid. Sellised
vahendid voivad krimustada seadme pinda, mis
vOib omakorda tuua kaasa klaasi purunemise voi
pindade kahjustumise.

Arge kasutage seadme puhastamiseks auruga
puhastajaid.

HOIATUS! Véimaliku elektrilodgiohu valtimiseks

veenduge enne lambi vahetamist, et seade on valja
|Glitatud.

/\ETTEVAATUST! Juurdepiasetavad osad véivad
toiduvalmistamise voi grillimise ajal olla kuumad.
Hoidke vaikesed lapsed tootavast seadmest eemal.

Teie toode on valmistatud kooskolas koikide
kehtivate kohalike ja rahvusvaheliste standardite ja
regulatsioonidega.

Hooldust ja remonti vbivad teostada ainult volitatud
hooldustehnikud. Mittevolitatud tehnikute teostatud
paigaldus- ja remonditood voivad olla ohtlikud. Arge
muutke seadme tehnilisi omadusi. Ebasobivad
pliidipiirded vbivad pdhjustada dnnetusi.

Veenduge enne paigaldamist, et kohalikud
kommunikatsioonitingimused (gaasi tuup, gaasi
rohk voi elektrivoolu pinge ja sagedus) ja seadme
tehnilised andmed on omavahel kooskoélas.
Seadme tehnilised andmed on toodud vastaval
andmeplaadil.

AETTEVAATUST! See seade on mdeldud ainult
toidu valmistamiseks ja siseruumides kasutamiseks.
Seetdttu ei tohi seda kasutada mitte mingil teisel
eesmargil ega rakendusalal, naiteks
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mittekodumajapidamislikuks, arilistel eesmarkidel voi
ruumide kutmiseks kasutamiseks.

« Arge kasutage seadme tdstmiseks voi
teisaldamiseks ahju ukse kaepidemeid.

« Teie ohutuse huvides rakendage koiki voimalikke
meetmeid. Kuna klaas voib puruneda, olge
puhastamisel ettevaatlik, et valtida selle
kriimustamist. Valtige tarvikutega vastu klaasi
|6Omist.

* Veenduge, et toitejuhe ei jaaks paigaldamise
kaigus kusagile vahele ega saaks kahjustada.
Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle voimalike
ohtude valtimiseks valja vahetama tootja,
tema teenindusesindaja voi moni teine sama
kvalifikatsiooniga isik.

« Arge lubage lastel ahjuuksele ronida ega avatud
ahjuuksele istuda.

* Hoidke lapsed ja loomad antud seadmest eemal.
1.2 PAIGALDAMISEGA SEOTUD HOIATUSED

« Arge kasutage seadet enne kui see on taielikult
paigaldatud.

+ Seadme peab paigaldama volitatud tehnik. Tootja ei
vastuta kahjustuste eest, mis voivad olla pohjustatud
defektsest paigalduskohast ja volitamata isikute
poolt teostatud paigaldamisest.

» Seadet lahti pakkides veenduge, et see ei ole
transportimise kaigus kahjustada saanud. Defektide
tuvastamisel arge seadet kasutage ja votke kohe
uhendust kvalifitseeritud teenindusesindajaga.
Kasutatavad pakkematerjalid (kile, klambrid,
vahtplast jms) vdivad lastele ohtlikud olla ning need
tuleb kokku koguda ja kohe eemaldada.

+ Kaitske seadet ilmastiku eest. Arge laske seadmel
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kokku puutuda paikese, vihma, lume, tolmu voi
kdrge 6huniiskusega.

Kdik seadme Umber asuvad materjalid (naiteks
kapid) peavad suutma taluda vahemalt 100 °C
temperatuuri.

Ulekuumenemise valtimiseks ei tohi seadet
paigaldada dekoratiivukse taha.

1.3 KASUTAMISE AJAL

Ahju esimest korda kasutades voite taheldada 6rna
isearalikku l6hna. Tegemist on taiesti normaalse
nahtusega, mida pohjustab kuumutuselementidel
leiduv isolatsioonimaterjal. Soovitame teil jatta
oma ahi enne esimest korda kasutamist tuhjaks ja
kuumutada taisvéimsusel 45 minutit. Veenduge, et
keskkond, kuhu toode on paigaldatud, oleks hasti
tuulutatud.
Olge toiduvalmistamise ajal ja parast seda ahjuukse
avamisel ettevaatlik. Ahjust valjuv kuum aur vaib
pohjustada poletusi.
Arge asetage tootava seadme lahedale suttivaid
ega kergsuttivaid materjale.
Ahjust nbude votmisel ja sinna asetamisel kasutage
alati ahjukindaid.
Mitte mingil juhul ei tohi ahju vooderdada
alumiiniumfooliumiga, kuna see voib pdhjustada
ulekuumenemist.
Arge pange ndusid vai kupsetusvorme kipsetamise
ajaks otse ahju pdhjale. Ahju pohi muutub vaga
kuumaks ja toode voib kahjustuda.

Arge jatke ahju jarelvalveta, kui valmistate rasva

vOi Oliga toitu. Rasv ja oli voivad korge temperatuuri
korral suttida. Arge valage pdlevale dlile vett. Selle
asemel lUlitage ahi valja ja katke pann kaane voi
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tulekindla tekiga.

» Kui toodet ei kavatseta pika aja valtel kasutada,

lUlitage seadme pealdliti valja.

Kui seadet ei kasutata, siis veenduge, et seadme

juhtnupud on alati asendis ,,0“ (stopp).

» Plaadid on valjatdmbamisel kaldus. Jalgige, et te
toidu ahjust vottes kuuma toitu maha ei aja.

+ Arge asetage raskusi seadme avatud uksele. See
vOib ahju tasakaalust viia voi kahjustada seadme
ust.

« Arge riputage kateratte, ndudepesulappe ega riideid
seadme ega selle kaepidemete kulge.

1.4 PUHASTAMISE JA HOOLDAMISE AJAL

* Veenduge, et seade on enne puhastamist voi
hooldamist vooluvdrgust lahti Ghendatud.

+ Arge eemaldage juhtnuppe juhtpaneeli
puhastamiseks.

» Teie seadme tdhususe ja ohutuse sailitamiseks
soovitame teil kasutada alati originaalvaruosi
ja helistada probleemide korral ainult volitatud
teeninduskeskusesse.
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CE vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
C €asjakohastele Euroopa direktiividele,

maarustele, regulatsioonidele ja viidatud

standardites loetletud ndudmistele.

See seade on mdeldud ainult kodustes tingimustes
toidu valmistamiseks. lgasugune muu kasutamine
(naiteks toa kutmine) on vale ja ohtlik.

0 Kasutusjuhend laieneb mitmele erinevale mudelile.
Voite taheldada erinevust antud juhiste ja teie seadme
vahel.

Vana seadme utiliseerimine

See tootel vdi selle pakendil olev sumbol
naitab, et toodet ei tohi kasitseda tavalise

Z 3 |olmeprugina. Selle asemel tuleb see anda
= | UMbertootlemiseks ule asjakohasesse elektri-
ja elektroonikaseadmete kogumispunkii.
Tagades toote dige utiliseerimise, aitate te hoida ara
negatiivseid tagajargi inimeste tervisele ja loodusele,
mida selle toote vale utiliseerimine muidu kaasa voiks
tuua. Selle toote utiliseerimise kohta tapsema teabe
saamiseks votke palun Uhendust oma kohaliku
omavalitsuse, prugiettevotte voi jaemuujaga, kust te
toote ostsite.
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2. PAIGALDAMINE
JA KASUTAMISEKS
ETTEVALMISTAMINE

HOIATUS! Antud seadme peab

paigaldama volitatud hooldusttotaja
voi kvalifitseeritud tehnik, jargides
kéesolevas juhendis toodud juhiseid ning
kooskdlas kehtivate kohalike
regulatsioonidega.

« Vale paigaldamine voib pdhjustada
vigastusi ja kahjustusi, mille eest tootja
ei vastuta ja mille puhul garantii ei
pruugi kohalduda.

* Veenduge enne paigaldamist, et
kohalikud kommunikatsioonitiihendused
(elektripinge ja sagedus) ja seadme
seadistused on omavahel kooskolas.
Seadme seadistustingimused toodud
vastaval andmeplaadil.

* Kinni tuleb pidada kasutusriigis
kehtivatest seadustest, maarustest,
eeskirjadest ja standarditest
(ohutusregulatsioonid, jaatmekaitlus
jms).

2.1 JUHISED PAIGALDAJALE
Uldjuhised
» Parast seadmelt ja tarvikutelt

pakkematerjalide eemaldamist
veenduge, et seade ei ole kahjustatud.

Kui kahtlustate kahjustust, arge seadet
kasutage seda ja votke kohe Uhendust
ametliku teeninduse to6taja voi
kvalifitseeritud elektrikuga.

* Veenduge, et laheduses ei oleks
slttivaid ega kergsuttivaid materjale,
naiteks kardinaid, dli, riideid jms, mis
vBiksid tuld votta.

* Toodtasapind ja seadet Umbritsev
modbel peab olema valmistatud
materjalidest, mis suudavad taluda Ule
100 °C temperatuuri.

» Seadet ei tohi paigaldada otse
ndudepesumasina, kilmiku,
stigavkulmiku, pesumasina ega kuivati
kohale.

2.2 AHJU PAIGALDAMINE

Seadmetega on kaasas
paigaldamiskomplektid ja neid saab
paigaldada vastavate méotmetega
tootasapinda. Pliidi ja ahju paigaldamiseks
vajalikud md6tmed on toodud alljargnevalt.

A (mm) 557 min/max F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min F (mm) 555
C (mm) 595 min H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Paigaldamine to6tasapinna alla
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Paigaldamine seinakappi

Parast elektrilhenduste tegemist sisestage
ahi ette surudes kappi. Avage ahjuuks ja
sisestage kaks kruvi ahjuraamil asuvatesse
avadesse. Kui toote raam on vastu kapi
puitpinda, keerake kruvid kinni.

A

e

2.3 VOOLUVORGUGA
UHENDAMINE JA OHUTUS

HOIATUS! Selle seadme

voolutihendused peab teostama

volitatud hooldustehnik vai
kvalifitseeritud elektrik, vastavalt
kdesolevas juhendis toodud juhistele ja
kooskdlas kehtivate kohalike digusaktidega.

HOIATUS! SEADE PEAB OLEMA
MAANDATUD.

* Enne seadme Uhendamist vooluvérku
tuleb kontrollida seadme nimipinge
(kirjutatud seadme andmesildile)
vastavust vooluvdrgu pingega. Elektrik
peab kontrollima vooluahela véimekust
seadme voolutarbimuse (samuti
seadme andmesildil &ra toodud)
rahuldamiseks.

ET-10

Paigaldamise ajal tuleb kasutada
isoleeritud juhtmeid. Vale Ghendus voib
seadet kahjustada. Kui toitekaabel on
kahjustatud ja vajab valjavahetamist,
peab seda tegema kvalifitseeritud
tehnik.

Arge kasutage adaptereid,
mitmikpesasid ja/voi pikendusjuhtmeid.

Toitekaabel tuleb hoida eemal seadme
kuumadest osadest ja ei tohi olla kokku
surutud. Vastasel juhul véib kaabel
kahjustada saada ja pdhjustada lihist.

Kui seade pole vooluvérku thendatud
pistiku abil, tuleb ohutusreeglitega
kooskdla tagamiseks paigaldada kaigi
pooluste katkestusllliti (kontaktivahega
vahemalt 3 mm).

Seade on ettenahtud vooluvarustusele
220-240 V. Kui teie vooluvarustus on
sellest erinev, votke Uhendust volitatud
teenindustdotaja voi kvalifitseeritud
elektrikuga.

Toitekaabel (HO5VV-F) peab olema
seadmega Uhendamiseks piisavalt pikk,
seda isegi siis, kui seade asub oma
paigalduskapi ees.

Veenduge, et kdik thendused oleksid
piisavalt pingutatud.

Kinnitage toitekaabel klambriga ja
sulgege kate.

Klemmikarbitihendus asetseb



klemmikarbi sees.
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3. TOOTE KIRJELDUS

Tahtis! Toote tehnilised omadused vdivad erineda ja teie seadme valimus ei pruugi
langeda kokku jargnevatel joonistel naidatuga.

Komponentide nimekiri

1. Juhtpaneel

2. Ahju ukse kaepide
3. Ahjuuks

Juhtpaneel

®

4 5 6

A
4. Ahjufunktsiooni juhtnupp
5. Taimer

6. Ahju termostaadi lamp
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4. TOOTE KASUTAMINE

4.1 AHJU FUNKTSIOONID

* Teie ahju funktsioonid vdivad teie toote
mudelist sdltuvalt olla erinevad.

Ahju lamp: Suttib
ainult ahju valgusti.
Valgusti jaab pdlema
kogu
kiipsetusfunktsiooni
ajaks.

Ahju hoiatustuled
lUlituvad sisse ja
ventilaator hakkab

0 taole.
Sulatamisfunktsiooni
kasutamiseks votke
kiilmutatud toit ja asetage see ahju pdhjast
lugedes kolmandasse vahesse asetatud
riiulile. Sulava toidu alla on sulavast jaast
pdhjustatud tilkuva vee kogumiseks
soovitatav asetada ahjuplaat. See
funktsioon ei kiipseta toitu vaid aitab seda
sulatada.

®

rongaskuumutuselement ja ventilaator
hakkavad to6le. Turbofunktsioon jaotab
kuumust Uhtlaselt ahju sees, nii et kogu toit
koigil restidel kiipsevad uhtlaselt.
Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.

Turbofunktsioon:
Ahju termostaat ja
hoiatustuled lulituvad
sisse,

Staatiline
kilipsetusfunktsioon
Ahju termostaat ja
hoiatustuled lilituvad
sisse ning alumine ja
Ulemine
kuumutuselement
hakkavad todle.
Staatiline kupsetusfunktsioon kiirgab
kuumust, tagades toidu Uhtlase kupsemise.
See on suureparane kookide, kiipsetatud
pasta, lasanje ja pitsa valmistamiseks.
Soovitatav on ahju 10 minutit
eelkuumutada. Selles funktsioonis on
parimate tulemuste saavutamiseks
soovitatav kipsetada korraga ainult Ghel
tasandil.

Sulatamisfunktsioon:

Ventilaatorifunktsioon: Ahju termostaat ja
hoiatustuled lllituvad sisse, llemine ja
alumine kuumutuselement ning ventilaator
hakkavad t6dle. Funktsioon on hea
pagaritoodete kipsetamisel. Toidu
kipsetamise eest kannavad hoolt ahjus
asuvad Ulemine ja alumine
kuumutuselement ning éhuringlust tagav
ventilaator, mis annab toidule kerge
grilliefekti. Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.

Pitsafunktsioon: Ahju
termostaat ja
hoiatustuled llituvad
sisse,

rédngaskuumutuselement, alumine
kuumutuselement ja ventilaator hakkavad
todle. See funktsioon sobib ideaalselt
pitsalaadsete toitude thtlaseks lihikese
ajaga valmistamiseks. Samas kui
ventilaator jaotab kuumust ahjus Uhtlaselt,
tagab alumine kuumutuselement toidu
kipsemise.

Grillimisfunktsioon:
Ahju termostaat ja
hoiatustuled lilituvad
sisse ning grillelement
hakkab todle. Seda
funktsiooni kasutatakse
toitude grillimiseks.
Kasutage kipsetamise ajal ahju tlemisi
tasandeid. Pintseldage traatresti kergelt
oliga, et toit kinni ei jadks ja asetage toit
resti keskele. Asetage toidu alla alati alus,
et tilkuv rasv ja mahlad kokku koguda.
Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.

Hoiatus! Grillimise ajal peab ahjuuks
olema suletud ja ahju temperatuuriks
tuleb valida 190 °C.
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Kiirgrillimisfunktsioon: Ahju termostaat
ja hoiatustuled lulituvad sisse ning grill- ja
Ulemine kuumutuselement hakkavad toole.
Seda funktsiooni kasutatakse kiiremaks
grillimiseks ja suurema pinnaga toidu,
naiteks liha, grillimiseks. Kasutage ahju
Ulemisi riiuleid. Pintseldage traatresti
kergelt 8liga, et toit kinni ei jadks ja asetage
toit resti keskele. Asetage toidu alla

alati alus, et tilkuv rasv ja mahlad kokku
koguda. Soovitatav on ahju u 10 minutit
eelkuumutada.

A Hoiatus! Grillimise ajal peab ahjuuks
olema suletud ja ahju temperatuuriks
tuleb valida 190 °C.

P Topeltgrilli- ja
e e ventilaatorifunkt-

sioon: Ahju termostaat
‘2?3 ja hoiatustuled
Ilituvad sisse ning
grillkuumutuselement,
ulemine kuumutusele-
ment ja ventilaator hakkavad tddle. Seda
funktsiooni kasutatakse paksemate
toiduainete kiiremaks grillimiseks ja
suurema pinnaga toitude grillimiseks.
Uhtlase kupsetamise tagamiseks téétavad
nii Glemised grillelemendid, grill kui ka
ventilaator. Kasutage ahju tGlemisi riiuleid.
Pintseldage traatresti kergelt dliga, et toit
kinni ei jaaks ja asetage toit resti keskele.
Asetage toidu alla alati alus, et tilkuv rasv ja
mahlad kokku koguda. Soovitatav on ahju u
10 minutit eelkuumutada.

Hoiatus! Grillimise ajal peab ahjuuks
olema suletud ja ahju temperatuuriks
tuleb valida 190 °C.

4.2 TOIDUVALMISTAMISTABEL

=
é Toidud Ega <L>
= = min.
2
L%’i‘r‘ltjiigga 2-3-4 | 170-190 | 3545
£ Kook 2-3-4 | 170-190 | 30-40
® Kipsis 2-3-4 | 170-190 | 30-40
» Hautis 2 175-200 | 40-50
Kana 2-3-4 | 200 | 4560
L%’i‘r‘ltjiigs”a 2-3-4 | 170-190 | 2535
-2 Kook 2-3-4 | 150-170 | 2535
% Kipsis 2-3-4 | 150-170 | 2535
s Hautis 2 175-200 | 40-50
Kana 2-3-4 | 200 | 4560
L?)'i‘r‘lﬂfgga 2-3-4 | 170-190 | 3545
8 Kook 2-3-4 | 150-170 | 30-40
= Kpsis 2-3-4 | 150-170 | 2535
Hautis 2 175-200 | 40-50
Iﬁgg‘;ﬂ% 5 200 | 10-15
T Kana * 190 50-60
°© Lihalsik 4-5 200 | 1525
Biifsteek 5 200 | 1525

* Kui on olemas, kiipsetage lihavardaga.
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4.3 DIGITAIMERI KASUTAMINE

Funktsiooni kirjeldus
A Automaatne toiduvalmistamine
8 Termostaadistimbol
(’E‘, Toiduvalmistamisaeg
@ Lapselukk
A Koogikell
(©) Reziimifunktsioon
— Taimeri vdhendamine
—|— Taimeri suurendamine
|_:' EI E EI Taimeri displei

Aja kohandamine

Aeg tuleb seadistada enne kui asute ahju
kasutama. Parast vooluvérku thendamist
hakkavad displeil vilkuma siimbol ,A* ja ,0.

1. Vajutage Uheaegselt nuppe ,+* ja ,-“.
Ekraani keskel asuv punkt hakkab vilkuma.

2. Reguleerige nuppudega ,+” ja ,-” aega
seni, kuni tépp vilgub.

3. Mone sekundi méoddudes |6petab punkt
vilkumise ja jaab Uhtlaselt pdlema.

Lapselukk
Kui taimerit ei ole 5 sekundit

kasutatud, aktiveerub automaatselt
lapselukk. Kuvatakse siimbol ,&°, mis

jaab Uhtlaselt pdlema. Taimerinuppude
vabastamiseks vajutage 2 sekundi valtel
nuppu ,&¢. Seejarel saab teostada soovitud
toimingu.

Helisignaali seadistamine

Helisignaali saab seadistada suvalisele
ajale ajavahemikus ,0:00“ kuni ,23:59".
Helisignaali eesmark on pelgalt hoiatamine.
Selle toimimine ahju ei kaivita.

1. Vajutage ,(®&*. Stimbol [\ hakkab vilkuma
ja displeile kuvatakse ,0:00”.

2. Valige nuppudega ,*” ja ,-” soovitud
ajaperiood seni, kuni A vilgub.

3. Sumbol ﬂjééb valgustatuks, aeg
salvestatakse ja hoiatus seadistatakse.

Kui taimer jduab nulli, kostub hoiatusﬂgnaal
ning displeil hakkab vilkuma stimbol LA.
Ukskoik millise nupu vajutamisel helisignaal
vaikib ja simbol ﬁfkustub.

Poolautomaatne aja seadistamine
(kiipsetamisperiood)

Selle funktsiooni abil saate kiipsetada
valitud ajaperioodi valtel. Valida voib
ajavahemiku 0 kuni 10 tundi. Valmistage toit
kipsetamiseks ette ja pange toit ahju.

1. Valige juhtnuppudega soovitud
kipsetusfunktsioon ja -temperatuur.

2. Vajutage nuppu ,&”, kuni néete displeil
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kirjet ,dur” ja simbolit ‘B, stimbol A«
hakkab vilkuma.

3. Valige nuppudega ,+* ja ,-“ soovitud
kiipsetusperiood.

4. Ekraanile ilmub uuesti praegune kellaaeg
ning stimbolid ,A“ ja *2 jadvad pélema.

Kui taimer jouab nulli, [litub ahi
automaatselt vélj% ja kostub helisignaal.
Stumbolid ,A“ ja *2 hakkavad vilkuma.
Hoiatusheli vaigistamiseks pédrake
mdlemad juhtnupud asendisse ,,0“ ja
vajutage taimeril suvalist nuppu. Vajutage ,,

“ 2 sekundit — simbol ,A“ kustub ja taimer
lUlitub tagasi kasitsi toimimisele.

Heli reguleerimine

Helisignaali helitugevuse reguleerimiseks
vajutage ajal, mil on kuvatud jooksev
kellaaeg, 1-3 sekundit nuppu ,-", kuni
kostub helisignaal. Naidikukuvale ilmub
kirje ,ton1“. Iga kord, kui parast seda nuppu
,— Vvajutatakse, kostub erinev signaalheli.
Signaalhelisid on nelja erinevat tulpi.
Valides ,OFF*, lulitakse koik helid valja v.a
alarmi- ja veahelid. Valige soovitud heli

ja arge rohkem uhelegi nupule vajutage.
Lihikese aja moddudes salvestatakse
valitud heli.

Ereduse seadistamine

Ekraani ereduse seadistamiseks vajutage

3 sekundit nuppe ,+“ ja ,-“. Naidikukuvale
ilmub ,br1“. Iga kord, kui parast seda nuppu
,+" vajutada, ilmub erinev eredus.

Termostaadisiimbol

Termostaadistimbol (3) aktiveerub
automaatselt, kui ahju termostaat t66tab.

4.4 TARVIKUD
Traatriiul EasyFix

Esmakordsel kasutusel puhastage tarvikud
pohjalikult sooja vee, pesuaine ja pehme
puhta riidega.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

» Sisesta tarvik ahju selle digesse
asendisse.

» Ventilaatori katte ja tarvikute vaheline
kaugus peab olema vahemalt 1 cm.

» Toiduvalmistamise ndusid ja tarvikuid
ahjust valja vottes olge ettevaatlik.
Kuumad toidud ja tarvikud voivad
pbhjustada pdletusi.

» Tarvikud véivad kuumusega
deformeeruda. Maha jahtudes
muutub nende valimus ja toimimine
normaalseks.

* Kandikuid ja traatreste vdib asetada
igale kérgusele Uihest viieni.

» Teleskoopsiine saab asetada kdrgustele
T1,T2,3,4jab5.

» Korgust 3 on soovitatav kasutada Uhel
kdrgusel kipsetamiseks.

« Korgust T2 on soovitatav kasutada
Uhel kérgusel kiipsetamiseks koos
teleskoopsiinidega.

* Poorlev traatrest tuleb asetada
kérgusele 3.

» Korgust T2 kasutatakse podrleva
traatresti kasutamiseks koos
teleskoopsiiniga.

****Tarvikud voivad soltuvalt soetatud
mudelist erineda.
Siigav alus

Sligavat alust kasutatakse hautiste
valmistamiseks.

Pange alus Ukskdik millisele tasandile ja
likake selle 6ige asendi kontrollimiseks
16puni valja.
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Madal alus

Madalat alust kasutatakse pagaritoodete
klipsetamiseks.

Pange alus Ukskdik millisele tasandile ja
likake selle 6ige asendi kontrollimiseks
16puni valja.

Traatrest

Traatresti kasutatakse grillimiseks voi toidu
tootlemiseks mdeldud ahjukindlate ndude
kandmiseks.

HOIATUS!

Asetage rest praeahjus sobivale
tasandile ja suruge ahju sisse.

Vaikselt sulguv ahjuuks

Ahjuuks sulgub ise vaikselt, kui uks vahetult
enne suletud asendit vabastatakse.

Veekoguja

Osade kiipsetamiste puhul voib ahjuukse
siseklaasile iimuda kondensaat. Selle naol
pole tegemist toote rikkega.

Avage ahjuuks grillimisasendisse ja jatke
20 sekundiks sellesse asendisse.

Vesi valgub kogujasse.

Jahutage ahi ja plihkige ukse sisepind
kuiva lapiga Ule. Seda toimingut tuleb teha
regulaarselt.

e
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5. PUHASTAMINE JA
HOOLDAMINE

5.1 PUHASTAMINE

HOIATUS! Liilitage seade enne
puhastamist vélja ja laske maha
jahtuda.

Uldjuhised
» Kontrollige enne puhastusmaterjalide

seadmel kasutamist, kas need on
sobivad ja tootja poolt soovitatud.

» Kasutage kreemjaid voi vedelaid
puhastusvahendeid, mis ei sisalda
osakesi. Arge kasutage leeliselisi
(s6ovitavaid) kreeme, abrasiivseid
puhastuspulbreid, karedat traatvilla voi
kdvasid tooriistu, kuna need voivad
kahjustada pliidi pindasid.

Arge kasutage osakesi sisaldavaid
puhastusmaterjale, kuna need vdivad
kriimustada teie seadmel leiduvaid

klaaspindu ning emailitud ja/véi varvitud osi.

* Vedelike mahaminemise korral
puhastage need osade kahjustumise
valtimiseks kohe.

Arge kasutage seadme (ihegi osa
puhastamiseks auruga puhastajaid.

Ahju sisemuse puhastamine

* Emaileeritud ahjude sisemust on parim
puhastada siis, kui ahi on veel soe.

» Plhkige ahju parast iga kasutamist
pehme lapiga, mida on niisutatud
seebiveega. Seejarel plhkige ahi niiske
lapiga uuesti Ule ja kuivatage.

* Ahju téielikult puhastamiseks voib teil
teinekord olla vaja kasutada vedelaid
puhastusvahendeid.

Klaasosade puhastamine

* Puhastage seadme klaasosi
regulaarselt.

» Kasutage klaasosade seest ja valjast

puhastamiseks klaasipuhastusvahendit.
Seejarel loputage ja kuivatage
pohjalikult kuiva lapiga.

Roostevabast terasest osade
puhastamine (kui on olemas)

* Puhastage seadme roostevabast
terasest osi regulaarselt.

» Puhkige roostevabast terasest osi ainult
veega niisutatud pehme lapiga. Seejarel
kuivatage pohjalikult kuiva lapiga.

Arge puhastage roostevabast terasest
osi, kui need on veel kuumad.

Arge jatke roostevabast terasest

osadele pikaks ajaks aadikat, kohvi,

piima, soola, vett, sidruni- voi
tomatimahla.

Varvitud pindade puhastamine (kui on
olemas)

» Tomati-, tomatipasta-, ketSupi-, sidruni-,
Olisaaduste, piima-, suhkrut sisaldavate
toitude, suhkrut sisaldavat jookide
ja kohviplekid tuleb kohe puhastada
sooja veega niisutatud lapiga. Kui
neid plekke kohe ei puhastata ja
neil lastakse pindadel ara kuivada,

El TOHI neid kdvade esemetega
(teravaotsalised esemed, terasest ja
plastist kiiirimiskasnad, pindu kahjustav
ndudekasn) ega suures koguses
alkoholi sisaldavate puhastusvahendite,
plekieemaldusvahendite,
rasvadrastajate ega abrasiivsete
pinnapuhastuskemikaalidega hé6ruda
aga kraapida. Vastasel juhul voib
pulbervarvitud pindadele tekkida
korrosioon ja voivad tekkida plekid.
Tootja ei vastuta kahjustuste eest,

mis on pdhjustatud ebasobivate
puhastusvahendite voi -meetodite
kasutamisest.

Siseklaasi eemaldamine
Enne puhastamist tuleb jargnevalt naidatud
viisil eemaldada ahju ukseklaas.

1. Vajutage klaasi B suunas ja vabastage
kinnitusklambrist (x). Tdmmake klaas A
suunas valja.
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Siseklaasi vahetamine

2. Suruge klaas B suunas kinnitusklambri
(y) alla.

3. Sulgege uks, kuni see on peaaegu
I6puni suletud asendis ning eemaldage uks,
tdmmates seda enda poole.

e

3. Paigutage klaas C suunas
kinnitusklambri (x) alla.

Kui ahjuuksel on kolmekordne klaas,
saab kolmanda klaasikihi eemaldada
samal moel nagu teise klaasikihi.

Ahjuukse eemaldamine
Enne ahjuukse klaasi puhastamist tuleb

ahjuuks jargnevalt nadidatud moel eest votta.

1. Avage ahjuuks.

e

-

2. Avage lukustusriiv (a) (kasutades
kruvikeerajat) kuni Idppasendisse.

Traatresti eemaldamine

Traatresti eemaldamiseks tdmmake seda
joonisel naidatud viisil. Parast klambritest
(a) vabastamist tostke traatrest Ules.

-
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5.2 HOOLDAMINE
HOIATUS! Antud seadet vdivad
hooldada ainult volitatud
hooldustdotajad voi kvalifitseeritud
tehnikud.

Ahju lambi vahetamine
HOIATUS! Lilitage seade enne
puhastamist valja ja laske maha
jahtuda.

» Eemaldage klaasist kate ja seejarel
valgusti pirn.

» Sisestage uus pirn (kuumuskindel kuni
300 °C) teie poolt eemaldatud pirni
(230 V, 15-25 W, Type E14) asemele.

» Pange tagasi klaasist kate ja teie ahi on
kasutamiseks valmis.

» Toode sisaldab G -tlipi
energiatdhususe valgusallikat.

» Valgusallikat ei saa I6ppkasutaja
asendada. Vaja on muulgijargset
teenindust.

» Kaasasolev valgusallikas ei ole
ette nahtud kasutamiseks teistes
rakendustes.

@OX=1@:

Asendatav valgusallikas professionaali
poolt

J

Lamp on loodud spetsiaalselt

majapidamise kiipsetusseadmes

kasutamiseks. See ei sobi
majapidamise ruumide valgustamiseks.

ET-20



6. TORGETE KORVALDAMINE JA TRANSPORT

6.1 TORGETE KORVALDAMINE

Kui teil on oma seadmega jatkuvalt probleeme ka parast neid peamisi
torketuvastusvétteid, votke hendust ametliku hooldustdoétaja voi kvalifitseeritud

tehnikuga.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei lUlitu sisse.

Toite on valja lilitatud.

Kontrollige, kas pole voolukatkestust.

Samuti kontrollige, kas teised kdogiseadmed
toétavad.

Puudub kuumus vi ahi
ei kuumene Ules.

Ahju temperatuuri juhtseade on valesti
seadistatud.

Ahju uks on lahti jaetud.

Veenduge, et ahju temperatuuri juhtnupp on
digesti seadistatud.

Ahju valgusti (kui on
olemas) ei toota.

Lamp pole tédkorras.

Voolukatketus voi toide on vélja
ltlitatud.

Vahetage vastavalt juhistele lamp.

Veenduge, et vooluvarustus on vooluvdrgu
pistikupesa juures sisse lulitatud.

Kupsetustulemus on
ahju sees ebalhtlane.

Ahju riiulid asetsevad ebadigesti.

Veenduge, et kasutatakse soovitatud
temperatuure ja riiulite asukohti.

Arge avage sageli ahjuust v.a juhul, kui
valmistate toiduaineid, mida tuleb sageli
pdorata. Kui avate ahjuust liiga sageli, voib
sisetemperatuur alaneda ja see oma korda
voib halvendada kiipsetustulemust.

Taimerinuppe pole
voimalik korralikult
vajutada.

Taimerinuppude vahele on sattunud
korvalisi esemeid.

Puutetundliku mudeli puhul on
juhtpaneelil niiskus.

Lapselukufunktsioon on sisse lilitatud.

Eemaldage kérvaline ese ja proovige uuesti.
Eemaldage niiskus ja proovige uuesti.

Kontrollige, kas lapselukufunktsioon on sisse
lilitatud.

Ahju ventilaator (kui
on olemas) teeb palju
mura.

Ahju riiulid vibreerivad.

Kontrollige, kas ahi on loodis.

Kontrollige, et riiulid ja véimalikud
kiipsetusndud ei vibreeri ega pole vastu ahju
tagapaneeli.

6.2 TRANSPORT

Kui tekib vajadus toodet transportida, kasutage toote originaalpakendit ja kandke seadet
selle originaalimbrises. Jargige pakendil olevaid transpordimargiseid. Kinnitage kdik
eraldiseisvad osad teibiga toote kilge, et valtida toote kahjustamist transpordi kaigus.

Kui teil pole originaalpakendit, valmistage ette kandekast, mis kaitseks seadet ja eriti toote
valispindu valiste ohtude eest.
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Kiitos, etta valitsit taiman tuotteen.

Tama kayttdopas sisaltaa tarkeita turvallisuustietoja seka laitteen kaytto- ja huolto-ohjeet.
Lue tdma opas huolellisesti ennen laitteen kayttda, ja sailyta se myéhempaa kayttéa
varten.

Kuva Tyyppi Merkitys

A VAROITUS Vakavan vamman tai kuoleman vaara

& SAHKOISKUN VAARA Korkean jénnitteen vaara

A TULIPALO Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja
A HUOMIO Henkil- tai omaisuusvahinkojen vaara

@ TARKEAA / HUOMAUTUS Laitteen oikea kayttd
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1. TURVAOHJEET

» Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta niita sellaisessa paikassa, josta lIoydat ne
helposti aina tarvittaessa.

« Tama opas on laadittu useita malleja varten, joten
sinun laitteessasi ei valttamatta ole kaikkia siina
mainittuja ominaisuuksia. Tasta syysta opasta
lukiessa tulee kiinnittaa erityista huomiota kunkin
ohjeen yhteydessa esitettaviin kuviin.

1.1 YLEISET TURVAOHJEET

« Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja tata
vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
rajoittuneet fyysiset, sensoriset tai mentaaliset
kyvyt tai joilta puuttuu tarvittava kokemus tieto,
jos he toimivat valvonnan alaisena tai heidat on
perehdytetty laitteen turvalliseen kayttoon ja he
ymmartavat sen kaytosta mahdollisesti aiheutuvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

A vAROITUS: Tama laite ja sen ulkopinnat ja osat

kuumenevat kayton aikana. Huolehdi, ettet vahingossa

koske laitteen keittoalueita. Pida alle 8-vuotiaat lapset
poissa laitteen lahelta, jollet valvo heidan toimiaan
koko ajan.

/5 A VAROITUS: Tulipalon vaara: Al sailyta esineita
keittotason paalla.

/\ A\ VAROITUS: Jos keittotason pinnassa on
halkeama, sammuta laite valittomasti sahkoiskun
valttamiseksi.

- Ala kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.
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Laite kuumenee kayton aikana. Huolehdi, ettet
vahingossa koske uunin sisaosiin uunin ollessa
kuuma.

Laitteen kahvat voivat kuumentua hieman kayton
aloittamisen jalkeen.

Ala puhdista uunin luukun sisapintaa tai uunin muita
pintoja karkeilla ja/tai hankaavilla puhdistusaineilla
tai -valineilla. Ne voivat naarmuttaa pintoja, mista
voi seurata lasioven hajoaminen ja/tai pintojen
vahingoittuminen.

Al3 puhdista laitetta hdyrypuhdistimella.

AAVAROITUS Sahkoiskun valttamiseksi varmista,
etta laite on kytketty pois paalta ennen kuin vaihdat
siihen kuuluvia lamppuja.

/\ HUOMIO: Kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua keittamisen tai paistamisen aikana. Pida
pienet lapset etaalla laitteesta, kun sita kaytetaan.

Tama laite on valmistettu kaikkien paikallisten ja
kansainvalisten turvallisuusmaarayksien ja niihin
perustuvien standardien mukaisella tavalla.

Laitetta saa huoltaa ja korjata vain valtuutettu
sahkoasentaja. Muiden kuin valtuutettujen
sahkoasentajien suorittamat asennus- ja korjaustyot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita. Ald muuta laitteen
teknisia ominaisuuksia millaan tavalla. Vaarat
keittotason suojat voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

Ennen kytkentojen suorittamista varmista, etta
asennuspaikan yhteydet (kaasun soveltuvuus

ja paine tai sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen kanssa. Kytkettavia yhteyksia
koskevat tekniset tiedot 10ydat laitteen etiketista.

HUOMIO: Tama laite on suunniteltu ainoastaan

ruoanlaittoon. Se on tarkoitettu yksinomaan
sisatiloissa tapahtuvaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei
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saa kayttaa mihinkaan muihin tarkoituksiin, kuten
kaupallisiin tarkoituksiin tai huoneen lammittamiseen.

« Ala kayta uunin luukun kahvoja laitteen nostamiseen
tai siirtamiseen.

« Kayttajien turvallisuus on varmistettu kaikin
mahdollisin keinoin. Koska lasinen keittotaso voi
hajota, se ei saa naarmuuntua puhdistuksen aikana.
Ala anna keittoastioiden tai muiden esineiden
pudota lasipinnalle tai iskeytya sita vasten.

« Varmista, ettei virtajohto vaurioidu tai takerru kiinni
asennuksen aikana. Jos virtajohto vaurioituu, se
on vaihdettava uuteen valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai asianmukaisen koulutuksen
omaavan sahkoasentajan toimesta.

« Al3 anna lasten kiivetd uunin luukun paalle tai istua
sen paalla sen ollessa auki.

» Pida lapset ja elaimet poissa laitteen luota.
1.2 ASENNUSTA KOSKEVAT VAROITUKSET

« Ala kayta laitetta ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun.

+ Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sahkdasentaja.
Laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
epapatevien henkildiden suorittamasta virheellisesta
sijoittamisesta tai asennuksesta johtuvista
vahingoista.

* Kun purat laitteen pakkauksesta, varmista, ettei
se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos
huomaat vikoja tai vaurioita, ala kayta laitetta vaan
ota heti yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Pakkausmateriaalit (nailon, niitit, Styrofoam jne.)
voivat olla vahingollisia lapsille, ja ne tulee kerata ja
havittaa valittomasti.
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Suojaa laitteesi haitallisilta saaolosuhteilta.
Suojaa laite suoralta auringonpaisteelta, sateelta,
lumisateelta, polylta ja liialliselta kosteudelta.

Laitteen vieressa sijaitsevien materiaalien (esim.
kaapit) on kestettava vahintaan 100 °C:n lampatilaa.

Ylikuumenemisvaaran vuoksi laitetta ei saa asentaa
oven taakse / ovella suljettavaan kaappiin.

1.3 KAYTON AIKANA

Kun kytket uunin paalle ensimmaista kertaa, saatat
huomata oudon hajun. Tama on taysin normaalia.
Haju johtuu uunivastusten eristysmateriaaleista.
Ennen kuin kypsennat ruokaa uunissa ensimmaista
kertaa, suosittelemme, etta kuumennat sita tyhjana
taydella teholla 45 minuutin ajan. Varmista, etta
uunia ymparoivassa tilassa on riittava ilmanvaihto.

Ole varovainen, kun avaa uunin luukkua kayton
aikana tai sen jalkeen. Uunista ulos paaseva hoyry
voi aiheuttaa palovammoja.

Al aseta syttyvia tai paloherkkia materiaaleja
laitteen Iahelle sen ollessa kaytossa.

Kayta aina uunikintaita/patalappuja, kun asetat
keittoastioita tai ruokaa uuniin tai otat niita uunista
pois.

Uunia ei saa missaan olosuhteissa vuorata
alumiinifoliolla, silla seurauksena voi olla
Ylikuumeneminen.

Ala aseta astioita tai uunipelteja suoraan uunin
pohjan paalle kypsennyksen aikana. Pohja
kuumenee erittain voimakkaasti ja tuote voi
vaurioitua.

Al3 poistu laitteen luota, jos paistat tai keitat

nestemaista tai kiinteaa oljya tai rasvaa. Lampatilan
ollessa erittain kuuma, 6ljy tai rasva voi syttya
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palamaan. Ala koskaan yrita sammuttaa palavaa oOljya
vedella, vaan kytke laite pois paalta ja peita sitten
palavan 0Oljyn sisaltava keittoastia kannella tai
sammutuspeitteella

Jos et aio kayttaa laitetta pitkaan aikaan, kaanna
laitteen virtakytkin pois paalta.

Varmista, etta laitteen ohjausnupit ovat aina “0”
(stop) -asennossa, kun laitetta ei kayteta.

Kun vedat uunipelteja ulos, ne kallistuvat alaspain.
Varo kaatamasta kuumia ruokia lattialle, kun otat
niita uunista.

Al3 laske mitdan uunin luukun paalle sen ollessa
auki. Tama voisi vahingoittaa luukkua tai saattaa
laitteen epatasapainoon.

Ala jata pyyhkeita, tiskiratteja tai vaatteita
roikkumaan laitteen kahvoista tai sen muista osista.

1.4 PUHDISTUKSEN JA HUOLLON AIKANA

Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin aloitat puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

Al3 irrota ohjausnuppeja, kun puhdistat laitteen
ohjauspaneelia.

Jotta laitteesi toimisi tehokkaalla ja turvallisella
tavalla, suosittelemme, etta vaihdat siihen vain
alkuperaisia varaosia. Jos tarvitset varaosia, ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
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EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja saadosten
kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu kaytto
(esimerkiksi laitteen kayttd huonetilan lammittamiseen)
on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttdohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttoohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.

Laitteen havittaminen

Tama laitteeseen tai sen pakkaukseen
kiinnitetty merkki ilmoittaa, etta laitetta ei tule
_ havittaa tavanomaisen kotitalousjatteen
= | MUKana. Sen sijaan tuote tulee toimittaa
asianmukaiseen sahkolaitteiden ja -jatteen
kerayspisteeseen. Kun huolehdit, etta tuote havitetaan
vaatimusten mukaisella tavalla, estat siita vaaran
kasittelyn seurauksena ymparistoon ja/tai ihmisten
terveyteen kohdistuvia haittoja. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikalliseen viranomaiseen, jatteidesi havittamisesta
vastaavaan palveluntarjoajaan tai liikkeeseen, josta
tuote on ostettu.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®
tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus on
suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa tallaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen vaatimusten
kanssa. Laitteeseen kytkettavien
yhteyksien tekniset tiedot 16ydat
tuotteen etiketista.

» Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

« Jos tuotteessa on irrotettavia
hyllyohjaimia (ritiloita) ja kayttdohje
sisaltéa sellaisia resepteja kuten
jogurtin valmistus, ritilat on poistettava
ja uunia on kaytettava annetussa
kypsennystilassa. Ritildiden irrottaminen
on selostettu kohdassa PUHDISTUS JA
HUOLTO.

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittémasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkiloon tai
koulutettuun sahkdasentajaan.

» Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
lahella ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 6ljya, kangasta tai muita
paloherkkia materiaaleja.

» Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja pdytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampdtiloja.

« Laitetta ei tule asentaa tiskikoneen,

jaakaapin, pakastimen, pyykkikoneen tai
kuivausrummun paalle.

2.2 UUNIN ASENTAMINEN

Laitteen mukana toimitetaan asennussarja,
ja se voidaan asentaa mittavaatimukset
tayttavan tyétason alle. Alla on esitetty
liesien ja uunien asennukselle asetetut
mittavaatimukset.

A (mm) 557 mi“i:‘i(’r:‘;')‘smi 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Asennus tyotason alle

Asennus kaappiin

Kun olet tehnyt tarvittavat sahkaliitannat,

tydbnna uuni kaapin siséan. Avaa uunin m@
luukku ja laita 2 ruuvia uunin rungossa

oleviin aukkoihin. Kun uunin runko
koskettaa kalusteen puupintaa, kirista

ruuvit. —> B “«
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2.3 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS

VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

on toteutettava valtuutetun

huoltohenkilon tai patevan
sahkdasentajan toimesta tdman oppaan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
maaraysten mukaisesti.

VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

* Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
ettd sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

* Varmista, ettd asentamisen aikana
kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen
kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos
sahkoéjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu
henkilo.

. Ala kayta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sahkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa
taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi
vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

» Jos laitetta ei kytketd sdhkdverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojaa (jonka kontaktivali on
vahintadn 3 mm), jotta turvamaaraykset
tayttyvat.

» Laitteelle soveltuva tehonsy6ttd on 220-
240V. Jos kayttopaikassa on jokin muu
syé6ttéjannite, ota yhteys valtuutettuun
huoltohenkil66n tai patevaan
sahkbasentajaan.

» Laitteen oman virtajohdon (HO5VV-F)
on ulotuttava laitteeseen myos siina
tapauksessa, etté laite asetetaan kaapin
etuosaan.

* Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkojohto vedonpoistimeen ja
sulje kansi.

» Liitdntakotelon kytkenta sijaitsee
litantakotelon paalla.
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3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeaa: Mallikohtaisissa ominaisuuksissa on eroja, ja hankkimasi tuote ei
valttamatta naytad samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat

1. Ohjauspaneeli
2. Uunin luukun kahva
— 3. Uunin luukku

Ohjauspaneeli

®

-
4. Uunin toimintonuppi
5. Ajastin

6. Uunin lampdétilanuppi

Fl-12



4. TUOTTEEN KAYTTO

4.1 UUNIN TOIMINNOT

* Mallikohtaisista eroista johtuen
hankkimasi uunin toiminnot saattavat erota
alla kuvatuista toiminnoista.

Uunin valo:
Ainoastaan uunin
lamppu kytkeytyy
paalle. Uunin valo
pysyy paalla, kunnes
kaytto lopetetaan.

Sulatus: Uunin
merkkivalot ja puhallin
kytkeytyvat paalle. Kun
sulatat ruokaa, kayta
uunin kolmanneksi
alimpia kannattimia.
Sulatettavan ruoan alle
kannattaa asettaa uunipelti, johon sulavasta
jéasta valuva vesi tippuu. Tama toiminto ei

kypsenna tai paista ruokaasi vaan
ainoastaan nopeuttaa sen sulamista.
rengasvastus ja
puhallin alkavat
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

Turbotoiminto:
toimimaan.

Ladmmonsaadin ja

merkkivalot kytkeytyvat

paalle ja uunin
Turbotoiminto jakaa [dmp6a tasaisesti
kaikkialle uuniin, mink& ansiosta ruoka
kypsyy tasaisesti kaikilla uunin tasoilla.

Tasalampo:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[dBmmittdmaan uunia.
Tasalamp6 kuumentaa
koko uunin
tehokkaasti, ja kypsentaa ruoan tasaisesti.
Tama toiminto sopii taydellisesti esimerkiksi
leivonnaisten, kakkujen, itse leivotun
pastan, lasagnen tai pitsojen
kypsentamiseen tai paistamiseen. Tata
toimintoa kaytettdessa uunia kannattaa
esilammittda 10 minuutin ajan, ja sen
sisdan kannattaa asettaa vain yksi pelti/ritila
kerrallaan.
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Puhallin:
Ladmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[Ammittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tdma toiminto sopii
etenkin leivonnaisten paistamiseen. Yla- ja
alavastukset paistavat ruoan, ja puhaltimen
kierrattdma ilma takaa hieman grillia
vastaavan paistotuloksen. Uunia kannattaa
esilammittda noin 10 minuutin ajan.

Pitsatoiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin rengas-
ja alavastukset alkavat
[@ammittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tdma toiminto paistaa
pitsat ja muut vastaavat ruoat tasaisesti
hyvin lyhyesséa ajassa. Puhallin levittaa
uunin tuottaman Iammon tasaisesti kaikkiin
sen osiin samalla kun vastukset
kypsentavat ruoan.

Grillaus:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin
grillivastus alkaa
[ammittdmaan uunia.
Taman toiminnon
avulla voit grillata ja paahtaa ruokia uunin
ylimmilla tasoilla. Levita uunin ritilalle sudilla
pieni maara oljya tarttumisen estamiseksi.
Aseta ruoka ritilan keskiosaan. Laita ruoan
alle pelti, johon rasva ja 6ljy voivat valua.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampétilaksi tulee valita 190°C.

Nopea grillaus:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[@Bmmittdmaan uunia.
Kayta tata toimintoa,
kun haluat grillata ruokaa tavanomaista
nopeammin tai grillatessasi tavanomaista
suurempia maaria lihaa tai muuta ruokaa.
Aseta grillattava ruoka uunin yldosaan.
Levita uunin ritilalle sudilla pieni maara 6ljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
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rasva ja 6ljy voivat valua. Uunia kannattaa 4.2 KYPSENNYSTAULUKKO

esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

o
A Varoitus: Grillauksen aikana uunin = Ruoat Ega ©)
luukun tulee olla suljettu, ja uunin 5 — min.
lampétilaksi tulee valita 190°C. =
Grillaus ja puha"in Voitaikina 2-3-4 170-190 35-45
g -toiminto: s Kakku 2-3-4 | 170-190 | 30-40
Lammonsaadin ja £ -
ca?: merkkivalot kytkeytyvat | | § Keksi 2-3-4 | 170-190 | 30-40
paalle, uunin grilli- ja & Pata 2 175200 | 40-50
ylavastukset alkavat
iaBmmittamaan uunia ja Kana 2-3-4 | 200 | 4560
uunin puhallin kytkeytyy paalle. Kayta tata Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 25-35
toimintoa, kun haluat grillata tavanomaista
paksumpia paloja mahdollisimman nopeasti | | £ Kakku 2-3-4 | 150170 | 2535
tai grillatessasi tavanomaista suurempia = Keksi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
mé&aria ruokaa. Koska kayttssé ovat & Pata > 175200 | 40-50

samanaikaisesti yla- ja grillivastukset seka
puhallin, ruoka kypsyy tasaisesti. Aseta Kana 2-3-4 200 45-60

grillattava ruoka uunin yldosaan. Levita

arave, : | yrabeadhl. ==V Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 3545
uunin ritilalle sudilla pieni maara oljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan g Kakku 2-3-4 | 150-170 | 30-40
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon 2 Keksi 2.3-4 | 150170 | 25-35
rasva ja 0ljy voivat valua. Uunia kannattaa
esildammittad noin 10 minuutin ajan. Pata 2 175-200 | 40-50
. . . Grillatut
VAROITUS: Grillauksen aikana uunin | | | lihapuliat ° 200 | 1015
luukun tulee olla suljettu, ja uunin S N
lampétilaksi tulee valita 190°C. = Kana 190 | 5060
0] Kyliys 4-5 200 15-25
Naudan pihvi 5 200 15-25

* Kayta kanavarrasta, jos saatavana.
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4.3 DIGITAALISEN KOSKETUSAJASTIMEN
KAYTTAMINEN

Toiminnan kuvaus

A Automaattinen kypsennys
8 Termostaatin symboli
CE‘, Kypsennysaika
& Néppaimistolukko
A Halytyskello
@ Tilatoiminto
— Vahenna ajastinta
—+ Lisaa ajastinta

E' EI |:| EI Ajastimen naytté

Ajan saato

Aika on asetettava ennen uunin kayttoa.
Kun virta on kytketty paalle, symboli “A” ja

"0” vilkkuvat naytolla.
-
.

-painikkeita yhta aikaa.

“«

1. Paina “+” ja
Nayton keskella oleva piste alkaa vilkkua.

2. Saada aika, kun piste vilkkuu kayttamalla

“+”- ja “-"-nappaimia.
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3. Muutaman sekunnin kuluttua piste lakkaa
vilkkumasta ja jaa palamaan.

Néappaimistolukko

Nappaimistdlukko aktivoituu
automaattisesti kun ajastinta ei ole
kéytetty viiteen sekuntiin. “&” -symboli
ilmestyy nakyviin ja pysyy valaistuna.
Vapauttaaksesi ajastinpainikkeet, pida “&”
-painiketta painettuna kahden sekunnin
ajan. Nyt voit tehda haluamasi toiminnon.
Varoitusaanimerkin ajan saato
Varoitusdani voidaan asettaa “0:00” ja
“23:59” valille. Varoitusaanen aika-asetus
on vain varoitustarkoituksiin. Uuni ei
kaynnisty talla toiminnolla.

1. Paina “®@". Symboli L) alkaa valkkya ja
“0:00” nakyy naytolla.

2. Valitse haluamasi aika “+’- ja

-"-nappaimilla, kun )\ vilkkuu.

3. Symboli Djéé palamaan, aika
tallennetaan ja varoitus asetetaan.

Kun ajastin laskee nollaan, danimerkki soi
ja ﬂ-symboli valkkyy naytolla. Paina mita
tahansa nappainta paattaaksesi
aanimerkin, ja L)-symboli katoaa.
Puoliautomaattinen ajan saato
(kypsennysaika)

Tama toiminto antaa kypsentaa tietyn
ajan. Kypsennysajan pituus voidaan valita
0 ja 10 tunnin valilta. Valmistele ruoka
kypsennettavaksi ja laita se uuniin.

1. Valitse haluttu kypsennystoiminto ja
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lampdtila saaténupeilla.

2. Paina “®” kunnes naet “dur’- ja D
-symbolin naytélla. Symboli “A” vilkkuu.

3. Valitse haluamasi kypsennysaika “+"- ja
“-nappaimilla.

4. Nykyinen aika ilmestyy yudelleen
naytolle ja symbolit “A” ja ' jaavat
palamaan.

Kun ajastin laskee nollaan, uuni sa[‘%muu ja
aanimerkki kuuluu. Symbolit "A” ja *&
vilkkuvat naytolla. Kéanna molemmat
saaténupit "0”-asentoon ja paina mita
tahansa painiketta ajastimessa
lopettaaksesi varoitusdanen. Paina ‘©
kahden sekunnin ajan, jotta “A” -symboli
katoaa ja ajastin siirtyy takaisin
manuaalitilaan.

Ainen saito

Saada aanivaroitusmerkin
aanenvoimakkuutta, kun senhetkinen
aika naytetaan, pitamalla "-"-painiketta
painettuna 3 sekuntia, kunnes aanimerkki
kuuluu. “ton1” will appear on the display
screen. Taman jalkeen joka kerta kun ”-”
-painiketta painetaan, kuuluu erilainen
aanimerkki. Aanimerkkeja on neljanlaisia.
Jos "OFF” valitaan, kaikki aanet kytketaan
pois paalta lukuun ottamatta halytys- ja
virheaania. Valitse haluttu aanimerkki alaka
paina muita painikkeita. Hetken kuluttua
valittu danimerkki tallennetaan.

Kirkkkauden saato

Nayton kirkkautta voidaan saataa pitamalla
“+” -painiketta painettuna kolmen sekunnin
ajan. Naytdlle ilmestyy teksti “br1”. Taman
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jalkeen joka kerta kun "+”-painiketta
painetaan, kirkkaus muuttuu.

Termostaatin symboli

Termostaatin symboli (3) aktivoituu
automaattisesti, kun uunin termostaatti on
kaytossa.

4.4 LISAVARUSTEET
EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti Iampimalla

vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.

5 >
4 D

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

e Jata vahintaan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

» Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
lammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen
muotoonsa ja toimivat normaalisti.

« Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-5 valilla.

» Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1, T2, 3, 4 ja 5.

+ Tasoa 3 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen.

» Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

» Pyodrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

» Tasoa T2 kaytetdan pydrivan vartaan
ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.
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****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.

Vuoka

Syva pelti sopii esimerkiksi pataruokien
valmistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tyénna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Matala uunipelti

Matala uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Uuniritila
Uuniritilan paalla voit grillata ja paistaa
uunin kestavaan astiaan asetettuja ruokia.

VAROITUS

Aseta ritila samalla korkeudella oleviin
kannattimiin ja tyénna se paikalleen uunin
takaseinaan asti.

Pehmeasti sulkeutuva uuninluukku

Uuninluukku sulkeutuu hitaasti itsestaan,
kun se paastetdan otteesta juuri ennen
kiinni menemista.

e

Vedenkeraaja

Ruokaa kypsennettdessa kosteutta saattaa
tiivistya uunin luukun sisempaan lasiin.
Tama ei tarkoita, etté laitteessa on vika.
Avaa luukku grillauksessa kaytettavaan
asentoon 20 sekunnin ajaksi.

Vesi valuu alla olevaan vedenkeraajaan.

Anna uunin jaahtya ja pyyhi luukun
sisapuoli kuivalla liinalla. Tama toimenpide
on suoritettava saannollisesti.

e
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5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS

VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jadhtya ennen kuin aloitat
puhdistustoimenpiteet.

Yleiset ohjeet

« Tarkista, etta valitsemasi
puhdistustuote/-materiaali on
asianmukainen ja valmistajan
suosittelema ennen sen kayttamista.

» Ald kayta mikrohiukkasia sisaltavia
puhdistusvaahtoja tai -nesteita. Ala
kayta syovyttavia puhdistusvaahtoja,
hankaavia puhdistusjauheita, karkeaa
terasvillaa tai raskaita tydkaluja, silla ne
voivat vahingoittaa laitteen pintoja.

Ala kayta mitaan mikrohiukkasia

sisaltavaa puhdistusainetta, silla se

saattaa aiheuttaa naarmuja laitteen
lasi-, emaloituihin- ja maalattuihin pintoihin.

» Jos puhdistusainetta laikkyy, pyyhi se
heti pois vaurioiden valttamiseksi.

Al4 puhdista mitdéan osaa laitteesta
hoéyrypuhdistimella.

Uunin sisdosien puhdistaminen

*  Uunin emaloidut sisdosat on helpointa
puhdistaa uunin ollessa lammin.

*  Pyyhi uunin sisdosat jokaisen
kayttokerran jalkeen mietoon
puhdistusaineeseen kostutetulla liinalla.
Pyyhi pinnat tdman jalkeen pelkkaan
veteen kostutetulla liinalla. Poista
pinnoille jaanyt vesi kuivalla liinalla.

» Aika ajoin kaikki uunin pinnat
tulee puhdistaa huolellisesti
uuninpuhdistusaineella.

Lasisten osien puhdistaminen

¢ Puhdista laitteen lasista valmistetut osat
saannollisesti.

* Puhdista lasisten osien sisa- ja

ulkopinnat lasinpuhdistusaineella.
Pyyhi aine pois ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen osien puhdistus (jos
mukana)

* Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

¢ Ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat tulee pyyhkia
ainoastaan veteen kostutetulla
pehmealla liinalla. Kuivaa osat lopuksi
kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta
teraksesta valmistettuja osia niiden
ollessa kuumia.

Ala jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetaa, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattomasta
terédksesta valmistettujen osien paalle
pitkaksi aikaa.

Maalattujen pintojen puhdistus (mikali
niitd on laitteessa)

* Tomaatin, tomaattipyreen, ketsupin,
sitruunan, 6ljyjohdannaisten, maidon,
sokeristen ruokien ja juomien
seka kahvin jattdmat tahrat tulee
puhdistaa valittdmasti lampimaan
veteen kastetulla kankaalla. Jos
tahroja ei puhdisteta ja ne paasevat
kuivumaan pinnoille, niita El saa
hangata kovilla esineilla (kuten teravilla
piikeilla, teraksisilla tai muovisilla
hankaustyynyilla tai hiovilla tiskisienilla),
runsaasti alkoholia sisaltavilla
puhdistusaineilla, tahranpoistoaineilla,
rasvanpoistoaineilla tai pintaa hiovilla
kemikaaleilla. Muussa tapauksessa
jauhemaalatut pinnat voivat sy6pya ja
niihin voi ilmaantua tahroja. Valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista, jotka ovat
seurausta vaarien puhdistustuotteiden
tai -menetelmien kaytosta.

Sisemman lasin irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukun sisempi
lasilevy puhdistusta varten. Irrota levy alla
esitettya ohjetta noudattaen.

1. Tyénna lasilevya suuntaan B ja irrota se
kiinnikkeesta (x). Irrota lasilevy luukusta
vetamalla sitd suuntaan A,
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Nain asetat sisemman lasin takaisin
paikalleen:

2. Tyoénna lasilevya kohti kiinniketta (y) ja
sen alle, suuntaan B.

2. Avaa luukun lukitsin (a) (ruuvimeisselia
kayttden) sen aariasentoon.

e

J

3. Sulje luukku lahes kiinni asti ja irrota se
sitten paikaltaan itseasi kohti vetamalla.

y

e

3. Aseta lasilevy kiinnikkeen (x) alle,
suuntaan C.

J

kolmas lasilevy irrotetaan samalla
tavalla kuin toinen lasilevy.

Uunin luukun irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukku
puhdistusta varten. Irrota luukku alla
esitettya ohjetta

noudattaen.
1. Avaa uunin luukku.

a,

e

Kannatinritilan irrottaminen

Kun haluat irrottaa uuniritilan, veda sita
aluksi kuvassa esitetylla tavalla. Vapauta
pidikkeet (a), ja nosta ritilaa yléspain.

e
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5.2 HuoLTO
VAROITUS: Taman laitteen saa
huoltaa ainoastaan valtuutettu
huoltohenkild tai koulutettu

sahkdasentaja.

Uunilampun vaihtaminen
VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

» Irrota lasinen suojus ja poista sen alla

oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n lampdtilan kestava) polttimo
(230 V, 15-25 W, tyyppi E14).

* Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

» Tuote sisaltda energiatehokkuusluokan
G valonlahteen.

* Loppukayttaja ei voi vaihtaa
valonlahdetta. Huoltopalvelua tarvitaan.

* Mukana toimitettua valonlahdetta ei
ole tarkoitettu kaytettavaksi muissa
sovelluksissa.

Cre )

i

Vaihdettava valonldhde ammattilaisen
toimesta

Uunilamppu on suunniteltu

kaytettavaksi kodin keittidlaitteissa,

Se ei sovellu kodin huoneiden
valaisemiseen.

FI-20



6. VIANETSINTA JA KULJETUS

6.1 VIANETSINTA

Jos laitteessasi on ongelma, johon ei 16ydy ratkaisua tasta vianetsintaosiosta, ota
yhteys valtuutettuun huoltohenkil6on tai koulutettuun sdhkoasentajaan.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Uuni ei kytkeydy paalle.

Virransyotté on katkennut.

Tarkista, tuleeko laitteeseen virtaa.

Tarkista myds, toimivatko keittion muut
laitteet.

Uuni ei kuumene
riittdvasti/lainkaan.

Uunin [Bmpdtila on asetettu vaarin.
Uuninluukku on jatetty auki.

Tarkista, etta uunin lampétilan saaténuppi on
asetettu oikeaan asentoon.

Uunin lamppu ei toimi
(lampulla varustetut

Lamppu on palanut.
Uuniin ei tule virtaa, tai se on kytketty

Vaihda lamppu noudattamalla annettuja
ohjeita.

Varmista, etta laitteen virtajohto on liitetty

epatasaisesti.

tasoon.

mallit). is paalta patet h
) pois paalta. pistorasiaan ja etta laitteeseen tulee virtaa.
Tarkista, ettéa uunin lampdtila on asetettu
oikein ja ettéd uuniritiléd/pelti on oikeassa
tasossa.
Uuni paistaa Uuniritilé/pelti on asetettu vaaraan Ala avaa toistuvasti uuninluukkua, ellei

kypsennettavaa ruokaa tarvitse kaantaa tai
sekoittaa. Luukun toistuva avaaminen laskee
uunin lampétilaa, jolloin ruoka ei kypsy
valttamatta halutulla tavalla.

Ajastinpainikkeet eivat
toimi oikein.

Ajastinpainikkeiden alle on tarttunut
likaa.

Kosketusnaytélla varustettu mallit:
ohjauspaneelissa on kosteutta.

Nappainlukkotoiminto on kaytdssa.

Poista lika ja yritd uudelleen.
Poista kosteus ja yrita uudelleen.

Tarkista, onko nappainlukkotoiminto otettu
kayttoon.

Uunin tuuletin pitéa
voimakasta aanta
(kiertoilmatoiminnolla
varustetut mallit).

Uuniritilat/pellit tarisevat.

Tarkista, ettéd uuni on vaakatasossa.

Varmista, etta tarisevat uuniritilat/pellit eivat
kosketa uunin takaseinaa.

6.2 KULJETUS

Jos tuotetta tarvitsee kuljettaa, pakkaa se alkuperaiseen pakkaukseen kuljetuksen ajaksi.
Noudata pakkaukseen merkittyja kuljetusta koskevia merkintdja. Teippaa kaikki liikkuvat
osat kiinni tuotteeseen, jotta tuote ei vahingoitu kuljetuksen aikana.

Jos alkuperainen pakkaus on havitetty, kayta laatikkoa, joka suojaa laitetta ja erityisesti sen
ulkopintoja ulkoisilta voimilta ja iskuilta.
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EuxapioToUpe Tou emIAEEQTE QUTO TO TTPOIOV.

To Trapdv gyxeIpidio Xprong TTePIAAPBAVEI TNUAVTIKEG TTANPOPOPIES YIa TNV aT@AAEIa Kal
odnyieg TTou TTpoopilovTal va oag BonBrioouv aTn AEIToupyia Kol GUVTAPNON TG CUOKEUNG
0ag. MNMapakaAeioTe va aQIEPWOETE TOV ATTAPAITNTO XPOVO Yia va dIaBACETE TO £yXEIPIDIO
XPNONG TTPIV XPNOIUOTIOINCETE TN CUOKEUN 0aG Kal QUAGETE TO yia JEAAOVTIKI avag@opd.

ZHMANTIZIT_:?\AE{'}??JHPHZH ! OpBR AciToupyia TOU GUOTAPATOG

Icon Type Meaning

A MPOEIAOMOIHZH Kivduvog ooBaprg owpaTikAg BAGBNG i BavdTtou
/A KINAYNOS HAEKTPOMAHZIAS KivBUvog ETTIKIVEUVNG THoNC

& OATIA Mpogidotoinon: Kiviuvog @wTidg / eU@AeKTa UAIKA
A NMPOXZOXH KivBuvog owpaTikAg A UAIKAG BAGBNS
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1. OAHI'IEZ AZDAAEIAZ

» AloBdaoTe autd TO €yXEIPIOIO OONYIWV TTPOCEKTIKA KAl
TTANPWV TTPIV XPNOIUOTTIOINCETE TN OUCKEUN OAG KAl
QUAAGETE TO 0€ EUKOAQ TTPOORACIKO PEPOG YIa VA TO
ouuPBouAeleoTe 6Tav XpelddeTal.

* To gyxeIpidIo £XEI ETOINAOTEI YIO TTEPICCOTEPA ATTO
EVa JOVTEAQ, VI 'auTO N CUOKEUN 0aG eVOEXETAI VA
Mn O106€TEl OpIoPEVEG ATTO TIG dUVATOTNTES TTOU
TTEPIYPAPOVTAI OTO TTAPOV £yXEIpidIo. ' auTdv TO
AOYO, TTPOCECTE IDIAITEPA TIG EIKOVEG VW DIOBACETE
TO £YXEIPIOIO XPrOnNG.

1.1. FENIKEZ NPOEIAOMNOIHZEIZ AZ®DAAEIAZ

* AuTI) N CUOKEUNR PTTOPEI va XpnolyoTtroindei atrd
TTaIdIA aTTd 8 £TWV KAl Avw Kal aT1To ATOoPA JE
MEIWMEVEC CWHATIKES, AVTIANTITIKEG ] dIAVONTIKES
IKAVOTNTEG N ME EANEIYN EUTTEIPIAG KA YVWONG, AV
TOUG €€l 00BEi ETTITAPNON N EKTTAIOEUON OXETIKA
ME TNV a0@AAn XPrion TNG OUOKEUNG KAl KATAVOOUV
TOUG EVEXOMEVOUG KIVOUVOUG. Ta TTaidid eV TTPETTE
va Traidouv pe N ouokeuny. O KaBapiopog Kail n
ouvtApnon atrd 1o XprioTtn ogv Ba TTPETTEI va YiveTal
atrd TTaIdIA Xwpic eTTIBAEWN,.

A NPOEIAOMOIHEH: H cuokeur kal Ta

TTPOCTTEAACIUA JEPN TNS ATTOKTOUV UWNAN

BeppoKpaTia KATa TN Xprion. Oa TTPETTEl va TTPOCEXETE

IDIAITEPA VO UNV QYYICETE TIC AVTIOTAOEIG BEpuavong.

MpéTTel va KPATATE JAKPIA TA TTAIOIA KATW TWV 8 £TWV

EKTOC av BpiokovTal uttd cuvexn TTiBAswn.

/5 A NPOEIAOMNOIHEH: Kivduvog mrupkayids: Mnv
ATTOONKEUETE €idN TTAVW OTIG ETTIPAVEIEG UAYEIPEPATOC.

/\ A\ NPOEIAONOIHEH: Av epgaviaTsi pwyUr TNV
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN YIA VO
QTTOQUYETE TO EVOEXOUEVO TNG NAEKTPOTTANCIAGC.

EL-3



Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN MECW ECWTEPIKOU
XPOVOJIOKOTITN ] XWPEIOTOU CUOTAMATOG
TNAEXEIPIOUOU.

Katd tn xprion n ocuokeun Ba Beppavoei. Oa
TTPETTEI VA TTPOCEXETE 10IQITEPA VA PNV ayYIlETE TIG
avTIoTACEIC Bépuavong.

O1 AaBég evdéxetal va (eoTaBouv PJETA aTTd OUVTONO
XPOVIKO dlAcTnUa KATa 1N Xpnon.

Mn xpnoiuoTtrolgite OKANPA& KaBapIoTIKA TTOU
XapAdouv i AIXHNPES METOAAIKEG EUOTPEG YIa va
KaBapioeTe TO TCAMI TNG TTOPTAC TOU POUPVOU KAl
AAAeG emmPAvelec. MTTOpoUV va xapagouv Thv
ETTIPAVEIQ, TTPAYUA TTOU PTTOPEI VA TTPOKAAECEI
Bpauon Tou TCapiou i (nUIG OTNV ETTIPAVEIQ.

Mn xpNOIUOTIOIEITE ATHOKABAPIOTEC YIa TOV
KaBapIioud TNG CUOKEUNG.

/\ A NMPOEIAONOIHEH: Av epgavioTsi pwyUr TNV
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN YIA VO
QTTOPUYETE TO EVOEXOUEVO TNG NAEKTPOTTANCIAGC.

AI‘IPOZOXH: Ta TpooBacipa yépn evoEXETAl Va
gival TToAU (eoTd OTaV PayEIpEUETE 1 WhveTe. KpaTthoTe
TA MIKPA TTAIdIA JAKPIA aTTO TN OUCKEUN OTav
XPNOIMOTTOIEITAl.

H cuokeun oag €xel TTapaxbei o€ CUPPOPPWON HE
OAa Ta e@apudoIua TOTTIKA Kal 01OV TTPOTUTTA KAl
KQVOVIOUOUG.

O1 epyacieg ouvTAPNONG Kal ETTICKEUWY

TIPETTEI VA EKTEAOUVTAI HOVO ATTO TEXVIKOUG TOU
ecoualodoTnuévou oépPic. Epyaciec eykatdoTtaong
KAl ETTIOKEUWYV TTOU EKTEAOUVTAI OTTO [N
€€OUCI000TNMEVOUG TEXVIKOUC UTTOPEI Va gival
ETTIKIVOUVEG. MNV OAAGCETE 1] VO TPOTTOTTOINCETE

TIG TTPOJIAYPAPES TNG OUOKEUNG ME OTTOIODNTTOTE
TPOTTO. AKATAAANAQ TTPOOTATEUTIKA EOTIWV EVOEXETAI
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Va TTPOKOAEOOUV ATUXAMATA.

[Mpiv TN oUvOECN TG CUOKEUNG 0ag, BeRalwbeiTe
OTI CUM@QWVOUV Ol TOTTIKEG OUVONKES dIAVOUNG
EVEPYEIOG (QUON TOU aEPIOU Kal TTiEON TOU AgPiou 1
N TAon Kal ouxvoTNTa TNG TTAPOXNS PEUMATOG) WE TIG
TTpodIaypaPEéS TNG oUoKeUNG. O1 TTpodiaypagéc yia
TN OUOKEUN QUTI ava@EPOVTal OTNV ETIKETA.

AI‘IPOZOXH: H ouokeun autr] €xel oxedlaoTei Hovo
yIa JOYEIipEPA QaynToU Kal TTPO0PICETAI VIO OIKIOKI)
XPNON 0€ E0WTEPIKO XWPOo povo. Aev Ba TTpETTEl va
XPNOIMOTTOIEITAI YIO OTTOIOVONTTOTE AAAO OKOTIO I
OoTToIadNTTOTE AAAN EQAPUOY], OTTWG YIA [N OIKIOKN)
XpNon f o€ eTayyeAUATIKO TTEPIBAAAOV 1) yIa BEpuavon
XWPWV.

Mnv XpnOIMOTTOIEITE TIC AABEC TNG TTOPTAC TOU
(POUPVOU VIO VO ONKWOETE 1] VO JETAKIVIOETE TN
OUOKEUN,.

Mpétrel va AauBavovtal OAa Ta duvatd PETPA yia

va dlac@alieTal N ac@AAeld oag. ETreidr 10 yUuaAi
MTTOPEI va oTTdoEl, Ba TTPETTEI VA TTIPOCEXETE KATA TOV
KaBapioud Tou, WOTE va ATTOPUYETE VA TO XAPACETE.
ATTOQUYETE VA XTUTTIOETE TO YUOAI JE ageooudp.
BeBaiwBeite 611 TO KAAWDAIO peUpaTog dev Ba
TTAYIOEUTEI ] KATAOTPAYPEI KATA TNV £YKATAOTOAON

TNG OUOKEUNG. AV TO KOAWDIO TPOYOdOUiag £XEI
UTTOOTEI CNUIG, TTPETTEI VA QVTIKATAOTABEI aT1TO TOV
KATAOKEUAOTH], TOV QVTITTIPOOWTTO TOU YIa CE€PRIC

N atrd dTopa Pe TTapdpola £¢EIdiKEUON, VIO TNV
QATTOQUYI] KIVOUVWV.

Ortav gival avoIXTr) N JTTPOCTIVI TTOPTA, UNV OPAVETE
Ta TTAIdIA va aveRaivouv r) va kaBovTal ¢' auTh.

MapakaAoUpe va KpaTtaTe TTaIdIA Kal {wa JaKpIa
atrd auTr T CUOKEUN.
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1.2. NPOEIAOMOIHZEIZ A THN EFKATAZTAZH

Mn XPNOIMOTIOINCETE T CUOKEUN TTPIV OAOKANPWOEI
N EyKardoTaot] TnG.

H ouokeun) TTpETTEl va eyKaTtaoTabei atro
€€oUOI000TNHEVO TEXVIKO. O KATAOKEUAOTHG OEV
gival uTTeUBUVOG yia oTToIadATTOTE CNUIA UTTOPEI

va TTPOKANBEei atrd AavBaopévn ToTToBETNON KAl
eykaraoctaon armd pun e¢ouciodotnuéva AToua.

OT1av a1rtooUCKEUAZETE TN OUOKEUN, PERBaIwBEiTE
OTI O€V €XEI UTTOOTEI (NUIA KATA TN JETAPOPA.

2.€ TTEPITITWON OTTOIOUDNTIOTE EAATTWHATOG, UN
XPNOIMOTTIOINOETE TN CUOKEUN, OAAG atTeuBuvBeiTe
apéowg o€ e¢ouaiodoTnuévo aépPic. ETTeidn Ta
UAIK& TTOU XPNOIJOTTOIOUVTAI VIO TN CUOKEUATia
(VAIAOV, OUVOETAPEC CUPPATITIKWYV, QEAICON, KATT.)
MTTOPEI va €xouv TTIBAABEIC ETITITWOEIC OTA
TTaIdIA Kal Ba TTPETTEI VA Ta CUAAEYETE Kal va TA
QATTOPAKPUVETE AUEDQ.

[MpooTaTEWTE TN CUOKEUN 0AG ATTO TIG KAIPIKEG
EMOPAcEIC. MnV TNV aQAVETE EKTEBEINEVN OF
EMOPAOCEIC OTTWG NAIO, BPOXN, XIOVI KATT.

Ta UAIKG TTOU TTEPIBAAAOUV TN CUOKEUN (VTOUAQTTI)
TIPETTEI VA JTTOPOUV VA avTEXOUV Bepuokpaacia
TouAdyxioTtov 100 °C.

H ouokeur} 0ev TTPETTEI va eyKATAOTABET TTIOW
atrd dIOKOOUNTIKN TTOPTA, WOTE VA ATTOPEUXBEI N
uTTEPBEPUOVON.

1.3. KATA TH AIAPKEIA THZ XPHZIHZ

Otav XpnOIYOTIOIEITE YIa TTPWTN POPd TO POoUPVO
0aG, UTTOPEI Va TTapaTnPRoeTe EAa@pa oour. Auto
gival atroAuTa QUOIOAOYIKO Kal TTPOKAAEITAI ATTO
Ta UAIKG pévwong ota BepuavTika oToixeia. MNa

TO AOYO QUTO, TTPIV XPNOIPNOTIOINCETE TO YOUPVO,
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aA@NOTE TOV VA AEITOUPYNOEl XWPIG TPOPINA OTN
MEYIOTN Bepuokpaaia yia 45 AeTrTd. BeBaiwbeite 0TI
TO TTEPIBAAAOV OTO OTTOIO €ival EYKATECTNMEVO TO
TTPOIOV gival KaAd agpi(ONEVO.

[Mpoo£CTE KATA TO AVOIYUA TNG TTOPTAG TOU POUPVOU
Katd Tn d1dpkela A PeTG TO payeipepa. O (eoTog
aTHOG aATTO TO POUPVO UTTOPEI VA TTPOKAAEDEI
eykauuara.

Mn di1aTnpeiTe EUPAEKTA  KAUOIPA €idn, NEoa N
KOVTQ OTn OUCKEUN OTAV XPNOIUOTIOIEITAl.
XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIQ POUPVOU YIA VA
APAIPECETE KAl VA AVTIKATAOTHOETE TA TPOPIUA OTO
poupvo.

2.€ Kaia TTEPITITwon OgV TTPETTEI VA KAAUPOEI
EOWTEPIKA O YOUPVOG UE QAOUNIVOXAPTO,
OIO@OPETIKA UTTOPEI va TTPOKANBEI utTEPBEPAVON.
Mnv ToTTO00ETEITE OKEUN i BiIOKOUG ynaoiparog
ameudeiag Tavw oTn BAon Tou poupvou KaTd TO
payeipepa. H Baon Beppaivetal rapa oAU Kal
MTTOPEI va TTpoKANBEi {nuIG OTO TTPOIOV.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN PMAYEIPEPATOG XWPIG
ETTITAPNON OTAV UAYEIPEVUETE PE PAYEIPIKO AITTOC 1} AGDI.
MTTOpEi va ava@pAeyouv o€ TTEPITITWON
uTTEPBEPUAvONG. MNoTE unv TTPOCTTABNOETE Va
KATATTOAEUNOETE UE VEPO TIG PAOYEG ATTO AAdI TTOU
KaiyeTal, avTi autou oBAoTE TNV Kouliva Kal KOAUWTE TO
OKEUOG JE TO KATTAKI TOU ] hIA TTUPiaxn KouBEpTa.

* Av 10 TTPOIGV OEV TTPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINGEI Yia
MEYAAO XPOVIKG dIGOTNHA, ATTEVEPYOTIOINOTE TO OTTO
TOV QIOKOTITN KEVTPIKOU EAEYXOU.

* BeBaiwbeite OTI T TTEPIOTPOPIKA KOUUTTIA XEIPIOUOU
TNG OUOKEUNG €ival TTavta oTtn Béon "0" (dlakoTrn),
oTav OEV XPNOIKOTIOIEITAI I CUOKEUN.

« O1 diokol gival KEKAIIEVOI OTav TPARNXTOUV.
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[MpooégTe va unv XuBei ) va un pigete CeoTd aynto
OTaV TO APAIPEITE ATTO TO YPOUPVO.

* Mnv TOTTOBETEITE OTIOATTIOTE TTAVW OTNV TTOPTA TOU
poUpVOU OTaV BPICKETAI OTNV AVOIKTH TOU BEon.
AUTO UTTOPEI VO TTPOKOAECEI QOUMMETPIO OTOV
pouUpvo N va TTpoKaAéoel BAARN oTnV TTOPTA.

* Mnv KpEPATE TTETOETEC, UPACHATA TTIATWY N} pouxa
atrd T ouokeun A TIC AaBEC TNG.

1.4. KATA TON KAGAPIZMO KAI TH ZYNTHPHZH

» BePaiwBeite 611 N cuokeun oag €ivail
ATTEVEPYOTTOINMEVN ATTO TOV OIAKOTITN TPOYOOOUTiag
TTPIV TTPAYUATOTTOINCETE OTTOIOVONTIOTE KABAPIOUO 1
ouvTrpnon.

* Mnv agaipegite Ta TTEPIOTPOPIKA KOUMPTTIA XEIPIOHOU
yia va KaBapioeTe TOV TTiVaKa EAEYXOU.

* [a va diatnpnoeTe TNV ATTOOOTIKOTNTA KAl TAV
Ao@AAEIQ TNG OUOKEUNG OAG, 0OG CUVIOTOUE va
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA YVAOIA AVTAAAQKTIKA Kl VO
KOAEITE TOUG £EOUCI0OOTNHEVOUG QVTITTIPOCWITTOUG
O£PPIC NOG OE TTEPITITWON AVAYKNG.
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ARAwon cuppdépewong CE

AnAwvoupe 61 Ta TTPOIGVTA HAG TTANPOUV TIG

loxUouoeg Eupwraikég Odnyieg, ATTOQAOEIG

Kal Kavoviopoug, kaBwg Kal TG aTTaiTAOEIG

TTOU TTEPIEXOVTAI OTA TTPOTUTIA TTOU
avagEpovTal.

H ocuokeur] autr) €xel oxedlaoTei yia xprion JOvo yia
Mayeipepa oto oTriTi. OTroIadnRTToTE AAAN XPron (6TTwg
Bépuavaon dwuaTiou) gival akatdAANAn Kai TTIKivouvn.

O O1 0dnyiec Acitoupyiac 10xUoUV yia TIOAG HOVTEAQ.
Evoéxetal va TTapaTnproeTe dIa@opEG avapeoa o€
QUTEG TIG 00NYIEC KAl TO HOVTEAO OQG.

ATréppiyn TNG TTAAIAG OOG CUCKEUNG

To aupPoAo oTo TTPOIGY ) TN CUCKEUOTIA TOU
OeiXVel OTI TO TIPOIOV AUTO deV ETTITPETTETAI VO
L0\ |aTTOPPIPOEi hE Ta OIKIOKA ATTOPPIduaTA.

mmmm | AVTIOETO Ba TTPETTEI VO TTAPOOOOEI 0€ apuddia
B£on cUANOYNC NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWV YIa avakUKAwon. E¢ac@aAiloviag cwoTh
aTmréppIPn TOU TTPOIOVTOG, CUNBAAAETE OTNV TTPOANWN
TOAVWY apVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV avBpwTTIvn uyEia, TTou aAAiwg Ba ytropoucav va
TTPOKANBoUV atrd TNV akatdAANAN amméppiyn autou
TOU TTPOIOVTOC. [Na AeTTTOuEPEDTEPES TTANPOPOPIES
OXETIKA JE TNV AVAKUKAWGON AUTOU TOU TTPOIOVTOG,
ETTIKOIVWVNOTE PE TO APUODIO YPAPEio TOU drjHou Oag,
HME TNV TOTTIKA UTTNPETTO GUANOYAG OIKIOKWY
ATTOPPINPATWY A PE TO KATAOTNPA OTTO TO OTTOI0
ayopdoarte TO TTPOIOV.
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2. ETKATAZTAZH KAI
NMPOETOIMAZIA INA XPHZH

MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun auTn
TIPETTEI VO EyKATAOTABET aTTd
€€oua1000TNPEVO TTPOCWTTIKG GEPRIG 1 aTTO

ApHOBIO TEXVIKO, CUPQWVA UE TIG 0dNYieg

TTOU TTEPIEXOVTAI O€ QUTOV TOV 00NnYO Kal O€

OUP@WVIa PE TOUG TPEXOVTEG TOTTIKOUG

KavoVIOpOoUG.

*  Eo@aAuévn eykaTAOTOON PTTOPEI VO
TTPOKAAECEI TPAUMATIONO Kal BAGRN,
YIO TO OTTOI0 O KATAOKEUAOTAG BEV
avalauBavel kapia euBivn Kai n
gyyunon Ba ival akupn.

e T[lpiv a1moé Tnv eykaTtdoTaon, Bepaiwdeite
OTI 01 TOTTIKEG OUVONKES dlavoung (Taon
KOl ouXVOTNTA NAEKTPIKOU PEUPATOG)
Kal Ol pUBUITEIG TNG CUOKEUNG €ival
ouppatég. O1 pubuioelg yia auTth Tn
ouoKeur OnAWvovTal aTNV ETIKETA.

»  O1 vopol, diatageig, odnyieg Kai Ta
TPOTUTTA TTOU BpicKovTal o€ I0XU 0TNn
XWPA XPAoNG TNG GUCKEUNG TTPETTE
va TNPouvTal (KaVOVIoUOoi ao@pAAEIag,
OWwaoTH avakUKAWGN 0 CUPQWVIa JE
TOUG KaVOVIOUOUG, K.T.A.).

* Av 10 TTPOIOV TTEPIAAUBAVEI
aAQAIPOUPEVOUG 0BNYOUG PaPIwY
(ouppdaTiveg BAaEIG pa@Iwy) Kai TO
EYXEIPIDIO Xprong TrepIAaUBAvEl
OUVTaYEG OTTWG YIAOUPTI, OI GUPUATIVEG
Bdoeig pa@iwiv TTPETTEI VA aQaIpoUVTal
Kal 0 oUpPVOg va XPNCIUOTIOIEITAI TNV
KaBopiopévn AeiToupyia payeipéPaTog.
O1 TTAnpo@opiEg apaipeong Twv
CUPMATIVWV pa@iwy TrepIAauBaveTal
otnv evotnta KAGAPIZMOZ KAI
>YNTHPHZH.

2.1. OAHTIEZ I'NA TON EFKATAZTATH

levikég odnyieg

*  A@ouU agaipéoeTe TO UAIKO CUOKEUATiag
atrd TN CUCKEUN Kal Ta EapTruaTtd Tng,
BeBaiwBeite TTWG N cUCKeUr Ogv EXEl
utrooTei {nuid. Av uttowialeoTe TNV
Utrapén otmoloaOATIOTE CNMIGG, UNV TNV
XPNOIUOTIOIOETE KAl ETTIKOIVWVAOTE
APECWG PE e€ouaiodoTnuévo
TTPOOWTTIKG GEPPRIG ) HE apuOdIo
TEXVIKO.

*  Beaiwbeite TG deV UTTAPYOUV
€U@AEKTA i} KAUOIPA UAIKG KOVTA OTN
OUOKEUH, OTTWG KOUPTIVES, AAdI, TTavid
K.T.A., TTOU TTIGVOUV YPryopa QwTId.

* O mdykog gpyaaciag Kai Ta ETTITTAQ
yUpw aTTO TN CUCKEUN TTPETTEI VA £XOUV
KOTAOKEUOOTEI OTTO UAIKA QVOEKTIKG O€
Bepuokpaacieg avw Twv 100°C.

* H ouokeur) dev Ba TTpéTTel va
eykataoTabei akpIBwg TTavw atrd
TTAUVTAPIO TTIATWY, YUYEIO, KATAWUKTN,
TIAUVTAPIO 1] OTEYVWTAPIO pOUXWV.

2.2. EFKATAZTAZH THEZ KOYZINAZ

O1 OUOKEUEG TTaPEXOVTAI JE KIT
€YKATAOTAONG KOl HTTOPOUV va
gykataoTabouv TTavw g€ TTAYKO £pyaaiag
pe KatdAAnAeg diaatdoeig. Or dIaaTAoEIg
yla TNV £yKaTAOTAON TNG EOTIAG KOI TOU
POUPVOU TTAPEXOVTAI TTAPAKATW.

(X)‘?’T-) 557 | eAdy./péy. F (mm) | 560/580
B 550 eAay. G (mm) 555

(XAoT.)

C (mm) 595 eAay. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 eAay. J/IK (mm) 5/10

E (mm) 576
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EykatdoToon KaTw a1rd TmAyKo epyaciog

A,

EykatdoTaon o€ €miToiXn povaoda

AQOU KAVETE TIG NAEKTPIKEG CUVOETEIG,
TOTTOBETACTE TOV POUPVO PECT OTO VIOUAATTI m@
OTTPWYVOVTAG TOV TTPOG Ta UTTPOG. AvoigTe

TNV TTOPTA TOU POUPVOU KOl TOTTOBETAOTE

2 Bideg OTIG OTTEG TTOU BpioKovTal ETTAVW
OTO TTAQiOI10 TOu Poupvou. Evw To TTpoidv > «
BpiokeTal o€ eTTa@n Ye TNV EUAIVN eTTIQAVEIT

TOU vTouAaTTioU, oQigTe TIG BideG.
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2.3. HAEKTPIKH ZYNAEZH KAl AZ®AAEIA

MPOEIAOMOIHZH: H nAekTpikn

ouvdeon TNG OUCKEUAG auTAG Ba

TIPETTEl VA TTPAYUATOTTOINBET aTTd
€€0UO1000TNPEVO TTPOCWTTIKO TEPRIG 1 aTTO
app6dI0 NAEKTPOAGYO, CUPOWVA PE TIG
0o0nyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OE QUTOV TOV
00nNYO KOl 0€ CUPPWVIO JE TOUG TPEXOVTEG
TOTTIKOUG KOVOVIGHOUG.

MPOEIAOMOIHXZH: H ZYZKEYH

AYTH MNMPENEI NA FEIQOGEI.

*  [piv ouvdEoeTe T OUOKEUN OTNV
TIAPOXN PEUHATOG, TIPETTEI VO EAEVEETE
Qv 1 OVOUOCTIKI| TAON TNG TUCKEUNG
(avaypd@eTal oTNV AVOYVWPIOTIKN
TTNIVOKI®O TNG GUOKEUNG) AVTIOTOIXE
OTNnV 10N TOU TTAPEXOPEVOU PEUPATOG.
Emiong mpétrel va eAEyEeTe av n
NAEKTPIKA eyKATAOTAON €ival ETTAPKAG
yla va TTapaAGBel TNV OVOPAaTIKN I0XU
TNG OUOKEUNG (ETTIONG UTTOBEIKVUETAI
aTnV avayvwpIoTIKA TTIvakida).

*  Kard tnv eykardoToon, BeBaiwbeite TTwg
XPNOIUOTTOIOUVTAI OVWHEVA KOAWDIA.
Eo@aAuévn ouvdeon Ba utmopouaoe
va TTPOKAAEoEl {nuId OTn CUOKeUR. Av
TO KAAWSIO PeUPATOG UTTOATE! BAGRN
KalI TTPETTEI VO AVTIKATAOTAOEN, auTo
TIPETTEl VA TTPAYUATOTTOINBOEN aTrd
€€0UCI000TNPEVO TTPOCWTTIKO.

*  Mn XpnOIUOTIOIEITE TTIPOCAPHOVEIG,
TTOAUTTPIZO KOI/F) KAAWDIA ETTEKTACNG.

+  To kaAwdio Tpopodoaiag Ba TIPETTEI VA
diarnpeital Jokpid oo Bepud pépn TG
OUOKEUNG Kl OeV TTPETTEI va TOAKICEI N
va ouvBOAiBeTal. Ala@opeTikd To KaAwdIo
JTTOpEl VO UTTOOTET {NUId, TTPOKAAWVTOG
BpaxukukAwpa.

* Av n ouokeun dev cuvdebei 0TO peUa
Je BUOMa, TTPETTEI VO XPNOIKOTTOINOE]
OIAKOTITNG ATTOPOVWONG OAWV TwV
TOAWV (UE EAGXIOTN aTTOaTACN
ETTAPWY 3 mm) woTe va TTAnpouvTal ol
KOVOVIOUOi ao@AAEIag.

* H ouokeun éxel oxedlaoTei yia Tapoxn
peupatog 220-240V Av n TrTapoxn oag
gival dIapOPETIKN, ETTIKOIVWVNOTE UE
€€0UCI1000TNHEVO TTPOCWTTIKG GEPPRIG N
APPOBIO NAEKTPOAGYO.

*  To kaAwdio peuparog (HO5VV-F)
TIPETTEI VA €ival APKETOU PAKOUG WOTE
va ouvoeBei 0Tn oUOKeUr, akOua Kal av
N OUOKEUN TpaRnxTei uTTpoaTd amd 1o
VTOUAQTTI.
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Aloo@aAIioTE TTWG OAEG O TUVOETEIG
£XOUV OUCQIXTEI ETTOPKWG.

2TEPEWOTE TO KAAWDIO TTAPOXNG OTN
OUYKPATNON KOAwSIou Kal 0T CUVEXEIQ
KAEIOTE TOV KAAUPHA.

H oUvdeon Tou KIBWTIOU AKPOJEKTWV
TOTTOBETEITAI €O OTO KIBWTIO
QAKPOOEKTWIV.

N M1rAe

Kagé Kitpivo+Mpdoivo )




3. XAPAKTHPIZTIKA NMPOIONTOX
ZNHavTIKG: O1 TTpodiaypaPég Tou TTPOIGVTOG TTOIKIAOUV Kal N ENPAvIoN TG GUCKEUAG
oag PTropei va dla@épel atrd TIG EIKOVEG TTAPAKATW.

KardAoyog eapTnudTwyv

1. Mivakag eAéyxou

2. \afn oépTag @oupvou

3. MépTa poupvou

Mivakag eAéyxou

®

4 5 6

-
4. KoupuTri eAéyxou Aeiroupyiag goupvou
5. XpovodiakdtTng

6. KoupTri eAéyyou BepuoaTdTn @oupvou
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4. H XPHZH TOY NPOIONTOZX

4.1. AEITOYPIEZ ®OYPNOY

* O1 AeIToupyieg ToU pOUPVOU 0aG UTTOPEI
va dlapEPouV avaAoya PE TO JOVTEAO TOU
TTPOIOGVTOG COG.

AaumTApOG Poupvou:
Mévo n Auxvia Tou
@oupvou Ba avayel.
Oa TTapapeivel
AvapMEVN YIO TN
didpkela NG
Aermoupyiag
MayeipéuaTog.
AsgiToupyia
amoéyuéng: O
TTPOEIBOTTOINTIKEG
Auxvieg Ba
gvepyoTtroinBouv Kai o
avepioTipag Ba apyioel
va Asitoupyei. MNa va
XPNOIUOTTIOINCETE TN AsIToupyia atréyugng,
TOTTOBETACTE TA KATEWUYPEVA TPOPIKNO OTO
@oupvo o€ £va pdg! TTou BpiokeTal aTnv
TPITN UTTOOOXH ATTO KATW. 2UVIOTATAI VO

TOTTOBETEITE Eva BIOKO POUPVOU KATW aTTO
TO TPOPIUO ATTOWUENG YIa va GUAAEEETE TO
VEPO ATTO TOV TTAYO TToU ANIOveEl. AUTh N
AeiImoupyia dev payelpelel ) Wrvel To eaynTo
0ag, aA@ povo Ba 1o EeTTaywaotel.
AsgiToupyia
TaXUBEpUAVTHPO
@ (Turbo): O
BepPoOTATNG TOU
@oUpvou Kal ol
TIPOEIBOTTOINTIKEG
Auyvieg Ba
gvepyotroinBoulv, To aToixeio dakTUAiou
Bépuavaong kal o0 aépag Ba apyioouv va
Aeiroupyouv. H Asitoupyia TaxuBepuavtripa
(turbo) kaTavéuer opoidpop@a TN BepudTNTA
01O QOUPVO, e¢ac@alifovTag 6T OAa Ta
TPOPIPa o€ OAa T PAPIa Ba JayeIpeEUTOUV
OMOIOPOPYA. ZUVIOTATAl TTPOBEPUAVON TOU
@ouUpvou yia 10 AeTTTd.
ZTaTIKA AgITOUpYyia
Hayeipéuparog: O
BeppooTATNG TOU
@oupvou Kal ol
TIPOEIBOTTOINTIKEG
Auxvieg Ba
gvepyoTtroinbouv, n
KATW KAl N TTavw
avTioTaon Ba apxioouv va Asitoupyouv. H
OTOTIKA AEITOUPYIA PHAYEIPEUATOG EKTTEUTTEI
BeppodTNTA TTOU SI0CPAAIZEl OUOIOPOPPO
Mayeipepa Tou @aynTou. AuTo eivar I0aviKO
yIO VO JaYEIPEUETE €idN CUUNG, KEIK, wnTd

Cupapikd, Aadavia kai TTiToa. ZuvioTaTal
TTPoBEpPavon Tou poupvou yia 10 AeTTTd
KOl O€ QuTA TN A&IToupyia €ival TTPOTIUOTEPO
Va JayelpeUETe O€ Pia uévo Béon Tn popd.

AsgiToupyia aépa
(Fan): O BeppooTdTng
TOU (oUpPVOU Kal Ol
TTPOEIBOTTOINTIKEG
Auxvieg Ba
gvepyoTtroinBouyv, n
KATW KAl N TTavw
avtioTaon kal o aépag Ba apyicouv va
Asitoupyouv. AuTi n Asitoupyia gival KaAn
yla TO WRolho {axapoTrAdoTIKAG. To
Mayeipepa yiveTal atrd Ta KATWTEPA KAl
avwTepa aToixeia BEpuavong péoa aTov
@oUPVO Kal atrd TOV aEPa, O OTTOI0G TTAPEXEI
KukAogopia aépa, divovTag Eva IBIaiTEPO
ATTOTEAEO PO YNOIUATOG YKPIA GTO aynTo.
ZuvioTaTal TTPoBEpuavan Tou Goupvou yia

10 AetTd.

evepyotroinBouv, To

aToixeio dakTuAiou
B¢épuavaong kal o0 agpag Ba apyioouv va
Aeitoupyouv. Auti n Aeitoupyia givail 1I6avikn
ylO TO YAGIKO TPOYiwYV, OTTWG N TTiToa,
OMOIOUOPYPA 0€ TUVTOUO XPOVIKO SIAoTNHA.
O avepioTpag dIavEUEI OPJOIOPOPPA TN
BepudTNTA GTO POUPVO, EVW N KATW
avTioTaon €§ao@aAiel TO YHCIPO Tou
@ayntou.

o

Asgitoupyia mitoa: O
BeppooTATNG TOU
@oUpvou Kal ol
TTPOEISOTTOINTIKEG
Auyvieg Ba

Asgitoupyia ykpiA: O
BepPoOTATNG TOU
oupvou Kal ol
TTPOEISOTTOINTIKEG
Auyvieg Ba
evepyoTtroinBouyv, Kai n
avTtioTaon ykpIA Ba
apyioouv va Aeitoupyouv. AuTh n Asimroupyia
XPNOIUOTTOIEITAI IO WAOIUO Kal
KaBoUpvTIoua oTa TTAVW PAPIa TOU
@oupvou. Mg éva TIvEAO aAcipTe eEAa@pPAa TN
OuUpuAaTIv oxdpa Pe AGd! yia va pnv
KOAAGVE TO TPOPIPA KAl TOTTOBETAOTE TA
TPOPIUA OTO KEVTPO TNG OXAPas. Na
TOTTOBETEITE TTAVTA KATW ATTO TN oXAPA £va
8ioKo yia TN cuAAoyr TuXWV AadIwV N
AiTroug TTou Ba oTAgEl. ZuvioTdTal
TPoBEpUavan Tou @oupvou yia 10 AeTTTa.
Mpo&idotroinon: Katd 1o Yroipo otn
oxapa, n TOPTA TOU POUPVOU TTPETTEI
va dIaTnpEiTal KAEIOTA Kail n
Bepuokpaacia Tou poupvou va pubpiceTal

v VN B
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oToug 190 °C.

Asgitoupyia yia Taxo
wRoipo ykpiA: O
Beppo0TATNG TOU
@oupvou Kal ol
TTPOEIBOTTOINTIKEG
Auxvieg Ba
gvepyoTtroinBouyv, kal To
YKPIA Kal n TTavw avTtioTaon Ba apyicouv va
AeIToupyouv. AuTtr n Asitoupyia
XPNOIJOTIoIEITAl VIO TAXUTEPO WACIUO KAl YIa
TO WNAOIYO @aynToU PE HEYOAUTEPN
ETIPAVEIA, OTTWG TO KPEAG. XPNOIPOTIOINOTE
Ta €TTAVW pA@Ia Tou poupvou. Me éva
TIVEAO aAgiyTe EAa@PA TN CUPUATIVN OXAPT
ME AGDI yIa va unv KOAAGVE Ta TPO@IUA KAl
TOTTOBETACTE TA TPOPIPA OTO KEVTPO TNG
oxapag. Na TotroBeteite TTAVTA KATW OTTO TN
oxapa éva dioKo yia T GUANOYR TUXWV
AadIwV 1 AiTtoug TToU Ba oTAEEL. ZUVICTATAI
TTROBEPUavVAN Tou oupvou yia 10 AeTTTa.

Mpogidotmoinon: Katd 1o Yyrioipo otn

oxapa, n TOPTA TOU POUPVOU TTPETTEI
va dlatnpeital KAEIOTH Kal n Bepuokpacia
TOU oupvou va pubuifetal otoug 190 °C.

AsiToupyia d1TAoU
YKpIA ka1 aépa (Fan):
O BeppooTaTNG TOU
(oUupvou Kai ol
TTPOEIOOTTOINTIKEG
Auyxvieg Ba
gvepyoTroinBouv, Kal To
YKPIA, Ta TTGVW OToIXEia BEpUavaNnGg Kal o
aépag Ba apyioouv va Aeitoupyouv. AutA n
AeIToupyia XpnolgoTTolEiTal yia TaxUTePO
WAGCIUO KAl YIO TO WHOIKO @aynTou e
peyaAuTepn emmigaveia. Kai ta dUo eTavw
aToixeia avTtioTaong Kai yKpIA Ba
AgiIToupyfoouv padi pe Tov aépa yia va
dlac@aAicouv 61 Ta TpOPIUa Ba
MayeIpeEUTOUV OPoIOUOPPA. XPNOIKOTIOINOTE
Ta €TTAVW PAia Tou poupvou. Me éva
TNIVEAO AAEiPTE EAQPPA TN CUPUATIVI OXApa
Me AGdI yia va punv KOAAGvVE Ta TPOQIUA KAl
TOTTOBETAOTE TO TPOPIUA OTO KEVTPO TNG
oxapag. Na totroBeteite TTavTa KATW OTTO TN
oxapa éva dioKo yia TN CUAAOYT TUXWV
Aadiwv 1 Aittoug 110U Ba OTAEEL. ZuvIoTATOI
TTPoBépuavan Tou poupvou yia 10 AeTTTd.

Mposgidotroinon: Katd 1o wroipo ot

oxdapa, n TOPTA TOU YOUPVOU TTPETTEI

va dlaTtnpeiTal KAEIOTH Kal n
Beppokpaacia Tou poupvou va pubpiZeTal
otoug 190 °C.

e e S
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. NINAKAZ MATEIPEMATOZ

15
>
3 = - O
3| @avnra E:‘_’i .
5 . min.
<
Z@oNidra (Puff
Pastry) 2-3-4 | 170-190 | 35-45
‘€ Kéik 2-3-4 | 170-190 | 30-40
'é MmiokoTa 2-3-4 | 170-190 | 30-40
W
2TIpAdo 2 175-200 | 40-50
Kotémrouho 2-3-4 200 45-60
Z@oNidra (Puff
" Pastry) 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5]
= Kéik 2-3-4 | 150-170 | 25-35
g_ MTriokéta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
w
z paTtetele 2 175-200 | 40-50
KotémouAo 2-3-4 200 45-60
ﬁ >@oNidra (Puff
a Pastry) 2-3-4 | 170-190 | 35-45
=
z
- Keik 2-3-4 | 150-170 | 30-40
o
W
% MmiokoTa 2-3-4 | 150-170 | 25-35
= ITIpado 2 175-200 | 40-50
Mmi@TéKia 5 200 10-15
KotétrouAo * 190 50-60
=
Q Xolpivi
x LTTPIZOAG 4-5 200 15-25
Mooxapioia .
LTTPIZOAG 5 200 15-25
* EQv d1aTiBeTal pOyEIPEPA KOTOTTOUAO OTN
OOoUBAQ.
15




4.3. XPHZH TOY WHOIAKOY
XPONOAIAKONTH A®HZ

Mepiypagn Aeitoupyiag
A AutépaTo payeipepa
8 >0ppoAo BeppooTdTn
CL;‘, XpoOvog payeipéuaTog
@ KAgidwpa koupTwy
Q AvTioTpogn péTpnon
@ KardoTaon Aeimroupyiag
— XpovodIakOTITNG peiwang
—|— XpovodIakoTTng augnong
E' EI 5 E ‘EvdeIgn XpovodIakoTITn

PUOuIon wpag

Mpiv apxioeTe va XpnOIUOTIOIEITE TOV
@oUpvo TIPETTEl va pubuioTei N wpa. MeTtd
Q1o TN ouvoeon PE TO peUua, To oUPBOoAO “
A kai n évdeign “0:00” avaBooBrivouv oTnV
006vn.

“n

\
‘\
1. MaTtAoTE Ta KOUPTTIA “+” Kal “-

Tautéxpova.H TeAgia oTo péoo TG 08dvng
apyiCel va avaBoaBrvel.

3. MeTd atrd pepiké SeUTEPOAETTTA, OI TEAEIEG
TTalouV va avafoofrvouy Kal TIopaPEVOuUV

QVOUUEVEG.

KAgiSwpa KOupTTIwV

To KAEIBWHO KOUUTTIWV EVEPYOTTOIEITAI
autopaTa av dev XpnaoiPoTToinBei o
XPOVOJIaKOTITNG yia 5 deuTtepOAeTTTa. TO
OUPBOAO “B eppavieTal kal TTAPaPEVE
avappévo. MNa va EeKAEIBWOETE Ta KOUUTTIA
XPOVOBIAKOTITN, TTATAOTE KAl KPATAOTE
TTaTNUEVO To KoupTTi ‘& yia 2 SeutepOAeTTTO.
3TN OUVEXEID UTTOPET VO EKTENETTET N
emBupunTn Acioupyia.

PUBuION wpag NXNTIKAG TTpogIdoTtroinong:
H wpa nxnTIKAG TPogIdoTToinaNng PTTopEi va
0pIOTEi O€ OTTOINdNTIOTE WP PETAEU “0:00”
Kai “23:59”. H wpa nynTIKrg TTpo€gIdoTroinong
TrpoopileTal povo yia TTpoeidoTroinan. O
POUPVOG BEV EVEPYOTTOIEITAI IE AUTH TN
AeiToupyia.

1. Narrote “O”. To oUUBOAO A apxicel va
avapooBrvel kai epgpavicetal n Evoeign “0:00”.

2. ETAEETE TO €MIBUPNTO XPOVIKS didoThua
XPNOIUOTTOIWVTAG TA KOUUTTIA “+” Kal “~” v
avapBoofPryver n évoeign LA,

2. MNpocapuodaTE TOV XPOVO EVWD
avafoofryvel n TeAgia XpnOIMOTTOIWVTAG TA

“n

KOUMTTIA “+” Ka “~".

3. To oUppoAo 0 TIAPANEVEI AVANMPEVO, N
wpa atrobnkeUeTal Kal OpiCeTal N
TTpOo<IdOTTOINCN.

Otav n avtioTpo@n PETPNCN PTACEl OTO
pN&Ev, akoUyeTal NXNTIKA TTPOogIdoTToiNGN
Kal avaBooBrivel To cUuBoAo LA aTtnv 06dvn.
MatAoTe OTTOI0OATTOTE KOUUTTI yIa va
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OTOPOTACEI N NXNTIKN TTPOEIS0TToINGN,
oTToTe of3fvel To cUuBoAo L.

HpiautépaTn puBuion xpoévou (Sidpkeia
ynoiparog)

H Agitoupyia auth emTpETTEl TO WACIUO YIa
TTPOCBIOPIGUEVO XPOVIKO didaTnua. MTropei
va puBuioTEi e0pog Xpodvou petagu 0 Kai

10 wpwv. EToipdoTte 10 Qayntd yia YAaiyo
Kal TOTTOBETAOTE TO OTOV POUPVO.

1. EmAEETE TNV €mBupunTA Asitoupyia
YnoiyaTog Kal Tn Beppokpaaia
XPNOILOTIOIVTOG TA TTEPICTPEPOUEVA
KOUMTTIA EAEyXOU.

2. Matote “©” u’uorroy)va Ocite TNV évdeIgn
“dur” kai To oUPBOAO *5 O‘TRV 086vn.
AvaBoofrivel To gUuBoAo “A”.

3. EmA£CTE TO €mMBUPNTS XPOVIKS SIdoTha
MOYEIPEPATOG XPNOIMOTIOIWVTAG TA KOUMTTIA “4”
Kar -,

4. H tpéxouoca wpa epeavigetal cava otnv
086vn kai Ta oUpBoAa “A” Ka Q9
TTAPAPEVOUV QVAUMEVA.

‘Otav n avtioTpo@n PETPNON PTACEl OTO
MNdEv, 0 POUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI KAl
akoUyeTal NXNTIKA TTPOEIdOTTOINON.
Avapooprivouv Ta oupBoAa “A” kai (.
[upioTe Kal Ta dUO TTEPIOTPEPOPEVO
KOUMTTIA eAéyxou OTn B€an “0” kal TTaTrOTE
OTTOIOONTTOTE KOUWTTI OTOV XPOVODIAKOTITN
YIO TEPUATIGHO TOU TTPOEIBOTTOINTIKOU AXOU.
MatmoTe “O) yia 2 deutepdAeTTTa TO
oupRoAo “A” aBrver kai n avtioTpoen
METPNON ETTAVEPXETAI OE XEIPOKIVATN
AsiToupyia.

PUBpion Rxou
MNa va puBuicete TNV éviaon Tou
TTPOEIBOTTOINTIKOU NXOU, £VW TTPORAAAETAI

N TPEXOUCA WPA, TTATAOTE KAl KPATATTE
TTATNMUEVO TO KOUMTTI “=” yia 3 SeUTEPOAETTTA
(WOTIOU VA AKOUGTET éva NXNTIKO OAA.
EpgaviCetal n €vdeign “ton1” otnv 086vn.
MeTd atrd auTo, KGBe Popd TTOU TTATATE TO
KOUMTTI “-”, akoUyeTal £vag BIAQOPETIKOG
NX0G. YTTApYouV TEG0EPIG DIOQOPETIKOI
TUTTOI NXNTIKWYV ONPATWV. AV ETTIAECETE
"OFF", atrevepyoTtroioUvTal A0l oI X0l
€KTOG OTTO TOUG AXOUG auvayepuoU Kal
OQaAUATWY. ETAEETE TO €TIBUPNTS NXNTIKO
ONMA Kal unV TTOTACETE KavEva AAAO
KOUWTTi. MeTd atd olvtopo diIdoTnua,
atroBnkeUETal O ETTIAEYMEVOG XOG.
PUBuion pwrteivéTnTOg

Ma va puBuicete TN QWTEIVOTNTA TNG
006vng, TTaTAOTE KOI KPATHOTE TIATNHEVO TO
KOUMTTI “+” yia 3 SeutepOAeTTTa. EpgaviceTal
n €voeign “br1” otnv 08dévn. Metd améd
QauTO, KABE QOPAG TTOU TTATATE TO KOUWTTI “+”,
ePaviCeTal SIOPOPETIKI) GWTEIVOTNTA.

To ocUuBoAo BeplooTATN

To oUuPoAo BepuoaTaTn (3) EVEPYOTTOIEITAI
auTépaTa KATd TN AgIToupyia Tou
BepuoOTATN TOU POUPVOU.
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4.4. EEAPTHMATA
Zuppdrtivog odnyog EasyFix
KaBapioTe kaAd Ta ageooudp pe (e0TO

VEPO, ATTOPPUTTAVTIKO Kal £€va JOAAKO TTavi
TIPIV atTd TNV TTPWTN XPron.

Ve

5 e
4 >

e —— T2
2 : =T
, j.:\:/:(

J

» ToTmroBeTrOTE TO AfETOUAP GTN CWOTA
B¢on o010 EoWTEPIKG TOU POUPVOU.

* AopnoTte TePIBWPIO TOUAAYXIoTOV 1 cm
METAEU TOU KOAUPPATOG TOU AVEUIOTAPA
Kal Twv aggaoudp.

*  [lpooéxeTe KOTA TNV AQPAIPETT OKEUWV
payelpéuaTog f/kal afeooudp atrod To
€0WTEPIKO TOU Qoupvou. Ta Bepud
@aynTa r ageooudp gival duvaTo va
TIPOKAAECOUV £YKAUUATA.

*  Ta agegoudp utTopei va

TTapapopewBolv Adyw TnG BepudTNTAG.

A@OU KpUWOOoUV, QVOKTOUV TNV apxIKA
TOUG EUGAvIoN Kal atrédoaon.

*  Ta Tayid Kai ol CUPUATIVEG OXAPES
MTTOPOUV va ToTTo0eTNBOUV O€
OTTOIAOATTOTE OTABUN PETAEU TwV 1 Kal
5.

*  O1 TNAEOKOTTIKEG PAYEG PITTOPOUV VO
ToTT00€TNOOUV OTIG 0TABUEG T1, T2, 3,
4,5.

* Hot1dbun 3 cucTtveTal yia payeipepa
o€ éva eTTiTedo.

* Hotdbun T2 cuoTrvetal yia payeipepa
O€ €va ETTITTEDO HE TIG TNAEOKOTTIKEG
payeg.

* H ouppudrivn oxdpa coUBAag TTPETTEl Va

TotroBeTeiTal 0T 0TABWN 3.

* Hotdbun T2 xpnoiyotroigital yia
OUPPATIVN OXapa coUBAAg TTou
TOTTOBETEITAI HE TNAEOKOTTIKEG PAYEG.

***Ta afgooudp UTTopEi va TToikiAAouv
avaAoya PE TO JOVTEAO TTOU AyOPAOTNKE.
O BaBUg diokog

O BaBbug diokog xpnoIUOTIoIEITAl KAAUTEPO
yIQ TA JOYEIPEUTA QaynTd.

BdaATe 10 Sioko o€ otroladrTroTe BAon

KOl OTTPWETE TOV TTPOG TO TEAOG yIa va
BeBaiwBeite 6T €ival CWOTA TOTTOBETNUEVOG.

O pnxo6g diokog

O pnxo¢ diokog xpnoigoTrolgiTal KaAUTEPQ
yla TO WNOIHo {axXapOoTTAAOTIKAG.

BdaAte Tov dioko o€ oTroladnTToTE Bdon

KOl OTTPWETE TOV TTPOG TO TEAOG yia va
BeBaiwBeite 6T €ival CWOTA TOTTOBETNUEVOG.

To mAéypa oxdpag

To TTAéypa oxdpag xpnoIPoTIoIEiTal
KAAUTEPA YIa TO WAOIYO OTnN oxdpa 1 yia
TNV €TTEEEPYATia TPOPIHWY O€ OKEUN QIAIKA
TTPOG TO YOUPVO.

NPOEIAONOIHZH

TotroBeTOTE TO TTAéYUO O€
OTTOIAdNTIOTE AVTIaTOIXN OXdpa oTo BAAapO
TOU OUPVOU OWOTA Kal OTTPWETE TO TTPOG
TO TEAOG.
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ATTaA6 KAgioIMO TNG TTOPTAG POUPVOU

H mépTa TOU PoUpVOoU KAtivel apyd atrd
povn NG étav atreAeuBepwveTal Aiyo TIpIv
TNV KAEIOTA B€on.

e

O ouAAéKkTNG vEPOU

>€ OPICPEVEG TTEPITITWOEIG JOYEIPEUATOG
MTTOPEI VO EPQaVIOTEI CUPTTUKVWON OTO
€0WTEPIKO YUQAI TNG TTOPTAG TOU (OUPVOU.
Agv atroteAoUv o@AAPA TNG TTAPAYWYNG.
Avoite TNV TTOPTA TOU POUPVOU OTN BEoN
YnNoiuaTog KAl agrioTe TN 0€ auTr Tn B€0n
yia 20 deuTEPOAETTTA.

To vepod Ba oT1aEel aTOV GUAAEKTN.

A@noTe TO POUPVO VO KPUWOEI KAl

OKOUTTIOTE TO E0WTEPIKO TNG TTOPTAG HE HIA

oTeyvr) TeTo€Ta. AuTh n diadikaoia TTPETTEN
va EQOPUOCETAI TAKTIKG.

e
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5. KAGAPIZMOZ KAI
2YNTHPHZH

5.1. KAGAPIZMOZ

MPOEIAOMOIHZH: AtrevepyoTroinoTe
TN OUOKEUN Kal a@oTE TN VA KPUWOEI
TTPIV TNV KABOPIoETE.

evikég odnyieg

EAéyETe kKatd TTOOO Ta KABAPIOTIKA gival
KATAAANAQ KI Qv GUVIOTWVTAI OTTO TOV
KOTAOKEUOOTH TTPIV TA XPNOIUOTIOIOETE
OTn OUOKEUN 00G.

XpnaoiyoTrolgite uypd KaBapIoTIKA 1

0€ HOPYPr) KPEPAG, TTOU BEV TTEPIEXOUV
owpartidla. ETreidn ptopei va
TIPOKAAECOUV CNUIA OTIG ETTIPAVEIEG TNG
Koudivag, un XPNOIUOTTOIEITE KAUOTIKEG
(S10BPWTIKEG) KPEPES, OTTOEEDTIKEG
KaBapIoTIKEG OKOVEG, OKANPO aUpua
KaBapiopou 1) OKANPA epyaAcia.

Mn xpnoipoTroInoeTe KaBAPIOTIKA PE
cwpartidla Ta oTToia PTTopouv va
Xapdagouv Ta yudAiva, epayié i/kal

Bappéva gépn TNG CUOKEUNG OAG.

Av uttdp&el uttepxeilion uypwy,
KaBapioTe TA APECWGS WATE va
ATTOPUYETE TUXOV (NMIA OTa eEapTApaTd
aag.

Mn XpnoiPoTToIEITE ATUOKABAPIOTEG YIa
ToV KaBapioud oTToIoUSATIOTE
€COPTAPATOG TNG CUOKEUNG.

KaBapiopog Tou EowTEPIKOU TOU
@oupvou

To E0WTEPIKO TWV CPAATWHEVWV
@oupvwy gival KAAUTEPA va kaBapileTal
EVW O POUPVOG Eival akOun (e0TOG.

2KOUTTIOTE TO QOUPVO HE Eva HAAOKO
TTavi VOTIOPEVO PE GATTOUVOVEPO

Emeita atmd KABe xprion. ZTn Cuvéxela
OKOUTTIOTE TTAAI TO OUPVO PE Eva VWTTO
TTavi Kal 0T CUVEXEIQ OTEYVWOTE TO.

Mrropei va xpelaoTei va
XPNOIUOTIOINCETE TTEPICTACIAKA
€va uypoO UAIKO kaBapiopou yia va
KaBapioeTe TEAEIWG TO POUpPVO.



KaBapiopog Twv yudAivwyv eSapTnHdTWwyY

KaBapileTe Ta yudAiva e€apThpaTa TNG
OUOKEUNG 0ag O€ TOKTIKA Baon.

XpNOIUJOoTTIOINOTE KOBAPICTIKO Yia
T{AuIa yIa VO KABapIoETE ECWTEPIKA KOl
€CWTEPIKG Ta YUAAIVa €EQPTAMATA. 2TN
OUVEXEIO OTEYVWOTE TO OPECWG PE EVa
OTEYVO TTAVI.

KaBapiopog Twv e§apTnudtwy amo
avosgeidwTo XdAuBa (edv utrdpyxouv)

KaBapileTe Ta e€aptrpaTa amo
avogeidwTo XGAUBa TNG CUOKEUNG 006
o€ TOKTIKA Baon.

ZKOUTTIOTE Ta e€apTApATa atmd
avogeidwTo XaAuBa pe Eva paAakd Tavi
VOTIOUEVO JE VEPO POVO. TN CUVEXEID
OTEYVWOTE TA APECWGS PE EVA OTEYVO
TTQVi.

Mnv TTAéveTE TO EEQPTAUOATA OTTO
avogeidwTto xaAuBa étav gival akoun
Ce0TA OTTO TO payEipePa.

Mnv agrivete EUdI, Ka@E, yaAa, aAdT,
vePO, AeUOVI i} TOJOTOXUNO OTOV
avogeidwTo XaAuBa yia TTOAAR wpa.

KaBapiopog Bapuévwy emiQaveiwy (eav
SiariBeTan)

Nek€DEG aTTO VIOUATA, VIOUATOTTIOATO,
KETOQTT, AEUOVI, TTapdywya eAaiou,
ydéAa, cakyxapouxa TpoQIua,
OOKXapoUxXa po@AuaTa Kal Kagpé Ba
TpETTEl Vva Kabapidovtal auéowg PE
éva TTavi BuBiopévo oe CeaTd vePO.
Edv auToi o1 Aekédeg dev KaBapioTouv
KQI JEIVOUV VA OTEYVWOOUV OTIG
empaveleg Tou éxouv Tréoel, AEN Ba
TIPETTEl VA TOUG TRIWETE PE OKANPG
avTiKeipeva (aixpunpd avTikeipeva,
OUpPMATAKIa aTTO ATGGAI KAl TIAQCTIKO,
O@QOUYYAPAKI TTIATWY TTOU TTPOKAAET
{nuid oTnv em@aveia) r KaBapIoTIKOU
TTAPAYOVTEG TTOU TTEPIEXOUV UWNAG
ETMTTEON OIVOTTVEUUATOG, APAIPETIKA
AekESWV, ATTONITTAVTIKA, ATTOEEOTIKA
XNMIKG ETIQAVEIWV. AIAQOPETIKA, UTTOPEI

va TTpokUWel diaBpwan OTIG BAPUEVES
ME OKOVN ETTIPAVEIEG KaIl VO ETTEABOUV
Aek€deg. O KATAOKEUOOTAG Oev Ba
BewpnOei uTTEUBUVOG YIa OTTOIAdATTOTE
{nuia £xe1 TTPOKANBEI aTTd TNV XpPnon
AKOATAAANAWY KABAPIOTIKWV TTPOIOVTWV
1 uEBSdWV.

A@aipeon Tou eWTEPIKOU YUaAloU
Mpétrel va agaip€oeTe T0 YUAAi TNG TTOPTOG
TOU (OUPVOU TIPIV KaBapioeTe, OTTWG
@aAiveETAl TTAPAKATW.

1. ZmpwéTe TO YUOAi TTPOG TNV KaTeubuvaon
B kal atropakpuveTe TO 116 TO Bpayiova
ToTr00e0iag (X). TpaBrEre TO YUOAi £Ew
TTPOG TNV KaTeuBuvan A.

Ma va avTIKATaoTAOETE TO ECWTEPIKO YUAAI:
2. ZTpwETE TO YUQAI TTPOG TO UTTPOGCTA KOl
KAGTW aT1ro To Bpayiova TomoBETNong (y),
TTPOG TNV KateuBuvon B.

3. TotroBeTrOTE TO YUAAI KATW ATTO TO
Bpaxiova ToroB£TNONG (X) TTPOG TV
kaTtelBuvon C.

- J
Edv n mépTa Tou poupvou eival TPITTAR
YudAivn TTépTa oUpvou, n TpiTn
YUBAIVN OTpwaon UTTopei va apaipebei
ME TOV id10 TPOTTO OTTWG KAl N BeUTEPN
YUGAIVn GTpwaon.
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A@aipgon TG TOPTAG POUpPVOU

Mpiv kaBapioete TO TCAYI TNG TTOPTAG TOU
@OoUpVOU, TTPETTEI VA AQAIPETETE TNV TTOPTA
TOU (OUpPVOU, OTTWG QAiVETAI TTOPOKATW.

1. AvoigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Ve

-

2. Avoi¢te 10 pavTalo aoc@aliong (a) (ue T
BonBeia evog Katoafidiol) wg TNV avwTePn
TEPUATIKN TOU Béon.

Ve

3. KAgioTe TNV TTOPTO WWOTTOU VA KAEIOEI
OXEOOV TTARPWG KAl AQAIPECTE TNV TTOPTA
TPABWVTOG TTPOG TO PHEPOG TAG.

Ve

-

A@aipgon Tou PeTaAAIKOU pa@ioU

MNa va apaipéoete Tn HETOAAIKY oxdpa,
TPpaBNETE TNV OTTWG QaAiVETAI GTNV EIKOVA.
A@ou Tnv atTeAeuBepwaETE OTTO TA KAITT (@),
ONKWOTE TNV.

- J

uvTrpNoN
MPOEIA ouvTApNoNn
QUTAG TNE GO pETTEI VA
TTPOYHATEH

£ouo1000TNUEV eAhe=fou oépBic

atrd €EEIOIKEUPEVO TEXVIKO.
AAAayn Tou AapTrTRpa poUpvou

MPOEIAOMOIHZH: AtrevepyoTroinoTe

TN OUOKEUN KOl a@roTE TN VO KPUWOEI
TTPIV TNV KABOPIoETE.

*  A@aipéoTe TOV YUAGAIVO QOKO Kal ETTEITA
agaipéaTe Tn Auyvia.

* TomoBetrioTe TN véa Auyvia (avOeKTIKN
aTtoug 300 °C) yia va avTIKaTaoTACETE
TN Auxvia TTou agaipécate (230 V, 15-25
Watt, Totrog E14).

e AvTIKOTAOTAOTE TOV YUGAIVO QOKO Kal O
@oUpVOoG 0O gival ETOIPOG yIa XPAoN.

* To TTpoidv TTEPIEXE! hIa TTNYA QWTOG
KaTtnyopiag evepyelakng amédoong G.

*  Hmnyn ¢wtdg dev ptropei va
QAVTIKATAOTABOEN aTTd TOV TEAIKO XPROTN.
ATTaITeITOI UTTNPETTA HETATTIWARCEWV.

* H mepidapBavopevn Qwreivr TTnyn
dev TTpoopileTal yia Xpron o€ AAAeg
EQAPUOYEG.

N i

AvVTIKATAOTACIUN TTNYH PWTOG ATTO

eTayyeApaTia
- J

O AapTtrTpag éxel oxedlaoTei €101Ka yia

XPNON O€ OIKIOKEG OUOKEUEG

payeipépaTtog. Agv gival KATAAANAOG yia
PWTIOUO dwpaTiou.
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6. EMIAYZH MPOBAHMATQN & META®OPA

6.1. ENIAY=H NPOBAHMATQN
AQ@oU eAéyeTe auTd Ta Bacikd BrpaTa emiAuong TTPoBANUdTWY, av eEakoAouBeite va
EXETE TTPOPBANMA PE TN CUCKEUNR OAG, ETTIKOIVWVACTE PE UTTAAANAO e€ouaiodoTnuévou

OEPPIG I ME ECEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

Np6BANpa

Meavn artia

Auon

O @oupvog dev avapel.

H Tpogodoaia givai
QATTEVEPYOTTOINUEVN.

EAéyEre av utdpxel Tpopodoaia peiuaTog.

ETriong eAéyETe av ol AoITTég oUOKEUEG TNG
Koudivag AeiIToupyouv.

Kauia 8éppavon
1 oUpvog dev
Beppaiveral.

O éAeyxog Beppokpaaiag Tou poupvou
Oev €xel pubuIoTEl CWOTA.
H mépTa Tou PoUpvou EXEl TTAPAUEIVEI
QVOIKTH.

EAéyETe av o BIakOTITNG EAEyXOU
Beppokpaaciag Tou poUpvou Exel puBUIOTE
owaTd.

To @wg Tou oupvou (av
UTTapXEl) OEV AEITOUPVYEI.

O AapuTrtipag €xel XaAdoel.
H nAekTpikr Tpogodoacia
£xel amoouvOeDei 1 gival

QATTEVEPYOTTOINMEVN.

AVTIKOTAOTACTE TN AuXvia GUPQWVa PE TIG
odnyieg.
BeBaiwbeite 6T n nAekTpIKA TpOPOdOTIa €ival
€vepyoTTOINUEVN OTNV TTPICa.

To payeipepa ival
QVOMOIOYEVEG HEOa OTO
@oupvo.

Ta pd@ia Tou poupvou givai
TOTTOBETNHEVA ECPAApEVA.

EAéyEre av xpnoipotroiolvTal ol
OUVIOTWHEVEG BEPUOKPATiag Kal ol BETEIg
PAPILIV.

Mnv avoiyete ouyva Tnv TTOPTA EKTOG AV
JayeIpEVUETE TTPAYHATA TTOU TTPETTEI VAl
yupioeTe. Av avoitete Guyvd Tnv TTOPTa,

n eowWTEPIKA Bepuokpacia Ba gival
XaUNAGTEPN KAl QUTO PTTOPET va eTTNPEATEl TA
QATTOTEAETPATA TOU JAYEIPEPATOG.

Ta KoupTTd
XPOVOJIAKOTITN deV
pTTOpOUV Va TTatnBouv
owoTa.

YTdipxel §€vo uNIKG TTou TTIdveTal
QAVAUETQ OTA KOUPTTIG XPOVODIAKATITN.

MovTého agng: YTapyel uypaaia oTov
TTivaka EAEyXOU.
H Aeitoupyia KAEIBWPATOG TTAAKTPWV
£XEI OPIOTEI.

AgaipéaTe 10 EEvo UAIKS Kal dOKINAOTE Eavd.
AQaIpEDTE TNV UYPACia KAl SOKIPAOTE Eavd.

H Aeitoupyia KAEIBWHATOG TTAAKTPWY £XEI
OPIOTEI.

O aveyioTAPAg Tou
@oupvou (av uttdpxel)
eival BopuPwrdng.

Ta pa@ia Tou @oUupvou dovouvTal.

EAéyETe av o @oUpvog gival eTTiTedog.

BeBaiwoeite 611 Ta pd@Ia Kal T TTPOIOVTA
ynoipatog dev dovouvTal A EpxovTal o€
ETTAPN YE TOV TTHIOW TTiVAKA TOU POUPVOU.

6.2. META®OPA

Av xpeldeTal va JETAPEPETE TO TTPOIGV, XPNOIPOTTOINOTE TNV APXIKA OUCKEUACIia TOU
TTPOIOVTOG KAl HETAQPEPETE TO XPNOIPOTIOIWVTAG TNV OPXIKA CUCKEUAaia. AKOAOUBAOTE TIG
ETMONUAVOEIG JETOPOPAG TTAVW OTn ouckeuaaia. KoAAAaTe ye Taivia 6Aa Ta avegdptnTta
€COPTAMOTA TOU TTPOIGVTOG VIO VO aTToQUYETE TUXOV BAGRN TOU TTPOIGVTOG KATA TN

METOQOPA.

Av dev €XETE TNV OPXIKI) CUCKEUOTIA, ETOINACTE €va KOUTI HETAPOPAG TTPOKEIUEVOU N
OUOKeUn, €I0IKA O EEWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU TTPOIGVTOG VA TTPOCTATEUOVTAI OTTO TIG

€CWTEPIKEG ATTEINEG.
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Wij danken u dat u voor dit product hebt gekozen.

Deze gebruikershandleiding bevat belangrijke informatie over veiligheid en instructies die
zijn bedoeld u te helpen in de bediening en het onderhoud van uw apparaat.

Neem de tijd om deze gebruikershandleiding door te lezen voordat u uw apparaat in
gebruik neemt en bewaar hem als naslagwerk voor de toekomst.

Symbool

Type

Betekenis

WAARSCHUWING

Risico op ernstig of dodelijk letsel

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Risico van gevaarlijke spanning

BRAND

Waarschuwing; Gevaar voor brand / ontvlambare materialen

LET OP

Risico op letsel of beschadiging aan eigendom

> BB b

BELANGRIJK / OPMERKING

Correcte bediening van het systeem
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. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig en volledig voor u
uw apparaat in gebruik neemt en bewaar deze op
een handige locatie voor eventuele raadpleging in
de toekomst.

Deze handleiding is gemaakt voor meer dan één
model. Het is mogelijk dat een aantal functies, die in
deze handleiding worden besproken, niet aanwezig
zijn op uw apparaat. Let tijdens het lezen van deze
handleiding in het bijzonder op de afbeeldingen.

1. ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en ouder en personen met een
verminderde fysieke, gevoelsmatige en mentale
vaardigheden of een gebrek aan ervaring en kennis
als ze onder toezicht staan of instructies krijgen
met betrekking tot het veilige gebruik van het
apparaat en de betrokken risico's. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen
zonder toezicht het apparaat niet schoonmaken of
onderhoudswerken uitvoeren.

A WAARSCHUWING: Het apparaat en zijn
toegankelijke onderdelen worden tijdens gebruik
heet. Zorg ervoor geen verwarmingselementen aan
te raken. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden, tenzij ze onder voortdurend
toezicht staan.

A WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak
gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om
het risico op elektrische schokken te voorkomen.

Gebruik het apparaat niet met een externe timer of
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afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

Het apparaat wordt tijJdens gebruik heet. Zorg ervoor
geen verwarmingselementen in de oven aan te
raken.

Tijdens het gebruik kunnen handvaten die men
tijldens het normale gebruik kort vast neemt warm
worden.

Gebruik geen harde schurende
schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers
om het glas en andere oppervlakken van de
ovendeur schoon te maken. Deze kunnen namelijk
krassen nalaten op het opperviak en dit kan leiden
tot het barsten van het glas of schade aan de
afwerking.

Gebruik geen stoomreinigers om het apparaat
schoon te maken.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voor u de lamp vervangt
om het risico op elektrische schokken te vermijden.

LET OP: Toegankelijke delen kunnen tijdens het
koken of grillen heet zijn. Houd kleine kinderen uit
de buurt van het in gebruik zijnde apparaat.

Uw apparaat werd geproduceerd conform de
toepasselijke lokale en internationale normen en
voorschriften.

Onderhoud en reparaties mogen alleen door
erkend onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.
Installatie- en onderhoudswerk dat door niet-
erkende installateurs wordt uitgevoerd kan u in
gevaar brengen. De specificaties van het apparaat
mogen niet worden gewijzigd of aangepast.
Ongeschikte kookplaatbeschermers kunnen
ongelukken veroorzaken.

Voor de aansluiting van uw apparaat moet u
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ervoor zorgen dat de lokale distributievoorwaarden
(soort gas en gasdruk of elektrische spanning

en frequentie) en de vereisten van het apparaat
compatibel zijn. De specificaties voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

. /\LET OP: Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
de bereiding van etenswaren en voor huishoudelijk
gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor andere
doeleinden of in een andere toepassing, zoals voor
niet-huishoudelijk gebruik, in een commerciéle
omgeving of om een ruimte te verwarmen.

* Probeer het apparaat niet aan het handvat op te
tillen of te verplaatsen.

- Onie mogelijke maatregelen werden genomen om
uw veiligheid te garanderen. Aangezien het glas kan
breken, moet u voorzichtig zijn tijdens het
schoonmaken teneinde krassen te vermijden. Zorg
dat u niet met accessoires op het glas slaat of klopt.

« Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens de installatie
niet klem komt te zitten of wordt beschadigd.
Om elk risico uit te sluiten moet het netsnoer
door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een
gekwalificeerd persoon worden vervangen als het is
beschadigd.

« Wanneer de ovendeur open is, mogen kinderen niet
op de ovendeur klimmen of zitten.

* Houd kinderen en dieren uit de buurt van dit
apparaat.

1.2. WAARSCHUWINGEN BIJ DE INSTALLATIE

* U mag het apparaat niet gebruiken voor de
installatie volledig uitgevoerd is.

* Het apparaat moet worden gemonteerd door
een geautoriseerde monteur. De fabrikant is niet
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verantwoordelijk voor eventuele schade die kan
worden veroorzaakt door de defecte plaatsing en
installatie door niet-geautoriseerde personen.

Controleer bij het uitpakken van het apparaat of
er tijdens het transport geen schade is opgelopen.
Neem in geval van twijfel het apparaat niet in
gebruik en neem onmiddellijk contact op met uw
leverancier of een erkende onderhoudsdienst.

De materialen van de verpakking (nylon, nietjes,
piepschuim, enz.) kunnen schadelijk zijn voor
kinderen. Ze moeten dan ook onmiddellijk
verzameld en verwijderd worden.

Bescherm uw apparaat tegen de
weersomstandigheden. Stel het niet bloot aan de
zon, regen, sneeuw, overmatig vocht, enz.

De omliggende materialen van het apparaat
(kast) moeten minimaal bestand zijn tegen een
temperatuur van 100 °C.

Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat
niet worden geinstalleerd achter een decoratieve
deur.

1.3. TIJDENS HET GEBRUIK

Bij het eerste gebruik van uw oven kan er een
lichte geur vrijkomen. Dit is heel normaal en wordt
veroorzaakt door het isolatiemateriaal op de
verwarmingselementen. Daarom raden wij u aan
om de oven voor de ingebruikneming gedurende
45 minuten bij maximumtemperatuur laten werken.
Zorg ervoor dat de omgeving, waar het product in
wordt geinstalleerd, goed geventileerd wordt.

Wees voorzichtig bij het openen van de deur terwijl
u aan het koken bent en meteen daarna. De hete
stoom uit de oven kan brandwonden veroorzaken.
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Plaats geen ontvlambaar of brandbaar materiaal in
of in de buurt van het apparaat als het in werking is.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om gerechten in
de oven te verplaatsen of uit de oven te nemen.

De oven mag onder geen enkel beding worden
bekleed met aluminiumfolie, want dit kan
oververhitting veroorzaken.

Plaats tijdens de bereiding geen schalen of
bakplaten rechtstreeks op de bodem van de oven.
De bodem wordt heel heet en kan het product
beschadigen.

Laat het fornuis niet onbeheerd achter wanneer u
met vaste of vloeibare vetten kookt. Deze kunnen bij
oververhitting brand vatten. Giet nooit water op
vlammen die worden veroorzaakt door olie/vet.
Schakel het fornuis uit en dek de pan af met zijn
deksel of met een branddeken.

Indien het product voor een langere periode niet
wordt gebruikt, draait u de hoofdschakelaar uit.
Let er op dat de bedieningstoetsen van het fornuis
steeds op “0” (stop) staan als het fornuis niet wordt
gebruikt.
De laden hellen over wanneer ze uit de oven
worden getrokken. Wees bij het uit de oven nemen
voorzichtig zodat u geen heet voedsel morst of laat
druppen.
Als de ovendeur openstaat, mag u er niets op
plaatsen. Dit kan het evenwicht van de oven
verstoren of de deur beschadigen.

Hang geen handdoeken, vaatdoeken of kleding aan
het apparaat of de handvaten.
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1.4. TIUDENS REINIGING EN ONDERHOUD

« O schakel het apparaat altijd uit voordat u het
schoonmaakt of onderhoudt. U kunt deze
activiteiten starten na het verwijderen van de
stekker uit het stopcontact of nadat de
hoofdschakelaars zijn uitgeschakeld.

« Verwijder de bedieningsknoppen niet tijdens het
reinigen van het bedieningspaneel.

* Om de efficiéntie en veiligheid van het apparaat te
handhaven, raden we aan dat u steeds de originele
reserveonderdelen gebruikt en dat u bij een
eventueel probleem uitsluitend beroep doet op onze
erkende servicedienst.

EG-conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen

aan de van toepassing zijnde Europese

richtlijnen, besluiten en voorschriften in de
normen waarnaar wordt verwezen.

Dit apparaat werd uitsluitend ontworpen voor om thuis
te koken. Het gebruik voor andere doeleinden (zoals
het verwarmen van een ruimte) is niet toegestaan en
gevaarlijk.

De gebruiksinstructies zijn van toepassing op
verschillende modellen. U kunt verschillen opmerken
tussen deze instructies en uw model.
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Afvoeren van uw oude machine

Dit symbool op het product of op de verpakking
ﬁ geeft aan dat dit product niet mag worden
—

behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan moet het worden afgevoerd naar het
geschikte verzamelpunt voor de hergebruik
van elektrische en elektronische apparatuur. Door de
correcte afvalverwerking van dit product helpt u mee
aan de voorkoming van potenti€le negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid, die wel
zouden kunnen ontstaan door foutieve afvalverwerking
van dit product. Voor meer informatie over het
hergebruik van dit product, kunt u contact opnemen
met uw plaatselijk stadskantoor, de afvalservice voor
huishoudelijk afval of de winkel waar u dit product hebt
aangeschaft.
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2. INSTALLATIE EN
VOORBEREIDING
VOOR GEBRUIK

WAARSCHUWING: Dit apparaat mag

uitsluitend worden geinstalleerd door

erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
plaatselijke voorschriften.

» Onjuiste installatie kan letsel en schade
veroorzaken, waar de fabrikant niet
aansprakelijk kan worden gehouden
en de garantie kan hierdoor komen te
vervallen.

» Zorg er voor de installatie voor dat de
plaatselijke distributieomstandigheden
(elektriciteitspanning en -frequentie)
en de instellingen van het
apparaat compatibel zijn. De
instellingsvoorwaarden voor dit apparaat
staan vermeld op het label.

* De geldende wetten, verordeningen,
richtlijnen en normen van het land
van gebruik van het apparaat
moeten worden opgevolgd
(veiligheidsvoorschriften, correcte
hergebruik volgens de regelgeving,
enz.).

* Als het product verwijderbare
niveaurails (roosters) heeft en de
gebruikershandleiding recepten bevat
zoals yoghurt, moeten de roosters
verwijderd worden en de oven
worden gebruikt in de omschreven
bereidingsmodus. In het hoofdstuk
REINIGING EN ONDERHOUD vindt u
informatie over de verwijdering van het
rooster.

* INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR

Algemene instructies

* Na verwijdering van het
verpakkingsmateriaal van het toestel
en de accessoires, moet u controleren
of het apparaat niet beschadigd is.
Indien u schade denkt vast te stellen,
mag u het apparaat niet gebruiken en
moet u onmiddellijk contact opnemen
met erkend servicepersoneel of een
gekwalificeerd elektricien.

» Zorg ervoor dat er geen brandbare of
ontvlambare materialen in de buurt zijn,
zoals gordijnen, olie, wasgoed, enz., die
snel vlamvatten.

NL -

* Apparaten om het apparaat heen
moeten zijn gemaakt van materialen die
bestand zijn tegen temperaturen van
boven 100 °C.

* Het apparaat mag niet worden
geinstalleerd direct boven een
vaatwasmachine, koelkast, diepvriezer,
wasmachine of wasdroger.

2.1. INSTALLATIE VAN DE OVEN

De apparaten worden geleverd met
installatiekits. Ze kunnen worden
gemonteerd in een werkblad voorzien van
de correcte afmetingen. De afmetingen voor
de kookplaat en de oven vindt u hieronder.

A (mm) 557 "‘i“-(r’n':‘n‘;‘x- F | 560580

B (mm) 550 min. G (mm) 555

C (mm) 595 min. H (mm) 590

D (mm) 575 min. | (mm) 600

E (mm) 576 min. J/K (mm) 5/10
10



Installatie onder een werkblad

Nadat u de elektrische verbindingen

hebt gemarkeerd, plaatst u de oven in
het kastje door deze vooruit te duwen. m@
Open de ovendeur en bevestig twee Uil
schroeven in de gaten voorzien in het
ovenframe. Draai de schroeven vast

terwijl het productframe het houten d <+
oppervlak van het kastje raakt.
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2.2. ELEKTRISCHE AANSLUITING
EN VEILIGHEID

WAARSCHUWING: De elektrische

aansluiting van dit apparaat mag

uitsluitend worden uitgevoerd door
erkend onderhoudspersoneel of een
gekwalificeerd elektricien en
overeenkomstig de instructies van deze
handleiding en conform de geldende
voorschriften.

WAARSCHUWING: DIT TOESTEL
MOET WORDEN GEAARD.

* Voordat dit apparaat op de stroom
wordt aangesloten, dient het
maximale vermogen van het apparaat
(weergegeven op het identificatielabel

van het apparaat) te worden vergeleken

met de beschikbare netspanning, en de

bedrading van de netspanning moet het

maximale vermogen van het apparaat
aankunnen (ook weergegeven op het
identificatielabel van het apparaat).

» Zorg er tijdens installatie voor dat er
geisoleerde kabels worden gebruikt.
Een onjuiste aansluiting kan uw
apparaat beschadigen. Als het
stroomsnoer beschadigd is, dient
deze door gekwalificeerd personeel te
worden vervangen.

* Gebruik geen adapters,
meerwegstekkers en/of verlengkabels.

» De stroomkabel moet uit de buurt blijven

van hete delen van het apparaat en
mag niet worden gebogen of geklemd.
Anders kan de kabel beschadigd raken
en kortsluiting veroorzaken.

» Als het apparaat niet met een stekker
aan de netstroom wordt aangesloten,
dient een isolatorschakelaar die
geschikt is voor alle polen (met
minstens 3 mm contactruimte)
te worden gebruikt om aan de
veiligheidsvoorschriften te voldoen.

* Het apparaat is ontworpen voor een
netspanning van 220-240V. Neem
contact op met een geautoriseerde
servicedienst of een erkende elektricien
als uw netspanning anders is.

* De stroomkabel (HO5VV-F) dient
voldoende lengte te hebben om te
worden aangesloten op het apparaat,
ook wanneer het apparaat helemaal uit
de kast is geschoven.

» Zorg ervoor dat alle aansluitingen goed
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vastzitten.

Bevestig de stroomkabel in de
kabelklem en sluit de deksel.

De aansluiting op het klemmenblok
wordt gedaan op de aansluitkast.
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3. PRODUCTKENMERKEN

Belangrijk: De specificaties van het product verschillen en het uiterlijk van uw
apparaat kan afwijken van de afbeeldingen die hieronder zijn weergegeven.

Onderdelenlijst

1. Bedieningspaneel
2. Deurgreep van de oven
3. Ovendeur

Bedieningspaneel

®

4 5 6

4. Bedieningsknop ovenfunctie
5. Timer
6. Thermostaatknop oven
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4. GEBRUIK VAN HET PRODUCT

4.1. OVENFUNCTIES

* De ovenfuncties kunnen afhankelijk van
het model van uw product verschillen.

Ovenverlichting:
Alleen de
ovenverlichting gaat
aan. Deze blijft aan
zolang de
bereidingsfunctie
duurt.

Ontdooifunctie: De
waarschuwingsverlichting
van de oven gaat
branden en de ventilator
treedt in werking. Om de
ontdooifunctie te
gebruiken, plaatst u het
bevroren voedsel in de oven op een bakplaat
die zich op de derde richel van onder bevindt.
Het is raadzaam om een ovenschaal onder het
ontdooiende voedsel te plaatsen om het water
dat ontstaat door het smelten van ijs op te
vangen. Deze functie kookt of bakt uw voedsel
niet. Het helpt alleen bij het ontdooien ervan.

Turbofunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het

ringverwarmingselement en de ventilator
treden in werking. De turbofunctie
verspreidt de hitte gelijkmatig door de oven
zodat alle schotels op alle rekken
gelijkmatig worden bereid. Het is raadzaam

om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Functie statisch
koken: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en de onderste en
bovenste
verwarmingselementen
treden in werking. De functie statisch koken
geeft hitte af, wat een gelijkmatige bereiding
van het voedsel garandeert. Dit is ideaal
voor het bereiden van gebak, cake,
pastaschotels, lasagne en pizza. Het is
raadzaam om de oven gedurende 10
minuten voor te verwarmen en het is het
beste in deze functie één bakplaat tegelijk

te gebruiken.

R

Ventilatiefunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste en
onderste
verwarmingselement
en de ventilator treden in werking. Deze
functie is geschikt voor het bakken van
gebak. De bereiding wordt uitgevoerd door
de onderste en bovenste
verwarmingselementen in de oven en de
ventilator zorgt voor luchtcirculatie, wat een
licht gegrild effect aan het voedsel geeft.
Het is raadzaam om de oven ongeveer 10
minuten voor te verwarmen.

Pizzafunctie: Het

thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het
ringverwarmingselement, onderste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie is ideaal voor het
gelijkmatig bakken van voedsel, zoals
pizza, in een korte tijd. Terwijl de ventilator
de hitte van de oven gelijkmatig verdeelt,
zorgt het onderste verwarmingselement
ervoor dat het gerecht wordt gebakken.

Grillfunctie: Het
thermostaatlampje en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement
treedt in werking. Deze
functie wordt gebruikt
voor het grillen en roosteren van voedsel op
de bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet

tijdens het grillen zijn gesloten, en de

temperatuur moet zijn ingesteld op
190 °C.

R e B
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Snellere grillfunctie:
Het thermostaatlampje
en
waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het bovenste
verwarmingselement
en de grill treden in werking. De functie
wordt gebruikt voor het sneller grillen en het
bestrijken van een groter oppervlak, voor
bijvoorbeeld vlees. Gebruik de bovenste
rekstanden in de oven. Bestrijk het rooster
licht met olie om het voedsel niet vast te
laten plakken en plaats het voedsel in het
midden van het rooster. Plaats altijd een
ovenschaal onder het voedsel om druppels
olie of vet op te vangen. Het is raadzaam
om de oven ongeveer 10 minuten voor te
verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet
tijdens het grillen zijn gesloten, en de
temperatuur moet zijn ingesteld op 190 °C.

S Dubbele grill- en
N ventilatorfunctie: Het
thermostaatlampje en
cé)_, waarschuwingslampje
van de oven gaan aan
en het grillelement, het
bovenste
verwarmingselement en de ventilator treden
in werking. De functie wordt gebruikt voor
het sneller grillen van dikkere stukken
voedsel en het grillen van voedsel met een
groter oppervlak. Naast de werking van het
bovenste verwarmingselement en de grill
wordt ook de ventilator in werking gezet
voor gelijkmatig garen. Gebruik de
bovenste rekstanden in de oven. Bestrijk
het rooster licht met olie om het voedsel
niet vast te laten plakken en plaats het
voedsel in het midden van het rooster.
Plaats altijd een ovenschaal onder het
voedsel om druppels olie of vet op te
vangen. Het is raadzaam om de oven
ongeveer 10 minuten voor te verwarmen.

Waarschuwing: De ovendeur moet

tijdens het grillen zijn gesloten, en de

temperatuur moet zijn ingesteld op
190 °C.

4.2. Bereidingstabel

©
E Gerechten Ega ISI“%
Bladerdeeg 2-3-4 [ 170-190 | 35-45
5 Taart 2-3-4 |170-190 | 30-40
-% Koekjes 2-3-4 | 170-190 | 30-40
€ Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Kip 2-3-4 200 45-60
Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Taart 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Koekjes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Kip 2-3-4 200 45-60
Bladerdeeg 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Taart 2-3-4 | 150-170 | 30-40
|§ Koekjes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stoofschotel 2 175-200 | 40-50
Sqooserss | s | a0 | 1019
z Kip * 190 50 - 60
° Karbonade 4-5 200 15-25
Biefstuk 5 200 15-25

* Bereid indien beschikbaar met vieespen
voor geroosterde kip
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4.3. GEBRUIK VAN DE DiGIiTALE
TiMER MET TOUCH-BEDIENING

Functiebeschrijving

A Automatische bereiding
8 Thermostaatsymbool
& Kooktijd
@ Vergrendelingsslot
D Kookwekker
(©) Modusfunctie
— Afteltimer
+ Opteltimer

|_:' EI E EI Timer-display

Tijdsaanpassing

Pas de tijd aan alvorens u de oven gaat
gebruiken. Na de aansluiting op het
stroomnet knipperen het symbool "A" en
"0:00" op het display.

1. Druk tegelijkertijd op de toetsen "+" en
"-". De punt in het midden van het scherm
begint te knipperen.

2. Pas met de toetsen "+" en "-" de tijd aan
terwijl de punt knippert .

3. Na enkele seconden stopt de punt met
knipperen en licht deze permanent op.

Toetsvergrendeling

De toetsvergrendeling wordt
automatisch geactiveerd nadat de timer
gedurende 5 seconden niet is gebruikt. Het
symbool "&" verschijnt en blijft branden.
Om de timertoetsen te ontgrendelen, houdt
u "&" gedurende 2 seconden ingedrukt.
Vervolgens kunt u de gewenste handeling
uitvoeren.

Tijdsaanpassing hoorbare
waarschuwing

U kunt de tijd van de hoorbare
waarschuwing instellen op elk tijdstip
tussen "0:00" en "23:59" uur. De hoorbare
waarschuwing dient slechts voor
waarschuwingsdoeleinden. De oven wordt
bij deze functie niet geactiveerd.

1. Druk op "®" Het symbool 0 begint te
knipperen en "0:00" wordt weergegeven.

2. Selecteer de gewenste tijdsperiode met
de toetsen "+" en "-" terwijl L knippert.

3. Het symbool 0 blijft branden, de tijd
wordt opgeslagen en de waarschuwing
wordt ingesteld.

Als de timer nul bereikt, dan klinkt er een
hoorbare waarschuwing. Het symbool L en
"00:00" knipperen op het display. Druk op
een willekeurige knop om de hoorbare
waarschuwing stop te zetten, waarna het
symbool £ van het scherm verdwijnt.
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Semi-automatische tijdsaanpassing op
basis van de kookperiode:

Deze functie helpt u om etenswaren te
bereiden gedurende een vastgestelde
tijldsperiode. U kunt een kookperiode
tussen de 0 en 10 uur instellen. Bereid de
etenswaren die u gaat bereiden voor en
plaats deze in de oven.

1. Selecteer de gewenste bereidingsfunctie
en temperatuur met de bedieningstoetsen.

2. Druk op} '©" totdat u "dur" en het
symbool *22 op het display ziet. Het symbool
"A" knippert.

3. Selecteer de gewenste bereidingstijd met
de toetsen "+" en "-".

4. De huidige tijd verschunt op[%leuw op het

scherm. De symbolen "A
branden.

blijven

Als de timer nul bereikt, dan schakelt de
oven uit en kllnkt e}r een geluidssignaal. De
symbolen "A" knipperen. Draai beide
bedieningstoetsen naar de stand "0" en
druk op een willekeurige toets op de timer
om het waarschuwingsgeluid te stoppen.
Houd "®" gedurende 2 seconden ingedrukt.
Het symbool "A" verdwijnt en de timer
schakelt terug naar handmatige functie.

Geluidsaanpassing

Om het volume van het geluidssignaal
aan te passen, terwijl de huidige tijd
wordt weergegeven, houdt u de toets
gedurende 3 seconden ingedrukt tot er een
geluidssignaal klinkt. "ton1" verschijnt op

het display. Hierna klinkt er telkens als u de
toets "-" indrukt een ander signaalgeluid.
Er zijn drie verschillende signaalgeluiden
beschikbaar. Als "OFF" is geselecteerd,
dan worden alle geluiden uitgezet, behalve
alarm- en foutgeluiden. Selecteer de
gewenste pieptoon en druk niet op een
andere toets. Na een korte tijd wordt het
geselecteerde geluid opgeslagen.

Helderheidsaanpassing

Om de helderheid van het scherm aan te
passen, houdt u de toets "+" gedurende
3 seconden ingedrukt. "br1" verschijnt op
het display. Hierna verschijnt er telkens
als u de toets "+" indrukt een andere
helderheid.

Het thermostaatsymbool

Het thermostaatsymbool (3) wordt
utomatisch geactiveerd wanneer de
oventhermostaat in werking is.

4.4. ACCESSOIRES
Het EasyFix-draadrek

Reinig voor het eerste gebruik de
accessoires grondig met warm water,
afwasmiddel en een zachte, schone doek.

5 [e

4 °

3 ° & T2
—_

2 ° =T
—

1 D

* Plaats het accessoire op de juiste plaats
in de oven.

*  Neem een afstand van minstens 1 cm
in acht tussen de ventilatorkap en de
accessoires.

»  Wees voorzichtig als u het kookgerei
en/of de accessoires uit de oven haalt.
Hete maaltijden of accessoires kunnen
brandwonden veroorzaken.

* De accessoires kunnen vervormen
door hitte. Zodra deze afgekoeld zijn,
nemen deze hun oorspronkelijke vorm
weer aan en presteren deze weer als
voorheen.
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* Trays en draadroosters kunnen op elk
niveau van 1 tot 5 geplaatst worden.

* De telescopische rails kunnen geplaatst
worden op de niveaus T1, T2, 3, 4, 5.

* Niveau 3 wordt aanbevolen voor
bereiding op één niveau.

* Niveau T2 wordt aanbevolen
voor bereiding op één niveau met
telescopische rails.

* Het rooster van het draaispit moet op
niveau 3 geplaatst worden.

* Niveau T2 wordt gebruikt om het rooster
van het draaispit met telescopische rails
te plaatsen.

****De accessoires kunnen variéren
afhankelijk van het aangeschafte model.

Diepe bakplaat

De diepe bakplaat wordt gebruikt voor de
bereiding van stoofschotels.

U plaatst de bakplaat correct in de
ovenruimte door deze op een van de
roosters te zetten en hem helemaal naar
achter te duwen.

Ondiepe bakplaat
De ondiepe bakplaat wordt gebruikt voor
het bakken van gebak zoals vlaaien, enz.

U zet de bakplaat correct in de ovenruimte
door deze op een rek te plaatsen en
volledig naar achter te duwen.

Draadrooster

Het draadrooster wordt gebruikt bij grillen
of het bereiden van voedsel in ander
kookgerei.

WAARSCHUWING

Plaats het rooster op een
overeenstemmend rek correct in de
ovenopening en duw het volledig in.

Behoedzaam sluitende ovendeur

De ovendeur sluit zichzelf behoedzaam als
deze net voordat hij helemaal dicht is wordt
losgelaten.

e

Watercollector

Mogelijk ontstaat er condensatie op het
binnenglas. Dit hangt af van het type
voedsel in de oven.

Dit wijst niet op een storing van het product.
Open de ovendeur tot op de grillstand en
laat de deur 20 seconden lang open staan.
Het water druppelt in de collector.

Koel de oven af en veeg hem schoon met
een droge doek. Deze procedure moet
regelmatig uitgevoerd worden.
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5. REINIGING EN ONDERHOUD

5.1. REINIGING
WAARSCHUWING: Schakel het
apparaat uit en laat het volledig
afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

) | Algemene instructies

« Controleer voor gebruik van
schoonmaakmiddelen in uw apparaat of
ze geschikt zijn en aanbevolen worden
door de fabrikant.

*  Gebruik creme of vloeibare
reinigingsmiddelen die geen vaste
deeltjes bevatten. Gebruik geen bijtende
middelen, schuurpoeders, ruwe staalwol
of harde gereedschappen, omdat deze
het oppervlak kunnen beschadigen.

. Gebruik geen reinigingsmaterialen
met vaste deeltjes die kunnen
krassen op het glas en op de

gelakte en geverfde delen van uw
apparaat.

* Neem eventueel gemorste vloeistoffen
meteen op om te voorkomen dat
onderdelen worden beschadigd.

. Gebruik geen stoomreinigers om
het apparaat of delen ervan schoon
te maken.

De binnenkant van de oven reinigen

* De binnenkant van de geémailleerde
oven wordt het best gereinigd als de
oven warm is.

* Veeg de oven na ieder gebruik af met
een zachte in zeepwater geweekte
doek. Veeg de oven daarna nogmaals
af met een vochtige doek en droog hem
dan.

* U kunt af en toe een vloeibaar
schoonmaakmiddel nodig hebben om
de oven volledig te reinigen.
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Reinigen van de glazen onderdelen

* Reinig de glazen onderdelen van uw
apparaat regelmatig.

* Reinig de glazen delen binnen en buiten

met een glasreiniger, spoel ze af en
droog ze grondig met een droge doek.

Reinigen van roestvrij stalen onderdelen

(indien aanwezig)

* Reinig de roestvrij stalen onderdelen
van uw apparaat regelmatig.

* Veeg de roestvrij stalen delen na ieder
gebruik af met een uitsluitend in water
gedrenkte doek. Droog ze daarna goed
af met een droge doek.

. Was de roestvrij stalen onderdelen
niet als ze nog heet zijn van het
koken.

. Laat geen azijn, koffie, melk, zout,

water, citroen of tomatensap
gedurende langere tijd achter op
het roestvrij staal.

Reinigen van gelakte opperviakken
(indien van toepassing)

* Vlekken tomaat, tomatenpasta,
ketchup, limoen, oliederivaten,
melk, suikerhoudende etenswaren,
suikerhoudende dranken en koffie
moeten meteen worden gereinigd
met een doek gedrenkt in warm
water. Als deze vlekken niet worden
gereinigd en u de vlekken laat drogen
op het oppervlak, mogen ze niet
worden weggewreven met een hard
voorwerp (gepunte voorwerpen,
stalen en kunststof schuursponsjes,
oppervlakbeschadigende
reinigingssponsjes) of
reinigingsmiddelen met een hoog
alcoholgehalte, viekkenverwijderaars,
ontvetters, schuurmiddelen die het
oppervlak beschadigen. Anders
kunnen corrosie of viekken ontstaan
op het poedergelakte oppervlak. De
fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor schade veroorzaakt
door het oneigenlijke gebruik van
reinigingsmiddelen of -methodes.

Verwijdering van binnenglas

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u het binnenglas als volgt te verwijderen:

1. Duw het glas in richting B en maak het

los uit de beugel die het op zijn plaats houdt

(x). Trek het glas naar buiten in richting A.

J

2. Duw het glas naar beneden uit de beugel
die het op zijn plaats houdt (y) in richting B.

J

3. Plaats het glas onder de beugel die het
op zijn plaats houdt (x) in richting C.

Als de deur van de oven drie

glasplaten telt, kan de derde glasplaat

op dezelfde wijze worden verwijderd
als de tweede glasplaat.

De ovendeur verwijderen

Voordat u de glazen ovendeur reinigt, dient
u de ovendeur als volgt te verwijderen:

1. Open de ovendeur.

2. Open de bevestigingsbeugel (a)(met
behulp van een schroevendraaier) naar de
eindstand.

NL - 20




J

3. Sluit de deur tot deze bijna volledig dicht
is en verwijder de deur door deze naar u
toe te trekken.

e

Verwijdering van het draadrooster
Het draadrooster verwijderen;

Trek aan het draadrooster zoals
aangegeven in de afbeelding. Til het

omhoog na het van de klemmen (a) los te
hebben gemaakt.

e

5.2. ONDERHOUD

WAARSCHUWING: Het onderhoud

aan dit apparaat dient uitsluitend te

worden uitgevoerd door erkend
onderhoudspersoneel of een gekwalificeerd
elektricien.

Vervangen van de ovenlamp

WAARSCHUWING: Schakel het

apparaat uit en laat het volledig

afkoelen voordat u
schoonmaakwerkzaamheden op uw
apparaat uitvoert.

* Verwijder de lamp na het lampenkapje
te hebben verwijderd.

* Plaats het nieuwe lampje (bestendig
tegen 300 °C) op de plek van het lampje
dat u hebt verwijderd (230 V, 15-25
Watt, type E14).

* Plaats het lampenkapje en uw oven is
daarna klaar voor gebruik.

» Dit product bevat een lichtbron met
energie-efficiéntieklasse G.

» De lichtbron kan niet door de
eindgebruiker worden vervangen.
Hiervoor is de dienst na verkoop nodig.

« De inbegrepen lichtbron is niet bedoeld
voor gebruik in andere apparatuur.

’
_\ % X ’_ _\ ’_
OX=1@!

De lichtbron kan door een professional

worden vervangen.
- J

Het ontwerp van het lampje is specifiek

voor gebruik in huishoudelijke

kookapparatuur. Het is niet geschikt voor
huishoudelijke kamerverlichting.
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6. PROBLEEMOPLOSSING EN TRANSPORT

6.1. PROBLEEMOPLOSSING

Als u na deze basisprobleemoplossing nog problemen met uw apparaat ondervindt,
neem dan contact op met een erkend servicebedrijf of een erkende technicus.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De oven gaat niet aan.

De stroom is uitgeschakeld.

Controleer de stroomtoevoer.

Controleer of andere keukenapparatuur
werkt.

Geen warmte of de oven
warmt niet op.

Oventemperatuur is niet correct
ingesteld.

Ovendeur is open blijven staan.

Controleer of de regelknop voor de
oventemperatuur juist is ingesteld.

Ovenverlichting (indien
aanwezig) werkt niet.

Lampje is kapot.

Stroom is afgesloten of uitgeschakeld.

Vervang de lamp volgens de instructies.

Zorg ervoor dat de stroom op het stopcontact
is ingeschakeld.

Ongelijkmatige
bereiding in de oven.

Ovenplaten zijn niet juist geplaatst.

Controleer of de aanbevolen temperaturen
en plaatstanden worden gebruikt.

Open de deur niet te vaak, tenzij u gerechten
bereidt die omgedraaid dienen te worden.
Als u de deur regelmatig opent, zal de
binnentemperatuur afnemen. Dit kan het
kookresultaat beinvioeden.

De timerknoppen
kunnen niet juist worden
ingedrukt.

Er bevindt zich vreemd materiaal
tussen de timerknoppen

Aanraakmodel: er zit vocht op het
bedieningspaneel.

De toetsvergrendeling is ingesteld.

Verwijder het vieemde materiaal en probeer
het nog een keer.
Verwijder het vocht en probeer het nog een
keer.
Controleer of de toetsvergrendeling is
ingesteld.

De ovenventilator
(indien aanwezig) maakt
lawaai.

Ovenplaten trillen.

Controleer of de oven waterpas staat.

Controleer of de platen en het kookgerei niet
tegen de achterwand van de oven trillen.

6.2. TRANSPORT

Maak gebruik van de originele productverpakking en vervoer het product in zijn originele
doos. Volg de transportpictogrammen op de verpakking op. Plak alle onafhankelijke
onderdelen met tape op het product om te voorkomen dat tijdens het vervoer schade

ontstaat.

Als u de oorspronkelijke verpakking niet hebt: bereid een doos zodanig voor dat het
apparaat, in het bijzonderde externe oppervlakken het product, beschermd zijn tegen

externe bedreigingen.
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